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(57) Формула изобретения
Способ приготовления сдобных хлебобулочных изделий, включающий

приготовление полуфабриката, состоящего из поваренной соли в количестве 0,1-0,2%
от массы муки, жирового продукта, предварительно растопленного и охлажденного
до 30-38°С в количестве 7,0-15,0% от массы муки, сахара-песка в количестве 7,0-15% от
массы муки, всего рецептурного количества яиц или яичного меланжа, 1/2 части
рецептурного количества прессованных хлебопекарных дрожжей и воды в количестве,
необходимом для приготовления теста влажностью 35,0-41,0%, перемешивание
компонентов до растворения сахара-песка и выдерживание полученного жидкого
полуфабриката в течение 30-40 мин при температуре 28-30°С; замес теста из
полуфабриката, муки и комплексного хлебопекарного улучшителя, включающего
аскорбиновую кислоту, ферментный препарат - глюкозооксидазу и минеральные соли
фосфорной кислоты, а также оставшейся части поваренной соли, жирового продукта и
сахара-песка, прессованных хлебопекарных дрожжей, дополнительного сырья,
брожение теста в течение 40-50 мин, обминку, расстойку и выпечку.

Ñòð.:  1

ru

R
U

2
0
1
0
1
4
3
6
8
8

A
A

8
8

6
3

4
1

0
1

0
2

U
R

http://www.fips.ru/cdfi/fips.dll/ru?ty=29&docid=2010143688

	Биб.поля
	Формула

