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@3 Titulaire(s) :

Mandataire(s) :

Pates fraiches aux produits naturels et parfums antillais et exotiques, ou aux dérivés des fromages frais {petit-lait,

sérum).

L'invention concerne la fabrication de pates nutritives
fraiches aux légumes et fruits exotiques d'une part, et diététi-
ques ou thérapeutiques d‘autre part au sérum et petit lait ou
au pollen d'abeilles.

Les farines nécessaires a la confection de ces pétes seront
tirées des fruits et légumes locaux transformés et utilisés dans
les 48 heures et les sérum et petit-lait extraits de la fabrica-
tion locale de fromages frais.

Tous ces produits étant destinés en premier licu & la
satisfaction des besoins locaux.
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-.=.= 1 - DESCRIPTION -.-.-

Le procédé de fabrication de pftes fraiches aux produits

naturels autres que traditionnels :

- Fruits de 1l'arbre & pain
- Madére

- Banane

- Igname

- Noix de coco si&chs

- Manioc,

permettront d'obtenir une fariere qui sera utilisde seule €u mélan-
gé en proportion variable aux farines traditionnelles afin d'ob-
tenir une catégorie de p8tes nutritives, nouvelles d'une part, et
d'autre part & la farine traditionnelle ou fabriguée, il sera
ajouté du sérum ou du petit lait (tirés de la fabrication des fro-
mages frais) afin d'obtenir des p&tes diététiques au servige du
foie (vééicule biliére) ou du pollen recueilli par les abeilles,
afin d'obtenir des p&tes thérapeutiques pour les convalescents ou

autres nécessiteux.
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-e=e= 2 = REVENDICATIONS =-¢-.-

La présente invention concerne les procédés de fabri-
cation de pAtes fraliches nutritives aux légumes et
fruits exotiques : fruit & pain, madere, banane, igna-
me, manioc, noix de coco séche st

des pftes diététiques ou thérapeutiques au sérum et
petit lait extraits de la fabrication de fromages frais
ou au pollen d'abeilles.

Ltobtention des farines de fruits et légumes exotigues

" est snvisagée de la fagon suivente :

Les produits naturels seront épluchés, découpés en pe-
tits dés, égouttés puis mis a sécher & une température
de 40°C & 45°C ventilée. Une fois secs, ils seront bro-
yés, mixés et centrifugés afin d'obtenir une farine
légére avec un :

taux d'humidification naturel. Cette farine pourra &tre
conservée 48 heures maximum dans une chambre froide

~ventilée selon les nécessités.

La farine ainsi obtenus sera ensuits

utilisée seule ou mélangée & des farines traditionnelles
(selon les désirs et golits des clients) pour obtenir

une pAte qui sera fagonnée en nouilles plates, macaronis,
coquilles ou cogquillsttes, spaguettis '

divers pour satisfaire la client&le.

La p&te sera réalisée a partir des proportions ci—gprés

pour 1 kg de farine (de blé avec addition de farines
déja décrites ou de farines seules de légumes ou fruits
exotiques), il faudra de 6 & 18 jaunes d'osufs frais et

de 4 & 18 blancs d'ceufs frais selon les types de fari-
nes utilisées, st de l'eau légérement salée, les ingré-

coslens
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dients de base étant ensuite mis dans la machine

de fabrication automatique des p#tes.

En ce qui concerne les pé8tes diététiques au sérum ou
petit lait, ou les pates thérapeutiques au pollen
d'abeilles, ces produits seront ajoutés aux ingrédients
de base juste avant le malaxage avec un dosage variable
selon les besoins de la clisntéle.

Tous ces produits seront ensuite commercialisés dans les
délais normaux

qui caractérisent les produits alimentaires frais.



