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vyndlez sa tyka kultyvaénej pddy pre vyrobu amylolytickych enzymov produk&nymi mikro~

organizmami.

Doteraz sa amylézy vyrdbajd kultivaciou producentov Vv Zivngch médisch, v ktorgch ako zdroj uhlika
sa pou%ivajd rdzne druhy Skrobu. Nejkastejéie sa pouzivé Ekrob zemiakovy, Skrob ziskany. s hldz
ingch rostlin, gkrog 2z kukurice, drvené kukurica a Bkrob z ceredlii, pripadne ryfovd mika.
Ueda (UEDA, S.: Trend piochem. Sci., 6, 1981, s. 89) pouZil ako substrat na vyrobu amyléz
surovy zeniakovy -Skrob, kukuri&ny Skrob a Zkrob z kassavy. Bhumibhamen (BHUMIBHAMEN, O.: Thai
J. Agric. Sci., 16, 1983, s. 173) pouZil ako zdroj uhlika do kultiva&néno média ry¥ovy 8krob
a ryZové otruby. Manomani a kol. (MANONMANI, H. K., SHAMALA, T. R., SREEKANTIAH, K. R.: J. Food
sci. Technol., 20, 1983, s. 38) ako zdroj uhlika do xultivadného média vyu¢ivali tapiokovi
méku a ryZové otruby. pfilavjan a kol. (DZILAVJAN, L. R. et al.: Ferment. Spirt. Prem-st..,

5, 1985, s. 26) pouZili kukuriénid miku a penitné otruby. pSenidnd miku s kukurignym vyluhom
pouzili aj Tyulin a kol. (TYULIN, V. S. et al.: Ferment. Spirt. Prem-st., 5, 1985, s. 29) .
seri%enko a kol. (SERICENKO, L. G. et al.: Ferment. spirt. prem-st., 8, 1984, s. 33) skusali
vyuzit ako zdroj uhlfka Skrob. maltdzu, dextriny & hydrolyzéaty Skrobu. Okrem zdroja uhlika
obsahuji Zivné p&dy Jaldie latky, ktoré zabezpedujd potrebu ostatnych makro- a mikrobiogénnych
prvkov, potrebnych pre rast produk&ného mikroorganizmu.

Napriek prepracovanym technologidm amylolytick¢ch enzymov vidknitgymi hubami majd vietky
spbeoby jeden spolodny znak, ktory moZno povazovat za nedostatok, lebo poutivané zdroje uhlika
v %ivnych médiﬁch sd vyuiitelné aj inak, tasto ekonomicky vinodnej&ie. pouzité zdroje ostatnych
%ivnych prvkov vo v4&sie pripadov predstavuje nedostatkovy kukuri&ny vyluh (CSL), ktory je
velmi potrebny napriklad na vyrobu antibiotik.

yvedené nevyhody Vv podstatnej miere odstraifiuje kultiva&né pdda pre vyrobu amylolitickych
enzymov produkénymi mikroorganizmami podla vynélezu, ktorej podstata spééivé v tom, %e obsa-
huje hmotnostne 0,2 aZ 0,4 % dusi&nanu sodného, 0,02 a%¥ 0,1 % chloridu draselného, 0,02 a%
0,1 % siranu hore&natého, 0,05 a% 0,2 $ hydrofosfore&nanu draselného,. 0,01 % siranu Zelezna-
tého, 0,5a% 10 % starého chleba a zvySok do 100 % tvori voda.

Utilizovanym zdrojom uhlika pri kultivadnej pdde podla vyndlezu je stary chlieb, vrateny
z maloobchodnej siete, pripadne odpadovy chlieb z vi&%ich stravovacich jednotiek, ako sd ka-
s4ne, interndty, nemocnice a pod., ktory sa zatial takmer vyhradne vyu?(ivd na skrmovanie hospo-
dérskym zvieratém.

sStary, resp. odpadovy chlieb je vhodné udr¥iavat such¢, aby sa zamedzilo jeho plesn;veniu.
zaplesnivenie do 1/3 e¥te umoZfiuje pou%it chlieb ako zdroj uhlika, vitaminov a rastovych fak-
torov do kultiva&nej pody.

palsim prinosom vyndlezu je ndhrada organického zdroja dusika z kukuriéného v¢luhu mine-
r&lnym zdrojom - pouZitim definovanej kultiva&nej pédy a dalej n&hrada rastovych stimula&nych
14tok pridévanych do kultiva&nej pddy, 14tkami prirodzene pritomnymi v chlebe.

priklad 1

pripravi sa kultiva&nd pbéda o zlofen{ hmotnostne 0,3 % dusiZnanu sodného, 0,05 % chloxridu
draselného, 0,05 $ siranu hore&natého, 0,12 % hydrofosforeénanu draselného, 0,001 % siranu
seleznatého, 2 % gtary chlieb a zvy¥ok tvori voda.

Na pripravenej pbde sa nechali kultivovat produk&né nmikroorganizmy Aspergillus niger
Tv-123 CCM F 801, aspergillus oryzal CCM F 8005 a 1icendny kme#i zo ZSSR Aspergillus pattatal
za be#ngch kultivaZngch podmienok (teplota 30 Sc, pa 7,0, aerdcia 50 % objemu média za min).

porovndvanim kultivatnej pédy podla vynélezu a kultiva&nej pbdy doteraz pouivanej (s kukuri-
&nym Zrotom ako zdrojom uhlika a chloridom vépenatym ako rastového stimuldtora) sa zistila
velmi dobré produkcia amylolytickych enzymov.
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Taﬁ napriklad u produk&ného mikroorganismu Aspergillus niger IV IV-123 OM F 801, pestova-
ného na pbde podla vynilezu aktivita alfa-amyldzy dosahuje hodnoty okolo 89,10 n.kat.ml"! a
celkové amylolytickd aktivita 352 n.kat.ml.-l, u produk&ného mikroorganizms Aspergillus batta-
tal (licen®n{ kmefizo:2zSSR alfa-amyldza 105 n.kat.ml.'l, glukoamylé&za 26 n.kat.ml.”! a u dal-
§ieho produk&ného mikroorganizmu Aspergillus oryzal CCM 8005 dokonca alfa-amyldza 1400
n.kat.m1.”! a glukoanyldza 455 n.kat.ml. L.

PouZit{m kultivadnej p8dy podla vyn&lezu sa zvy8l produkcia alfa-amyldz a z&rovel sa
zdZitkuje stary odpadov§ chlieb na vyrobu vysoko uSlechtilych vyrobkov vhodngch aj pre potra-
vyndrsky priemysl. ’

PREDMET VYNALEZU

KultivaZnd péda pre vyrobu amylolytickych enzgymov produkénymi mikroorganizmami vyzna&u-
juica sa tym, Ze obsahuje hmotnostne 0,2 a¥ 0,4 % dusiénanu sodného, 0,02 a% 0,1 % chloridu
draselného, 0,02 a¥ 0,1 % siranu hore¥natého, 0,05 a% 0,2 % hydrofosfore¥nanu draselného,
0,001 % sfranu feleznatého, 0,5 a¥ 10 § starého chleba a zvySok do 100 % tvor{ voda.
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