
(57)【要約】
【課題】果肉食感を有し、かつ、スムージーの様な微細氷が分散したような粒々の食感が
得られる飲料を提供する。
【解決手段】飲料中、脱アシル型ジェランガム０．０３～０．１５重量％、ＬＭペクチン
０．１～１．０重量％、可溶性カルシウム塩０．１～０．５重量％及びキサンタンガム０
．０１～０．０５重量％を含む加熱溶解した脱アシル型ジェランガム及びキサンタンガム
溶液に、可溶性カルシウム塩を添加した後、攪拌しながらＬＭペクチン溶液を添加し、得
られたゲルをマイクロゲル化することにより飲料を製造する。
【選択図】なし
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【 特 許 請 求 の 範 囲 】
【 請 求 項 １ 】
飲 料 中 、 脱 ア シ ル 型 ジ ェ ラ ン ガ ム ０ ． ０ ３ ～ ０ ． １ ５ 重 量 ％ 、 Ｌ Ｍ ペ ク チ ン ０ ． １ ～ １ ．
０ 重 量 ％ 、 可 溶 性 カ ル シ ウ ム 塩 ０ ． １ ～ ０ ． ５ 重 量 ％ 及 び キ サ ン タ ン ガ ム ０ ． ０ １ ～ ０ ．
０ ５ 重 量 ％ を 含 む こ と を 特 徴 と す る 飲 料 。
【 請 求 項 ２ 】
加 熱 溶 解 し た 脱 ア シ ル 型 ジ ェ ラ ン ガ ム 及 び キ サ ン タ ン ガ ム 溶 液 に 、 可 溶 性 カ ル シ ウ ム 塩 を
添 加 し た 後 、 攪 拌 し な が ら Ｌ Ｍ ペ ク チ ン 溶 液 を 添 加 し 、 得 ら れ た ゲ ル を マ イ ク ロ ゲ ル 化 す
る こ と を 特 徴 と す る 、 請 求 項 １ に 記 載 の 飲 料 の 製 造 方 法 。
【 発 明 の 詳 細 な 説 明 】
【 ０ ０ ０ １ 】
【 発 明 の 属 す る 技 術 分 野 】
本 発 明 は 、 飲 料 及 び そ の 製 造 方 法 に 関 す る 。 詳 細 に は 、 果 肉 食 感 を 有 し 、 か つ 、 ス ム ー ジ
ー の 様 な 微 細 氷 が 分 散 し た よ う な 粒 々 の 食 感 が 得 ら れ る 飲 料 及 び そ の 製 造 方 法 に 関 す る 。
【 ０ ０ ０ ２ 】
【 従 来 の 技 術 】
従 来 か ら 、 果 肉 食 感 の よ う な 粒 々 感 が 付 与 さ れ た 飲 料 が 種 々 検 討 さ れ て い る 。 例 え ば 、 ア
ル ギ ン 酸 塩 を 用 い て 、 内 腔 に 果 汁 又 は 清 水 を 充 し た ア ル ギ ン 酸 カ ル シ ウ ム 材 小 粒 状 体 か ら
な る 果 汁 用 顆 粒 を 製 造 し 、 そ れ を 使 用 し た 果 汁 飲 料 （ 特 許 文 献 １ ） 、 脱 ア シ ル 型 ジ ェ ラ ン
ガ ム と Ｌ Ｍ ペ ク チ ン と を 併 用 し た パ ル プ 様 物 質 を 安 定 に 分 散 し た 分 散 安 定 化 飲 料 （ 特 許 文
献 ２ ） な ど が あ る 。
し か し 、 こ れ ら は 別 途 粒 状 物 を 製 造 す る 必 要 が あ っ た り 、 ま た 、 パ ル プ 様 物 質 を 別 途 加 え
る 必 要 が あ っ た り し て い た 。
【 ０ ０ ０ ３ 】
【 特 許 文 献 １ 】 特 公 昭 ６ ３ － ４ ５ ７ ７ ４ 号 公 報
【 特 許 文 献 ２ 】 特 開 平 １ ０ － １ ７ ９ １ ０ ３ 号 公 報
【 発 明 が 解 決 し よ う と す る 課 題 】
本 発 明 は 、 別 途 粒 状 物 や パ ル プ 様 物 質 を 添 加 す る 必 要 が な く 、 果 肉 食 感 の よ う な 粒 々 感 を
付 与 さ れ た 飲 料 を 提 供 す る こ と を 目 的 と す る 。
【 ０ ０ ０ ４ 】
【 課 題 を 解 決 す る た め の 手 段 】
本 発 明 者 ら は 、 上 記 課 題 に 鑑 み 、 鋭 意 研 究 を 重 ね て い た と こ ろ 、 脱 ア シ ル 型 ジ ェ ラ ン ガ ム
０ ． ０ ３ ～ ０ ． １ ５ 重 量 ％ 、 Ｌ Ｍ ペ ク チ ン ０ ． １ ～ １ ． ０ 重 量 ％ 、 可 溶 性 カ ル シ ウ ム 塩 ０
． １ ～ ０ ． ５ 重 量 ％ 及 び キ サ ン タ ン ガ ム ０ ． ０ １ ～ ０ ． ０ ３ 重 量 ％ を 含 む こ と に よ り 、 別
途 粒 状 物 や パ ル プ 様 物 質 を 添 加 す る 必 要 が な く 、 果 肉 食 感 の よ う な 粒 々 感 が 付 与 さ れ た 飲
料 と な る こ と を 見 い だ し た 。
【 ０ ０ ０ ５ 】
更 に 、 加 熱 溶 解 し た 脱 ア シ ル 型 ジ ェ ラ ン ガ ム 及 び キ サ ン タ ン ガ ム 溶 液 に 、 可 溶 性 カ ル シ ウ
ム 塩 を 添 加 し た 後 、 攪 拌 し な が ら Ｌ Ｍ ペ ク チ ン 溶 液 を 添 加 し 、 得 ら れ た ゲ ル を マ イ ク ロ ゲ
ル 化 す る こ と に よ り 、 果 肉 食 感 の よ う な 粒 々 食 感 に 加 え て 、 微 細 氷 が 配 合 さ れ た 飲 料 で あ
る 、 ス ム ー ジ ー の よ う な 食 感 が 得 ら れ る 飲 料 と な っ た 。
本 発 明 は 、 上 記 態 様 の 飲 料 及 び そ の 製 造 方 法 に 関 す る 。
【 ０ ０ ０ ６ 】
【 発 明 の 実 施 の 形 態 】
本 発 明 の 飲 料 は 、 飲 料 中 、 脱 ア シ ル 型 ジ ェ ラ ン ガ ム ０ ． ０ ３ ～ ０ ． １ ５ 重 量 ％ 、 好 ま し く
は 、 ０ ． ０ ５ ～ ０ ． １ 重 量 ％ 、 Ｌ Ｍ ペ ク チ ン ０ ． １ ～ １ ． ０ 重 量 ％ 、 可 溶 性 カ ル シ ウ ム 塩
０ ． １ ～ ０ ． ５ 重 量 ％ 及 び キ サ ン タ ン ガ ム ０ ． ０ １ ～ ０ ． ０ ５ 重 量 ％ を 含 む こ と を 特 徴 と
す る 。
【 ０ ０ ０ ７ 】
本 発 明 で 使 用 す る 脱 ア シ ル 型 ジ ェ ラ ン ガ ム 、 Ｌ Ｍ ペ ク チ ン 、 キ サ ン タ ン ガ ム は 市 販 の も の
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で あ れ ば 足 り 、 特 に 制 限 は な い 。 例 え ば 、 脱 ア シ ル 型 ジ ェ ラ ン ガ ム は 、 三 栄 源 エ フ ・ エ フ
・ ア イ 株 式 会 社 製 の ゲ ル ア ッ プ ［ 商 標 ］ Ｊ － ３ ２ ０ ０ 、 Ｌ Ｍ ペ ク チ ン は 、 ビ ス ト ッ プ ［ 商
標 ］ Ｄ － １ ３ ８ ２ ， キ サ ン タ ン ガ ム は 、 ビ ス ト ッ プ ［ 商 標 ］ Ｄ － ３ ０ ０ ０ － Ｃ 等 を 挙 げ る
こ と が で き る 。
【 ０ ０ ０ ８ 】
本 発 明 で 使 用 す る 可 溶 性 カ ル シ ウ ム 塩 と し て は 、 有 機 酸 塩 或 い は 無 機 酸 塩 の 何 れ で も よ く
、 例 え ば 、 乳 酸 カ ル シ ウ ム 、 グ ル コ ン 酸 カ ル シ ウ ム 、 フ マ ル 酸 カ ル シ ウ ム 、 ク エ ン 酸 カ ル
シ ウ ム 、 コ ハ ク 酸 カ ル シ ウ ム 、 酢 酸 カ ル シ ウ ム 等 の 有 機 酸 塩 、 塩 化 カ ル シ ウ ム 等 の 無 機 酸
塩 を 好 ま し く あ げ る こ と が で き 、 こ れ ら よ り １ 種 又 は ２ 種 以 上 を 選 択 し て 使 用 す る こ と が
出 来 る 。 好 ま し く は 乳 酸 カ ル シ ウ ム で あ る 。
【 ０ ０ ０ ９ 】
本 発 明 の 飲 料 は 、 前 記 配 合 で あ る こ と を 特 徴 と す る が 、 加 熱 溶 解 し た 脱 ア シ ル 型 ジ ェ ラ ン
ガ ム 及 び キ サ ン タ ン ガ ム 溶 液 に 、 可 溶 性 カ ル シ ウ ム 塩 を 添 加 し た 後 、 攪 拌 し な が ら Ｌ Ｍ ペ
ク チ ン 溶 液 を 添 加 し 、 得 ら れ た ゲ ル を マ イ ク ロ ゲ ル 化 す る 方 法 に よ り 製 造 す る こ と が 好 ま
し い 。
【 ０ ０ １ ０ 】
製 造 方 法 を 詳 述 す る 。 予 め 、 水 に 脱 ア シ ル 型 ジ ェ ラ ン ガ ム 、 キ サ ン タ ン ガ ム 及 び 必 要 に 応
じ て 糖 類 等 の 他 の 原 料 を 溶 解 す る 。 溶 解 す る 際 、 加 熱 攪 拌 溶 解 （ 例 え ば 、 ７ ０ ～ ９ ０ ℃ 、
５ ～ １ ５ 分 間 ） す る 。 こ の 脱 ア シ ル 型 ジ ェ ラ ン ガ ム 及 び キ サ ン タ ン ガ ム を 含 有 す る 溶 液 に
、 可 溶 性 カ ル シ ウ ム 塩 及 び 必 要 に 応 じ 有 機 酸 等 の 酸 味 料 、 果 汁 、 色 素 等 を 攪 拌 し な が ら 添
加 し 、 一 定 時 間 （ 例 え ば 、 ３ ～ １ ０ 分 間 ） 攪 拌 す る 。 そ の 溶 液 を 攪 拌 し な が ら 、 水 に Ｌ Ｍ
ペ ク チ ン を 添 加 し 溶 液 を 加 熱 攪 拌 溶 解 （ 例 え ば 、 ７ ０ ～ ９ ０ ℃ 、 ５ ～ １ ５ 分 間 ） し た ペ ク
チ ン 溶 液 を 添 加 す る 。 得 ら れ た 溶 液 を １ ０ ～ ３ ０ ℃ ま で 冷 却 し 、 ゲ ル 化 し た ら 、 攪 拌 機 に
て ５ ０ ０ ～ ２ ０ ０ ０ ｒ ｐ ｍ 、 ３ ～ ２ ０ 分 間 程 度 の 攪 拌 を 行 い 、 マ イ ク ロ ゲ ル 化 す る 。 マ イ
ク ロ ゲ ル 化 後 、 容 器 充 填 、 加 熱 殺 菌 を 行 い 、 か か る 飲 料 を 製 造 す る 。
【 ０ ０ １ １ 】
ま た 、 本 発 明 に か か る 飲 料 は 、 必 要 に 応 じ て ｐ Ｈ 調 整 を 行 う こ と が で き る 。 ｐ Ｈ 調 整 は 、
果 汁 （ ｐ Ｈ ４ 以 下 の も の ） 、 ク エ ン 酸 、 酒 石 酸 、 リ ン ゴ 酸 、 コ ハ ク 酸 、 グ ル コ ン 酸 、 ア ス
コ ル ビ ン 酸 等 の 食 用 酸 溶 液 を １ 種 又 は ２ 種 以 上 混 合 し て 添 加 す る こ と に よ り 行 う 。
【 ０ ０ １ ２ 】
な お 、 本 発 明 の 効 果 を 奏 す る 限 り に お い て 、 本 発 明 の 飲 料 に は 、 乳 成 分 、 そ の 他 の 糊 料 、
香 料 、 色 素 、 酸 化 防 止 剤 、 日 持 ち 向 上 剤 、 保 存 料 等 の 添 加 剤 を 適 宜 併 用 す る こ と が 出 来 る
。
【 ０ ０ １ ３ 】
本 発 明 に よ り 、 別 途 粒 状 物 、 パ ル プ 様 物 質 や 微 細 氷 等 を 添 加 す る 必 要 が な く 、 果 肉 食 感 を
有 し 、 か つ 、 ス ム ー ジ ー の 様 な 微 細 氷 が 分 散 し た よ う な 粒 々 の 食 感 を 有 す る 飲 料 が 得 ら れ
る よ う に な っ た 。
【 ０ ０ １ ４ 】
【 実 施 例 】
以 下 、 本 発 明 の 内 容 を 以 下 の 実 施 例 、 比 較 例 等 を 用 い て 具 体 的 に 説 明 す る が 、 本 発 明 は こ
れ ら に 何 ら 限 定 さ れ る も の で は な い 。 ま た 、 特 に 記 載 の な い 限 り 「 部 」 と は 、 「 重 量 部 」
を 意 味 す る も の と す る 。 文 中 ＊ 印 の も の は 、 三 栄 源 エ フ ・ エ フ ・ ア イ 株 式 会 社 製 、 文 中 ※
印 は 三 栄 源 エ フ ・ エ フ ・ ア イ 株 式 会 社 の 登 録 商 標 で あ る こ と を 示 す 。
【 ０ ０ １ ５ 】
実 施 例 １ ： ス ト ロ ベ リ ー ス ム ー ジ ー 風 飲 料
下 記 処 方 の う ち 、 ５ ０ 部 の 水 に 果 糖 ブ ド ウ 糖 液 糖 、 砂 糖 、 水 溶 性 食 物 繊 維 、 キ サ ン タ ン ガ
ム 、 脱 ア シ ル 型 ジ ェ ラ ン ガ ム を 加 え 、 ８ ０ ℃ １ ０ 分 間 加 熱 攪 拌 溶 解 す る 。 こ の 溶 液 に ク エ
ン 酸 、 果 汁 、 乳 酸 カ ル シ ウ ム 、 色 素 を 添 加 す る 。 本 溶 液 を 攪 拌 し な が ら 、 別 に １ ０ 部 の 水
に Ｌ Ｍ ペ ク チ ン を 加 え 、 ８ ０ ℃ １ ０ 分 間 加 熱 攪 拌 溶 解 し た ペ ク チ ン 溶 液 を 、 添 加 す る 。 全
量 補 正 し 、 冷 却 後 、 ゲ ル し た ら 、 プ ロ ペ ラ に て １ ０ ０ ０ ｒ ｐ ｍ ５ 分 間 攪 拌 し て 、 マ イ ク ロ
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ゲ ル 化 す る 。 ９ ３ ℃ に て 香 料 を 添 加 し 、 ア ル ミ パ ウ チ 充 填 後 、 ８ ５ ℃ ３ ０ 分 間 加 熱 殺 菌 し
て 、 ス ト ロ ベ リ ー ス ム ー ジ ー 風 飲 料 を 調 製 し た （ ｐ Ｈ ３ ． ８ ） 。
【 ０ ０ １ ６ 】
出 来 上 が っ た 飲 料 は 、 ス ム ー ジ ー の 様 な 微 細 氷 が 分 散 し た よ う な 粒 々 の 食 感 を 有 す る 飲 料
で あ っ た 。
【 ０ ０ １ ７ 】
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