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Nazev uzitného vzoru:
Potravinaiské vyrobky typu pyré, dzemy,
pomazinky obohacené o lignany

Utad primyslového vlastnictvi v zapisném tizeni nezjistuje, zda pfedmét uzitného vzoru
splituje podminky zpisobilosti k ochrang podie § 1 zak. . 478/1992 Sb.
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Potraviniiské vyrobky typu pyré, dZemy, pomazanky obohacené o lignany

Oblast techniky

Technické feSeni se tyka potravinaiskych vyrobki typu pyré, dZzemy, pomazénky obohacené
o lignany.

Dosavadni stav techniky

Lignany patfi do §iroké skupiny rostlinnych fenoli, které na sebe v poslednich dvou dekadach
upozortiuji nejen pro své &etné biologické uginky, ale také svou strukturni bohatosti a druhovou
rozmanitosti. Historie zdjmu o lignany za¢ina koncem 19. stoleti, kdy byly lignany identifiko-
vany ve vzorcich dfevin. Samotny nzev lignany byl navrhnut Haworthem v roce 1936. Z hle-
diska struktury jsou lignany tvofeny dvéma fenylpropanovymi jednotkami, které jsou spojeny
pfes centralni beta uhliky obou postrannich fetézcl. Tvofi tak nej¢astéji dimery, ale v poslednich
letech byly v riznych druzich m&kkych devin popsany i vy3si lignany - oligolignany, konkrétné
se jedna o seskvi-, di-, a sesterolignany. Jako sekundarni metabolity cévnatych rostlin vynikaji
i&inky antioxida¢nimi, protinidorovymi, antivirovymi, antibakteridlnimi, insekticidnimi, fungi-
cidnimi, estrogennimi, antiestrogennimi a v neposledni fad€ i ochrannymi u¢inky proti srde€nim
chorobam. Zvy$eny zajem o lignany vychéazi pfedeviim z moZnosti jejich vyuZiti ve farmacii
a vyzivé. Nekteré derivaty lignand, napf. podophyllotoxinu (etoposid a teniposid - Sandoz) byly
isp&sné zavedeny do klinické praxe a jsou pouzivany pii chemoterapii rakoviny [Harmatha J.:
Strukturni bohatstvi a biologicky aktivni vyznam lignani a jim pfibuznych rostlinnych fenylpro-
panoidii. Chem Listy 99, 622-632 (2005)]. Vyskyt lignant neni vazan na urcité rostlinné ¢asti, ale
nachazeji se prakticky viude. NejCastji je viak nalezneme v dfevé a kife stromd, ale i v kofe-
nech, listech, kvétech, plodech a semenech rostlin. Lignany se vyskytuji jednak ve volné formé
vpodobé aglykonii zejména v dfevinich a déle pak vazané na Sirokou skupinu sacharidi
v piipadé zeméd€lskych produkti.

Lignany a dalsi rostlinné polyfenoly se b&zné¢ vyskytuji v jadrovém dfevu stromd, pficemz lig-
nany jsou obsaZeny ptevazné v mékkych dievinach (jehli¢nany), zatimco flavonoidy v dfevinach
s tvrdym jadrem. Stilbeny jsou dale typické pro borovice a jsou obsaZeny také v kife stromil.
V nedavné dobé byl skupinou finskych védci publikovan objev pravdépodobné nejbohatsiho pii-
rodntho zdroje lignand. Holmbom et al objevili v sucich stromii v priméru 5 az 10 hmotn. %
lignantl, pfiemz suky smrku ztepilého (Picea abies) dosahovaly hodnoty az 6 az 29 % hmot-
nostnich s nejvice zastoupenym lignanem — hydroxymatairesinolem (HMR), ktery tvofil az 70
aZ 85 % z celkového obsahu lignand. [Holmbom B., Eckerman Ch., Eklund P., Hemming J.,
Nisula L., Reunanen M., Sjéholm R., Sundberg A., Sundberg K., Willfor S.: Knots in trees — A
new rich source of lignans. Phytochemistry Reviews 2, 331-340 (2003)]. Vysoky obsah HMR
v sucich vedl kjejich primyslovému vyuZivani. [Holmbom B., Eckerman Ch., Hemming J.,
Reunanen M., Sundberg K., Willfér S.: A method for isolating phenolic substances or juvabiones
from wood comprising knotwood. EP 1 395 539 B1]

Na trhu je dale napt. dopln&k stravy na béazi hydroxymatairesinolu - HMRlignan™, Enterolactone
Enhancer 7-HMRlignans from Norwegian Spruce Tree (Swanson Ultra), Natural Female Support
(Life Extension), femMED Breast Health, vedle dalSich kosmetickych pfipravki, jako napf. Lu-
mene natural.

Vedle HMR suky nékterych mékkych dfevin obsahuji dalsi zastupce lignanii jako je matairesinol
(MR), secoisolariciresinol (Seco), lariciresinol (Lari), cyclolariciresinol (cLari), alfa-conidendrin
(Coni), nortrachelogenin (NTG), lignan A (LigA), isoliovil (Ilio) a dal3i. Ve vybranych potravi-
nach byly doned4vna charakterizovany jen dfive zndmé lignany jako je Seco a MR. Viibec nej-
vy3§i koncentrace lignand v potravinovych surovinich byly naméfeny v semenech lnu (pfevazné
oligomery SDG — secoisolariciresinol diglukosid) a v sezamovych seminkach pfevainé SES —
sesamin. Dal$im dileZitym zdrojem lignanii v nasi potravé jsou celozrnné obiloviny, lusténiny
ajiné druhy zeleniny, n€které druhy ovoce a plodi, ofechy, vino (zejména ervené), Caj a kava.
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Seznam lignani v potravinich se neustéle rozsifuje a ve vznikajicich databézich se nachazi napf.
pinoresinol (Pino), Lari, medioresinol (Med), syringaresinol (Syr) a dal3i lignany.

Bézny obsah lignanii v mostech nedosahuje ani 0,1 mg/l, ve vinech se pohybuje okolo 1 mg/l.
Doporu¢ovana davka lignanii ve vyZivé ¢lovéka se pohybuje v rozmezi 10 az 30 mg HMR/den.
Je tedy ziejmé, Ze pfiméienou denni konzumaci mostu nebo vin se denni dévka lignant pro &lo-
veka stava nedostate¢nou. Jind forma doplnéni lignani ve vyZivé &lovéka je nedostateéné pre-
zentovana a je tudiZ téméf zanedbatelna.

Lignany obsaZené v sucich (v dfevni hmot&) smrku ztepilého jsou mélo rozpustné ve vodé a jed-
noduché macerace dfevni hmoty vodou je nedostatena pro zvy3eni jejich obsahu. Suky bohaté
na lignany obsahuji znatné mnoZstvi pryskyfice, ktera by ¢4steéné presla do népoje pf maceraci
sukil ndpojem s obsahem alkoholu. Proto je tedy nutno pryskyfici pred vlastni extrakei lignani
odstranit, nejlépe hexanem. Toto rozpoustédlo viak neni povoleno k pouZiti pro litky pozdéji
pfidavané do potravin, z diivodu vyskytu jeho moznych zbytki v nésledn& piipravovanych
zejména lihovych extraktech lignant. Ukolem vynalezcii tedy bylo najit vhodny zptisob extrakce
kombinaci extrakce vodou a alkoholem a vhodnou kombinaci potravin s lignany ziskanych ex-
trakei ze sukii smrku ztepilého, aby tato nova potravina obsahovala dostate¢né mnoZstvi takto
ziskanych lignanii v potravinach vieobecné pfijimanych vétsinou lidské populace.

Podstata technického fefeni

Uvedené nedostatky odstratiuji potravinafské vyrobky typu pyré, demy, pomazanky, povidla
obohacené o lignany, podle tohoto technického feSeni, jehoZ podstata spodiva v tom, Ze obsahuji
0d 5 do 200 mg lignani ziskanych extrakci ze sukt smrku ztepilého na 100 g vyrobku. Svestkova
povidla obsahuji ve findlnfm vyrobku od 10 do 200 mg lignani na 100 g vyrobku. Jahodovy
dZem obsahuje ve findlnim vyrobku od 10 do 200 mg lignant na 100 g vyrobku. Jahodové pyré
obsahuje ve findlnim vyrobku od 10 do 200 mg lignanii na 100 g vyrobku. Boriivkové pyré obsa-
huje ve findlnim vyrobku od 10 do 200 mg lignani na 100 g vyrobku. Paprikové pyré obsahuje
ve findlnim vyrobku od 5 do 200 mg lignanii na 100 g vyrobku.

PredloZené technické feSeni obsahuje sekundérni metabolity cévnatych rostlin, které vynikaji
GCinky antioxidaCnimi, protinddorovymi, antivirovymi, antibakterialnimi, insekticidnimi,
fungicidnimi, estrogennimi, antiestrogennimi a v neposledni fadé i ochrannymi uginky proti
srde¢nim chorobam.

Ptiklady uskute€néni technického feleni

1. Svestkova povidla se pfipravi tak, Ze pred zdvérenym zahu$ténim povidel se piida
koncentrovany roztok ptirodnich lignani ziskanych extrakei ze sukd smrku ztepilého (zejména
HMR) tak, aby findlni vyrobek obsahoval 30 mg HMR na 100 g vyrobku.

2. Jahodovy dZem se pfipravi tak, ¥e pted pfidanim zahugtovadla do dZemu se pfida etano-
lovy roztok piirodnich lignanii (zejména HMR) tak, aby finalni vyrobek obsahoval 18 mg HMR
na 100 g vyrobku.

3. Jahodové pyré se pfipravi tak, Ze pfed zavére¢nym zahu§ténim pyré se pfida koncentro-
vany roztok pfirodnich lignanii (zejména HMR) tak, aby finalni vjrobek obsahoval 20 mg HMR
na 100 g vyrobku.

4. Borivkové pyré se ptipravi tak, Ze pfed zdvéreénym zahu§ténim pyré se pfida koncentro-
vany roztok pfirodnich lignani (zejména HMR) tak, aby finalni vyrobek obsahoval 15 mg HMR
na 100 g vyrobku.

5. Paprikové pyré se pfipravi tak, Ze pfed zavére¢nym zahusténim pyré se pfidd koncentro-
vany roztok pfirodnich lignani (zejména HMR) tak, aby finalni vyrobek obsahoval 15 mg HMR
na 100 g vyrobku.
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Primyslové vyuZitelnost

Vyrobky s obsahem pfirodnich lignanii jsou pouZitelné v celém spektru lidské vyzivy, jejich
vyuZitim v potravinovém fetézci dojde k vyznamnému posileni imunity a zabrani se vzniku
mnohych civiliza¢nich chorob.

NAROKY NA OCHRANU

1.  Potravinafské vyrobky typu pyré, dzemy, pomazanky, povidla obohacené o lignany
ziskanych extrakei ze sukl smrku ztepilého, vyznacujici se tim, Ze obsahuji od 5 do
200 mg lignani na 100 g vyrobku.

2. Svestkova povidla podle naroku 1, vyznacujici se tim, Ze finilni vyrobek obsa-
huje od 10 do 200 mg lignant na 100 g vyrobku.

3.  Jahodovy dZzem podle naroku 1, vyznacéujici se tim, Ze findlni vyrobek obsa-
huje od 10 do 200 mg lignani na 100 g vyrobku.

4.  Jahodové pyré podle naroku 1, vyznadujici se tim, Ze findlni vyrobek obsahuje
od 10 do 200 mg lignand na 100 g vyrobku.

5.  Bortivkové pyré podle ndroku 1, vyznacujici se tim, Ze findlni vyrobek obsa-
huje od 10 do 200 mg lignanti na 100 g vyrobku.

6.  Paprikové pyré podle naroku 1, vyznacujici se tim, Ze findlni vyrobek obsa-
huje od 5 do 200 mg lignanid na 100 g vyrobku.

Konec dokumentu
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