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Sposób podpowierzchniowej hodowli mikroorganizmów

Przedmiotem wynalazku jest sposób podpo¬
wierzchniowej hodowli mikroorganizmów.

Dotychczas do podpowierzchniowej hodowli mi¬
kroorganizmów stosowano pożywki w skład któ¬
rych, jalko źródło węgla lub jako środki przeciw-
pienne wchodziły tłuszcze roślinne i zwierzęce
np. olej arachidowy, olej sojowy i smalec.

W przypadku pewnych procesów biosyntezy na
pożywkach zawierających wymienione tłuszcze
czas hodowli mikroorganizmów był stosunkowo
długi.

Sposób według wynalazku eliminuje powyższe
wady przez zastosowanie jako źródła węgla i/lub
środka przeciwpiennego w pożywkach, tłuszczu
pożelatynowego. Sposobem tym skraca się jczas
hodowli mikroorganizmów oraz uzyskuje wyższe
wydajności produktów biosyntezy niż przy kon¬
wencjonalnych metodach podpowierzchniowej ho¬
dowli.

Tłuszcz pożelatynowy jest tłuszczem otrzymy¬
wanym podczas jednego z etapów procesu techno¬
logicznego produkcji żelatyny. Jest zbierany z po¬
wierzchni bulionu w trakcie gotowania rozdrob¬
nionych kości i mięsa.

Jako produkt uboczny otrzymywany przy pro¬
dukcji żelatyny spożywczej, jest surowcem łatwo
dostępnym, nie zawiera substancji toksycznjych,
natomiast obecne w nim śladowe ilości składników
białkowych i niektórych witamin stymulują pro¬
cesy wzrostu mikroorganizmów. Tłuszcz pożela-
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tynowy charakteryzuje się następującą przybliżo¬
ną zawartością kwasów tłuszczowych o liczbie
atomów węgla Ci4—C2o:
C14H28O2—1,4%; Ci6H3202—23,5%; Ci6H30O2--i,0%;
Ci6H2802^0,5<Vo; Ci6H2602—0,5%; Ci8H3602—10,3Vo;
C18H34O2—55,0%; C18H3202—3,3%; C20H38O2—1,5%;.

W odróżnieniu od innych tłuszczów roślinnych
i zwierzęcych tłuszcz pożelatynowy zawiera do¬
datkowo następujące nienasycone kwasy tłusz¬
czowe:

CwHsoOi—4,Wo; Ci6H2802—0,5%; C16H2602—0,5%;
C2oH3802—1,5% i z tego względu jest surowcem
wykazującym zwiększoną czynność w procesach
biologicznych. Powyższe procenty oznaczają pro¬
centy wagowe.

Ilościowy i jakościowy skład kwasów tłuszczo¬
wych w tłuszczu pożelatynowym i innych tłusz¬
czach obrazuje tablica 1.

Dodatkową zaletą tego sposobu jest ta, że tłuszcz
pożelatynowy posiada silne własności przeciwpien-
ne i tym samym ogranicza lub wyklucza całkowi¬
cie konieczność stosowania innych środków prze-
ciwpiennych podczas hodowli mikroorganizmów.

Sposób według wynalazku odnosi się zwłaszcza
do procesów biosyntezy witamin i antybiotyków
w których stosowane są mikroorganizmy: należący
do klasy Ascomycetes, grzyb Ashbya gossypii wy¬
twarzający ryboflawinę oraz należące do promie¬
niowców gatunki Streptomyces species 88 wytwa¬
rzający tetracyklinę i Streptomyces erythreus wy-
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Tablica 1

Ilościowy i jakościowy skład kwasów tłuszczowych w różnych tłuszczach

Wzór sumaryczny kwasu
tłuszczowego

C14H28O2

C16H32O2

Ci6H3o02

CieH2802

CieBCeOir"^' "; -
l

C18H36O2 |
Cl8?34°2

C18H32O2

Kwasy .wysoko nienasycone
0 18 atomach C

C20H38O2

Zawartość kwasów tłuszczowych w procentach wagowych

**) Tłuszcz
pozelatynowy

1,4

23,5

4,0

0,5

0,5

10,3

55,0

3,3

—

1,5

*) Olej
arachidowy

—

4,0—8,5

—

—

—

2,6—6,3

53,4—71,3

13,0—27,4

—

—

*) Olej
sojowy

0,0—0,6

11,2—14,3

—

—

—

11,2—14,3

25,9—33,7

52,0—58,8

2,1—5,8

—

*) Smalec

0,7—4,7

24,3—30,8

— 1
—

—

8,5—21,4

41,3—60,5

0,8—13,0

—

—

*) — według Profic I., Stępniewski L.., Smidtagal E., Zyss B., „Technologia tłuszczów". Wydawnictwo Min.
Przem. Lekkiego i Spoż., 1954 r. cz. I str. 48.

**) — według analizy próbki wykonanej na zlecenie Instytutu Antybiotyków w Instytucie Przemysłu Tłusz¬
czowego.

twarząjacy erytromycynę, Streptomyces species
wytwarzający wiomycynę.

Sposób według wynalazku polega na podpo-
wierzchniowej hodowli mikroorganizmów na po¬
żywkach zawierających tłuszcz jako źródło węgla
i/lub środek przeciwpienny. Jako tłuszcz stosuje
się tłuszcz pozelatynowy w ilości 0,1—10,0% obję¬
tościowych w stosunku do ilości pożywki. Tłuszcz
pozelatynowy wprowadza się do pożywki bezpo¬
średnio przed jej sterylizacją korzystnie w ilości
0,1—6,0°/o objętościowych lub w sposób jałowy
podczas hodowli mikroorganizmów korzystnie
w ilości 0,1—5,0% objętościowych przy czym ilości
procentowe odnoszą się do ilości pożywki.

Tłuszcz pozelatynowy wprowadza się do pożywki
podczas hodowli mikroorganizmów pomiędzy 6—
120 godziną hodowli.

Tłuszcz pozelatynowy dodawany bezpośrednio do
pożywki jesit źródłem węgla dla mikroorganizmów
i w tym przypadku jest hydcrolizowany do glice¬
ryny i kwasów tłuszczowych, a w następnych eta¬
pach metabolizmu składniki te zostają całkowicie
zużyte.

Niezależnie od jego bezpośredniej roli odżywczej
jako niejonowy związek powierzchniowo czynny
powoduje obniżenie napięcia powierzchniowego po¬
między membranami komórkowymi i pożywką.
W konsekwencji zmienia się przepuszczalność ścia¬
ny (komórkowej i tym samym zwiększa się prze¬
nikanie innych składników pożywki do wnętrza
komórki oraz zwiększa się także wydzielanie z ko¬
mórki do środowiska zewnętrznego produktów me¬
tabolizmu takich jak witaminy i antybiotyki.

40

Ponadto tłuszcz pozelatynowy obniżając napię¬
cie powierzchniowe płynnych pożywek zmniejsza

35 również znacznie, względnie likwiduje całkowicie
pienienie się pożywek.

Tłuszcz pozelatynowy dodawany do pożywki
podczas hodowli mikroorganizmów może spełniać
jedną łub obie role opisane powyżej w konse¬
kwencji czego powoduje wystąpienie drugiego cy¬
klu wzrostu mikroorganizmów i wytwarzanie pro¬
duktów biosyntezy.

W przypadku stosowania tłuszczu pożelatynowe-
go bezpośrednio do pożywki postępuje się nastę-

45 pująco: do płynnych pożywek hodowlanych będą¬
cych roztworem lub zawiesiną nieorganicznych
i organlczaiych składników pożywki, wprowadza
się tłuszcz pozelatynowy w ilości 0,1—6,0% obję¬
tościowych w stosunku do ilości pożywki, nasta¬
wia pH do wartości 6,0—7,5 w zależności od zasto¬
sowanego mikroorganizmu i wyjaławia w tempe¬
raturze od 110—120°C w ciągu 30—200 minut.
Schłodzone pożywki szczepi się zawiesiną odpo¬
wiedniego mikroorganizmu. W przypadku stosowa¬
nia tłuszczu pożelatynowego podczas hodowli jako
źródła węgla i/lub środka przeciwpiennego, tłuszcz
ten wprowadza się w sposób jałowy do kultur
mikroorganizmów rosnących na pożywkach przy¬
gotowanych metodą wyżej opisaną, między 6—120
godziną hodowli w ilości 0,1—5,0% objętościowych
w stosunku do objętości pożywki.

Zwiększenie wydajności produktów biosyntezy
w pożywkach zawierających tłuszcz pozelatyno¬
wy w stosunku do wydajności otrzymywanych

65 w pożywkach z innymi tłuszczami, podczas ho-

50

55

60



59792
6

15

20

dowli podpowierzchniowej mikroorganizmów
przedstawiają szczegółowe przykłady, w których
procenty oznaczają procenty wagowe o ile nie
zaznaczono inaczej.

5

Przykład I. Przygotowywano płynną po¬
żywkę do otrzymywania astkospor grzyba Ashbya
goissypii o składzie:

Glukoza czysta (100% suchej masy) 1,0%
:. Tiaimitna HC1 — (chlorowodorek tiaiminy) 0,l°/o 10

Woda drożdżowa (0,5% suchej masy) do 100,0%
objętościowych. (Woda drożdżowa — jest to wo¬
dny wyciąg z drożdży spożywczych; zawiera wolne
aminokwasy, kwas mlekowy, kwas octowy i wi¬
taminy — tiaminę (Bi), biotynę (H), pirydoksal
(Be) oraz inne witaminy z zespołu B, a także me-
zoinozytol, związek, którego rola metaboliczna nie
jest znana, a iktory jest niezbędny dla wzrostu
i życia licznych mikroorganizmów).

Wartość pH pożywki nastawiano na 6,9 za pomo¬
cą wodorotlenku potasu. Tak przygotowaną pożyw¬
kę rozlewano po 10 ml do probówek i wyjaławia¬
no w temperaturze 110° w ciągu 30 minut.

Probówki z pożywką szczepiono 5-dniiową kolo- 25
nią grzyba wyhodowaną na pożywce'stałej.

Przygotowywano pożywkę stałą o następującym
składzie:

Glukoza czysta (100% suchej masy) 2,0°/o
Agar 2,0% 30
Woda drożdżowa (0,5% suchej masy) do 100,0%

objętościowych.
Wartość pH pożywki nastawiano za pomocą wo¬

dorotlenku potasu do 7,2 i wyjaławiano w tem¬
peraturze 110° w ciągu 30 minut. 35

Pożywkę rozlewano do płytek Pętanego po
20 ml.

Pożywkę stałą szczepiono zawiesiną askospor wy¬
hodowaną na pożywce płynnej. Inkubację prze¬
prowadzano w temperaturze 28° w ciągu 5 dni. 40

Otrzymane w ten sposób kolonie grzyba stoso¬
wano do szczepienia płynnej pożywki posiewo-
wej I.

Przygotowano płynną pożywkę posiewową I
o składzie:

Glukoza czysta (100% suchej masy) 1,0%
Laktoza czysta (100% suchej masy) 0,3%
Enzymatyczny hydrolizat mąki rybnej 0,5%
Woda drożdżowa (0,5% suchej masy do 100,0%

objętościowych.
Wartość pH pożywki nastawiano na 6,5 za po¬

mocą wodorotlenku potasu, rozlewano po 50 ml
do kolb Erlenmeye^a o pojemności 500 ml i wy¬
jaławiano w temperaturze 110° w ciągu 30 minut. 55

Każdą kolbę z płynną pożywką posiewową I
stadium szczepiono 5^dniową kolonią grzyba wy¬
hodowaną na pożywce stałej.

Hodowlę prowadzono w zaciemnionym pomiesz¬
czeniu, na trzesawce obrotowej o 220 obr./min. eo
i mimoiśrodzie 25 mm w temperaturze 28 °C
w ciągu 24 godzin,

Otrzymaną w ten sposób zawiesinę grzyfbnd sto¬
sowano do szczepienia płynnej pożywki posie¬
wowej II. «5

45

Przygotowywano płynną pożywkę posiewową II
o składzie:

Drożdże paszowe 2,0%
Olej sojowy 1,5%

objętościowych
Wyciąg namokowy kukurydzy (50% suchej masy)

3,0%
Woda wodociągowa do 100,0%

objętościowych
Wartość pH pożywki nastawiano na 7,2 rozle¬

wano po 50 ml do kolb Erlenmeye^a o pojem¬
ności 500 ml i wyjaławiano w temperaturze 110°
w ciągu 30 minut.

Każdą kolbę z płynną pożywką posiewową II
szczepiono 1 ml zawiesiny grzybni z płynnej po¬
żywki posiewowej I.

Hodowlę prowadzono w ciągu 24 godzin w ta¬
kich samych warunkach jak na płynnej pożywce
posiewowej I.

Otrzymaną w ten sposób zawiesiną grzybni
szczepiono płynną pożywkę produkcyjną.

Przygotowywano płynną pożywkę produkcyjną
o składzie:

Żelatyna 3,0%
Wyciąg namokowy kukurydzy (50% suchej
masy) 6,0%
Glicyna 0,15%
KH2P04 0,15%
Mg++ 1 jLig/ml
Co++ 2//g/ml
Mn++ 5^g/ml
Zn++ 10 jug/ml

Wartość pH pożywki nastawiano na 6,8 za po¬
mocą wodorotlenku potasu.

Pożywkę rozlewano po 30 ml do kolb Erlenme-
yer'a o pojemności 500 ml i rozlewano na cztery
partie. Do każdej kolby z określonej partii po¬
żywki dodawano tylko jeden z tłuszczów, odpowie¬
dnio olej arachidowy, olej sojowy, smalec i tłuszcz

. pożelatynowy.
Tłuszcze dodawano w ilości 4,0% objętościowych*

Wszystkie pożywki wyjaławiano w temperaturze
110° w ciągu 3 godzin.

Każdą kolbę z pożywką szczepiono 1 ml za¬
wiesiny grzybni z płynnej pożywki posiewowej II.

Hodowlę prowadzono w zaciemnionym pomie¬
szczeniu na trzesawce obrotowej o 220 obr./min.
i mimoŚTodzie 25 mim w temperaturze 28° w jcią-
gu 168 godzin.

Zawartość ryboflawiny (witaminy B2) w pożyw¬
kach z różnymi tłuszczami po 168 godzinach ho¬
dowli Ashbya gossypii przedstawione są w tabli¬
cy II.

Tablica II

Pożywka zawierająda

Olej ara¬
chidowy

2020 ^g/ml

Olej
sojowy

2201 /*g/ml

Smialec

870 jug/ml

Tłuszcz
pożelaty¬

nowy

2419 jug/ml



7

Ja!k. wykazano wyżej tłuszcz pożelatynowy do¬
dany bezpośrednio do pożywlki hodowlanej — pro¬
dukcyjnej wpływa na zwiększenie wydajności ry¬
boflawiny w porównaniu z wydajmościami otrzy¬
manymi w pożywkach z innymi tłuszczami.

Przykład II. Skład jakościowy i ilościowy
pożywek, sposób ich przygotowywania oraz spo¬
sób przeszczepiania i warunki hodowli Ashbya
gossypii były takie same jak w przykładzie I.

Do poszczególnych partii kolb z płynnymi po¬
żywkami produlkcyjnymi zawierającymi' jeden
z badanych tłuszczów w ilości 4,0% objętościo¬
wych dodawano odpowiednio taki sam tłuszcz
w ilości 2,5°/o objętościowych w 72 godzinie ho¬
dowli Ashbya gossypii.

Zawartość ryboflawiny (witaminy B2) w pożyw¬
kach z różnymi tłuszczami po 168 godzinach ho¬
dowli Ashbya gossypii przedstawione są w ta¬
blicy III.

Tablica III

Pożywka zawierająca

Olej ara¬
chidowy

i 3105 jug/ml

Olej
sojowy

3183 jug/rt\\

Smalec

858 /^g/ml

Tłuszcz
pożelafty-

nowy

3325 /*g/ml I

Jak wykazano wyżej tłuszcz pożelatynowy do¬
dany do pożywki w 72 godzinie hodowli Ashbya
gossypii wpływa na zwiększenie wydajności rybo-
flawiiny w porównaniu z wydajniościami otrzy¬
manymi w pożywkach z innymi tłuszczami.

Przykład III. Skład jakościowy i ilościowy
pożywek, sposób ich przygotowywania oraz spo¬
sób przeszczepiania i warunki hodowli Ashbya
gossypii były takie same jak w przykładzie I.

Do poszczególnych partii kolb z płynnymi po¬
żywkami produkcyjnymi zawierającymi jeden
z badanych tłuszczów w ilości 4,0% objętościo¬
wych dodawano odpowiednio taki sam tłuszcz
w ilości 2,5% objętościowych w 72 i 120 godzinie
hodowli Ashbya gossypii.

Zawartości ryboflawiny (witaminy B2) w po¬
żywkach z różnymi tłuszczami po 168 godzinach
hodowli Ashbya gossypii przedstawione są w ta¬
blicy IV.

Tablica IV

Pożywka zawierająca

Olej ara¬
chidowy

2857 /*g/ml

Olej
sojowy

3349 jug/ml

Smalec

923 //g/ml

Tłuszcz
pożelaty¬

nowy

3781 //g/ml |

Jak wykazano wyżej tłuszcz pożelatynowy do¬
dany do pożywki w 72 i 120 godzinie hodowli
Ashbya gossypii wpływa na zwiększenie wydaj¬
ności ryboflawiny w porównaniu z wydajnościami
otrzymanymi w pożywkach z innymi tłuszczami.

8

Przykład IV. Do kolb Erlen<mayer'a o pojem¬
ności 500 ml, zawierających po 50 ml pożywki
o składzie niżej podanym, przeniesiono zarodniki
szczepu Streptomyces species 106, zebrane oczkiem
ezy z hodowli agarowej.

Skład pożywki posiewowej i produkcyjnej:
Mąka sojowa 3,0%
Glukoza techniczna 3,0°/o
Skrobia 1,0%
NaN03 techniczny l,0°/o
CaC03 0,3%
Wyciąg namokowy kukurydzy (50% suchej
masy) 0,5°/o
Olej sojowy (lub olej arachidowy lub
tłuszcz pożelatynowy) 2,0%
Woda wodociągowa ad 100°/o

Pożywkę sterylizowano w temperaturze 117°
w ciągu 30 imtinut przy wartości pH = 6,6—6,8 po
sterylizacji.

Zaszczepione pożywki w kolbach umieszczono
na trzęsawce obrotowej o 220 obr./min. Hodowlę
prowadzono w temperaturze 27—29° w ciągu
42—46 godzin. Otrzymana hodowla (stadium po-
siewowe) służyła jako inoculum do szczepienia
pożywek stadium produkcyjnego. Do kolb produk¬
cyjnych dodano inoculum w ilości 1—4% w sto¬
sunku do objętości pożywki. Warunki fermentacji
stadium produkcyjnego były takie same jak sta¬
dium posiewowego. Czas potrzebny do uzyskania
maksymalnej wydajności antybiotyku w brzeczce
fermentacyjnej wynosił 115—140 godzin.

Zależność między stężeniem wiomycyny
w brzeczce pofermentacyjnej i rodzajem użytego
tłuszczu przedstawia tablica V.

Tablica V

Pożywka zawierająca

Olej sojowy

1 2600 //g/ml

Olej arachi¬
dowy

2400 /ug/ml

Tłuszcz po¬
żelatynowy

2600 /^g/ml

45 Przykład V. Przygotowywano pożywkę stałą
do otrzymywania zarodników Streptomyces spe¬
cies 88 o składzie:

Płatki owsiane 2,0°/*
Agar 1,8%

58 Woda wodociągowa do 100,0%
Wartość pH pożywki nastawiano na 7,0 za po¬

mocą wodorotlenku sodu. Tak przygotowaną po¬
żywkę rozlewano po 10 ml do probówek i wyja¬
ławiano w temperaturze 110° w ciągu 30 minut.

55 Probówki z pożywką szczepiono zarodnikami
Streptomyces species 88 wyhodowanymi na takiej
samej pożywce.

Inkubację przeprowadzono w temperaturze 28°
w ciągu 7 dni.

6§ Otrzymane w ten sposób zarodniki stosowano
do szczepienia płynnej pożywki posiewowej.

Przygotowywano płynną pożywkę posiewową
o składzie:

Mąka owsiana 1,0%
65 Skrobia 2,5%



59792

Wyciąg namokowy kukurydzy (100,0%
suchej masy)
KH2P04
(NH4)2S04
CaCQ3

0,6%
0,1%
0,4%
0,5% 5

Woda wodociągowa do 100,0%
Wartość pH pożywki nastawiano na 6,8 za po¬

mocą wodorotlenku sodu, rozlewano po 30 ml do
kolb Erlenmeye^a o pojemności 500 ml i wyja¬
ławiano w temperaturze 110° w ciągu 30 minut. 10

Każdą kolbę z płynną pożywką posiewową
szczepiono zarodnikami pobranymi z pożywki
stałej.

Hodowlę prowadzono na trzęsawce obrotowej
o 220 obr./min. i mimośrodzie 25 mm w tempe- 15
raturze 28° w ciągu 24 godzin.

Otrzymaną w ten sposób zawiesinę grzybni sto¬
sowano do szczepienia płynnej pożywki produk¬
cyjnej.

Przygotowywano płynną pożywkę produkcyjną 20
o składzie:

Mąka arachidowa 2,0%
Mąka ziemniaczana 2,0%
Mąka owsiana 2,0%
Wyciąg namokowy kukurydzy (50% 25
suchej masy) 1,25%
CaCQ3 0,4%
NaCl 0,2%
NH4NO3 0,5%
Woda wodociągowa do 100,0% 30
Wartość pH pożywki nastawiano na 7,2 za po¬

mocą wodorotlenku sodu.
Pożywkę rozlewano po 30 ml do kolb Erlen-

meye^a o pojemności 500 ml i rozdzielano na
cztery partie. Do każdej kolby z określonej partii
pożywki dodawano tylko jeden z tłuszczów, od¬
powiednio olej arachidowy, olej sojowy, smalec
i tłuszcz pożelatynowy. Tłuszcze dodawano w ilo¬
ści 1,0% objętościowego w stosunku do ilości po¬
żywki.

Wszystkie pożywki wyjaławiano w temperaturze
110° w ciągu 30 minut.

Każdą kolbę z pożywką szczepiono 3 ml zawie¬
siny grzybni z płynnej pożywki posiewowej.

Hodowlę prowadzono na trzęsawce obrotowej
o 220 obr/min. i mimośrodzie 25 mm w tempe¬
raturze 28° w ciągu 42 godzin.

Zawartości tetracykliny w pożywkach z róż¬

nymi tłuszczami po 42 godzinach hodowli Strep- 50
tomyces species 88 przedstawione są w tablicy VI.

Tablica VI

Pożywka zawierająca

Olej
arachi¬
dowy

Olej
sojowy

Smalec

2211 fig/mir 2281 jug/ml 2018 ^g/ml

Tłuszcz
pożelaty-

niowy

2326 fig/ml

35

40

45

55

60

Jak wykazano wyżej tłuszcz pożelatynowy do¬
dawany bezpośrednio do płynnej pożywki pro¬
dukcyjnej wpływa na zwiększenie wydajności te- 65

10

tracykliny w porównaniu z wydajnościaimi otrzy¬
manymi w pożywkach z innymi tłuszczami.

Przykład VI. Przygotowywano pożywkę sta¬
łą do otrzymywania zarodników Streptomyces
erythreus o składzie:

Wyciąg drożdżowy 1,0%
Wyciąg mięsny 1,0%
Pankreatyczny hydrolizat kazeiny 2,0%
Laktoza 0,2%
Agar 2,5%
Woda destylowana do 100,0%
Wartość pH pożywki nastawiano na 7,5 za po¬

mocą wodorotlenku sodu. Tak przygotowaną po¬
żywkę rozlewano po 10 ml do probówek i wyja¬
ławiano w temperaturze 110° w ciągu 30 minut.

Probówki z pożywką, szczepiono zarodnikami
Streptiomyces erythreus wyhodowanymi na takiej
samej pożywce.

Inkubację przeprowadzano w temperaturze 30°
w ciągu 6 dni.

Otrzymane w ten sposób zarodniki stosowano
do ^szczepienia płynnej pożywki posiewowej.

Przygotowywano płynną pożywkę posiewową
o składzie:
Sacharoza 3,0%
Wyciąg namokowy kukurydzy
(50% suchej masy) 3,0%
(NH4)2S04 0,4%
CaC03 0,6%
Woda wodociągowa do 100,0%
Wartość pH pożywki nastawiano na 6,5 za po¬

mocą wodorotlenku sodu rozlewano po 50 ml do
kolb Brlenmeyei^a o pojemności 500 ml i wyja¬
ławiano w temperaturze 110° w ciągu 30 minut.

Każdą kolbę z płynną pożywką posiewową
szczepiono zarodnikami pobranymi z pożywki
stałej.

Hodowlę prowadzono na trzęsawce obrotowej
o 220 obr7min. i mimośrodzie 25 mm w tempe¬
raturze 32° w ciągu 48 godzin.

Otrzymaną w ten sposób zawiesinę grzybni sto¬
sowano do szczepienia płynnej pożywki produ¬
kcyjnej.

Przygotowywano płynną pożywkę produkcyj¬
ną o składzie:

Mąka sojowa 3,0%
Skrobia 2,0%
Glukoza 4,0%
NaCl 0,5%
CaC03 0,6%
Alkohol propylowy 0,9%
Woda wodociągowa do 100,0%
Wartość pH pożywki nastawiano na 7,5 za po¬

mocą wodorotlenku sodu.
Pożywkę rozlewano po 50 ml do kolb Erlen-

meye^a o pojemności 500 ml i rozdzielano na
dwie partie. Do każdej kolby z określonej partii
pożywki dodawano tylko jeden z tłuszczów, od¬
powiednio olej sojowy i tłuszcz pożelatynowy.
Tłuszcze dodawano w ilości 0,8% objętościowych
w stosunku do ilości pożywki.

Wszystkie pożywki wyjaławiano w tempera¬
turze 110° w ciągu 30 minut.
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Każdą kolbę z pożywką szczepiono 5 ml zawie¬
siny grzybni z płynnej pożywki posiewowej.

Hodowlę przeprowadzano na trzęsawce obróto- 1.
wej o 220 obr./min. i mimośrodzie 25 mm w tem¬
peraturze 32° w ciągu 120 godzin. 5

Zawartości erytromycyny w pożywkach z ole¬
jem sojowym i tłuszczem pożelatynowym po 120
godzinach hodowli Stireptomyces erythreus przed¬
stawione są w tablicy VII.

10

Tablica VII
  2.

Pożywka (zawierająca |
Olej sojowy

2393 jug/ml

Tłuszcz poźelatynowy

2612 ^g/mll i

Jak wykazano wyżej tłuszcz poźelatynowy do- 20
dawany bezpośrednio do płynnej pożywki produ¬
kcyjnej wpływa na zwiększenie wydajności ery¬
tromycyny w porównaniu z wydajinościami otrzy¬
mywanymi w pożywce z olejem sojowym.

12

Z a s t r z e ż e ni a patentowe

Sposób podpowierzchniowej hodowli mikro¬
organizmów na pożywkach zawierających
tłuszcz jako źródło węgla i/lub środek przeciw-
pienny znamienny tym, że jako tłuszcz sto¬
suje się tłuszcz poźelatynowy w ilości 0,1—
10,0°/o objętościowych w stosunku do ilości
pożywki.

Sposób według zasitrz. 1 znamienny tym, że
tłuszcz poźelatynowy wprowadza się do po¬
żywki bezpośrednio przed jej sterylizacją
w ilości 0,1—6,0°/o objętościowych lub w spo¬

sób jałowy podczas hodowli mikroorganizmów
w ilości 0,1—5,0°/o objętościowych w stosunku
do ilości pożywki.

Sposób według zaistrz. 1, 2 znamienny tym, że

tłuszcz poźelatynowy wprowadza się do po¬

żywki podczas hodowli mikroorganizmów po¬
między 6—120 godziną hodowli.

Krak 1 z. 1/70 220
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