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(57) Die Offenbarung bezieht sich auf einen Umriistsatz

(90, 92) zur Umriistung einer Brauanlage (10), mit
einem Absperrventil (60; 62) zum selektiven
Sperren eines Abzugs (22) einer Pfanne (12),
insbesondere einer Wiirzepfanne oder
Maischepfanne, einer Geistleitung (64), die zur
Ankopplung an einen Helm (16) oder ein Steigrohr
(18) der Pfanne (12) ausgebildet ist, und einer
Kiihlereinheit (54), die mittelbar oder unmittelbar
mit der Geistleitung (64) koppelbar ist, wobei die
Geistleitung (64) dazu ausgebildet ist, der
Kiihlereinheit (54) in der Pfanne (12) gewonnenen
Dampf mittelbar oder unmittelbar zuzufiihren, und
wobei die Kiihlereinheit (54) dazu ausgebildet ist,
aus dem Dampf ein Destillat zu kondensieren. Die
Offenbarung bezieht sich ferner auf Kombinierte
Brau- und Brennanlage (48), auf ein Verfahren zur
Erweiterung der Funktionalitdt einer Brauanlage
(10), sowie auf eine Verwendung einer Pfanne (12)
einer Brauanlage (10).

—F

-

L

\/h\?rf——v——v_fﬁv_ﬁ

—
&

~
[
)

Fig. 2



D sterreichisches AT 17 440 U1 2022-04-15

patentamt

Beschreibung

UMRUSTSATZ FUR EINE BRAUANLAGE SOWIE KOMBINIERTE BRAU- UND BRENNAN-
LAGE

Die vorliegende Offenbarung bezieht sich auf einen Umrlstsatz zur Umristung einer Brauanlage
sowie auf eine Brau- und Brennanlage. Ferner bezieht sich die vorliegende Offenbarung auf ein
Verfahren zur Erweiterung der Funktionalitét einer Brauanlage sowie auf eine Verwendung einer
Brauanlage zur Herstellung von Spirituosen, insbesondere von Getreidespirituosen.

[0001] Vorrichtungen zur Herstellung alkoholhaltiger Getranke sind allgemein bekannt.

[0002] Derartige Vorrichtungen sind spezifisch an den jeweiligen Einsatzzweck angepasst, bei-
spielsweise betreffend die Herstellung von Bier, Obstbrand, Kornbrand, Weinbrand, Bierbrand
oder dergleichen. Die Vorrichtungen sind ferner regelmafig an geplante Ausbringmengen ange-
passt. Ferner kbnnen sich die Vorrichtungen hinsichtlich des gewahlten Automatisierungsgrades
unterscheiden.

[0003] Aus der DE 10 2007 054 705 A1 ist ein Brenngerét zur Herstellung von Obstbrand oder
Branntwein bekannt. Das Brenngerat weist eine beheizbare Brennblase auf, auf der ein Helm
angeordnet ist. Der Helm ist Uber ein Geistrohr mit einer Verstéarkerkolonne und schlussendlich
mit einem Kihler gekoppelt.

[0004] Aus der DE 102014 116 471 A1 ist eine Wiirzepfanne fiir die Bierherstellung im Sudhaus-
prozess bekannt. Aus der WO 02/12433 A1 ist eine kombinierte Maische- und Wirzepfanne fir
die Bierherstellung bekannt. Derartige Pfannen weisen Ublicherweise eine Heizeinrichtung auf,
beispielsweise einen beheizbaren Boden. Daneben ist beispielhaft ein Rihrwerk vorgesehen,
welches von oben, von unten oder schrag an die Pfanne angekoppelt ist.

[0005] Getreidespirituosen (auch: Getreidebrande) sind alkoholhaltige Getranke, die durch Des-
tillation einer vergorenen Maische auf Kornbasis erzeugt werden. Im Sinne der vorliegenden Of-
fenbarung bezieht sich der Begriff Getreidespirituosen auf Korn, Kornbrand, Doppelkorn, Bier-
brand, Whisky, sowie fallweise auch auf Wodka und &hnliche Spirituosen.

[0006] Whisky wird aus Getreide hergestellt, insbesondere aus Gerste, fallweise auch aus Wei-
zen, Mais, Roggen oder Hafer. Das Getreide wird mit Wasser und Hefe vergoren und zu einem
Brand destilliert, der anschlieBend in einem Holzfass mindestens drei Jahre gelagert wird.

[0007] Neben der Massenherstellung alkoholischer Getranke (beispielsweise in GroBbrauereien)
hat sich auch die Herstellung von Bier und anderen alkoholhaltigen Getranken in kleineren, un-
abhangigen Unternehmen etabliert bzw. eine Renaissance erfahren. Ferner gibt es den Trend,
auf lokale Anbieter zuriickzugreifen.

[0008] So gibt es eine Vielzahl von Brauanlagen fir die Herstellung von Bier im Sudhausprozess.
Historisch gesehen bezeichnet der Begriff Sudhaus denjenigen Teil einer Bierbrauerei, in dem
die Wirze produziert wird. Neben anderen Geratschaften kann ein Sudhaus auch eine Mai-
schepfanne und/oder eine Wiirzepfanne umfassen. Je nach GréBe der Brauanlage und dem ge-
wahlten Maschinenkonzept gibt es separate oder kombinierte Einheiten und Behaltnisse fir Teil-
schritte der Wirzeherstellung.

[0009] Ferner hat sich rund um das Brauwesen und Brennwesen eine Event-Kultur entwickelt,
bei der auch die Prasentation der Anlagen von hoher Bedeutung ist. Dies trifft beispielsweise auf
Schaubrauereien, Restaurants und andere Lokalitaten mit angeschlossener Brauerei oder Bren-
nerei zu.

[0010] Darin kann fir existierende Brauereien Potenzial gesehen werden. Es gibt verbraucher-
seitig einen Markt fiir hbherprozentige Spirituosen, die lokal gebrannt werden.

[0011] Vor diesem Hintergrund liegt der vorliegenden Offenbarung die Aufgabe zugrunde, eine
kombinierte Brau- und Brennanlage bzw. einen Umrlistsatz zur Umriistung einer Brauanlage be-
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reitzustellen, so dass sich das Anwendungsspektrum der Brauanlage erweitern lasst. Beispielhaft
soll damit der Markt fiir lokal erzeugte Genussmittel bedient werden. Eine etwaige Umriistung
einer Brauanlage soll méglichst einfach vonstattengehen und insbesondere eine Riickristbarkeit
erlauben. Nach Moglichkeit soll die Anlage sowohl als Brauanlage als auch als Brennanlage be-
treibbar sein, wenn auch nicht unbedingt gleichzeitig. Ferner sollen im Rahmen der vorliegenden
Offenbarung ein Verfahren zur Erweiterung der Funktionalitat einer Brauanlage sowie eine damit
korrespondierende Verwendung einer Pfanne einer Brauanlage, insbesondere einer Wiirze-
pfanne oder Maischepfanne, angegeben werden.

[0012] GemaRB einem ersten Aspekt bezieht sich die vorliegende Offenbarung auf einen Umris-
tsatz zur Umrlistung einer Brauanlage, der Folgendes aufweist:

- ein Absperrventil zum selektiven Sperren eines Abzugs einer Pfanne, insbesondere einer
Wirzepfanne oder Maischepfanne,

- eine Geistleitung, die zur Ankopplung an einen Helm oder ein Steigrohr der Pfanne ausge-
bildet ist, und

- eine Kihlereinheit, die mittelbar oder unmittelbar mit der Geistleitung koppelbar ist,

wobei die Geistleitung dazu ausgebildet ist, der Kiihlereinheit in der Pfanne gewonnenen
Dampf mittelbar oder unmittelbar zuzufiihren, und

wobei die Kihlereinheit dazu ausgebildet ist, aus dem Dampf ein Destillat zu kondensieren.
[0013] Die Aufgabe der Erfindung wird auf diese Weise vollkommen gelést.

[0014] Erfindungsgemaf wird namlich in einfacher Weise eine Brennanlage bzw. eine Brennerei-
anlage erzeugt, welche Komponenten einer vorhandenen Brauanlage nutzt.

[0015] Die vorliegende Offenbarung macht sich zunutze, dass ein kostenintensiver Bestandteil
einer Brennereianlage, namlich die Brennblase, in geeigneter Form bei Brauanlagen, insbeson-
dere Bierbrauanlagen, schon als Pfanne vorhanden ist.

[0016] Im Sinne der vorliegenden Offenbarung handelt es sich bei einer Brauanlage um eine
Anlage zur Herstellung von Getranken unter Nutzung der Géarung, insbesondere um eine Anlage
zur Herstellung von Bier nach dem Sudhausprozess.

[0017] GemaR einem Aspekt der vorliegenden Offenbarung werden Pfannen/Einheiten, die bei
der Wiirzeproduktion verwendbar sind, fiir die Herstellung von Destillaten ertiichtigt. Auf diese
Weise kann auf Basis einer Anlage zur Wirzeherstellung mit geringem Zusatzaufwand eine Bren-
nereianlage bereitgestellt werden.

[0018] Der Umriistsatz eignet sich insbesondere fir Spirituosen, die auf Basis von Getreide ge-
wonnen werden. Dies umfasst unter anderem Whisky, Korn, Kornbrand, Bierbrand, und derglei-
chen.

[0019] Die Herstellung derartiger Spirituosen nutzt dhnlich wie das Bierbrauen das sogenannte
Maischen. Beim Maischen wird die im Getreide bzw. der Malze enthaltene Starke in Zucker um-
gewandelt.

[0020] Nach dem Maischen steht die Wirze zur Verfligung. Bei der Wiirze handelt es sich um
den fliissigen, vergahrbaren Teil der Maische. Bei der alkoholischen Garung wird der Zucker in
der Wiirze durch Hefe in Alkohol und Kohlendioxid umgewandelt. Es schlieBt sich die Destillation
an, mit dem Ziel, den Trinkalkohol (Ethanol) zu separieren bzw. dessen Anteil im Destillat zu
erhghen.

[0021] Beim Bierbrauen werden Maischepfannen, Wirzepfannen (auch bezeichnet als Sudpfan-
nen) oder entsprechende Kombinationen verwendet. Diese Pfannen sind im Regelfall beheizbar
und mit einem Rihrwerk versehen.

[0022] Folglich eignet sich eine solche Pfanne auch als Brennblase, um die Maische bzw. die auf
deren Basis erzeugte Wirze zu Zwecken der Gewinnung eines Destillats zu sieden.
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[0023] Insbesondere Wiirzepfannen sind auf diese Weise als Brennblase verwendbar. Ferner
kdénnen auch Maischepfannen genutzt werden. Im Sinne der vorliegenden Offenbarung umfasst
die Bezeichnung "Wirzepfanne oder Maischepfanne" auch kombinierte Maische- und Wiirze-
pfannen.

[0024] Im Rahmen der vorliegenden Offenbarung handelt es sich bei dem Abzug der Pfanne um
einen origindr vorgesehenen Abzug, der beim Brauprozess bzw. bei vorbereitenden Prozessen
genutzt wird.

[0025] GemalR einer beispielhaften Ausgestaltung weist der Umristsatz ferner eine Verstéarke-
reinheit zur Erhéhung des Alkoholgehalts des gewonnenen Destillats auf, wobei die Verstarke-
reinheit eingangsseitig mit der Geistleitung verbunden und ausgangsseitig Uber eine Speiselei-
tung mit der Kihlereinheit verbunden ist.

[0026] GemalR einer beispielhaften Ausfliihrungsform weist der umgesetzt ferner eine Riicklauf-
leitung auf, die die Verstérkereinheit mit der Pfanne verbindet, wobei die Rlcklaufleitung dazu
ausgebildet ist, einen Rohbrand aus der Verstarkereinheit in die Blase zurlickzufiihren. Dies er-
héht die Verstarkung und die Qualitat des Destillats. Der Rohbrand kann abgesondert oder erneut
gebrannt werden.

[0027] GemalR einer weiteren beispielhaften Ausgestaltung weist der Umrlistsatz ferner ein Ab-
sperrventil fiir die Geistleitung auf. Auf diese Weise kann die Pfanne einerseits Bestandteil einer
Brauanlage sein, beispielsweise als Wirzepfanne oder Maischepfanne, und andererseits Be-
standteil einer Brennereianlage fiir Spirituosen. Damit erweitert sich der mégliche Nutzungsum-
fang der Pfanne.

[0028] GemalR einer weiteren beispielhaften Ausgestaltung weist der Umriistsatz ferner ein Ab-
sperrventil fir die Ricklaufleitung auf. Auch dies vereinfacht die Ankopplung und Abkopplung der
fir die Brennereianlage bengtigten Komponenten.

[0029] Geman einer beispielhaften Ausfihrungsform weist die Kiihlereinheit einen Destillatablauf
zur Abgabe des gewonnenen Destillats auf. Am Destillatablauf kann das Destillat enthommen
werden.

[0030] Geman einem weiteren Aspekt bezieht sich die vorliegende Offenbarung auf eine kombi-
nierte Brau- und Brennanlage, die Folgendes aufweist:

- eine Pfanne, welche sowohl im Rahmen des Sudhausprozesses zur Wirzeherstellung als
auch als Brennblase nutzbar ist,

- ein Absperrventil zum selektiven Sperren eines Abzugs der Pfanne,

- eine Geistleitung, die zur Ankopplung an einen Helm oder ein Steigrohr der Pfanne ausge-
bildet ist, und

- eine Kiihlereinheit, die mittelbar oder unmittelbar mit der Geistleitung gekoppelt ist,

wobei die Geistleitung dazu ausgebildet ist, der Kiihlereinheit in der Pfanne gewonnenen
Dampf mittelbar oder unmittelbar zuzufiihren, und

wobei die Kiihlereinheit dazu ausgebildet ist, aus dem Dampf ein Destillat zu kondensieren.

[0031] Es versteht sich, dass sich der Begriff Brauanlage nicht darauf bezieht, dass die Pfanne
zwingend an samtlichen Schritten zur Bierherstellung beteiligt ist. Stattdessen ist die Pfanne zur
Wirzeherstellung, insbesondere im Rahmen des Sudhausprozesses, geeignet und nutzbar, zu-
mindest in beispielhaften Ausgestaltungen.

[0032] Auch auf diese Weise wird die Aufgabe der Erfindung vollkommen geldst.

[0033] Geman einer beispielhaften Ausgestaltung weist die kombinierte Brau- und Brennanlage
ferner eine Verstarkereinheit zur Erh6hung des Alkoholgehalts des gewonnenen Destillats auf,
wobei die Verstérkereinheit eingangsseitig mit der Geistleitung verbunden und ausgangsseitig
Uber eine Speiseleitung mit der Kiihlereinheit verbunden ist.
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[0034] GemanR einer beispielhaften Ausgestaltung weist die kombinierte Brau- und Brennanlage
ferner eine Heizeinrichtung auf, die dazu ausgebildet ist, die Pfanne einerseits zur Wirzeherstel-
lung und andererseits zur Erzeugung eines alkoholhaltigen Dampfes beim Sieden der Maische
zu erwarmen.

[0035] Mit anderen Worten ist die Heizeinrichtung in zwei Betriebsmodi verwendbar, zum einen
in einem Braumodus und zum anderen in einem Brennmodus.

[0036] Die Heizeinrichtung kann ein Wasserbad umfassen, eine Beheizung mittels Dampf und/
oder eine elektrische Beheizung. Andere Gestaltungen sind denkbar.

[0037] GemanR einer beispielhaften Ausgestaltung weist die kombinierte Brau- und Brennanlage
ferner ein Rihrwerk zum Mischen und Rihren der Maische oder Wiirze auf.

[0038] Das Rihrwerk tragt dazu bei, dass die Maische oder Wiirze wahrend des Prozesses gut
durchmischt wird und in Bewegung bleibt. Wenn das Rihrwerk ohnehin fir den Brauprozess
(Wirzeherstellung) vorhanden ist, kann diese Einheit ohne Mehraufwand oder mit nur geringem
Mehraufwand auch fiir die Verarbeitung von Maische fiir den Brennprozess ertlichtigt werden.

[0039] Gemal3 einer weiteren beispielhaften Ausgestaltung weist die kombinierte Brau- und Bren-
nanlage ferner eine Steuerungseinheit auf, die dazu ausgebildet ist, die Anlage in einem ersten
und einem zweiten Betriebsmodus zu betreiben, wobei der erste Betriebsmodus ein Braumodus
und der zweite Betriebsmodus ein Brennmodus ist.

[0040] Die Steuerungseinheit kann in geeigneter Weise mit Motoren, Aktuatoren, Ventilen, Sen-
soren und ahnlichem gekoppelt sein. Ein Wechsel zwischen einem Braumodus und einem Brenn-
modus kann beispielsweise ein definiertes Offnen und SchlieBen von Sperrventilen umfassen.

[0041] GemalR einer weiteren beispielhaften Ausgestaltung ist die Steuerungseinheit dazu aus-
gebildet, Absperrventile zu schalten, die wechselseitig einen Abzug der Pfanne oder das Geist-
rohr sperren oder freigeben. Auf diese Weise lasst sich die Pfanne zum einen fiir die Wirzeher-
stellung im Brauprozess und zum anderen zum Sieden der Maische im Brennprozess verwenden.

[0042] GemaRB einem weiteren Aspekt bezieht sich die vorliegende Offenbarung auf ein Verfah-
ren zur Erweiterung der Funktionalitat einer Brauanlage mit den folgenden Schritten:

- Einbau eines Absperrventils in einen Abzug der Pfanne,

- Bereitstellung und Montage einer Geistleitung, die zur Ankopplung an einen Helm oder ein
Steigrohr der Pfanne ausgebildet ist, wobei die Geistleitung dazu ausgebildet ist, einer Kih-
lereinheit in der Pfanne gewonnenen Dampf mittelbar oder unmittelbar zuzufiihren, und

- Bereitstellung und Montage einer Kiihlereinheit, die mittelbar oder unmittelbar mit der Geist-
leitung koppelbar ist, wobei die Kihlereinheit dazu ausgebildet ist, aus dem Dampf ein Des-
tillat zu kondensieren.

[0043] Auch auf diese Weise wird die Aufgabe der Erfindung vollkommen geldst.

[0044] Mit anderen Worten lasst sich auf diese Weise die Funktionalitat einer Pfanne eines Sud-
hauses einer Brauanlage erweitern. Es versteht sich, dass der Begriff "Sudhaus" im Rahmen der
vorliegenden Offenbarung nicht auf das Geb&ude sondern auf den Prozess abstellt. Es ist vor-
teilhaft, wenn die (kostenintensive) Pfanne nicht nur zum Brauen sondern auch zum Brennen
verwendbar ist. Auf diese Weise kénnen vorhandene Kapazitaten 6konomisch genutzt werden.

[0045] Der Abzug der Pfanne wird Ublicherweise in einem Braumodus verwendet. Es handelt sich
dabei um den urspriinglich vorgesehenen Abzug der Pfanne.

[0046] Mit anderen Worten kann die Pfanne in einfacher Weise in eine Brennereianlage einge-
koppelt werden, um auf diese Weise den betrachtlichen Aufwand fiir die Brennblase/Maische-
blase einer Brennereianlage zu umgehen.

[0047] GemalR einer beispielhaften Ausfiihrungsform weist das Verfahren ferner den Schritt der
Bereitstellung und Montage einer Verstarkereinheit zur Erh6hung des Alkoholgehalts des gewon-
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nenen Destillats auf, wobei die Verstarkereinheit eingangsseitig mit der Geistleitung verbunden
wird, und wobei die Verstarkereinheit ausgangsseitig Uber eine Speiseleitung mit der Kihlerein-
heit verbunden wird.

[0048] Gemal einer beispielhaften Ausfiihrungsform weist das Verfahren ferner den Schritt der
Bereitstellung und Kopplung einer Ricklaufleitung zwischen der Verstarkereinheit und der Pfanne
auf, wobei die Riicklaufleitung dazu ausgebildet ist, einen Rohbrand aus der Verstarkereinheit in
die Blase zuriickzufiihren. Folglich kann der Rohbrand erneut gebrannt werden. Es lasst sich ein
angereichertes Destillat erzeugen.

[0049] GemaB einem weiteren Aspekt bezieht sich die vorliegende Offenbarung auf eine Ver-
wendung einer Pfanne einer Brauanlage, insbesondere einer Wiirzepfanne oder Maischepfanne,
die mit einem Umristsatz gemaf zumindest einer hierin beschriebenen Ausfiihrungsformen kom-
biniert ist, als Brennblase fir die Herstellung von Spirituosen, insbesondere Getreidespirituosen.

[0050] Auch auf diese Weise wird die Aufgabe der Erfindung vollkommen geldst.

[0051] Eine derartige Verwendung fiihrt zu einer Kostenreduzierung und einer besseren Auslas-
tung der Kapazitat der Pfanne. Verglichen mit der Bereitstellung zweier separater unabhangiger
Anlagen (Brauanlage und Brenneranlage) lassen sich betrachtliche Kosteneinsparungen erzie-
len.

[0052] Es versteht sich, dass die vorstehend genannten und die nachstehend noch zu erlautern-
den Merkmale nicht nur in der jeweils angegebenen Kombination, sondern auch in anderen Kom-
binationen oder in Alleinstellung verwendbar sind, ohne den Rahmen der vorliegenden Erfindung
zu verlassen.

[0053] Weitere Merkmale und Vorteile der Offenbarung ergeben sich aus der nachfolgenden Be-
schreibung und Erlauterung mehrerer beispielhafter Ausflihrungsformen unter Bezugnahme auf
die Zeichnungen. Es zeigen:

[0054] Fig. 1  eine schematische vereinfachte Darstellung einer Ausfiihrungsform einer Pfanne
einer Brauanlage;

[0055] Fig. 2 eine schematische vereinfachte Darstellung einer Ausfihrungsform einer Pfanne
einer Brauanlage, die einen Bestandteil einer Brennereianlage bildet;

[0056] Fig. 3 eine Anordnung auf Basis von Fig. 2 zur Veranschaulichung eines Umriistsatzes;

[0057] Fig. 4 eine schematische, vereinfachte Darstellung eines weiteren, gegeniber Fig. 3
abgewandelten Ausfiihrungsbeispiels; und

[0058] Fig. 5 ein Blockschaltbild zur Veranschaulichung einer Ausfiihrungsform eines Verfah-
rens zur Erweiterung der Funktionalitat einer Brauanlage.

[0059] Fig. 1 zeigt eine Ausflihrungsform einer insgesamt mit 10 bezeichneten Brauanlage. Ins-
besondere bezieht sich der in Fig. 1 gezeigte Teil der Brauanlage 10 auf eine Pfanne 12, mithin
auf einen Behélter zur Herstellung und Verarbeitung von Maische und Wirze. Beispielsweise
handelt es sich bei der Pfanne 12 um eine sogenannte Wiirzepfanne einer Brauanlage 10 zur
Bierherstellung.

[0060] Es versteht sich, dass Fig. 1 nicht den vollstindigen Aufbau der Brauanlage 10 zeigt.
Stattdessen ist mit der Pfanne 12 ein Bauteil bzw. eine Baugruppe dargestellt, das/die im Sud-
hausprozess bei der Herstellung der Wiirze verwendbar ist.

[0061] Bei der Pfanne 12 handelt es sich um ein Behéaltnis mit einem Innenraum 14 zur Aufnahme
eines Rohstoffs bzw. Zwischenprodukts flr die Bierherstellung. Die Pfanne 12 im Ausflihrungs-
beispiel weist einen Helm 16 auf, der in ein Steigrohr 18 miindet.

[0062] An das Steigrohr 18 ist insbesondere an dessen oberen Ende ein Abzug 22 angekoppelt,
der in ein Rohr 24 miindet. Auf diese Weise kénnen Dampfe abgefiihrt werden. Die Pfanne 12
ruht auf einem Boden 26, bei dem eine Heizeinrichtung 28 vorgesehen ist. Die in Fig. 1 lediglich
schematisch angedeutet Heizeinrichtung 28 kann zur direkten oder indirekten Beheizung ausge-
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bildet sein. Es sind im Brauereiwesen verschiedene Arten von Heizeinrichtungen 28 bekannt. Die
Heizeinrichtung 28 kann als Wasserheizung, Dampfheizung, Widerstandsheizung oder in sonsti-
ger Weise gestaltet sein.

[0063] Der Pfanne 12 ist ein Riihrwerk 30 zugeordnet, das mit einem Antrieb 32 gekoppelt ist. Im
Ausfiihrungsbeispiel ist das Rihrwerk 30 konzentrisch zum Steigrohr 18 und mittig im Innenraum
14 angeordnet. Der Antrieb 32 ist am oberen Ende des Steigrohrs 18 angeordnet. Andere Aus-
fihrungsbeispiele sind denkbar, etwa mit Antrieben beim Boden 26 und/oder Rihrwerke, welche
schrag/geneigt in der Pfanne angeordnet sind.

[0064] Mit Bezugnahme auf die Fig. 2 und Fig. 3 wird veranschaulicht, dass eine derartige Blase
12, die urspriinglich zur Verwendung in einer Brauanlage 10 (Fig. 1) vorgesehen ist, in vorteilhaf-
ter Weise auch Bestandteil einer kombinierten Brau- und Brennanlage 48 bzw. einer Brennerei-
anlage 50 sein kann.

[0065] Fig. 2 veranschaulicht eine Brennereianlage 50, die beispielhaft fir die Whisky-Herstel-
lung verwendbar ist. Andere Anwendungszwecke sind vorstellbar, insbesondere zur Herstellung
von hochprozentigen Destillaten auf Basis von Getreide.

[0066] Der grundsétzliche Aufbau einer Brennereianlage ist beispielsweise in der DE 10 2007
054 705 A1 beschrieben.

[0067] Die Brennereianlage 50 umfasst eine Verstarkereinheit 52 und eine Kiihlereinheit 54, die
miteinander verbunden sind. Die Verstarkereinheit 52 wird beispielhaft auch als sogenannte Ver-
starkerkolonne bezeichnet.

[0068] Lediglich symbolhaft ist in den Figuren 2 und 3 eine Steuerungseinheit 58 dargestellt. Die
Steuerungseinheit 58 ist mit Leitungen, Ventilen, Aktoren, Motoren, Sensoren und dhnlichem ge-
koppelt, um den Brennprozess der Brennereianlage 50 (Fig. 2) und zumindest in beispielhaften
Ausgestaltungen auch den Brauprozess der Brauanlage 10 (Fig. 1) zu steuern. Mit anderen Wor-
ten ist die Steuerungseinheit 58 beispielhaft dazu ausgebildet, die Pfanne 12 in einem Braumodus
und alternativ in einem Brennmodus zu betreiben. Auf diese Weise kann bedarfsweise zwischen
den beiden Modi umgeschaltet werden.

[0069] Als Voraussetzung flr die Verbindung der Brennereianlage 50 mit der Pfanne 12 ist ein
Absperrventil 60 vorgesehen, welches in den Abzug 22 eingesetzt wird, um das dortige Rohr 24
bedarfsweise zu sperren. Wenn das Absperrventil 60 geschlossen ist, kann die Pfanne 12 einen
funktionalen Bestandteil der Brennereianlage 50 zur Destillation hochprozentiger alkoholischer
Getranke bilden.

[0070] Die Verstarkereinheit 52 ist tiber eine Geistleitung 64 an das Steigrohr 18 der Pfanne 12
angekoppelt. Der Geistleitung 64 ist ein Absperrventil 66 zugeordnet, das bedarfsweise die Geist-
leitung 64 6ffnen und schlieBen kann. Die Geistleitung 64 ist Uber einen Anschluss 68 an das
Steigrohr 18 der Pfanne 12 angekoppelt.

[0071] In Fig. 2 ist ferner mit 62 eine weitere Einbauposition fiir ein Absperrventil angedeutet.
Das Absperrventil 62 sitzt im Steigrohr 18, oberhalb des Anschlusses 68 fir die Geistleitung 64.
Das Absperrventil 62 eignet sich beispielsweise fir Pfannen 12, deren Rihrwerk 30 nicht durch
das Steigrohr 18 verlauft. Auch auf diese Weise kann der Abzug 22 gesperrt werden. In einem
solchen Fall kann der Abzug 22 in Verldngerung des Steigrohrs 18 gestaltet sein, und nicht not-
wendigerweise als seitlich weggefiihrtes oder anderweitig versetztes Rohr (vergleiche Bezugs-
zeichen 24).

[0072] Das gegeniberliegende Ende der Geistleitung 64 koppelt an die Verstarkereinheit 52 an.
Folglich kann im Innenraum 14 der Pfanne 12 beim Sieden der Wiirze erzeugter Dampf (verglei-
che die Heizeinrichtung 28 beim Boden 26) zur Verstarkereinheit 52 gefihrt werden.

[0073] Im AusfUhrungsbeispiel ist die Verstarkereinheit 52 dazu ausgebildet, die Trennleistung
der Destillation und folglich den Alkoholgehalt zu erhéhen. Die Verstarkereinheit 52 weist im Aus-
fihrungsbeispiel Schauglaser 70 auf, die einzelnen Ebenen zugeordnet sind. Er versteht sich,
dass auch andere Bauarten von Verstarkereinheiten nutzbar sind.
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[0074] Die Verstarkereinheit 52 ist lber eine Speiseleitung 72 mit der Kihlereinheit 54 verbun-
den. Uber die Speiseleitung 72 wird der bereits angereicherte Dampf der Kiihlereinheit 54 zuge-
fihrt, um dort zu kondensieren. Das gewonnene Destillat kann Uber den Destillatablauf 76 ent-
nommen werden.

[0075] Ferner zeigt das Ausfihrungsbeispiel gemaf Fig. 2 eine mit 80 bezeichnete Riicklauflei-
tung, die auch als Lutterriicklauf bezeichnet werden kann. Die Riicklaufleitung entspringt der Ver-
starkereinheit 52 und wird Uber einen Anschluss 84 in den Innenraum 14 der Pfanne 12 hinein-
gefuhrt. Auf diese Weise kann ein sogenannter Rohbrand oder Raubrand aus der Verstarkerein-
heit 52 in die Pfanne 12 zurlickgefiihrt werden. Der Ricklaufleitung 80 ist im Ausfiihrungsbeispiel
ein mit 82 bezeichnetes Absperrventil zugeordnet. Die Ricklaufleitung 80 kann Uiber das Absperr-
ventil 82 bedarfsweise gedffnet oder geschlossen werden.

[0076] Fig. 3 zeigt auf Basis der Anordnung geman Fig. 2 einen mit 90 bezeichneten Umristsatz,
der durch gestrichelte Linien abgegrenzt ist. Der Umriistsatz 90 ermdglicht eine Umrlstung einer
Brauanlage 10 (vergleiche Fig. 1), so dass eine Brennereianlage 50 bzw. sogar eine kombinierte
Brau- und Brennanlage 48 bereitgestellt werden kann.

[0077] Der Umriistsatz 90 betrifft einerseits das Absperrventil 60 im Abzug 22. Ferner bezieht
sich der Umristsatz 90 auf die Verstarkereinheit 52, die Kiihlereinheit 54 sowie die zugehdrigen
Leitungen zur Ankopplung an die Pfanne 12 zur Fiihrung des Dampfes und zur Abgabe des Des-
tillats. Ferner kann sich der Umriistsatz 90 auch auf die Steuereinheit 58 beziehen.

[0078] Die urspriinglich fiir eine Brauanlage vorgesehene Pfanne 12 mit dem Rihrwerk 30 und
der Heizeinrichtung 28 kann folglich auch fiir das Brennen hochprozentiger Destillate verwendet
werden, insbesondere auf Basis von Getreide. Damit sinkt der Aufwand fir die Bereitstellung
einer Brennereianlage 50. Die Investitionen in eine Brennereianlage 50 bzw. eine kombinierte
Brau- und Brennanlage 48 kann sich auch bei kleinen Ausbringmengen lohnen.

[0079] Mit anderen Worten kann die Pfanne 12 in vorteilhafter Weise flir einen anderen/erweiter-
ten Einsatzbereich verwendet werden.

[0080] Fig. 4 veranschaulicht auf Basis der Figuren 2 und 3 eine abgewandelte, vereinfachte
Ausfiihrungsform eines Umristsatzes 92. Im Gegensatz zum Umrlstsatz 90 geman Fig. 3 weist
der Umrlstsatz 92 keine Verstéarkerkolonne oder Verstarkereinheit 52 auf. Folglich ist die Kih-
lereinheit 54 direkt mit der Speiseleitung 64 verbunden, um der Kiihlereinheit 54 (ber die Spei-
seleitung 64 Dampf zuzufiihren, der in der Pfanne 12 gewonnen wurde. Mit anderen Worten sind
bei dem Ausflihrungsbeispiel geman Fig. 4 Speiseleitung 72 und Geistleitung 64 ein- und dersel-
ben Leitung zur Versorgung der Kiihlereinheit 54 zugeordnet.

[0081] Wenn auf eine Verstarkereinheit 52 verzichtet wird, bietet es sich an, den Brennvorgang
zumindest einmal zu wiederholen. Beispielhaft kann in einem ersten Schritt zunachst der Roh-
brand vollstdndig oder nahezu vollstandig am Ablauf 76 aufgefangen und zuriick in den Innen-
raum 14 der Pfanne 12 geleitet werden, um dort erneut einem Brennvorgang unterzogen zu wer-
den. Auf diese Weise kann mit mehrmaligem Brennen der gewiinschte Alkoholgehalt und Ge-
schmack erzielt werden.

[0082] Es versteht sich, dass die Darstellungen in den Figuren 1 bis 4 lediglich beispielhafter
Natur sind. So ist es vorstellbar, einzelne Komponenten, wie die Kihlereinheit 54 oder die Ver-
starkereinheit 52 in anderen Positionen relativ zur Pfanne 12 anzuordnen. Dies umfasst auch
Ausfiihrungsformen, bei denen beispielsweise die Verstarkereinheit 52 und/oder die Kihlerein-
heit 54 auf einer anderen Ebene als die Pfanne 12 angeordnet sind, beispielsweise auf einem
darliber liegenden Stockwerk. Ferner versteht sich, dass die Leitungen 64,72, 76, 80 und &hnliche
Leitungen unter Beriicksichtigung der értlichen und funktionalen Gegebenheiten andere Anord-
nungen und Verldufe haben kénnen. Beispielsweise sind Ausflihrungsbeispiele vorstellbar, bei
denen die Riicklaufleitung 80 direkt im Steigrohr 18 angeordnet ist. Dies kann auch auf die Geist-
leitung 64 zutreffen. Derartige Abwandlungen und Gestaltungen liegen im fachménnischen Er-
messen.
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[0083] Fig. 5 veranschaulicht anhand eines vereinfachten Blockschaltbilds eine Ausfihrungsform
eines Verfahrens zur Erweiterung der Funktionalitét einer Brauanlage.

[0084] Das Verfahren beginnt im Ausflihrungsbeispiel mit einen Schritt S10.

[0085] Das Verfahren umfasst ferner einen Schritt S20, der die Bereitstellung einer Brauanlage
umfasst, insbesondere einer Pfanne einer Brauanlage, beispielsweise einer Maischepfanne oder
Wirzepfanne, die bei der Maischeherstellung oder Wiirzeherstellung verwendbar ist. Insbeson-
dere kann auf vorhandene Brauanlagen und deren Pfannen zurlickgegriffen werden. Eine derar-
tige Pfanne umfasst regelmaBig ein Rihrwerk sowie eine Heizeinheit.

[0086] Das Verfahren umfasst ferner einen Schritt S30, der die Bereitstellung eines Umriistsatzes
zur Ertlichtigung der Pfanne flr einen Brennprozess umfasst. Beispielhaft ist der Umristsatz ana-
log zum Umrilstsatz geman Fig. 3 gestaltet.

[0087] Das Verfahren umfasst ferner einen Schritt S40, der sich auf die Montage einer Verstar-
kereinheit, insbesondere einer Verstarkerkolonne, bezieht, die Bestandteil des Umriistsatzes ist.
Die Verstarkereinheit erhdht die Konzentration des Alkohols im gewonnenen Dampf.

[0088] Das Verfahren umfasst ferner einen Schritt S50, der den Einbau eines im Umrlistsatz
enthaltenen Absperrventils in einen origindren Abzug der Pfanne umfasst. Durch das Absperr-
ventil kann der Abzug bedarfsweise gesperrt werden. Wenn das Absperrventil fiir den Abzug
geschlossen ist, kann der beim Sieden gewonnene Dampf liber die Geistleitung der Verstérke-
reinheit zugefihrt werden.

[0089] Das Verfahren umfasst ferner einen Schritt S60, der die Montage einer Geistleitung um-
fasst, die Bestandteil des Umriistsatzes ist. Die Geistleitung wird zwischen der Pfanne, insbeson-
dere einem Helm oder einem Steigrohr der Pfanne, und der Verstarkereinheit angeordnet. Auf
diese Weise kann die Verstarkereinheit mit dem in der Pfanne gewonnenen Dampf versorgt wer-
den.

[0090] Das Verfahren umfasst ferner einen Schritt S70, der die Montage einer Kiihlereinheit um-
fasst, die Bestandteil des Umrlstsatzes ist. Zur Versorgung der Kilhlereinheit mit dem angerei-
cherten Dampf der Verstarkereinheit ist eine Speiseleitung vorgesehen. Die Kiihlereinheit ist dazu
ausgebildet, aus dem Dampf ein hochprozentiges Destillat zu konzentrieren.

[0091] Ein weiterer Schritt S80 beschlieBt das Verfahren, zumindest in beispielhaften Ausfih-
rungsformen.

[0092] Es versteht sich, dass das Verfahren ferner die Bereitstellung und Installation einer Steu-
ereinrichtung umfassen kann, um die Brennereianlage oder die kombinierte Brau- und Brennan-
lage in entsprechenden Betriebsmodi zu betreiben. Alternativ kann das Verfahren die Umriistung
einer vorhandenen Steuereinrichtung der Brauanlage umfassen.

[0093] Folglich Iasst sich die Brauanlage, insbesondere deren Pfanne, in einem Braumodus, ins-
besondere zur Wiirzeherstellung fir den Brauprozess, sowie in einem Brennmodus, insbeson-
dere zur Herstellung hochprozentiger Destillat auf Basis von Getreidemaischen, umfassend.
Folglich ist die Pfanne in verschiedenen Anwendungen verwendbar.
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Anspriiche

1.

Umriistsatz (90, 92) zur Umrlistung einer Brauanlage (10), der Folgendes aufweist:

- ein Absperrventil (60; 62) zum selektiven Sperren eines Abzugs (22) einer Pfanne (12),
insbesondere einer Wirzepfanne oder Maischepfanne,

- eine Geistleitung (64), die zur Ankopplung an einen Helm (16) oder ein Steigrohr der
Pfanne (12) ausgebildet ist, und

- eine Kihlereinheit (54), die mittelbar oder unmittelbar mit der Geistleitung (64) koppelbar
ist,
wobei die Geistleitung (64) dazu ausgebildet ist, der Kiihlereinheit (54) in der Pfanne (12)
gewonnenen Dampf mittelbar oder unmittelbar zuzufihren, und

wobei die Kiihlereinheit (54) dazu ausgebildet ist, aus dem Dampf ein Destillat zu konden-
sieren.

Umriistsatz (90, 92) nach Anspruch 1, ferner aufweisend eine Verstarkereinheit (52) zur Er-
héhung des Alkoholgehalts des gewonnenen Destillats, wobei die Verstarkereinheit (52) ein-
gangsseitig mit der Geistleitung (64) verbunden und ausgangsseitig Gber eine Speiseleitung
(72) mit der Kihlereinheit (54) verbunden ist.

Umristsatz (90, 92) nach Anspruch 2, ferner aufweisend eine Ricklaufleitung (80), die die
Verstéarkereinheit (52) mit der Pfanne (12) verbindet, wobei die Riicklaufleitung (80) dazu
ausgebildet ist, einen Rohbrand aus der Verstarkereinheit (52) in den Innenraum (14) der
Pfanne (12) zurlickzufiihren.

Umriistsatz (90, 92) nach einem der Anspriiche 1 bis 3, ferner aufweisend ein Absperrventil
(66) fur die Geistleitung (64).

Umriistsatz (90, 92) nach einem der Anspriiche 1 bis 4, ferner aufweisend ein Absperrventil
(82) fur die Rucklaufleitung (80).

Umrlstsatz (90, 92) nach einem der Anspriiche 1 bis 5, wobei die Kiihlereinheit (54) einen
Destillatablauf (76) zur Abgabe des gewonnenen Destillats aufweist.

Kombinierte Brau- und Brennanlage (48), die Folgendes aufweist:

- eine Pfanne (12), welche sowohl im Rahmen des Sudhausprozesses zur Wiirzeherstel-
lung als auch als Brennblase nutzbar ist,

- ein Absperrventil (60; 62) zum selektiven Sperren eines Abzugs (22) der Pfanne (12),

- eine Geistleitung (64), die zur Ankopplung an einen Helm (16) oder ein Steigrohr (18) der
Pfanne (12) ausgebildet ist, und

- eine Kihlereinheit (54), die mittelbar oder unmittelbar mit der Geistleitung (64) gekoppelt
ist,
wobei die Geistleitung (64) dazu ausgebildet ist, der Kiihlereinheit (54) in der Pfanne (12)
gewonnenen Dampf mittelbar oder unmittelbar zuzufihren, und

wobei die Kiihlereinheit (54) dazu ausgebildet ist, aus dem Dampf ein Destillat zu konden-
sieren.

Kombinierte Brau- und Brennanlage (48) nach Anspruch 7, ferner aufweisend eine Verstar-
kereinheit (52) zur Erhéhung des Alkoholgehalts des gewonnenen Destillats, wobei die Ver-
starkereinheit (52) eingangsseitig mit der Geistleitung (64) verbunden und ausgangsseitig
Uber eine Speiseleitung (72) mit der Kiihlereinheit (54) verbunden ist.

Kombinierte Brau- und Brennanlage (48) nach Anspruch 7 oder 8, ferner aufweisend eine
Heizeinrichtung (28), die dazu ausgebildet ist, die Pfanne (12) einerseits zur Wirzeherstel-
lung und andererseits zur Erzeugung eines alkoholhaltigen Dampfes beim Sieden der Mai-
sche zu erwarmen.
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Kombinierte Brau- und Brennanlage (48) nach einem der Anspriiche 7 bis 9, ferner aufwei-
send ein Rihrwerk (30) zum Mischen und Riihren der Maische oder Wiirze.

Kombinierte Brau- und Brennanlage (48) nach einem der Anspriiche 7 bis 10, ferner aufwei-
send eine Steuerungseinheit (58), die dazu ausgebildet ist, die Anlage (48) in einem ersten
und einem zweiten Betriebsmodus zu betreiben, wobei der erste Betriebsmodus ein Brau-
modus und der zweite Betriebsmodus ein Brennmodus ist.

Kombinierte Brau- und Brennanlage (48) nach Anspruch 11, wobei die Steuerungseinheit
(58) dazu ausgebildet ist, Absperrventile (60, 62, 66) zu schalten, die wechselseitig einen
Abzug (22) der Pfanne (12) oder die Geistleitung (64) sperren oder freigeben.

Verfahren zur Erweiterung der Funktionalitat einer Brauanlage (10) mit den folgenden Schrit-
ten:

- Einbau eines Absperrventils (60, 62) in einen Abzug (22) der Pfanne (12),

- Bereitstellung und Montage einer Geistleitung (64), die zur Ankopplung an einen Helm
(16) oder ein Steigrohr (18) der Pfanne (12) ausgebildet ist, wobei die Geistleitung (64)
dazu ausgebildet ist, einer Kihlereinheit (54) in der Pfanne (12) gewonnenen Dampf mit-
telbar oder unmittelbar zuzufiihren, und

- Bereitstellung und Montage einer Kihlereinheit (54), die mittelbar oder unmittelbar mit der
Geistleitung (64) koppelbar ist, wobei die Kiihlereinheit (54) dazu ausgebildet ist, aus dem
Dampf ein Destillat zu kondensieren.

Verfahren nach Anspruch 13, ferner aufweisend den Schritt der Bereitstellung und Montage
einer Verstarkereinheit (52) zur Erhéhung des Alkoholgehalts des gewonnenen Destillats,
wobei die Verstarkereinheit (52) eingangsseitig mit der Geistleitung (64) verbunden wird, und
wobei die Verstarkereinheit (52) ausgangsseitig tber eine Speiseleitung (72) mit der Kiih-
lereinheit (54) verbunden wird.

Verfahren nach Anspruch 14, ferner aufweisend den Schritt der Bereitstellung und Kopplung
einer Ricklaufleitung (80) zwischen der Verstarkereinheit (52) und der Pfanne (12), wobei
die Riicklaufleitung (80) dazu ausgebildet ist, einen Rohbrand aus der Verstarkereinheit (52)
in den Innenraum (14) der Pfanne (12) zuriickzufihren.

Verwendung einer Pfanne (12) einer Brauanlage (10), insbesondere einer Wiirzepfanne o-
der Maischepfanne, die mit einem Umristsatz (90, 92) nach einem der Anspriiche 1 bis 6
kombiniert ist, als Brennblase fiir die Herstellung von Spirituosen, insbesondere Getreide-
spirituosen.

Hierzu 5 Blatt Zeichnungen
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