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Produkt og fremgangsmaide til fremstilling af
agglomereret pulverkaffe med ristet og formalet
udseende

SAMMENDRAG 1077 - 86

Fremgangsmaden omfatter,

a. at man formaler sprejteterret instant kaffe til frem-

stilling af et formalet pulver med en gennemsnitlig
partikelsterrelse af 25 til 75/um,

b. at man tilpasser kohasionen af pulveret, saledes at
det er frit strommende og vil sammenbindes under let

kompression,

. c. at der dannes regelmazssigt formede, lest bundne, i

strukturmessig henseende intakte klynger p& basis af
det koharent tilpassede pulver, hvilke klynger har en
sterrelse pa 800 til 2100/um,

. at man smelter den ydre overflade af klyngerne til

en dybde af mellem 5 og BU/um, og
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e. at man terrer og sigter de smeltede klynger til frem-
stilling af en agglomereret instant kaffe med en mas-
sefylde p& fra 0,20 til 0,28 g/cmB, en hardhedsverdi
pd under 8, en farve pa 17 til 24 Lumetron enheder og
en gennemsnitlig agglomeratsterrelse pa mellem B0O og
lBDU/um. '

Herved frembringes en agglomereret instant kaffe med en

i kommerciel henseende acceptabel hastighed og med en
merk farve, en smeltet overflade og en partikelsterrel-
se, der giver udseende af ristet og formalet kaffe. Yder-
ligere har produktet en lille massefylde, der frembrin-

ger omkring en kop kaffe for hver teskefuld instant kaf-
fe.
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