20 stycznia 1928 r.

OPIS PATENTOWY

Nr 7268.

KL 53 k 2

Josef Homolka
(Wieden, Austrja).

Sposdb wyrobu i przechowywania optatkow.

Zgtoszono 18 maja 1926 r.

Udzielono 29 marca 1927 r.

Pierwszenstwo: 10 lipca 1925 r. (Austrja),

Przedmiot wynalazku niniejszego sta-
nowi sposéb wyrobu i konserwowania o-
platkéw, polegajacy na tem, ze dwa listki
oplatka, do ktérych uprzednio dodano
proszku kakaowego, po natozeniu miedzy
nimi sklejajacej warstwy wilgotnej, za-
wierajacej proszek kakaowy, faczy si¢ ze
soba wylacznie zapomoca prasowania.

W znanych oplatkach, tak zwanych
,karlsbadzkich” miedzy oba listki wsypu-
je si¢ mieszanine, sktadajaca sie z cukru
waniljowego i orzechéw tartych, poczem
prasuje sie i piecze ponownie, dzigki cze-
mu dopiero wtedy listki te tacza sie ze so-
ba trwale. Cukier znajdujacy si¢ w war-

stewce $rodkowej rozmiekcza jednak dos¢
szybko sztywne listki optatka. Stosownie
do sposobu niniejszego do znanych sklad-
nikéw (maki, jajek, mleka), z ktérych wy-
rabia si¢ optatki, dodaje sie proszku ka-
kaowego i dopiero wtedy wypieka oplatki.
Nastepnie jeden z listkéw z jednej strony
zwilza sie masa, zawierajaca proszek ka-
kaowy i po nalozeniu drugiego listka, pra-
suje si¢ razem. Po sklejeniu sig listkéw
oplatek jest gotowy bez ponownego pie-
czenia. Nowy sposéb w przeciwieiistwie
do sposobéw znanych ma te wyzszo$¢, iZ
wyréb oplatkéw jest tatwiejszy i wartosé
odzywcza tych ostatnich wigksza.
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Dzieki dodaniu proszku kakaowego tak
do ciasta, jak i do masy sklejajacej, oplat-
ki sa trwale i zachowujg swa sztywnos$¢.

Zastrzezenie patentowe.
Sposéb wyrobu i przechowywania list-

kow oplatka, zawierajagcych migdzy soba
mase¢ sklejajaca, znamienny tem, Ze do

znanych sktadnikéw listkéw oplatka (ma-
ki, jajek, mleka) dodaje si¢ proszku ka-
kaowego, dzigki czemu oplatki zachowuja
trwale swa sztywnosé.

Josef Homolka.
Zastepca: M. Skrzypkowski,

rzecznik patentowy.

Druk L. Bogustawskiego, Warszawa.
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