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BROTFULLMASCHINE *°*WURST IM BROTTEIG"’

Die Erfindung "Brotfiillmaschine - Wurst im
Brotteig" dient der Herstellung von Brotwecken
bestehend aus Brotteig mit einer Flllung aus
Wurstbritmasse. Die Herstellung erfoigt, indem zwei
handelsiibliche Fleischereifiilimaschinen Position (1)
und (2) iber ein gemeinsames Portionierrohr Portion
(10) mittels einer Steuereinheit Position (8)
miteinander synchron geschalten werden. Das
Portionierrohr besteht aus einem AuBen— und einem
Innenrohr. Das AuBenrohr wird mit Brdtmasse, das
Innenrohr mit Brotteig gespeist. Am Ende dieses
Portionierrohres erfolgt eine
Einze1gewichtsportionierung {iber eine Schneideeinheit
bzw. ein Schneideventil Position (4) und (7). Danach
wird das Endprodukt einem Forderband Position (3)
zugefihrt.
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Die Erfindung "Broffiillmaschine - Wurst im Brotteig" zur Herstellung des Lebensmit-
tels bestehend aus Brotteig mit Wurstbratfilllung bezieht sich im Wesentlichen auf die
Fachgebiete der Maschinenbautechnik und der Lebensmitteltechnik. Nach dem bis-
herigen Stand der Technik gibt es keine Maschine, bei der zwei synchron laufende
Fleischereifiilimaschinen elektronisch und mechanisch miteinander gekoppelt wer-
den, sodass die Herstellung eines Brotweckens mit einer Fullung aus Wurstbratmas-
se durch Verwendung eines Portionierrohres méglich ist, bei dem der Brotteig und
die Bratmasse Uber ein Auen- bzw. Innenrohr von zwei synchron laufenden Flei-

schereifulimaschinen gespeist werden.

Die Erfindung ist dadurch gekennzeichnet, dass zwei handelstbliche, synchron lau-
fende Fleischereiftlimaschinen derart elektronisch und mechanisch miteinander ge-
koppelt werden, dass sie (iber ein gemeinsames Portionierrohr einen gleichlaufenden
Arbeitsprozess ergeben. Die Fillmaschine 1) wird mit Bratmasse gespeist. Die Fiill-
maschine 2) wird mit Brotteig gespeist. Die Fullrohre der Fiillmaschinen 1) und 2)
werden Uber zwei elektronisch synchron geschaltete Verschlusskappen 5) und 6) zu
einem gemeinsamen Portionierrohr 10) verbunden. Das gemeinsame Portionierrohr
10) besteht aus einem Innenrohr 6) und einem AuBenrohr 5). Das Innenrohr 6) wird
vom Fuller 1) mit Wurstbratmasse gespeist. Das Auenrohr 5) wird vom Fller 2) mit

Brotteig gespeist.

Um den Arbeitsablauf synchron zu steuern, werden die Fiiller 1) und 2) uber die
Steuereinheit 8) gleichgeschaltet. Zur Herstellung des Endproduktes, namlich eines
Brotweckens bestehend aus Brotteig und einer Fullung aus Wurstbratmasse, erfolgt
am Ende des gemeinsamen Rohrsystems eines Portionierung durch eine Guillotine,
bestehend aus einer Schneideeinheit 4) und einem Schneideventil 7). Das Endpro-
dukt 9) wird nach der Guillotinierung tiber ein Férderband 3) dem Verpackungsvor-

gang bzw. der weiteren Verwendung zugefiihrt.
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Zwei handelsiibliche Fleischereifullmaschinen Position 1) und Position 2) werden
tiber ein Sonderrohrsystem zu einer Einheit miteinander verbunden. Das Portionier-
rohr Position 10) besteht aus einem AuRenrohr und einem Innenrohr. Diese beiden
Rohre werden iiber die Verschlusskappen Position 5) und 6) vom jeweiligen Fuller
Position 1) und 2) mit der Brotmasse im AuBenrohr und der Wurstmasse im Innen-

rohr versorgt.

Am Ende dieses Sonderfiilirohres Position 10) befindet sich eine Abschneideeinheit.
Position 4) und 7), die das Produkt nach Erreichen des Gesamtgewichtes einer Ver-
einzelung zufihrt, und diese dem Transportband Position 3) Gbergibt. Die Steuerein-
heit Position 8) bewirkt, dass die beiden Fuller Position 1) und 2) in Master-Slave-
Betrieb arbeiten kénnen und somit eine Einzelgewichtsportionierung mit Ansteuerung

der Schneideeinheit Position 4) und 7) méglich ist.
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Anspriiche

1. Broffullmaschine "Wurst im Brotteig" zur Herstellung eines Lebensmittels beste-
hend aus Brotteig mit Wurstbréatfillung, dadurch gekennzeichnet, dass zwei han-
delstibliche, synchron laufende Fleischereifi]Ilmaschineﬁ)/u(lc)ar eine Steuereinheit (K )
elektronisch und {ber ein gemeinsames Portionierrohr(;r%echanisch derart mitein-
ander gekoppelt werden, dass sie einen gleichlaufenden Arbeitsprozess ergeben,
wobei von der einen FUIlmaschine(?érotteig und von der anderen Flimaschine (+)

(7o)
Waurstbratmasse einem gemeinsamen Portionierrohr/zugefiuhrt werden.

2. Brotfullmaschine nach Anspruch |, dadurch gekennzeichnet, dass die Flirohre
der “FleischereifﬁlImaschiner({%((\s;kuumfuIler) zu einem gemeinsamen Portionier-
rohr(; (l))estehend aus einem Aufen- und einem Im??)r:g)hr, verbunden werden, wo-
bei diese beiden Rohre iiber Verschlusskappen dom jeweiligen Filler mit der

Brotmasse im Auenrohr und der Wurstmasse im Innenrohr versorgt werden.

3. Broftfulimaschine nach Anspruch | oder Il, dadurch gekennzeichnet, dass ein Por-
tionierrohf‘jr%it einem Auf3en- und Innenrohr verwendet wird, wobei das ineinander
gegliederte Zwei-Rohr-System das Endprodukt "Wurst im Brotteig”, bestehend
aus Brotteig mit Wurstbratfillung, ergibt, wobei eine hinter dem Rohrsystem be-
fe;;tigte Guillotine, bestehend aus einer Schneideeinheit%nd einem Schneideven-

tiyy fur die die Portionierung des Produktes sorgt.
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Die in der Gebrauchsmusterschrift veroffentlichten Anspriiche knnten im Verfahren geandert worden sein (§ 19 Abs. 4 GMG), sodass
die Angaben im Recherchenbericht, wie Bezugnahme auf bestimmte Anspriiche, Angabe von Kategorien (X, Y, A), nicht mehr zutref-
fend sein mitssen. In die dem Recherchenbericht zugrundeliegende Fassung der Anspriiche kann beim Osterreichischen Patentamt
wahrend der Amtsstunden Einsicht genommen werden.

Kategorie*) | Bezeichnung der Verdffentlichung: Betreffend Anspruch
Landercode”, Vertffentlichungsnummer, Dokumentart (Anmelder),
Veroffentlichungsdatum, Texistelle oder Figur soweit erforderlich

X EP 1 157 613 A1 (KRAFT FOODS INC)) 1-3
28. November 2001 (28.11.2001)
Seite 3, Zeile 45 bis Seite 4, Zeile 38

X US 6 001 400 A (BURGERA)) 1-3
14. Dezember 1999 (14.12.99)
Spalte 7, Zeile 66 bis Spalte 9, Zeile 38

X NL 8 100 325 A (A.A. TER BEEKB.V.) 1,2
16. August 1982 (16.08.82)
Fig. 1, Seite 3, Zeilen 7 bis 33
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*J Bitte beachten Sie die Hinweise auf dem Erlduterungsblatt!
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Erliduterungen zum Recherchenbericht

Die Kategorien der angefithrten Dokumente dienen in Anlehnung an die Kategorien der Entgegenhaltungen
bei EP- bzw. PCT-Recherchenberichten nur zur raschen Einordnung des ermittelten Stands der Tech-
nik. Sie stellen keine Beurteilung der Erfindungseigenschatt dar:

"A" Veroffentlichung, die den allgemeinen Stand der Technik definiert.

"Y" Veroffentlichung von Bedeutung: der Anmeldungsgegenstand kann nicht als auf erfinderischer Tatig-
keit beruhend betrachtet werden, wenn die Verdffentlichung mit einer oder mehreren weiteren Verof-
fentlichungen dieser Kategorie in Verbindung gebracht wird und diese Verbindung fiir einen Fach-
mann naheliegend ist.

"X" Veroffentlichung von besonderer Bedeutung: der Anmeldungsgegenstand kann allein aufgrund die-
ser Druckschrift nicht als neu bzw. auf erfinderischer Tatigkeit beruhend betrachtet werden.

"P" Dokument, das von besonderer Bedeutung ist (Kategorie ,,X*), jedoch nach dem Prioritiitstag der
Anmeldung veroffentlicht wurde.

"&" Verbffentlichung, die Mitglied derselben Patentfamilie ist.

Lindercodes:

AT = Osterreich; AU = Australien; CA = Kanada; CH = Schweiz; DD = chem. DDR; DE = Deutschland;
EP = Europiisches Patentamt; FR = Frankreich; GB = Vereinigtes Konigreich (UK); JP = Japan;

RU = Russische Foderation; SU = Ehem. Sowjetunion; US = Vereinigte Staaten von Amerika (USA);
WO = Versffentlichung gem. PCT (WIPO/OMPI); weitere Codes siche WIPO ST. 3.

Die genannten Druckschriften konnen in der Bibliothek des Osterreichischen Patentamtes wahrend der
Offnungszeiten (Montag bis Freitag von 8 bis 12 Uhr 30, Dienstag von 8 bis 15 Uhr) unentgeltlich eingese-
hen werden. Bei der von der Teilrechtsfahigkeit des Osterreichischen Patentamts betriebenen Kopierstelle
kénnen Kopien der ermittelten Verdffentlichungen bestellt werden.

Auf Bestellung gibt die von der Teilrechtsfahigkeit des Osterreichischen Patentamts betriebene Serviceabtei-
lung gegen Entgelt zu den im Recherchenbericht genannten Patentdokumenten alifillige versffentlichte
"Patentfamilien” (den selben Gegenstand betreffende Patentverdffentlichungen in anderen Landern, die
iiber eine gemeinsame Prioritatsanmeldung zusammenhéngen) bekannt.

Auskiinfte und Bestellmoglichkeit zu diesen Serviceleistungen erhalten Sie unter der Telefonnummer

01 /534 24 - 738 bzw. 739;

Schriftliche Bestellungen:

per FAX Nr. 01/ 534 24 — 737 oder per E-Mail an Kopierstelle@patent.bmvit.gv.at

Eriauterungsblatt Zum Recherchenbericht
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