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(57) Tiivistelma

Keksintd koskee uusia rasvaa jaljitte-
levid yhdisteitd vdhdkalorisina elin-
tarvikkeiden komponentteina. Yhdisteil-

14 on kaava:

R - (g -0 - R')n
jossa R on yhdistdvd kovalenttinen si-
dos tai alifaattinen ryhmd; n on 2 - 6
ja R'-ryhm&t mdaritelld&n kaavalla:

(CX)104

(X-C—Q)e

(CXg) 0
jossa X on sidosvalenssi, vety tai mah-
dollisesti substituoitu alempi alifaat-
1_4), Q on karbok-
sylaatti, alkyylikarboksylaatti, karboksi,

tinen ryhmd (esim. C

alkyylikarboksi, alkoksi tail alkyylialkoksi ja a

on0 -3, bon0 -4, donl - 2, e on
0-5, fon0O -3, gon0 -4, hon 1-
2 ja j on O - 10. N&md kompleksiksi
liittyneet esterit voivat hajota osit-
tain elimistdssd tuottaen ruoan-

sulatusjédsnntksid, jotka ovat olennai-~
silta osiltaan sulamattomia itsessdédn
ja ovat riittdvdn hydrofiilisia, jotta
ruoansulatusjddnnokset siirtyvat taval-
liseen ulosteeseen. Nam§ rasvaa jaljit-
televdt yhdisteet ovat kayttokelpoisia
rasvojen ja 6ljyjen korvikkeina useim-

piin elintarvikesovellutuksiin.

2. Finley, John W.

(57) Sammandrag
Uppfinningen avser nya fettimiterande
foéreningar som lagkalorihaltiga fédo-
komponenter. Fdreningarna har formeln:
0]
R - (g - 0 - R")
n
vari R &8r en sammanbindande, kovalent
bindning eller en alifatisk grupp; n
dr 2 -~ 6; och R'-grupperna definieras
av formeln:
(6X,)1,94
(X—C;-Q)e
(CXf)th
vari X 8r en Overbryggande bindnings-
valens, vate eller en eventuellt subs-
tituerad lagre alifatisk grupp (t.ex.
alkyl-
alkylkarboxi,

C1_4), Q ar karboxilat,

karboxilat, karboxi,
alkoxi eller alkylalkoxi och a &r O-
3, b & 0 - 4, d ar 1 - 2, e Ar O-
5, £ ar 0 - 3, g &4 0 - 4, h ar 1 -2
och j &r 0 - 10. Dessa till komplex
bundna estrar kan partiellt brytas ned
i kroppen for producerande av
matsmaltningsrester, vilka v8sentligen
4r icke-smdltbara i sig sjalv och &ven
dr tillr&ckligt hydrofila fér mojlig-
gbrande av att smdltningsresterna in-
forlivas med den normala avforingen.
Dessa fettimiterande féreningar ar
anvandbara som ersattningar foér fett

och oljor i flertalet fodoanrdttningar.
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