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(54) КЕКСЫ ПОНИЖЕННОЙ КАЛОРИЙНОСТИ

(57) Формула изобретения
1. Кексы пониженной калорийности содержатмуку пшеничную высшего сорт, сахар-

песок, маргарин, молоко, меланж, дрожжи прессованные, соль, ванилин, пудру
рафинадную, отличаются тем, что кексы пониженной калорийности дополнительно
содержат растительный хлебопекарный улучшитель и источник пищевых волокон,
витаминов, минеральныхвеществ, в качестве растительного хлебопекарного улучшителя
и источника пищевых волокон, витаминов, минеральных веществ, используютпорошок,
полученный из сушеных выжимок ягод, при следующем соотношении компонентов,
мас.%:

33,27мука пшеничная высшего сорта
11,09порошок из сушеных выжимок ягод
12,67сахар-песок
12,67маргарин
15,49молоко
11,49меланж
2,54дрожжи прессованные
0,63пудра рафинадная
0,13соль
0,02ванилин

2. Кексы пониженной калорийности по п.1 отличаются тем, что в качестве
растительного хлебопекарного улучшителя и источника пищевых волокон, витаминов,
минеральных веществ, используют порошок, полученный из сушеных выжимок ягод
брусники.

3. Кексы пониженной калорийности по п.2 отличаются тем, что в качестве
растительного хлебопекарного улучшителя и источника пищевых волокон, витаминов,
минеральных веществ, используют порошок, полученный из сушеных выжимок ягод
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клюквы.
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