
(57)【要約】　　　（修正有）
【課題】　風味や外観が良好で、さらにはクリスピー感をより向上させた新規なパン粉類
似品を提供する。
【解決手段】　乾燥ポテト、例えばポテトフレークおよび／またはポテトパウダー、又は
乾燥ポテトを１５重量％以上含む原料に適量の水を加えて加熱処理し、必要に応じて粗砕
又は粉砕処理してなるパン粉類似品。
【選択図】なし

JP 2005-192566 A 2005.7.21



【 特 許 請 求 の 範 囲 】
【 請 求 項 １ 】
乾 燥 ポ テ ト に 適 量 の 水 を 加 え て 加 熱 処 理 し て な る パ ン 粉 類 似 品 、
【 請 求 項 ２ 】
乾 燥 ポ テ ト を １ ５ 重 量 ％ 以 上 含 む 原 料 を 、 加 熱 処 理 し て な る 請 求 項 １ 記 載 の パ ン 粉 類 似 品
。
【 請 求 項 ３ 】
乾 燥 ポ テ ト が ポ テ ト フ レ ー ク お よ び ／ ま た は ポ テ ト パ ウ ダ ー で あ る 請 求 項 １ ま た は ２ 記 載
の パ ン 粉 類 似 品 。
【 請 求 項 ４ 】
原 料 が 、 乾 燥 ポ テ ト の ほ か に 、 米 、 小 麦 、 と う も ろ こ し 等 の 製 パ ン 用 粉 末 で あ る 請 求 項 ２
記 載 の パ ン 粉 類 似 品 。
【 請 求 項 ５ 】
原 料 中 に 油 脂 、 糖 類 、 多 糖 類 、 蛋 白 質 、 乳 化 剤 の う ち 少 な く と も １ 種 を 副 原 料 と し て 添 加
し て な る 請 求 項 ４ 記 載 の パ ン 粉 類 似 品 。
【 請 求 項 ６ 】
加 熱 処 理 が 、 ８ ０ ～ ２ ０ ０ ℃ 、 水 分 １ ５ ～ ５ ０ 重 量 ％ 、 加 熱 時 間 が ５ ～ ６ ０ 秒 で あ る 請 求
項 １ ～ ５ 記 載 の パ ン 粉 類 似 品 。
【 請 求 項 ７ 】
加 熱 処 理 手 段 が エ ク ス ト ル ー ダ ー で あ る 請 求 項 １ ～ ６ に 記 載 の パ ン 粉 類 似 品 。
【 請 求 項 ８ 】
請 求 項 １ ～ ７ の い ず れ か に 記 載 の パ ン 粉 類 似 品 を 使 用 す る こ と を 特 徴 と す る 食 品 。

【 発 明 の 詳 細 な 説 明 】
【 技 術 分 野 】
【 ０ ０ ０ １ 】
　 本 発 明 は 従 来 の パ ン 粉 や ク ラ ッ カ ー 粉 お よ び こ れ に 類 す る 粒 状 物 の 風 味 、 外 観 お よ び 食
感 を 改 善 す る た め の パ ン 粉 類 似 物 お よ び そ れ を 用 い た 食 品 に 関 す る 。
【 背 景 技 術 】
【 ０ ０ ０ ２ 】
　 一 般 的 に パ ン 粉 は 小 麦 粉 を 主 原 料 と し 、 焼 成 法 や 電 極 法 と い っ た 製 法 で 作 製 し た パ ン を
粉 砕 す る こ と で 製 造 さ れ て い る 。 し か し 近 年 で は パ ン 粉 の 代 わ り に コ ー ン フ レ ー ク や 、 ポ
テ ト フ レ ー ク な ど を 用 い る 方 法 が 種 々 提 案 さ れ て い る 。
　 し か し な が ら 、 コ ー ン フ レ ー ク や ポ テ ト フ レ ー ク な ど を そ の ま ま 用 い た 衣 付 け 食 品 は 特
有 の 好 ま し い 風 味 や 外 観 が 得 ら れ る も の の 、 パ ン 粉 を 用 い た 場 合 に 較 べ 食 感 が 硬 く な る と
い う 難 点 が あ っ た 。 こ の 点 に 関 し て は 、 ポ テ ト フ レ ー ク と 食 用 硬 化 油 脂 と 併 用 す る 方 法 （
特 許 文 献 １ ） や 穀 粉 類 に 乳 化 剤 、 α 化 馬 鈴 薯 及 び α ア ミ ラ ー ゼ を 添 加 し て パ ン 粉 を 製 造 す
る 方 法 （ 特 許 文 献 ２ ） が 提 案 さ れ て い る 。 し か し 、 前 者 の 場 合 で は 食 感 は 改 善 さ れ る も の
の 、 食 用 油 を 水 素 添 加 に よ り 硬 化 さ せ る 時 の 特 有 の 臭 い (水 添 臭 )が 残 り 、 風 味 を 低 下 さ せ
て し ま う 。 後 者 の 場 合 に は 乳 化 剤 及 び α ア ミ ラ ー ゼ を 用 い る こ と で 硬 さ の 調 整 を し て い る
た め 、 異 味 が 残 り 、 食 品 用 と し て 好 ま し く な い 上 に 、 α 化 馬 鈴 薯 の 添 加 量 が １ ～ １ ０ ％ に
過 ぎ ず 、 馬 鈴 薯 の 風 味 を 付 与 出 来 る ほ ど 多 く 添 加 す る と 食 感 が 硬 く な っ た り 、 製 パ ン 適 性
が 悪 化 し て 製 パ ン の 品 質 が ば ら つ い た り し 、 パ ン 粉 の 品 質 が 不 安 定 に な り や す い な ど の 問
題 が あ る 。
【 ０ ０ ０ ３ 】
一 方 、 各 種 原 料 を 用 い て エ ク ス ト ル ー ダ ー 処 理 に よ り パ ン 粉 様 食 品 を 製 造 す る 方 法 も 種 々
提 案 さ れ て い る 。 た と え ば イ エ ロ ー コ ー ン を 原 料 と し て エ ク ス ト ル ー ダ ー 処 理 す る 方 法 （
特 許 文 献 ３ ） 、 穀 粉 お よ び ／ ま た は 植 物 性 蛋 白 質 を 原 料 と し て エ ク ス ト ル ー ダ ー 処 理 す る
方 法 （ 特 許 文 献 ４ ） 、 な ど が 挙 げ ら れ る が 、 イ エ ロ ー コ ー ン 由 来 の 穀 物 臭 や 植 物 性 タ ン パ
ク 質 の 臭 い な ど が あ り 、 良 好 な 風 味 と は 言 い 難 い も の で あ る 。 ま た 、 穀 物 を 主 原 料 と し た
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ク ラ ッ カ ー 粉 類 似 物 の 製 造 方 法 （ 特 許 文 献 ５ ） も 提 案 さ れ て い る が 、 こ れ は 食 感 の 改 良 が
主 目 的 で あ り 、 主 原 料 が 穀 物 と い う こ と も あ り 、 風 味 の 点 で 物 足 り な い の が 実 情 で あ る 。
【 ０ ０ ０ ４ 】
【 特 許 文 献 １ 】 特 許 ３ ３ ６ ２ ９ ６ ２ 号 公 報
【 特 許 文 献 ２ 】 特 開 平 ９ － １ ６ ８ ３ ７ ２ 号 公 報
【 特 許 文 献 ３ 】 特 開 昭 ６ ４ － ６ ３ ３ ４ ８ 号 公 報
【 特 許 文 献 ４ 】 特 開 昭 ６ １ － １ ０ ８ ３ ４ ６ 号 公 報
【 特 許 文 献 ５ 】 特 開 ２ ０ ０ ２ － ２ ５ ３ １ ５ ６ 号 公 報
【 発 明 の 開 示 】
【 発 明 が 解 決 し よ う と す る 課 題 】
【 ０ ０ ０ ５ 】
　 本 発 明 の 目 的 は 、 パ ン 粉 及 び パ ン 粉 類 似 物 を 食 品 に 適 用 す る 際 の 上 記 問 題 を 克 服 し 、 風
味 や 外 観 が 良 好 で 、 さ ら に は ク リ ス ピ ー 感 を よ り 向 上 さ せ た 新 規 な パ ン 粉 類 似 品 を 提 供 せ
ん と す る も の で あ る 。
【 課 題 を 解 決 す る た め の 手 段 】
【 ０ ０ ０ ６ 】
　 本 発 明 者 ら は 上 記 の 問 題 を 解 決 す る た め 種 々 研 究 を 進 め た 結 果 、 乾 燥 ポ テ ト （ dehydrat
ed potatoes） に 適 量 の 水 を 加 え て 加 熱 処 理 し て な る パ ン 粉 類 似 品 は 、 各 種 食 品 に 適 用 し
て も 、 風 味 、 外 観 、 食 感 と も に 良 好 と な る こ と を 見 出 し て 本 発 明 を 完 成 さ せ た 。 す な わ ち
本 発 明 は 、 乾 燥 ポ テ ト 、 例 え ば ポ テ ト フ レ ー ク お よ び ／ ま た は ポ テ ト パ ウ ダ ー を ま た は 乾
燥 ポ テ ト を １ ５ 重 量 ％ 以 上 含 む 原 料 を 、 加 熱 処 理 し 、 必 要 に 応 じ て 粉 砕 等 の 処 理 を し て な
る パ ン 粉 類 似 品 で あ る 。
　 ま た 、 本 発 明 で は 加 熱 処 理 手 段 と し て エ ク ス ト ル ー ダ ー を 用 い る こ と を 特 徴 と す る 。
【 発 明 の 効 果 】
【 ０ ０ ０ ７ 】
　 本 発 明 に よ る パ ン 粉 及 び パ ン 粉 類 似 物 を 用 い る と 、 良 好 な 焦 げ 色 と と も に ポ テ ト 特 有 の
香 ば し い 風 味 が 付 与 さ れ 食 欲 を そ そ る フ ラ イ 食 品 が 提 供 で き る 。 こ の フ ラ イ 食 品 は 衣 の 食
感 が 硬 す ぎ る こ と な く 、 ク リ ス ピ ー な 食 感 を 長 時 間 維 持 す る こ と が で き る 。 ま た 、 フ ラ イ
食 品 以 外 に も 通 常 の パ ン 粉 同 様 に 畜 肉 製 品 、 水 産 練 り 製 品 な ど の 生 地 に 練 り こ ん で 利 用 し
た り 、 ス ナ ッ ク あ る い は ベ ー カ リ ー 生 地 に 練 り こ む か 、 付 着 さ せ る か 、 あ る い は シ リ ア ル
原 料 と し て 配 合 し て も ポ テ ト 特 有 の 風 味 が 生 か せ る 。
【 発 明 を 実 施 す る た め の 最 良 の 形 態 】
【 ０ ０ ０ ８ 】
　 本 発 明 に 用 い ら れ る 乾 燥 ポ テ ト （ dehydrated potatoes） は 馬 鈴 薯 を 脱 水 乾 燥 さ せ た も
の で 、 ポ テ ト フ レ ー ク 、 ポ テ ト パ ウ ダ ー 、 ポ テ ト フ ラ ワ ー 、 グ ラ ニ ュ ラ ー ポ テ ト フ ラ ワ ー
、 ポ テ ト ピ ー セ ス あ る い は ダ イ ス 、 ス ラ イ ス 、 シ ュ レ ッ ド な ど 各 種 形 状 の も の が あ り 、 こ
れ ら は 同 様 に 原 料 と し て 用 い る こ と が 出 来 る 。 こ れ ら の う ち 、 作 業 性 あ る い は コ ス ト の 点
か ら ポ テ ト フ レ ー ク お よ び ／ ま た は ポ テ ト パ ウ ダ ー が 望 ま し い 。
【 ０ ０ ０ ９ 】
　 本 発 明 に お い て 原 料 に 対 す る 乾 燥 ポ テ ト の 配 合 量 は １ ５ 重 量 ％ 以 上 、 好 ま し く は ３ ０ 重
量 ％ 以 上 で あ る 。 １ ５ 重 量 ％ よ り 少 な い と ポ テ ト 特 有 の 風 味 が 弱 く 、 食 感 改 良 効 果 が 得 ら
れ に く く 、 着 色 も 劣 る の で 特 別 に 着 色 料 等 を 添 加 す る 必 要 が あ る 。
【 ０ ０ １ ０ 】
　 本 発 明 に 用 い ら れ る 乾 燥 ポ テ ト 以 外 の 主 原 料 と し て は 、 米 、 小 麦 、 と う も ろ こ し 、 大 麦
、 ラ イ 麦 、 ソ ル ガ ム 、 マ イ ロ な ど の 穀 物 の 他 に 、 大 豆 、 え ん ど う 豆 、 緑 豆 な ど の 豆 類 や コ
ー ン ス タ ー チ 、 馬 鈴 薯 澱 粉 、 小 麦 澱 粉 、 タ ピ オ カ 澱 粉 等 の 澱 粉 類 、 お よ び 食 品 加 工 澱 粉 、
さ ら に 大 豆 タ ン パ ク 、 乳 タ ン パ ク 、 小 麦 タ ン パ ク な ど の タ ン パ ク 質 を 単 独 ま た は 併 用 し て
使 用 で き る 。 穀 物 は 、 米 な ど の よ う に そ の ま ま の 大 き さ で 使 用 さ れ る も の も あ る が 、 目 的
に 応 じ て 粗 砕 な い し は 粉 砕 物 と し て 用 い ら れ る 。 コ ス ト 、 作 業 性 さ ら に 供 給 面 か ら 小 麦 粉
ま た は 白 色 種 と う も ろ こ し の 粗 砕 な い し は 粉 砕 物 が 望 ま し い 。
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【 ０ ０ １ １ 】
　 本 発 明 の パ ン 粉 類 似 品 の 製 造 法 は 特 に 限 定 さ れ ず 、 一 般 的 な 焼 成 法 や 電 極 法 な ど に よ り
作 製 し た パ ン を 粉 砕 す る 方 法 や 、 エ ク ス ト ル ー ダ ー 等 に よ る 押 出 膨 化 し た 後 粉 砕 す る 方 法
な ど が あ る 。 し か し 、 乾 燥 ポ テ ト を 多 量 に 配 合 し た 場 合 に は 製 パ ン 適 性 が 極 め て 悪 く な る
た め 、 こ の よ う な 場 合 に は エ ク ス ト ル ー ダ ー に よ り 押 出 膨 化 す る 方 法 が よ り 優 れ て い る 。
押 出 膨 化 す る 場 合 は 通 常 、 主 原 料 で あ る ポ テ ト フ レ ー ク お よ び ／ ま た は ポ テ ト パ ウ ダ ー 等
の 乾 燥 ポ テ ト 、 あ る い は 乾 燥 ポ テ ト と 穀 粉 類 お よ び ／ ま た は 澱 粉 類 を 温 度 ８ ０ ～ ２ ０ ０ ℃
、 好 ま し く は １ ０ ０ ～ １ ８ ０ ℃ 、 よ り 好 ま し く は １ ４ ０ ～ １ ７ ０ ℃ 、 水 分 １ ５ ～ ５ ０ 重 量
％ 、 好 ま し く は １ ５ ～ ４ ０ 重 量 ％ 、 よ り 好 ま し く は ２ ０ ～ ３ ５ 重 量 ％ 、 ス ク リ ュ ー 回 転 １
０ ０ ～ １ ０ ０ ０ ｒ ｐ ｍ 、 熱 処 理 時 間 ５ ～ ６ ０ 秒 、 好 ま し く は ５ ～ １ ５ 秒 の 条 件 で エ ク ス ト
ル ー ダ ー 処 理 す る こ と に よ っ て 得 ら れ る 。 得 ら れ た エ ク ス ト ル ー ダ ー 処 理 品 は そ の ま ま 用
い る か 、 必 要 に 応 じ て 乾 燥 ・ 粉 砕 ・ 整 粒 等 の 処 理 を お こ な い 、 通 常 の ク ラ ッ カ ー 粉 や パ ン
粉 と 同 様 に 嵩 比 重 が ０ ． ０ ７ ～ ０ ． ７ ｇ ／ ｍ ｌ お よ び 平 均 粒 径 が ０ ． １ ～ ５ ． ０ ｍ ｍ と な
る よ う に 調 整 す る 。
【 ０ ０ １ ２ 】
　 さ ら に 主 原 料 に 加 え て 油 脂 、 糖 類 、 多 糖 類 、 蛋 白 質 、 乳 化 剤 等 を 副 原 料 と し て 使 用 す る
こ と に よ り 、 一 層 食 感 を 向 上 さ せ ク リ ス ピ ー 感 の あ る パ ン 粉 様 食 品 を 得 る こ と が で き る 。
な お 、 各 種 の 食 品 用 途 に お い て 、 本 発 明 の パ ン 粉 様 食 品 を 純 品 で 使 用 す る 以 外 に 、 本 発 明
の 効 果 を 損 な わ な い 程 度 に 他 の パ ン 粉 な い し は そ の 類 似 物 を 配 合 し て も 差 支 え な い 。
【 ０ ０ １ ３ 】
　 本 発 明 に お い て 副 原 料 と し て 使 用 で き る 油 脂 は 食 用 に 供 さ れ る も の で あ れ ば 特 に 制 限 は
な く 、 大 豆 油 、 ナ タ ネ 油 、 ひ ま わ り 油 、 オ リ ー ブ 油 、 ハ イ オ レ イ ッ ク ナ タ ネ 油 、 パ ー ム 油
、 パ ー ム 核 油 、 ヤ シ 油 、 コ ー ン 油 、 ハ イ リ ノ ー ル サ フ ラ ワ ー 油 、 ハ イ オ レ イ ッ ク サ フ ラ ワ
ー 油 、 綿 実 油 等 の 植 物 油 や 牛 脂 、 豚 脂 、 魚 油 、 乳 脂 等 の 動 物 油 、 さ ら に こ れ ら の 油 脂 に 水
素 添 加 （ 硬 化 ） 、 エ ス テ ル 交 換 、 分 別 等 の 物 理 的 ま た は 化 学 的 処 理 を し た も の が 挙 げ ら れ
る 。 さ ら に は モ ノ グ リ セ リ ド 、 ジ グ リ セ リ ド 等 の 油 脂 類 似 物 質 、 油 脂 の 構 成 成 分 で あ る 脂
肪 酸 お よ び そ の 誘 導 体 も 本 発 明 の 油 脂 に 代 え て 使 用 で き る 。 又 、 こ れ ら の 油 脂 は バ タ ー 、
マ ー ガ リ ン 、 シ ョ ー ト ニ ン グ 、 粉 末 油 脂 等 の 形 態 で 使 用 し て も 良 い 。 こ れ ら は 単 独 で ま た
は ２ 種 以 上 を 組 み 合 わ せ て 使 用 し て も 良 い 。 こ れ ら の 油 脂 の 添 加 量 は 主 原 料 １ ０ ０ 重 量 部
に 対 し て ０ ． １ ～ ２ ０ 重 量 部 で あ り 、 そ の う ち ０ ． １ ～ １ ０ 重 量 部 が 望 ま し い 。
【 ０ ０ １ ４ 】
　 本 発 明 に お い て 副 原 料 と し て 使 用 で き る 糖 類 は 、 食 品 に 供 す る の で あ れ ば 特 に 限 定 さ れ
る も の で は な く 、 グ ル コ ー ス 、 ス ク ロ ー ス 、 フ ル ク ト ー ス 、 マ ル ト ー ス 、 ア ラ ビ ノ ー ス 、
キ シ ロ ー ス 、 リ ボ ー ス 、 ガ ラ ク ト ー ス 、 ガ ラ ク ツ ロ ン 酸 、 ウ ロ ン 酸 、 ラ ム ノ ー ス 、 フ コ ー
ス 、 マ ン ノ ー ス 、 又 は こ れ ら を 構 成 成 分 と す る 還 元 糖 を 有 す る 物 質 や 混 合 物 で あ る 水 あ め
等 が あ る 。 こ れ ら は い ず れ も 単 独 で 又 は ２ 種 以 上 を 混 合 し て 使 用 で き る 。 こ れ ら 糖 の 添 加
量 は 主 原 料 １ ０ ０ 重 量 部 に 対 し て ０ .１ ～ １ ０ ０ 重 量 部 、 好 ま し く は ０ ． ５ ～ ２ ０ 重 量 部
で あ る 。
【 ０ ０ １ ５ 】
　 本 発 明 に お い て 副 原 料 と し て 使 用 で き る 多 糖 類 と し て は 、 食 品 に 供 す る の で あ れ ば 特 に
限 定 さ れ る も の で は な く 、 デ キ ス ト リ ン や 、 ガ ム 類 と し て は キ サ ン タ ン ガ ム 、 グ ァ ー ガ ム
、 タ マ リ ン ド シ ー ド ガ ム 、 ロ ー カ ス ト ビ ー ン ガ ム 、 サ イ リ ウ ム シ ー ド ガ ム 、 カ ラ ギ ー ナ ン
、 ペ ク チ ン 、 グ ル コ マ ン ナ ン 、 ア ル ギ ン 酸 、 ア ル ギ ン 酸 ナ ト リ ウ ム 、 カ ー ド ラ ン 、 ア ラ ビ
ア ガ ム 、 ジ ェ ラ ン ガ ム 、 プ ル ラ ン 、 キ チ ン 、 キ ト サ ン な ど の ガ ム 類 、 小 麦 、 大 麦 、 ラ イ 麦
、 コ ー ン 、 豆 類 等 か ら 得 ら れ る 食 物 繊 維 、 市 販 の セ ル ロ ー ス 類 な ど が あ る 。 こ れ ら は い ず
れ も 単 独 で 又 は ２ 種 以 上 を 混 合 し て 使 用 で き る 。 こ れ ら 多 糖 類 の 添 加 量 は 主 原 料 １ ０ ０ 重
量 部 に 対 し て ０ ． １ ～ ２ ０ 重 量 部 、 好 ま し く は ０ ． １ ～ １ ０ 重 量 部 で あ る 。
【 ０ ０ １ ６ 】
　 本 発 明 に お い て 副 原 料 と し て 使 用 で き る 蛋 白 質 と し て は 、 食 品 に 供 す る の で あ れ ば 特 に
限 定 さ れ る も の で は な く 、 卵 白 、 卵 黄 、 鶏 卵 （ 全 卵 ） 、 ホ エ ー 蛋 白 、 カ ゼ イ ン 、 カ ゼ イ ン
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ナ ト リ ウ ム 、 全 脂 肪 乳 、 脱 脂 粉 乳 、 コ ラ ー ゲ ン 、 ゼ ラ チ ン 、 血 漿 蛋 白 、 小 麦 蛋 白 、 大 豆 蛋
白 、 エ ン ド ウ 豆 蛋 白 等 で あ る 。 こ れ ら は い ず れ も 単 独 で 又 は ２ 種 以 上 を 混 合 し て 使 用 で き
る 。 こ れ ら 蛋 白 質 の 添 加 量 は 主 原 料 １ ０ ０ 重 量 部 に 対 し て １ ～ １ ０ ０ 重 量 部 、 好 ま し く は
1～ ２ ０ 重 量 部 で あ る 。
【 ０ ０ １ ７ 】
　 本 発 明 に お い て 副 原 料 と し て 使 用 で き る 乳 化 剤 と し て は 、 食 品 に 供 す る の で あ れ ば 特 に
限 定 さ れ る も の で は な く 、 モ ノ グ リ セ リ ン 脂 肪 酸 エ ス テ ル 、 有 機 酸 モ ノ グ リ セ リ ド 、 ポ リ
グ リ セ リ ン 脂 肪 酸 エ ス テ ル 、 ポ リ グ リ セ リ ン 縮 合 リ シ ノ レ イ ン 酸 エ ス テ ル 、 ソ ル ビ タ ン 脂
肪 酸 エ ス テ ル 、 プ ロ ピ レ ン グ リ コ ー ル 脂 肪 酸 エ ス テ ル 、 シ ョ 糖 脂 肪 酸 エ ス テ ル 、 ス テ ア ロ
イ ル 乳 酸 カ ル シ ウ ム 、 レ シ チ ン 、 酵 素 分 解 レ シ チ ン 、 酵 素 処 理 レ シ チ ン が 挙 げ ら れ 、 こ の
う ち で 最 も 好 ま し い の は モ ノ グ リ セ リ ン 脂 肪 酸 エ ス テ ル で あ る 。 こ れ ら は い ず れ も 単 独 で
又 は ２ 種 以 上 を 混 合 し て 使 用 で き る 。 こ れ ら 乳 化 剤 の 添 加 量 は 主 原 料 １ ０ ０ 重 量 部 に 対 し
て ０ .０ １ ～ １ ０ 重 量 部 、 好 ま し く は ０ ． ０ ５ ～ ５ 重 量 部 で あ る 。
【 ０ ０ １ ８ 】
　 本 発 明 の パ ン 粉 及 び パ ン 粉 様 食 品 は フ ラ イ 食 品 、 バ ッ タ ー 生 地 、 衣 、 パ ン 、 菓 子 、 ハ ン
バ ー グ 、 シ ュ ウ マ イ 、 ぎ ょ う ざ 等 練 り 込 み 用 等 の 幅 広 い 分 野 で 使 用 す る こ と が で き る 。 そ
の な か で も 、 フ ラ イ 食 品 、 バ ッ タ ー 生 地 、 衣 、 菓 子 は 本 発 明 の パ ン 粉 様 食 品 の 特 徴 を 最 も
効 果 的 に 発 揮 し 得 る 用 途 で あ る 。
【 ０ ０ １ ９ 】
　 以 下 に 本 発 明 の 実 施 例 を 示 す が 、 本 発 明 の 主 旨 は こ れ ら に 限 定 さ れ る も の で は な い 。
【 実 施 例 】
【 ０ ０ ２ ０ 】
　 表 １ の １ ～ ４ の 配 合 で 温 度 １ ６ ０ ℃ 、 水 分 ３ ０ ％ 、 ス ク リ ュ ー 回 転 ８ ５ ０ ｒ ｐ ｍ の 条 件
で エ ク ス ト ル ー ダ ー 処 理 し た 膨 化 物 を 水 分 １ ０ ％ ま で 乾 燥 し 、 そ の 後 、 整 粒 機 で 粒 度 を 調
整 し て 、 目 開 き ２ ． ５ ｍ ｍ の 篩 を 通 過 し て 、 目 開 き ０ ． １ ５ ｍ ｍ の 篩 上 に 残 る 画 分 の パ ン
粉 様 食 品 を 得 た 。 パ ン 粉 様 食 品 の 平 均 粒 径 は １ ． ５ ｍ ｍ で あ っ た 。
　 使 用 し た エ ク ス ト ル ー ダ ー は 、 ビ ュ ー ラ ー 社 製 　 二 軸 エ ク ス ト ル ー ダ ー Ｂ Ｃ Ｔ Ｇ ６ ２ 、
ス ク リ ュ ー 径 ６ ２ ｍ ｍ 、 軸 長 　 １ ２ ４ ０ ｍ ｍ 、 送 り 速 度 ５ ０ ０ Ｋ ｇ ／ ｈ ｒ 。
【 ０ ０ ２ １ 】
　 比 較 例 　 表 １ の ５ の 配 合 で 、 温 度 １ ６ ０ ℃ 、 水 分 ３ ０ ％ 、 ス ク リ ュ ー 回 転 ８ ５ ０ ｒ ｐ ｍ
の 条 件 で エ ク ス ト ル ー ダ ー 処 理 し た 膨 化 物 を 水 分 １ ０ ％ 未 満 ま で 乾 燥 し 、 そ の 後 、 整 粒 機
で 粒 度 が ０ ． １ mm～ ５ mmの 間 に な る よ う に 粒 度 を そ ろ え て パ ン 粉 様 食 品 を 得 た 。 ま た 別 に
、 加 熱 処 理 し な い ポ テ ト フ レ ー ク を 用 意 し 、 整 粒 機 で 粒 度 が ０ ． １ mm～ ５ mmの 間 に な る よ
う に 粒 度 を そ ろ え た 。
【 ０ ０ ２ ２ 】
【 表 １ 】
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
【 ０ ０ ２ ３ 】
〔 試 験 例 １ 〕 小 麦 粉 １ ０ ０ ０ ｇ に 水 ２ ０ ０ ０ ｇ を 添 加 、 混 合 し て な る バ ッ タ ー 液 を 用 意 し
、 ２ ０ ｇ に カ ッ ト し た 鶏 も も 肉 に 均 一 に 薄 く 付 け 、 各 々 、 実 施 例 、 比 較 例 の パ ン 粉 ま た は
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パ ン 粉 様 食 品 を 均 一 に 付 着 さ せ 、 １ ６ ０ ℃ で ５ 分 間 、 油 で 揚 げ て 鶏 の 唐 揚 げ を 作 成 し た 。
得 ら れ た 鶏 の 唐 揚 げ の 官 能 評 価 を １ ０ 人 の パ ネ ラ ー に よ り 行 な っ た 。 各 人 １ ０ 点 満 点 で 採
点 し て も ら い 、 そ の 合 計 点 を 表 ２ に 示 し た 。
【 ０ ０ ２ ４ 】
【 表 ２ 】
　
　
　
　
　
　
　
　
【 ０ ０ ２ ５ 】
〔 試 験 例 ２ 〕 小 麦 粉 １ ０ ０ ０ ｇ に 水 ２ ０ ０ ０ ｇ を 添 加 、 混 合 し て な る バ ッ タ ー 液 を 用 意 し
、 下 処 理 し た エ ビ に 均 一 に 薄 く 付 け 、 各 々 、 実 施 例 、 比 較 例 の パ ン 粉 ま た は パ ン 粉 様 食 品
を 均 一 に 付 着 さ せ 、 １ ７ ０ ℃ で ３ 分 間 、 油 で 揚 げ て エ ビ フ ラ イ を 作 成 し た 。 得 ら れ た エ ビ
フ ラ イ の 官 能 評 価 を １ ０ 人 の パ ネ ラ ー に よ り 行 な っ た 。 各 人 １ ０ 点 満 点 で 採 点 し て も ら い
、 そ の 合 計 点 を 表 ３ に 示 し た 。
【 ０ ０ ２ ６ 】
【 表 ３ 】
　
　
　
　
　
　
　
　
　

10

20

30

(6) JP 2005-192566 A 2005.7.21



フロントページの続き

(72)発明者  山來　けい子
            東京都中央区明石町８－１　株式会社Ｊ－オイルミルズ内
(72)発明者  後藤　勝
            東京都中央区明石町８－１　株式会社Ｊ－オイルミルズ内
(72)発明者  玉越　篤男
            東京都中央区明石町８－１　株式会社Ｊ－オイルミルズ内
Ｆターム(参考) 4B025 LB08  LE03  LG02  LG04  LG07  LG11  LG27  LG32  LG43  LK01 
　　　　 　　        LP06 
　　　　 　　  4B036 LF13  LH30  LH50  LP01  LP15  LP21 

(7) JP 2005-192566 A 2005.7.21


	bibliographic-data
	abstract
	claims
	description
	overflow

