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(54) Конфета

(57) Формула изобретения
1. Конфета, представляющая собой корпус, состоящий из оболочки, выполненной

из молочной тянущейся массы, содержащей сгущенное молоко с сахаром, жировой
компонент, сахар-песок, ароматизатор, моноглицериды, сорбитол, соль пищевую,
патоку, и начинки, выполненной из сливочной пралиновой конфетноймассы, состоящей
изжирового компонента и полуфабриката сливочнойпралиновоймассы, изготовленной
из молочного компонента, жирового компонента, лецитина, ароматизатора, сахара-
песка, отличающаяся тем, что молочная тянущаяся масса дополнительно содержит
глицерин и пищевую добавку DUB SE 5S, а в качестве жирового компонента содержит
жир кондитерский, при этом начинка в качестве жирового компонента содержит жир
кондитерский, а полуфабрикат сливочной пралиновоймассы для изготовления начинки
дополнительно содержит лактозу, в качестве молочного компонента - концентрат
молочного белка "Сгущенное молоко" и сухое обезжиренное молоко, в качестве
жирового компонента содержит жир кондитерский и жир специального назначения
SDS, в качества ароматизатора - ванилин при следующем соотношении компонентов
полуфабриката сливочной пралиновой массы в мас. %:

34,16-35,09Сухое обезжиренное молоко
17,84-19,32Жир специального назначения SDS
8,12-9,04Лактоза
3,04-3,27Жир кондитерский
0,31-0,34Лецитин
0,31-0,34Концентрат молочного белка "Сгущенное молоко"
0,05-0,06Ванилин

остальноеСахар-песок
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2. Конфета по п 1, отличающаяся тем, что начинка и оболочка корпуса конфеты
находятся в соотношении 1:1.

3. Конфета по п. 1 отличающаяся тем, что молочная тянущаяся масса содержит
сгущенное молоко с сахаром, патоку, жир кондитерский, сорбитол, глицерин,
моноглицериды, соль пищевую, пищевую добавку DUB SE 5S, ароматизатор, сахар-
песок при следующих соотношениях компонентов молочной тянущейся массы в мас.
%:

32,87 или 33,59 или 33,98Сгущенное молоко с сахаром
16,08-17,56Патока
10,85-11,97Жир кондитерский
7,04-7,76Сорбитол
2,24-2,75Глицерин
0,67-0,92Моноглицериды
0,57-0.92Соль пищевая
0,35-0,41Пищевая добавка DUB SE 5S
0,08-0,09Ароматизатор

остальноеСахар-песок

4. Конфета по п. 1, отличающаяся тем, что начинка содержит жир кондитерский и
полуфабрикат сливочнойпралиновоймассыпри следующих соотношениях компонентов
начинки в мас. %:

11,0-12,0Жир кондитерский
88,0-89,0Полуфабрикат сливочной пралиновой массы

5. Конфета по п. 1, отличающаяся тем, что корпус дополнительно покрыт
глянцевателем в количестве 0,18-0,2 мас. % от общей массы готового изделия.
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