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Sposéb odwadniania wystodkéw buraczanych

Przedmiotem wynalazku jest spos6b odwadniania wystodkéw buraczanych stosowanych do
produkcji mieszanek paszowych.

Wystodki buraczane, stanowigce w cukrowniach pozostatos¢ po ekstrakcji cukru z krajanki
burakéw cukrowych, zawierajg 92-95% wagowych wody.

Znany sposdb odwadniania wystodkéw buraczanych polega na tym, ze w prasach slimako-
wych wyciska si¢ mechanicznie z wystodkow czes¢ wody, do zawartosci 75-85% wagowych, a
nast¢pnie suszy si¢ je w suszarkach b¢gbnowych, opalanych weglem lub mazutem. Proces suszenia
wymaga duzego nakladu energii cieplnej, na przykiad odparowanie 100 kg wody z wystodkow
wymaga energii otrzymane;j ze spalania co najmniej 12 kg wegla.

Sposéb odwadniania wystodkow buraczanych wedtug wynalazku polega na tym, ze wystodki
miesza si¢ z melasem zawierajacym 20-25% wagowych wody i przetrzymuje w temperaturze co .
najmniej 50°C w czasie nie krétszym niz 30 minut. Nast¢pnie odwodnione wystodki oddziela sig¢ od
rozcieniczonego melasu. Korzystne jest takze przepuszczanie wystodkéw w sposéb ciagly w prze-
ciwpradzie do melasu w temperaturze co najmniej 50°C i czasie nie krétszym niz 30 minut.

Melas, jako roztwdr o zawartoéci 20-25% wagowych wody, wykazuje duZe ci$nienie osmoty-
czne dzialajace na komorki roslinne wystodkéw buraczanych. Pod wpltywem tego ci$nienia nastg-
puje wypieranie wody z wystodkéw, a w jej miejsce wchodzi do tkanki melas. Proces osmotycznego
odwadniania przebiega samoczynnie, bez naktadu energii.

Sposéb odwadniania wystodkéw buraczanych wedtug wynalazku korzystnie jest prowadzié w
urzadzeniu analogicznym do znanych ekstraktoréw cigglych, zapewniajacych poruszanie sig sktad-
nikdw w przeciwpradzie w sposéb ciagly.

Po zakonczeniu procesu odwadniania wyptywajacy melas, zawierajacy wod¢ odebrang z
wystodkow, stanowi pelnowartoéciowy produkt do wytwarzania alkoholu metoda fermentacji
albo do otrzymania cukru metoda odcukrzania wapiennego. Natomiast odwodnione wystodki, o
wzbogaconym sktadzie, sa cennym produktem do wytwarzania mieszanek paszowych

Spos6b wedtug wynalazku ilustruje blizej ponizszy przyklad nie ograniczajac jego zakresu.

Przyktad . Melas zawierajacy 79% wagowych suchej substancji podgrzewa si¢ do tempera-
tury 70°C i wprowadza cigglym strumieniem do gdrnego konca wegierskiego ekstraktora rurowego
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typu ,J“. Do dolnego kornca ekstraktora wprowadza si¢ stalym strumieniem wystodki wyzgte o
zawarto$ci 85% wagowych wody w ilosci 2t na 1t doprowadzonego melasu o zawartosci 21%
wagowych wody. Rozmiary ekstraktora i szybko$¢ przesuwu wystodké6w buraczanych dobiera sig
tak, aby czas kontaktu wystodkéw z melasem wynosit okoto 45 minut. W gérnej czgsci ekstraktora
nastepuje osaczenie wystodkéw z melasu, po czym na prasie walcowej wyzyma si¢ nadmiar melasu
z wystodké6w nadajac im jednocze$nie postaé ptatkéw. Po zakonczeniu procesu odwadniania
otrzymuje si¢ 0,830t wystodkow o zawartosci 36,4% wagowych wody oraz 2,17t roztworu melasu
zawierajacego 74,1% wagowych wody. -

Ptatki z wyzetych, odwodnionych wystodkéw buraczanych sg wraz z reszta nie odwodnionych
wystodkédw kierowane do suszarni albo przesytane do mieszalni pasz, poza cukrownig.

Melas wyzety w prasie walcowej zawraca do ekstraktora, natomiast rozcieniczony melas
odebrany w dolnym punkcie ekstraktora jest kierowany do oddziatu produkcji alkoholu, gdzie w
‘razie potrzeby nast¢puje dalsze rozcieficzenie przewidziane technologia fermentacji.

Zastrzezenia patentowe

1. Spos6b odwadniania wystodkéw buraczanych, znamienny tym, ze wystodki miesza si¢ z
melasem i przetrzymuje w temperaturze co najmniej 50°C w czasie nie krétszym niz 30 minut, a
nast¢pnie oddziela si¢ odwodnione wystodki od rozcieficzonego melasu.

2. Sposéb wedlug zastrz. 1, znamienny tym, ze wystodki przepuszcza si¢ w sposob ciagly w
przeciwpradzie do melasu w temperaturze co najmniej 50°C i w czasie nie krétszym niz 30 minut.

Pracow nia Poligraficzna UP PRL. vaktad 100 eyz.
Cena 100 zt
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