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(54) Zptsob zpracovdni vysoké ndhrady sladu jedmenem pro vyrobu pive a za¥fzeni
k provédéni tohoto zpisobu

Vyndlez ¥Ye3{i zpracovatelnost jedmene ndhradou za slad v pivovarstvi, bez poufiti
enzymovych prepardtd, vyuZitim déinku vysokého tlaku, kterého se dosahuje tlakovym Ser-

padlem a pired¥azenou redukci p¥i vystirdni.

"V soudasné dobd se 30 % a vyS38{ ndhrada sladu jedmenem zpracovdvd za pouZiti enzy-
movych prepardtd, coZ pfedstavuje ndrok na vybudovdni vyroby téchto prepardti, a je zé-
le#itost ndkladnd. Tento neéostatek se odstrani podle vyndlezu tim, ¥e se na jemn& mletou
smés sladového a jedného 3rotu s vodou pisobi p¥i teplotd 48 a¥ 55 °C tlakem 2,0 a%

4,0 MPa,

Podstatou vyndlezu je pozndni a vyuZiti plisobeni vysokého tlaku na endosperm jed-
ného a sladového zrna a na létkové slofeni sladiny, mladiny a piva. Tlakem a expansi do-
chdz{ k destrukci st&n bundk endospermu, to je k okam¥itému zp¥{stupndni Bkrobu a daldich
ldtek sladovym enzymim a souasné dochdzi k pFeveden{ do rostoku samotnych enzymi.

Podstata viroby piva podle vyndélezu spolivd v aplikaci vysokého tlaku 2,0 aZ
4,0 MPa na smés Jeéného a sladového Srotu s vodou o teploté 48 a% 55 °C za pritoku, v G-
seku mezi tlakovym &erpadlem a pFediazenou redukci. Smés Srotu & vody se po pritoku tla-
kovym dsekem &ede do vystiraci k4d&, nade% se zpracuje v obvyklém, klasickém vidrenském
za¥izen{ rmutovédnim za upravenjch teplotnich podminek, které neznamenaji prodlouZeni doby

rmitovédni oproti postupu s aplikaci enzymi.
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Dosahovanym novym ddinkem jJe zpracovatelnost a%¥ 50 % ndhrady sladu je&menem bez
pou¥iti jakjchkoliv enzymovjch preparitd a bez Sasovych ztrdt, odpadd pF{padnéd piedbdZnd

dprava jedného Brotu varem.

Sm¥s sladového Brotu o jemnosti asi 70 % to je 3 posledni podily na Pfungstadtském
t¥ididle a jedného ¥rotu provozni hrubosti se mele za mokra, za pouZiti vody teplé 50 a¥
55 °¢c, naé@i se tlakovym Serpadlem vede do vystiraci k4d¥ potrubim, ve kterém se pred-
¥azenou redukei dosahuje tlaku 2,0 a¥ 4,0 MPa na protékajici smés. Vystirka se zpracuje
obvyklym infuznim nebo dekokdnim postupem, pouZivanym pro vysoce surogované vérky s apli-
kaci enzymovych prepardti:

Infuze: 60 min. prodleva vystirky p#i 50 °C
60 min. prodleva vystirky p¥i 63 °C .
vyh¥4t{ na 72 °C a prodleva do zcukieni

odrmutovdno p¥i 77 °C

Dekokce: 60 min., prodleva vystirky p¥i 50 °C,
odSerpéd se rmut; zbytek vystirky se vy-
hieje na 63 % & do vrdceni rmutu se vy-
dr¥uje pii této teploté. Rmut se nechd
zouk¥it p#i 72 °C, 30 min. se va¥f, vrdt{
ge k vystirce, kde se doséhne teplota 74 g,
podle potieby se zaiadi prodleva do zcuk¥e-
ni, odrmutuje se p¥i 77 °c.

PREDMET VYNALEZU

1, Zpisob zpracovéni vysoké nshrady sladu jeimenem pro vyrobu piva vyznaSeny tim, Ze se
na jemnd mletou smés sladového a jedného Zrotu s vodou pisobi pil teploté 48 a%
55 °C tlakem 2,0 a% 4,0 MPa.

2, Za¥fzen{ Ik provéd¥ni zplsobu podle bodu 1 vyzna¥ené tim, ¥e sestdvéd z tlakového

Serpadla a pF¥ed¥azené redukce.
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