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SPOSGB NASYCANIA NOSKTKA BIALEOWEGO EKSTRAKTAMI SMAKOWO-ZAPACHOWYMI

Przedmiotem wynalazku jest sposéb nasycania nodnika biatkowego ekstraktami
emakowo-zapachowymi. Nesycany nosnik, zwany réwniez aromatyzowanym preparatem bialkowym
jest przeznaczony do przemysiowej produkcji biatkowych wypeiniaczy objetodciowych, stosowa-
nych zwiaeszcza w przemyile miesnym oraz garmaieryjanym, & takte jest przeznaczony jako praypra-
wa do przetworéw spoiywczych oraz potraw.

Znane 8§ réine sposoby nasycania nognikéw statych, jek np. sacharoza, laktoza, guma
arabska, sél sodowa, skrobia itp. przy usyciu réinych zwigzkéw smekowo-zapachowych. Jednym
ze sposobdéw jeat natryskiwanie w zbiorniku, w atmosferze powietrza lub gazu obojetnego.
Sposobem znanym z polskiego patentu nr 96 100 oraz polskiego patentu nr 100 868 jest nanoszenie
substancji zapachowych za pomocg fluidyzacji ztoza statego. Znane sposoby zawodzg jednak w
przypadku biatka, ktérego specyficzna budowa, duga zdolnoéé adsorbcyjna, znacezne kruchosé
oraz duza wodochtonnoéé stwarzajgq dodatkowe trudnosci technologiczme. Woda wchionieta przez
biatko nie tylko znacznie obniZe zdolnogé adsorbowanie odpowiedniej ilosci ekstraktéw smakowo-
zapachowych, ale réwniez przyczynia sie do obnitenia trwaXogci produktu sywnosciowego.

Istotq sposobu wediug wynalazku jest nasycanie nodnika biatkowego ekstraktami
smakowo-zapachowymi w przestrzeni zamknigtej, w ktérej stosuje @ie obnizone cignienie do od=-
wodnienia i odgazowania bilatka, a nastepnie wprowadza sie za pomocsg dyszy rozpylajgcej ekstrak-
ty nasycajgce. wypetnienié przestrzeni nad nognikiem bialtkowym ekstraktami powoduje @zybkie
wnikanie tych ekstraktéw w pory bialke, a dalsze wprowadzenie ekstraktéw przez dyaze wtryskows
powoduje bezpogrednie natryskiwanie powierzchni biatka praktycznie dowolng ilodcig ekltfaktéw.
W trakcie natryskiwania nastepuje ciggie przesypywanie nognika statego i mieszanie, at do
uzyskania poigdanego nasycenia biatka. Procea technologiczny jest koficzony przy stosowaniu nie-
wielkiego podcisnienia w celu odprowadzenia ze zbiornika niezaadsorbowanych substancji aroma-

.tycznych. Proces pozwala na uzyskenie peiniejeszego nasycenia biatka w catej objetosci oraz pozba-
wia biaiko zaadsorbowanej wody.
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Przyk=12ad. Do 2biornika wsypano okoto 20 kg kazeiny i szczelnie zamkniegtc
pokryweg. Nasigpnie wigczono pompe prézniowg i po uzyskaniu okoto 5 kPa pozostewiono pracu~
Jaca pompe jeszcze przez 30 minut, a nastgpnie przedtuZono pracg pompy do 1 godziny. Po
uptywie tego czasu wyigczono pompe, & nastepnie zamknieto zawdér., Nastepnie uruchomiono
pompe wiryskowg i przez wtryskiwacz wprowadzono do zbiornika porcje ekastraktu smakowo-
zapachowego. Jako ekstrakt smakowo-zapachowy stosowano alkoholowe ekstrakty o smaku
czoanku, majeranku oraz kolendry firmy "Dragoco" o sile aromatyzacji odpowiednio 1,6; 6;15
grawéw na 1 kilogram przyprawy naturalnej. Po uruchomieniu napedu ruchéw zbiornika, tym
samym spowodowano przesypywanie sie i mieszanie caiej zawartosci zbiornika. W czasie
mieszania wstrzykiwano do wnetrza ekstrakt smakowo-zapachowy porcjami i w ilosci odpowiada-
jacej zatozeniom technologicznym w zakresie do 5% w stosunku wagowym. W wytworzonej atmo-
eferze pozostawiono biatko przez okoto 30 do 40 min. Po upiywie tego czasu wyrdéwnano
cignienie w zbiorniku z ciénieniem zewnetrznym i przez krétkotrwale uruchomienie pompy
prézniowej usunigto z wnetrza nadmiar gubstancji aromatycznych. W czasie usuwania nadmiaru
substancji aromatycznych atosowane jest podcisnienie w zakresie do okoio 0,02 MPa. Nestegpuie
otworzono pokrywe i przez otwér wysypano do pojemnika transportowego gotowy produkt.
Powtérne napelnienie zbiornika nastepng porcjg kazeiny rozpoczynato nastepny cykl produkcyj=-
ny nasycania nognika biatkowego ekstiraktami smakowo-zapachowymi.

zaBtrzezenie patentowe

Sposéb nasycania nosnika biatkowego eketraktami smekowo-zapachowymi ze pomocg
natryskiwania,zn amienany ¢ ym, Ze nosnik biatkowy umieszcza sig w szczelnie
zamknietym zbiorniku, 2z ktérego po zamknigciu usuwa sig¢ pare wodng i inne substancje lotne,
a nastepnie do wnetrza wprowadza sie porcjami za pomocg wiryskiwacza ekstrakt smakowo —
zapachowy w postaci mgiy, w otoczeniu ktérej przesypuje sig¢ i miesza czesteczki statego
nosnika biaikowego, az do uzyskania pozgdanego stanu nasycenia, przy czym proces technolo-
giczny kornczy sie przy zastosowaniu niewielkiego podcidnienia, umozliwiajgcego odprowa-
dzenie niezaadsorbowanych substancji esmakowo-zapachowych z wnetrza zbiornika gotowego

wyrobu,
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