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Sposob przygotowania chmielu do skladewania

1

Wynalazek dotyczy sposobu przygotowania chmie-
lu do skladowania.

Znane sg rézne sposoby przygotowania chmielu
nadajacego sie do sktadowania. Wedlug najstarsze-
go sposobu suszony chmiel poddaje sie mieleniu
i nastepnie przechowuje si¢ go w konserwie.

Podejmowane préby ulepszenia sposobu konser-
wowania gotowego do uzycia chmielu nie polepszyly
istotnie odporno$ci chmielu na skladowanie.

Prébowane bylo na przykiad polepszenie sposobu
wytwarzania konserw, rozdrabniania i suszenia
przez przeprowadzenie tych czynno$ci w atmosfe-
rze ubogiej w tlen albo w atmosferze beztlenowej
obojetnego gazu. Jednak odporno§é na skladowanie
otrzymanej w ten spos6b konserwy nie zostata przez
zastosowanie tych czynno$ci polepszona albo po-
lepszona tylko w nieznacznym stopniu.

W celu zachowania w chmielu podczas jego prze-
robu wartofciowych substancji gorzkich, jak tez
i wyeliminowania w znaczniejszym stopniu szkodli-
wego wplywu tlenu i podwyzszonej temperatury
zamrazalo sie zielony chmiel przed przystapieniem
do jego mechanicznego rozdrabniania. Przy prze-
robie zamrozZonego chmielu zyskuje sie pewno$é
unjkniecia ujemnego wplywu wyzszej temperatury
na substancje gorzkie. -

ROéwnijez przy otrzymywaniu przez ekstrakcje
sproszkowanego wyciggu chmielu pracuje sie
w atmosferze gazéw obojetnych przy wyelimino-
waniu tlenu aby wykluczyé niepozadane utle-
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nianie substancji gorzkich podczas procesu eks-
trakcji.

Dawniejsze prace szly w kierunku zwiekszenia
mozliwo$ci skladowania warto§ciowych substancji
gorzkich chmielu przez skladowanie sproszkowa-
nego materialu w obojetnym gazie na przyklad
w atmosferze kwasu weglowego. '

Mimo stosowania wyzej wymienionych sposob6w
majacych na celu zachowanie jako$ci sktadowa-
nego chmielu obecny stan techniki nie umozliwia
osiggniecia zamierzonego celu, a mianowicie za-
chowania chmielu zdatnego do dluzszego okresu
skladowania tak, aby podczas skladowania cenne
skladniki stanowigce o wartoSci browarniczej
chmielu nie ulegly zniszczeniu i nie staly sie nie-
skuteczne.

Celem wynalazku jest znalezienie sposobu otrzy-
mania chmielu zdatnego do - sktadowania, ktéry
nawet po kilku latach moze byé wyjety ze zbiorni-
ka skladowczego prawie o takiej samej warto§ci
‘browarniczej jak w chwili skladowania.

Poniewaz warto§é goryczkowa jest jak wiadomo
funkcja udzialu a — kwasu (humulon) i § — sub-
stancji (f — kwas + a — i § — miekkie zywice)
spos6b wedilug wynalazku powinien byé tak prze-
prowadzony, aby te skladniki pozostaly w stanie
prawie niezmienionym.

Zgodnie z wynalazkiem powyzszy cel osigga sie
w ten sposéb, ze wychodzgc od §wiezego chmielu,
tak zwanego zielonego, lub handlowego o normal-
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nej zawarto$ci wilgoci pomiedzy okolo 8—15%
wagowych, wytwarza si¢ najprzéd suchy chmiel
o zawarto$ci wilgoci od 0—5%0 wagowych i umiesz-
cza si¢ go w znany spos6b w szczelnie zamykanych
zbiornikach i zbiorniki te dla osiagniecia pozosta-
lej zawarto$ci tlenu najwyzej 3% objetoSciowych
opréznia si¢ i nastepnie napelnia obojetnym gazem
po czym szczelnie zamyka.

Wymagang pozosfala zawarto§é wilgoci w grani-
cach od 0—5% wagowych mozna osiggnaé przez
obrébke chmielu w przeciwpradzie w znanych su-
szarniach. Suszenie to mozna przeprowadzi¢ w at-
mosferze gazu obojetnego. Taka atmosfera nie jest
jednakze potrzebna dla dalszego traktowania su-
chego chmielu sposobem wedlug wynalazku. Po
osiggnigciu wymaganego stopnia suchoSci chmielu
wypelnia si¢ nim zbiorniki, z ktérych usuwa sie
tlen do osiggniecia zadanej pozostalej zawartoSci,
po czym zamyka sie te zbiorniki po wprowadzeniu
do nich gazu obojetnego, na przyklad dwutlenku
wegla lub azotu.

Miedzy suszeniem chmielu i napelnianiem zbior-
niké6w lub juz nawet przed suszeniem mozna roz-
drobni¢ chmiel w znany sposéb w celu zmniejszenia
jego objetoSci magazynowej.

Wedlug wynalazku najwazniejszym posunieciem
jest wysuszenie chmielu do pozostalej zawarto$ci
wilgoci miedzy 0—5% wagowych. Tak silne wysu-
szenie nie bylo dotychczas brane pod uwage przez
fachowc6éw, poniewaz byli oni tego zdania, zZe silne
wysuszenie rozklada zwigzki decydujgce o war-
toSci browarniczej chmielu. Uprzedzenie szlo tak

daleko, ze chmiel przypadkowo wysuszony do tak

niskiej zawarto§ci wilgoci byl traktowany jako
zepsuty. ’
Jednak por6éwnanie nastepujacych przykladéw
wykazuje, Ze mniemanie takie jest bledne.
Osiagnigty przy zastosowaniu sposobu wedlug
wynalazku postep techniczny unaoczniajg nastepu-
jace préby poréwnawecze.

Przyklad 1. Nieobrobiony chmiel o zawar-
tosci 11,7% wagowych wody byt wlozony do puszki

Tabela I

Chmiel nieobrobiony

po skladowaniu
przed w klimatycznej
skladowa- szafie w 40°C
niem w przeciggu tygodni
4 8 12

Pozostala wilgotnosé
w % wagowych HyO 11,7
Zawarto§é a — kwasu
bezwodnego (humu-
lon) w % wagowych b,7 31 1,9 0,9
- Udzial f-kwasu i a- +
f-migkkich zywic
bezwodnych w %o wa-
gowych 8,0
Zawarto§é twardych,
bezwodnych zywic
w % wagowych 2,0 51 4,3 5,0
Warto§é goryczkowa
a + f/9 bezwodnych

11,6 10,5 10,4

9,6 10,6 10,4

(wedlug Wéllmera) 6,6 42 32 20
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o objeto§ci 1.000 ml w warunkach normalnych
(ci$nienie atmosferyczne i temperatura pokojowa),
po.czym puszka byla zamknieta szczelnie i prze-
chowywana w szafie klimatycznej w temperaturze
40°C. Przechowywanie trwalo 4, 8 i 12 tygodni.
Po otworzeniu puszki ustalone zostaly charaktery-
styczne warto§ci. W tabeli I podane sg warto$ci
przed i po skladowaniu. Dokladno§é analizy dla
ustalenia wartoSci goryczki wynositla = 3%.

Doktadniejszych danych o skuteczno$ci prowa-
dzenia starzenia sie nie da sie uzyskaé, poniewaz
stosunek miedzy podwyzszong temperaturg sktado-
wania i czasem skladowania w normalnej tempe-
raturze o na przyklad 0°C dla jednakowego stopnia
pogorszenia goryczki nie jest dokladnie znany.
Poniewaz warto§¢é goryczki w przeciggu jednego
roku przy zwyczajowo-handlowym skladowaniu
obniza sie mniej wiecej o polowe, mozna przy-
puszczaé, Zze jednomiesieczne skladowanie w tem-
peraturze 40°C odpowiada mniej wiecej pogorsze-
niu warto$ci goryczki, do ktérego dochodzi sie
po kilkumiesiecznym skladowaniu w normalnej
temperaturze.

Przyklad 2. W materiale wyjSciowym, kto-
rym byt ten sam chmiel co w przykladzie 1, przede
wszystkim zmniejszona byla przez wysuszenie za-
warto§¢é wody z 11,7 wagowych do 4,8 wago-
wych. Tak obrobiony chmiel zostal rozdrobniony
i zapakowany w postaci-niesprasowanej w puszce
o tych samych wymiarach jak w przykladzie 1. Po
czym byl skladowany w tych samych warunkach
w przeciggu 4, 8 i 12 tygodni. Przed szczelnym
zamknieciem puszki doprowadzone bylo przez
wypompowanie zawartoSci tlenu do 0,3—0,2%
objetoS§ciowych, nastepnie puszka byla napelniona
azotem jako gazem obojetnym. Otrzymane byly
przy tym nastepujace wartosci:

Vg

Tabela II
Chmiel obrobiony
po sktadowaniu
przed w klimatycznej
skladowa- szafie w 40°C

niem w przeciggu tygodni
4 8 12

Pozostala wilgotno§é
w % wagowych HyO 48 4,7 5,0 4,7
Zawarto§¢ a — kwasu
bezwodnego (humu-
lon) w % wagowych " 5,6 59 5,7 5,6
Udzial f-kwasu i a- +
f-miekkich zywic
bezwodnych w %o wa-
gowych 8,5 86 79 8,1
Zawarto§é twardych,
bezwodnych zywic
w % wagowych 1,8 20 30 256
Warto$é goryczkowa
a + /9 bezwodnych
(wedlug Wollmera)

6,6 68 66 656

Réznica miedzy kolumna 1 i kolumnami 2, 3 i 4
tabeli II mie§ci si¢ w granicach dokladno$ci po-
miaru zastosowanej metody analitycznej.

Warto$§¢ goryczki w chmielu obrobionym zgodnie
z wynalazkiem pozostawala ta sama w przykladzie
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2 w granicach osiggalnej dokladno$ci analitycznej
podczas trwania calej obserwacji przy zastosowa-
niu w warunkach starzenia sie. )

Nie osiggalne dotychczas utrzymywanie wartoéci
goryczkowej, ktére obserwuje sie przy zastosowa-
niu sposobu wedlug wynalazku, sprowadza sie do
wspélnego dzialania przymuszonego suszenia §wie-
z0 zerwanego chmielu lub dodatkowe suszenie
handlowego chmielu o pozostato$ci wilgoci miedzy
8 i 15% wagowych do pozostatoSci wilgoci od 0 do
5% wagowych oraz wypompowaniu pozostatoSci
tlenu do co najwyzej 3% objetoSciowych. Obydwie
powyzsze czynnof§ci w celu wyprodukowania zdat-
nego do magazynowania chmielu byly dotychczas
nie znane.

Zgodnie z wynalazkiem otrzymanie warto§ci bro-
warniczej zostaje osiggniete dopiero przez polacze-
nie obydwéch powyzszych czynnoSci.

Sposéb wedlug wynalazku umozliwia po raz
pierwszy dlugotrwale skladowanie chmielu nie-
zaleznie od temperatury przy uniknieciu istotnego
pogorszenia si¢ warto§ci browarniczej przy pod-
wyzszeniu temperatury.

Zastrzezenia patentowe
1. Spos6b przygotowania chmielu do skladowania,

znamienny tym, ze chmiel zielony lub chmiel
handlowy o zawartoSci pozostalej wilgoci po-
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miedzy 8 i 15% wagowych suszy si¢ do zawar-
toSci wilgoci pomiedzy 0 i 5% wagowych
i umieszcza si¢ go w spos6b znany w szczelnie
zamykanych zbiornikach i zbiorniki te wypom-
powuje sie¢ do osiggniecia pozostalej zawartosci
tlenu co najwyzej 3% objetoSciowych i nastepnie
napetnia sie obojetnym gazem i szczelnie zamyka.

. Sposéb wedlug zastrz. 1, znamienny tym, ze wy-

pompowuje sie do osiggniecia pozostalej zawar-
toSci tlenu co najwyzej 1,0°%% objetoSciowych.

. Spos6b wedlug zastrz. 1, znamienny tym, zZe po-

zostalg zawarto§é wilgoci od 0 do 5% wagowych
osigga sie przez obrébke chmielu w przeciw-
pradzie w znanej suszarce.

. Spos6b wedtug zastrz. 1—3, znamienny tym, Ze

chmiel rozdrabnia si¢ w znany spos6b pomiedzy
wysuszeniem go i umieszczeniem w zbiorniku.

. Spos6b wedlug zastrz. 1—3, znamienny tym, Ze

chmiel o normalnej zawartofci wilgoci od 8 do
15% rozdrabnia sie lub miele przed przymuso-
wym wysuszeniem do zawarto§ci wilgoci od 0 do
5%.

. Spos6b wedlug zastrz. 1—5, znamienny tym, Ze

jako gaz obojetny stosuje sie dwutlenek wegla
lub azot.
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