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Kalup za zaprimanje tekuce cokolade, koji se sastoji od dva elementa, prednjeg elementa (1) koji je
trodimenzionalnog oblika 1 dolazi u razli¢itim veli¢inama koje su povezane s prethodno definiranim obrascem (2) s
ravnim dnom i straZznjeg elementa (3) koji sadrzi mreZicu (4) ¢ija povrsina to¢no prekriva ravnu povrsinu prednjeg
elementa, pri ¢emu navedena mreZa, po mogucnosti resetkaste strukture, razgranicava ¢elije (5), mreZice (4) koje su
ukoSene (7), povrSina straznjeg elementa (3) ima razgrani¢ene ¢elije da bi se slagala s ravnim dnom prednjeg
elementa, pri ¢emu mreZica (4) sluZi za otiskivanje Zlijebova u ¢okoladi u kalupu, dno mreZica straznjeg elementa
tvori ravninu (9).
Kalup, u skladu s patentnim zahtjevom, pri éemu svaka ¢elija sadrZi rupu (8) koja omogucava izlazak zraka kada se
dva elementa (1) i (3) kalupa sloZe.
Kalup, u skladu s patentnim zahtjevima 1 ili 2, pri ¢emu otvor (8) ispuni cijelu ¢eliju (5).
Kalup, u skladu s bilo kojim od prethodnih patentnih zahtjeva od 1 do 3, pri ¢emu su mreZice (4) ukoSene (7), po
mogucnosti zaobljene (7), na svom kraju koji je udaljen od baze (9).
mrezica (4) u Zznadajnoj mreZi postojana.
Kalup, u skladu s bilo kojim od prethodnih patentnih zahtjeva od 1 do 5, pri ¢emu su rubovi (6) koji tvore obod
prednjeg elementa (1) ukoSeni.
Kalup, u skladu s bilo kojim od prethodnih patentnih zahtjeva od 1 do 6, pri éemu su prednji element (1) 1/ili straznji
element (3) izradeni od termoformirajuce plastike, npr. PET-a ili PVC-a, polikarbonata, akrila ili smole.
Kalup, u skladu s bilo kojim od prethodnih patentnih zahtjeva od 1 do 7, pri ¢emu je prednji element (1) struktura
debljine izmedu 20 pym i 2 000 um, po mogucnosti izmedu 200 um i 600 pm.
Postupak izrade ¢okolade ili glazurne paste pomocéu trodimenzionalnog oblika koji dolazi u razli¢itim veli¢inama
koje su povezane s prethodno definiranim obrascem (2), a sastoji se od sljedeéih uzastopnih koraka:
uzme se prednji element (1) kalupa, u skladu s bilo kojim od prethodnih patentnih zahtjeva od 1 do 8, koji ima
Zeljeni trodimenzionalni oblik;
prednji element kalupa napuni se (1) rastopljenom ¢okoladom ili rastopljenom glazurnom pastom;
straznji element (3) kalupa prema bilo kojem od zahtjeva 1 do 8 primjenjuje se kada je ¢okolada ili pasta za
glazuru izlivena u prednji element (1) kalupa jos uvijek tekuca i dovoljno vremena da se ¢okolada ili tijesto za
glazuru uévrstiti tako da se na njemu utisnu utort;
straznji element (3) ukloni se iz kalupa.
Postupak u skladu s patentnim zahtjevom 9, pri kojem se okolada ili glazurna pasta ulijeva u nekoliko prednjih
elemenata (1) kalupa ispred straZnjeg elementa (3) kalupa primjenjuje se uzastopno na prednjim elementima (1)
napunjenih kalupa.
Postupak u skladu s patentnim zahtjevom 9 ili 10, pri kojem se medu ¢okoladama moZe odabrati tamna ¢okolada,
bijela ¢okolada, mlije¢na ¢okolada, ruzidasta Cokolada, zlatna ¢okolada 1 mje$avine svih navedenih ¢okolada, kao 1
mjesavine tamne ¢okolade, bijele ¢okolade 1 biljnih masti 1/ili prehrambenih pigmenata.
Cokoladna masa ili glazurna pasta izradene postupkom u skladu s jednim od patentnih zahtjeva od 9 do 11, koji ima
ravno dno i trodimenzionalni oblik s vise visina koje su povezane s prethodno definiranim obrascem (2), pri ¢emu
se dno ravnog oblika sastoji od mreZice sa zlijebovima koji razgrani¢avaju ¢elije, dok su im Savovi ukoSeni.
Cokoladna masa ili glazurna pasta, u skladu s patentnim zahtjevom 12, pri ¢emu éelije predstavljaju volumen koji
¢ovjek moze savladati.
Cokoladna masa ili glazurna pasta, u skladu s patentnim zahtjevom 12 ili 13, pri demu se mreZica sa Zlijebovima
sastoji od segmenata sloZenih u dvije dimenzije, a segmenti svake dimenzije paralelni su u odnosu jedni na druge.
Cokoladna masa ili glazurna pasta, u skladu s bilo kojim od prethodnih patentnih zahtjeva od 12 do 14, pri Semu se
medu ¢okoladama mozZe odabrati tamna ¢okolada, bijela ¢okolada, mlijeéna ¢okolada, ruziasta ¢okolada 1 zlatna
cokolada, te mjesavine svih navedenih Sokolada, kao 1 mjesavine tamne ¢okolade, bijele okolade, mlije¢ne ¢okolade
1 ruZi¢aste Sokolade, zlatne ¢okolade 1 biljnih masti i/ili prehrambenih pigmenata.
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