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Wynalazek dotyczy sposobu utrzymywanial
w stanie §wiezym i chlodzenia $rodkéw spo-
zywezych, zwlaszcza ryb, jak réwniez urza-
dzenia do wykonywania tego sposobu.

Utrzymywanie w stanie $wiezym S$rodkéw
spozywezych za pomoca chtodzenia, w prze-
ciwienstwie do peklowania i sterylizowania,
ma te przewage, Ze ani zawarte w S$rodkach
spozywczych cenme enzymy, fermenty i wita-
miny, ani tez substancje zapachowe i wilasciwe
dla $rodkéw spozywczych pigmenty nie ule
gajg rozkladowi. Dlatego tez sposoby oparte
na chitodzeniu $rodkéw spozywczych znajduja
zastosowanie przed innymi.

Zwlaszcza wazne jest chlodzenie i utrzyma-

nie w stanie Swiezym ryb, poniewaz tkanka

ryb, w przeciwienstwie do tkanek zwierzat cle-
plokrwistych, nie jest jalowa.

Zawiera ona duzg liczbe bakterii z wéd mor-
skich, ktére w polgczeniu z enzymami i fer-
mentami natychmiast po wystgpieniu biologicz-

nej Smierci rozwijaja intensywng dzialalnoéé
rozkladows.

Procesy autolityczne przeblegaja przewainie
wyjatkowo szybko, poniewaz po polowie sto-
sunki panujgce na pokladzie statku tylko nie-
znacznie odbiegajg od naturalnych warunkéw
zyciowych.

Jesli nawet autoliza poczatkowo nie wytwa-
rza szkodliwych produktéw rozkladu, to jed-
nak powoduje ona na skutek tworzenia sig
organicznych amin, na przyklad tréjmetylo-
aminy, nieprzyjemny i przenikliwy zapach rybi.

Zjawisku temu mozna skutecznie przeciw-
dzialaé, jesli natychmiast po potowie zastoso-
wa¢é intensywne chilodzenie. To jednak nie jest
mozliwe, gdyZ, na parowcach do polowu ryb
o stosowanej wielkoSci nie da sie zwykle umies-
cié urzadzenia o niezbednej wydajnosci. To tez
chiodzenie ogranicza sie do dodawania kawal-
kéw lodu, aby przynajmniej temperature w
stosie ryb utrzymaé¢ w pewnym stopniu niskg.



Obnizenie temperatury za pomocg dodawania
16du:-posiada praktycznie niewielkie znaczenie,
poniewaz ‘nie - udaje “‘si;e w ten spos6b obnizyé
temperatury poniZej normalnej temperatury
ciala ryb, wynoszacej 4—10°C. Poza tym tlen,
ktéry wplywa korzystnie na rozwéj bakterii
morskich i wywotuje utlenienie substancji tiu-
szczowej, ma wolny dostep. ROwniez bakterie
patogeniczne znajduja w wodzie ze stopio-
nego lodu wzbogaconej bialkiem doskonalg po-
zywke.

To chwilowe zatrzymanie procesu rozkladu
(psucia sie) przebiegajacego ze stale wzrastajg-
ca szybkoscia zmusza najpéiniej po dziesig-
ciu dniach potowu, rozpocza¢ powrotng podréz,
aby polowy pierwszego dnia nie ulegly catko-
witemu zepsuciu.

Na skutek ograniczonego czasu zdolno$é za-
ladowcza parowca do polowu ryb przewaznie
jest wykorzystywana w 60%, tak ze wysokie
koszty podrézy stawiaja rentowno$é¢ pod zna-
kiem zapytania.

Po wyladowaniu polowu nastepuje wpraw-
dzie przy przerobie ryb przeznaczonych do wy-
sytki chtodzenie — przewaznie nawet silne
chiodzenie — nie moZze ono jednak usung¢é
szkéd powstalych od czasu potowu.

Znane sy rézne sposoby chlodzenia, majace
na celu usuniecie tych trudnosci. Na przykilad
ryby, ktére znalazly sie¢ na pokladzie parowca
do polowu ryb natychmiast silnie chlodzi sie
w aparacie Bridseya, w ktéorym miedzy alu-
miniowymi plytami krazy odparowywany
amoniak.

Wedlug innych sposob6w szcozelnie zamknie-
te zelazne zbiorniki skrapia sie silnie schlo-
dzong solanksg lub zanurza w cieklym powie-
trzu. W tak zwanym sposobie tunelowo-po-
wietrznym towar przeprowadza sie przez tunel
wietrzny, w ktorym poddaje sie go bardzo szyb-
kim podmuchom powietrza z rur ochlodzonych
amoniakiem do temperatury — 40°—60°C.

Wszystkie te sposoby silnego chlodzenia ma-
ja te wade, Ze wymagaja kosztownej aparatury
chlodniczej.

Poza tym silne chlodzenie szkodzi w wielu
przypadkach produktowi, ktéry ma byé utrzy-
many w stanie §wiezym, tak ze byloby celo-
wym chlodzi¢ tylko w takim stopniu, jak to
jest bezwarunkowo konieczne. Jest to tymbar-
dziej pozadane, je$li sie zwazy, ze raz zasto-
sowana temperatura musi byé¢ stale utrzymy-
wana i potrzebny jest nieprzerwany naklad
zimna do chwili, az towar dostanie sie do kon-
sumenta. Najmniejsze zmiany temperatury za-

mrozonych $rodkéw spoiywczych prowadza do
krystalizacji wewnatrz komoérki i powodowa-
nych tym uszkodzen struktury komérki.

Azeby unikngé takiego uszkodzenia struk- -
tury komérki, proponowano taki sposéb chto-
dzenia, przy ktérym produkt, ktéry ma byé
utrzymany w stanie $wiezym chlodzi si¢ i na-
stepnie poddaje zmniejszonemu ciSnieniu.

Ci$nienie nastawia sie w stosunku do tem-
peratury w ten sposéb, aby objetosé produktu
nie ulegala zmianie, przy czym cisnienie atmo-
sfery gazowej wewnatrz zbiornika zmniejsza
si¢ wraz ze spadkiem temperatury produktu.
Réwniez ten spos6b wymaga kosztownych u-
rzadzen — =zaréwno do wytwarzania niezbed-
nych kalonii zimna, jak réwniez do regulowa-
nia temperatury i ci$nienia.

Powyzsze wady zostaly usunigte w sSposobie
wedlug wynalazku przez to, ze §rodki spozyw-
cze zwlaszcza ryby, poddaje sie w pr6zni od-
gazowaniu i nastepnie albo jednocze$nie, wy-
korzystujac entalpie parowania cieczy. wias-
nej produktu i (albo) cieczy dodanej, chlodzi
sig¢ je. Srodki spozywcze poddaje sie dziataniu
prézni w zbiorniku, ktéry polaczony jest z pom-
pa ssaca, przy czym przed albo w czasie odsy-
sania mozna dodawaé oczyszczonej wody stod-
kiej lub morskiej. A zatem do chlodzenia pro-
duktu, ktéry ma byé utrzymany w stanie $wie-
zym, wykorzystuje sie cieplo parowania wody,
ktéra w temperaturze pokojowej wynosi 583
kal/g, przy czym odparowanie wody powoduje
sie przez zastosowanie wysokiej prézni.

Poniewaz ciepto odparowania wody w tem-
peraturze 0°C jest nieco wigksze niz w tempe-
raturze pokojowej, wynosi mianowicie 597 kal/g
osigga sie jeszcze lepszy efekt, je§ll do zbior-
nikéw z produktem dodaje sie lodu z wody
stodkiej lub morskiej.

Spos6b wedilug wynalazku wyjasniony jest
blizej w dalszym ciggu opisu w zwigzku z za-
taczonym rysunkiem, na ktérym fig. 1 przed-
stawia widok statku do polowu ryb, ktéry
wyposazony jest w urzadzenia do wykonywa-
nia sposobu wedlug wynalazku, fig. 2 — wi-
dok z géry czeSci statku pokazanego na fig. 1,
fig. 3 — zbiornik manipulacyjny z podigczonym
agregatem pompowym, fig. 4 — przekréj po-
przeczny zbiornika wedtug fig. 3 w nieco zmie-
nionej postaci, fig. 5 — przekr6éj poprzeczny
pomieszczenia do przerobu i skladowania i fig.
6 — przekrdj poprzeczny pomieszczenia uwi-
docznionego na fig. 5.

Sposéb wedlug wynalazku opiera sie na na-
stepujacych biologicznych i fizycznych zasa-
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Gack: ryby po ziowieniw musza bhy¢ ndtych-
miast zZabite, poniewaZz powolna agania bardzo
sprzyja procesowi autolityeznemu. Nastepnlie
przeréb, zgodnie z wynalazkiem musi byé wy-
konany przed ustgpieniem $miertelnego ze~
sztywnienia, a wiee w ciaglh czterech do szes-
ciu godzin. .

" Nastepnie ciale ryb, po ewentualnym wy-
patroszeniu, odpowietrznia sie i odgazowuje.
Przez to przeszkadza sie adsorbcji tych ga-
z6w, ktbre sprzyjaja procesowi rozkladu. Usu-
wa sie tez tlem, poirzebny do rozwoju bakterii

morskich i powodujacy procesy utleniama we--

wngtrz koen6rek.

«N_astqpme, zgodnie z wynalazkiem tempera-
ture obniza sie tylko tak dalece, aby nie na-
stapito zamarznigcie zawartoSci komorek i cie-
czy miedzykomérkowej, przez co unika sie
uszkodzenia tkanki przez krysztaly lodu. W spo-
sobie konieczne jest zwykle ochlodzenie ryb
moZliwie réwnomiernie do okote —1°C i sta-
e ‘dalsze utrzymywanie tej temperatury i nie-
dopuszczanie powietrza, przez co proces roz-
‘kladu zostaje zatrzymanty albo dosta'aecmnd
zwol.nimy

Techniczne przeprowadzenie sposobu opisa-
no ponizej szczegélowo. Natychmiast po poto-
wie, ryby zostaja zabite, w razie konieczno$ci
wypatroszone i- wymyte. Qbrobionymi.w ten
sposéb rybami napelnia sie¢ zbiornik 1, ktéry
przewainie wykonany jest w postaci cylindra
i moze byé szczelnie zamknigty. Wewnatrz tego
zbiornika ryby poddaje sie obrébce, zgodnie
2 wynalazkiem.

Zbiorniki prozniowe w celu zmniejszenia pro-
mieniowania ciepla moga by¢ wykonane o po-
dwéjnych §ciankach, przy czym przestrzen mie-
dzy Sciankg wewnetrma i zewnetrzng opréi-
nia sie z powietrza lub studzi, albo wypeinja
sie materialem izolacyjnym tak, Ze przeszka-
dza sie przenoszeniu ciepla z zewnatrz przez
konwekcje. Tylko znikome ilo$ci ciepta, dopro-
wadzonego przez promieniowanie, zostaja za-
trzymane. To napromieniowanie mozna przez od-
powiednie §rodki, przy wystepujacych w prak-
tyce réznicach temperatur utrzymaé w grani-
cy okolo 5 Kal/m?/godz.

Jest jednak mozliwe, napromieniowanie to
zatrzymaé, jeSli naokolo wewmetrznego zbiorni-
ka albo w przestrzeni miedzy zbiornikami usta-
wionymi jeden w drugim ulozyé wezownice
oblozong foliag metalowa, ktérg to wezownice
laczy sie z maszyng chiodnu:zq o malej wydaJ-
nosei, -

Zhiqmikt ‘wediug wynalazien Mja na
przyklad pojemnoéé 50 ton.

Mozna jednak tez stosowaé takie wymiary
zbiornik6w, aby po dobiciu statku do brzegu
mozna je bylo wyladowaé i umiesci¢é na wozach
w celu bezpoiredniego transportowania, Zbior-'
niki moina ustawié na statku w ten sposéb, ze
6—8 zhiornikéw stoi w dwéch rzedach jeden
obok drugiego, przy czym. pokrywy 15 poje-
dyaczych zbiornikéw wystaja jako wiazy (lu-
ki) na pokladzie.

Wszystkie zbiorniki 1 poprzez zawory odei-
najace 3 sg polaczone z centralnym przewo-
dem 2, ktéry prowadzi do paroweJ pompy stru-
mienfowej. Pompa ta przewaznie majduje sig
w hali maszyn statku i napedzana jest poprzez
przewéd 12 za pomocg pary $wiezej (2‘ywej)
lub odlotowej.

Pompg t3 gazowe skiadniki, przede wmvtkim
powietrze, wycigga sie¢ ze zbiornika, a tym sa-
mym z ciala ryb, przy czym pod koniec osig-
ga si¢ w zbiorniku ciénienie 2 mm situpa rteci.

Zbiorniki 1 zaopatrzone sg w wodne natrys-
ki 5 i moga byé poza tym zaopatrzone w pom-
pe 6 albo mieszadlo 7, ktére to urzadzenia ma-
ja zapobiegaé tworzeniu sie statych inkrustacji
lodu i poza tym podwyigzaé szybko&t przeply-
wu i tym samym przenoszenie ciepta przez
konwekcje.

Dalej mozliwe jest zbiomik' prééniowy zhu—
dowat w ten sposbb, aby pojedyncze male na-
czynia 8 na przyklad w postaci drucianych ko-

-szy lub wézkéw, moimna w nich umieszezaé

przez otwoér 16.

W zbjornikach { mo#na umieszczaé wezowni-
cq 10 agregatu chiodniczego 9. Po obrébce po-
lowu w spos6b wyzej opisany, otwiera siq po-
krywe 15 zbiornika préiniowego 1 i umiesz~
cza W nim ryby. Po zamkmigciu zbiornika
i otwarciu zaworu odcinajgcego 3, prowadza-
cego do centralnego przewodu ssgcego, zbiornik
zostaje przylaczony do pompy 4. Pompa -ta
w ciggu krétkiego czasu usuwa powietrze i ga-
zy ze zbiornika i z ryb tak, ze powstaje,ba.»rdzo
wysoka préznia.

Przy ci$nieniu 2 mm slupa rteci woda przy-
legajaca do ryb odparowuje w temperaturach
do —10°C. Na skutek duzego ciepla parowania
wody lub wodnych eieczy, .ryba. ochiadza -sie,
Tworzy siq cienka warstwa lodu, ktéra wsku~-
tek wydzielajacego sig ciepla z ciala ryby znéw
topi sie, tak Ze proces odparowania. przebiega
bez. zaklécen. Przez wybér odpowiedniej prézni
moina przebieg -odparowania dostosowaé . do
kazdorazowych warunkéw.

-—;—



Poniewaz zimno wytwarza sie beézposrednio
na ciele ryby, nastepuje intensywne jej chlo-
dzenie w jak najkrétszym.czasie.

Po odparowaniu wody przylegajgcej zew-
netrznie, co wymaga zaledwie kilku minut, do-
prowadza sie dalsze iloéci wody przez doplyw
lub urzadzenie natryskowe 5 i zawarto$§¢ zbior-
nika zwilza sie powierzchniowo. Doprowadzona
woda moze by¢ solankg albo woda slodka, jed-
nak celowym jest stosowaé przewaznie filtro-
wang wode morska. Proces odparowania pro-
wadzi sie tak diugo, az ryby zostang ochlodzo-

ne do pozadanej temperatury, okoto — 1°C,

W celu uproszczenia sposobu mozna réw-
niez calg ilo§¢ ryb zala¢ wodg morska. Odga-
zowanie i chlodzenie przebiega woéwczas w po-
dobny spos6b, jednak wtedy ciepto z ryb zo-
staje usuniete nie bezposrednio lecz za pomoca
konwekcji. Przy tym nieco uproszczonym spo-
sobie nalezy zwré6ci¢ na to uwage, aby na po-
wierzchni cieczy nie utworzyla sie zamknieta
powloka lodowa. Tego rodzaju powiloka lodo-
wa przeciwdzialalaby odparowaniu wody i przez
to utrudniataby chlodzenie. Aby zapobiegaé te-
mu, zbiorniki 1 mogg byé zaopatrzone w mie-
szadlo 7 lub pompe 6, tak Ze réwniez ciecz
w czasie procesu jest utrzymywana w ruchu.
Przez nastawienie okreS§lonej préini mozna o-
siggnaé kazdy dowolny stopien zimna.

Zalewanie ryb wodg ma te zalete, Ze na sku-
tek sily parcia w gore, ci$nienie panujgce we-
wnatrz sfosu ryb zostaje znacznie zmniejszo-
ne tak, ze unika sie miejscowego zgniecenia
i uszkodzenia surowca. W celu dalszego przy-
$pieszenia procesu i powiekszenia wartosci cie-
pla parowania wody okazalo sie korzystne do-
dawanie do ryb, znajdujacych sie w zbiorniku,
lodu z wody stodkiej lub morskiej. Okazalo
sie celowym dodawanie lodu w ilosci 10% wa-
gi ryb. Réwniez w tym przypadku okazalo sie
korzystne utrzymywanie wolnego przeplywu
wody, znajdujgcej sie miedzy rybami, za po-
mocg pompy 6 albo mieszadia 7. Zaleznie od
wielko$ci zbiornika napelnianie go rybami moz-
na przeprowadzaé¢ raz lub pare razy. Tak na
przyklad duze 50 tonowe zbiorniki mogag byé
czterokrotnie napetnione, az wypelnig sie cal-
kowicie. Zbiorniki bez specjalnego nadzoru
pozostawia sie¢ samym sobie, przy czym jedy-
nie kontroluje sie od czasu do czasu tempera-
ture i préznie. Regulacja tych wielko$ci mo-
ze nastepowaé¢ automatycznie.

Mozna tez zastosowaé zbiorniki prézniowe 1
o mniejszych rozmiarach, ktére po wylgdowa-
niu mozna odlgeczyé od systemu przewodéw,

wyladowaé ze statku, ustawié na wézku i wprost
transportowaé. Mogg byé réwniez zastosowane
malte pojedyncze naczynia 8, latwe do trans-
portu. W tym przypadku postepuje sie w na-
stepujacy sposéb.

Pojedyncze naczynie 8, ktére zbudowane jest
w postaci drucianego kosza lub otwartego u
goéry prostokagtnego mnaczynia, umieszcza sie
w duzym zbiorniku prézniowym 1. Po zamknie-
ciu pokrywy 15 albo otworu 16 (fig. 4) odga-
zowanie, odpowietrznienie i wytworzenie proéz-
ni przeprowadza sie w spos6b wyzej opisany.

Po osiggnieciu koniecznej proézni dodaje sie
wody, tak ze puste przestrzenie miedzy ry-
bami zostajg wypelnione. Na skutek silnego
ochlcdzenia woda ta cze$ciowo lub catkowicie
zamienia sie na 16d.

Priznie utrzymuje sie tak diugo, az na gér-
nej powierzchni pojedyniczego naczynia 8 utwo-
rzy sie¢ zamknigeta powloka lodowa, ktéra za-
pobiega dostepowi powietrza. To zamroZenie
irwa zaleznie od wielko$ci zbiornika 1 i naczyn
8 oraz zaleinie od okoliczno$ci, 5—10 minut.
Nastepnie pojedyficze naczynia 8 moga albo
rozostawaé w zbiorniku prézniowym 1- albo
uktada sie je w specjalnym pomieszczeniu dla
ryb lub w jakim$§ wiekszym zbiorniku, przy
czym konieczne jest utrzymywanie tempera-
tury otoczenia —1°C, azeby zapobiec odtaja-
niu. Osigga sie ten sam efekt, co przy sposo-
bie poprzednio podanym, jednak manipulacja
przy ostatnio podanym sposobie jest nieco- u-
cigzliwsza i dluzej trwajaca. Uzyskuje sie jed-
nakze te korzys¢, ze produkt otrzymuje sie od
razu zapakowany w matych iloSciach, co ko-
rzystne jest przy lgdowaniu,

Powstajace w czasie oprézniania (z pary i ga-
z6w) zbiornika zimne opary mogg byé odsy-
sane bezpoSrednio za pomocg parowej pompy
strumieniowej 4 i skraplane w podigczonym
do niej kondensatorze 11. Mozna jednak réw- -
niez w sposéb korzystny te zimne opary za-
mienia¢ na 16d w chlodnicy, znajdujacej sig
we wnetrzu zbiornika albo na weZownicy 10
agregatu chlodniczego 9. Ta metoda prowadzi
do tych samych wynikéw, jednak z ta roznica,
ze 16d powstaly na wezownicach 10 moze od-
pryskiwaé i spada do zbiornika 1. Przez to do-
starcza sie dodatkowy zapas lodu dla transpor-
tu, a metoda ta jest ekonomicznie korzystniej-
sza. B

Ryby obrobione tym sposobem ' s3 pierwszo-
rzednej jakoSci. Mogg one byé skladowane
w zbiornikach lub transportowane w spo-
s6b opisany na wstepie. W przypadku gdy
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przeréb przewiduje filetowanie lub silne (gle-
bokie) zamrazanie lub temu podobne, produkt
magazynuje sie i transportuje w tych samych
zbiornikach, przy czym zuzycie energii nawet
w temperaturze —20°C jest znikomo male:

Przy takim magazynowaniu z zastosowaniem

zbiornikéw prézniowych wedlug wynalazku,
stosuje -sie spos6b opisany ponizej w oparciu
o urzadzenie przedstawione na fig. 5 i 6.
"~ Srodki spozywcze, na przyklad ryby, dostar-
czane w zbiornikach lub w inny sposéb, przy-
gotowuje sie na parterze 18 budynku przetwoér-
ni i skladu. Ryby filetuje sie na maszynie do
filetowania 24 i nastepnie pakuje na stacji opa-
kowah 25. Po tym ryby dostarcza sie do urza-
dzenia glebokiego zamrazania 26, gdzie schia-
dza sie je do koniecznej temperatury. Stad ry-
by silnie zamrozone i calkowicie przyrzadzone
oraz zapakowane uklada sie w zbiornikach
prézniowych 1. '

Te zbiorniki do magazynowania odpowiadaja
wyzej opisanym zbiornikom, jednak s3 od nich
przede wszystkim mniejsze, mianowicie 15 to-
nowe. )

Napelione zbiorniki prézniowe 1 zostaja
zamkniete i przetransportowane do magazy-
nu 19,

W celu tatwiejszej manipulacji zbiorniki 1
umieszczone sa na ruchomych podstawkach 17
tak, ze mogg byé przetransportowane na miej-
sce skladowania przy uzyciu szyn 20 i tarcz
obrotowych 21. .

Okazalo sie celowym uzyé piwnice 19 jako
magazyn. W ten sposéb mozna wyladewany ma-
terial (surowiec) przerabia¢ najbardziej celowo
w spos6b ciggly.

Powietrze ze zbiornikéw préiniowych mozna
usuwaé w pomieszezeniu skladowym 19 albo
tez bezpoSrednio po opuszczeniu urzgdzenia za-
mrazania 26. ‘

Transport zbiornikéw z kondygnacji 18, na
ktérej znajduje sie przetwérnia, do pomieszcze-
nia sktadowego 19 moze by¢ dokonany za pomo-
cg ruchomych platform lub urzadzenia wycig-
gowego 22,

Przez dzialanie prézni i na skutek stosowania
przewaznie zbiornikéw o podwéjnych §cian-
kach nie ma miejsca godna uwagi wymiana
ciepla miedzy zamrozonym produktem a ze-
wnetrznym  powietrzem. Azeby wyréwnaé
ewentualnie wystepujgce straty cieplne, mozna
wlgczyé wyzej wspommniane agregaty chlodni-
cze 9, znajdujgce sie¢ przy zbiornikach 1.

Produkt zabezpieczony w opisanych zbiorni-
kach prézniowych moze byé przez diuiszy czas

skladowany. Dalszy transport towaru z budyn-
ku przetwérni i magazynu do hurtownika na-
stepuje w sposéb najbardziej celowy, réwniez
w opisanych zbiornikach prézniowych 1. W tym
celu zbiorniki posiadaja takie wymiary, aby
mozna je bez trudno$ci zaladowaé do wagonéw
kolejowych 23 lub na inne $rodki transportu.

Przy zastosowaniu zbiornik6w o pojemnosci
okolo 15 ton mozna na przyklad trzy takie
zbiorniki wygodnie umie$ci¢ w wagonie towa-
rowym. Jesli chce sie w czasie jazdy dalej chto-
dzi¢ produkt méjdujacy sie w zbiornikach, to
agregat. chlodniczy 9 mozna zasilaé pradem
elektrycznym na  przyktad z = wytwornicy,
umieszczonej na osiach wagonu towarowego.
Przy zastosowaniu tego rodzaju zbiomikéw od-
pada koniecznoéé stosowania specjalnych wa-
gonéw-chlodni a magazynowanie sllxiie zamro-
zonego towaru, moze mieé miejsce, jak wyzej
wzmiankowano, w pomieszczeniach piwnicz-
nych i budynkach magazynowych. .

Takie magazynowanie w piwnicach dotych-
czas nie zawsze -dato sie przeprowadzié, ponie-
waz przechowywanie w nich silnie schlodzone-
go towaru albo glebokie chlodzenie samej piw-
nicy moglo byé przeprowadzone przy duiym
nakladzie materialu izolacyjnego. Je§li miano-
wicie jako pomieszczenie chiodnicze zastosuje
sig taka, przewaznie wilgotng piwnice, to wyste-
puja w stosunkowo krétkim czasie uszkodzenia
w §cianie betonowej piwnicy, gdyz wilgoé $cian
piwnicy przy zamarzaniu powoduje odpryski.

Sposéb wedlug wynalazku jest znacznie eko-
nomiczniejszy niz dotychczas znane sposoby i ma
szczegblne znaczenie dla stref tropikalnych.

Na skutek lepszej jakoSci ryb osigga sie ma-
cznie wyzsza cene za poléw, a zdolnosé zala-
dowcza statku, zostaje wykorzystana w 90—
100%,, podczas gdy dotychczas wykorzystywano
ja zwykle tylko w 60%. Przedluza sig réwniez
czas przebywania statku na lowisku i oszczedza
przestrzeni ladowni z tego powodu, ze odpada
catkowicie albo tez moze byé znacznie ograni-
czone, zabieranie ze sobg lodu.

Rozumie sie samo przez sie, ze opisany spo-
séb moze by¢ zastosowany réwniez do innych
Srogdkéw spozywczych, ktére w celu zachowa-
nia w stanie $wiezym poddaje sie odpowietrze-
niu (odgazowaniu) i ochlodzeniu.

Zastrzezenia patentowe

1. Sposéb utrzymywania $rodkéw spozyw-
czych, zwlaszcza ryb, w stanie $wiezym,
znamienny tym, ze $rodki spozywcze pod-
daje si¢ w pr6ézni odgazowaniu i nastepnie -



allbo jednoczesnie wykorzystujae . entalpig
parowania cieczy wlasnej produktu i (albo)
cieczy dodanej chlodzi sie ja.

. Spos6b wedlug. zastrz. 1, znamienny tym,
ze do produktu poddawanego dzialaniu
prézni dodajé sie lodu z wody stodkiej lub
morskiej.

. Spos6b wedtug zastrz. 1 i 2, znamienny tym,
ze produkt poddawany dzialaniu prézni po-
rusza si¢ za pomoca pompy albo mieszadia
w celu lepszej wymiany ciepta i zapobie-
ganiu tworzenia si¢ stalej powloki lodowej.
. Sposéb wedlug zastrz. 1—3, znamienny tym,
ze produkt uklada sie w malych otwartych
naczyniach, ktére umieszcza sie w wigk-
szym zbiorniku préiniowym, tak ze dalszy
transport produktu, po zakonczeniu obréb-
ki moze byé dekonywany w tych samych
naczyniach.

. Spos6b wedlug zastrz. 1—4, znamienny tym,
ze produkt ulozony w matych otwartych na-
czyniach, po odgazowaniu i ochlodzeniu
w stanie §wiezym, ponownie zadaje sie¢ wo-
da i poddaje dzialaniu préini dopéki na
powierzchni pojedynczego naczynia nie
utworzy sie zamknieta powloka lodewa,
tak Ze naczynia te mogg by¢é nastepnie
sktadowane albo transportowane pod nor-
malnym ci$nieniemn atmosferycznym i w¢em-
peraturze 0°C albo nizszej.

.. Urzgdzenie "do wykonywania sposobu we-
diug zastrz. 1—5, znamienne tym, Ze sta-
nowi je zbiornik prézniowy (1) najkorzyst-
niej o podwoéjnyeh S$cianach, migdzy kté-
rymi umieszczona jest warstwa izolacyjna,
polaczony poprzez przewéd ssacy (2) i wen-
tyl odcinajacy - (3) ze strumieniowg pompa
parows (4) i zaopatrzony w narzgd do do-

prowadzania wody lub do natryskiwania (5).

. Urzadzenie wedlug zastrz. 6, znamienne
tym, ze zbiornik prézniowy (1) zaopatrzony
jest w pompe (6) albo mieszadlo (7), tak
ze zawarto§é zbiornika w czasie obrébki
moze byé poruszana.

10.

11.

12

13.

14.

) Urn&zen‘ie wedlug zastrz. 6—7, znamienne

tym, e zbiornik préiniowy (1) przystoso-
wany jest do. umieszezenia w nim otwar-
tych pojedynczych maczyhn (8) na przyklad
drucianych koszy Iub wo6zkéw.

Urzadzenie wedtug zastrz. 6—8 znamienne
tym, ze w wewnetrznej przestrzeni zbiorni-
ka prézniowego znajduje sie weZownica
chlodzaca (10) agregatu chlodniczega (9), tak
ze utworzona w prézni para wodna moze.
osigéé na ochlodzonych S$ciankach zbiorni-
ka (1) albo na wezownicy chiodzacej (10).
Urzadzenie wedlug zastrz. 6—9, znamienne
tym, ze zaopatrzone jest w unqdzeme re-
gulujace i sterujace, ktére. automatycznie
reguluje wielko$é prézni i doprowadzenie
zimna z zewnatrz.

Urzadzenie wedtug zastrz, 6—10, znamien-
ne tym, Ze zbiornik prézniowy (1) umiesz-
czony w budynku magazynowym (18) lub
piwnicy (19), ustawiony jest' na ruchomej
podstawie, tak Ze moze byé podstawiony na
rampe zaladowczg za pomoca szyn (20)
i tarcz obrotowych (21). ‘
Urzadzenie wedlug zastrz. 6—10, znamien-
ne tym, ze zbiorniki prériniowe (1), umiesz-
czone s na statku do potowu ryb, i ze ich

~otwory do napelniania (15) w postaci luk

wyprowadzone s na gérmy pokiad statku.

‘Urzadzenie wedlug zastrz.- 6—12, znamien-

ne tym, ze w przestrzeni miedzy obiema
$ciankami zbiornika o podwéjnych £cian-
kach- w - celu zmmerzenia na'prcnmeniowa-
nia ciepla umieszczone s3 wezownice chto-
dzace, zasilane §rodkiem chlodzgcym.
Urzadzenie wedlug zastrz. 6—13, znamien-
ne tym, ze w przestrzeni miedzy dwoma
$ciankami zbiornika o podwéjnych $cian-
kach umieszczone sa metalowe folie w celu
zmniejszenia napromieniowanfa.

Hans Beckmann

Zastepca: mgr J6zef Kaminski,
rzecznik patentowy
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