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Przedmiotem wynalazku jest sposéb wytwa-
rzanja kapieli witaminowych zrozezy-
néw drozdzy i innych rozczynéw, zawierajacych
enzymy i witaminy, ktére posiadaja whasciwosci

lecznicze np. przy schorzeniach na podlozu en-

dokrynologicznym lub schorzeniach wywotanych
dzialaniem energii promienistej oraz izotopéw
promieniotwoérczych.

Wedlug wynalazku do wytwarzania kapieli
stosuje sie tworzywo zawierajace kompleksy en-

© zymo6w i witamin w postaci czynnej biologicznie,

to jest w okresie maksymalnego natezenia pro-
ces6w enzymatycznych i biochemicznych.
Kapiele te mozna np. wytwarzaé z rozczynéw
drozdzy fermentujacych w warunkach anaero-
bowych. Zacier zcukrzonej skrobi, lub zacier
melasu zaszczepiony kultura Saccharomyces Ce-
revisiae, hodowang na odpowiednich pozyw-
kach mineralnych w temperaturze 30°C, dopro-
wadzony do okresu fermentacji burzliwej, prze-
pompowuje sie wprost z kadzi do wanny.
Procesy enzymatyczne i biochemiczne nie zo-

v

stajg przy tym przerwane, tak ze nadal wy lzie-
la si¢ energia cieplna, CO; oraz powstaje 1—2%
alkoholu, eteréw i estrow.

Oprécz czynnych komplekséw enzyméw ka-
piel taka zawiera witaminy Bj, Bg, B4, Bs, Bg, -
Bye, B;, H, M, PP, L. Odpowiednim tworzywem
kapielowym jest takze brzeczka piwna, pobrana
do wanny z kadzi zaciernej w okresie fermen-
tacji gtéwnej (,,wysokich krazk6éw”), ktéra oprécz

enzyméw, witamin, soli mineralnych zawiera
jeszcze garbniki i substancje goryczkowe
chmielu.

Do kapieli nadaJa sie ro6wniez rozczyny droz-
dzy rozmnazajacych sie w warunkach intensyw-
nej aeracji. Zcukrzone zaciery skrobi, melasu,
badz hydrolizatéw, zaszczepione rasg .Saccharo-
myces Cerevisiae, hodowanych na odpowiednich
pozywkach mineralnych przy pH = 5—& w tem-
peraturze 30—35°C, pobiera sie wprost z kadzi
do wanny w 4—T7 godzinie hodowli, to jest
w okresie maksymalnego natezenia proceséw -
biochemicznych drozdzy.



Oprécz ezynnych kompleksQw enzyméw kapiel
taka zawiera roéwniez rozpuszczone sole i wita-
miny Ba, Bs, B5, Be, By, B12, H, PP, M, L, U
i inne.

. Do kapieli leczniczych mozna stosowaé réwniez
produkty odpadkowe przemysiu fermentacyjne-

go, np. drozdze uzyskane po obciggu piwa z ka-
dzi lub po obciggu piwa z kufy, wywary gorzel-

nicze, brzeczki podrozdzowe, plyny pofermen-
tacyjne uzyskiwane np. w przemy$le mleczar-
skim lub po hodowli antybiotykow.

Zastrzezenia patentowe
1. Spos6b wytwarzania kapieli witaminowych

znamienny tym, ze jako tworzywo kapielo-
we stosuje sie rozczyny drozdzy lub inne roz-

czyny, zawierajgce czynne kompleksy enzy- -
moéw, i witamin, pobrane bezposrednio z ka-
dzi i wykazujgce aktywno$§é biologiczna.

. Sposéb wedilug zastrz. 1, znamienny tym, ze

stosuje sie rozczyn drozdzy rozmnazajacych
sie w warunkach intensywnej aeracji lub roz-
czyn droidzy fermentujagcych w warunkach
hodowli, gnaerolowej w okresie maksymalne-
go natezenia proceséw biologicznych.
Spos6b wedtug zastrz. 1, znamienny tym, zZe
stosuje sie produkty odpadowe przemystu fer-
mentacyjnego, jak brzeczki podrozdziowe,
wywary gorzelnicze, ptyny pofermentacyjne,
uzyskiwane pp. w przemys$le mleczarskim lub
po hodowli antybiotykow.
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