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Relatorio Descritivo da Patente de Invencédo para "MATE-
RIAL DE HIPOCOTILO DA SOJA, FERMENTADO, ALIMENTO E
PRODUTO COSMETICO CONTENDO O REFERIDO MATERIAL,
USO DO MESMO E SEU METODO DE PRODUGAO".
[001] Dividido do Pl 0619484-2, depositado em 05.12.2006.

Campo Técnico

[002] A presente invencao refere-se ao hipocétilo da soja
fermentado contendo equol e a um método de produzi-lo.

Antecedentes da Técnica

[003] As isoflavonas (isoflavonas da soja: daidzeina, geniste-
ina, gliciteina) contidas nas sojas tém estruturas similares ao es-
tradiol, e tém acdes antiestrogénio associadas com a ligagdo aos
receptores do estrogénio (daqui por diante referidos como ER) e
acbes similares ao estrogénio. Os estudos epidemioldgicos e os
estudos de intervencao das isoflavonas das sojas que foram feitos
anteriormente sugerem os seus efeitos preventivos devidos as su-
as agbes antiestrogénio sobre o cancer de mama, o cancer da
prostata e outros canceres dependentes de hormoénios, e os efei-
tos de melhora devidos as agdes similares ao estrogénio sobre os
disturbios menopausicos, a osteoporose pés-menopausica e a hi-
perlipidemia.

[004] Recentemente, demonstrou-se que o principio ativo dos
efeitos fisioldgicos destas isoflavonas das sojas pode ser um metabdli-
to de daidzeina, o equol. Mais especificamente, descreveu-se que o
equol tem uma capacidade de ligar-se ao ER (especialmente ao ERp)
maior do que as isoflavonas das sojas e que ele tem uma capacidade
de transigdo notadamente alta para os orgaos-alvo, tais como os teci-
dos da mama e da prostata. Além disso, um estudo de controle de ca-
sos descreve que existem significativamente menos pacientes que

produzem equol nos pacientes de cancer de mama e cancer da pros-.
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tata. Os efeitos das isoflavonas das sojas de aperfeicoar a densidade
ossea e 0 metabolismo de lipidios foram examinados com relacdo as
mulheres pds-menopausicas, categorizadas em dois grupos: aquelas
que produzem equol e aquelas que nao produzem. Observou-se uma
melhora significativa naquelas que produzem equol.

[005] O equol é produzido por metabolismo da daidzeina por bac-
térias entéricas. As capacidades de produzir o equol variam entre os
individuos, e a porcentagem de japoneses que produzem a produgéo
de equol é, de acordo com as informacdes disponiveis, aproximada-
mente 50%. Ou seja, cerca de 50% dos japoneses ndo sao capazes
de produzir equol (individuos ndo produtores de equol). Tal individuo
ndo pode desfrutar os beneficios fisioldgicos uteis com base na acao
do equol, mesmo se eles ingerissem sojas e alimentos de soja proces-
sados. Portanto, para obter os beneficios fisiolégicos uteis com base
na agao do equol em um individuo ndo produtor de equol, a ingestédo
de equol propriamente dito é acreditada ser eficaz.

[006] Um método conhecido de produzir equol € submeter uma
matéria-prima contendo compostos de daidzeina ao tratamento de
fermentagdo por microorganismos (nas partes que se seguem, referi-
dos como bactérias produtoras de equol), que metabolizam a daidzei-
na para produzir o equol. Os materiais de partida conhecidos contendo
daidzeina para uso neste metodo de produgédo incluem as sojas, o Ge
Gen Tang (medicina tradicional chinesa, também conhecido como Ka-
kkonto), as uvas de bolas vermelhas, a alfafa ou outros. Além disso, as
bactérias produtoras de equol ja sdo conhecidas. Por exemplo, os bac-
terdides E-23-15 (FERM BP-6435), o estreptococo E-23-17 (FERM
BP-6436), o estreptococo A6G225 (FERM BP-6437) e o lactococo 20-
92 (FERM BP-10036) foram isolados do excremento humano pelos
inventores da presente invengao (referir-se aos documentos de paten-
tes 1 e 2).
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[007] Entretanto, a submissdo simplesmente dos materiais de
partida contendo os compostos de daidzeina acima mencionados ao
tratamento de fermentagdo por utilizagcdo de bactérias produtoras de
equol ndo pode produzir uma quantidade suficiente de equol no produ-
to fermentado, e tem havido o problema que os beneficios Uteis dese-
jados baseados na agédo do equol ndo podem ser suficientemente es-
perados por ingestdo do produto fermentado conforme ele esta.

[008] Em contraste, as por¢des de hipocétilo das sojas sdo sabi-
das conter isoflavonas, saponinas e outros componentes uteis em uma
proporcdo mais elevada do que nas porcdes de cotilédone que sao
usadas como alimentos de soja processados, e diversos usos tém sido
desenvolvidos para o seu extrato (por exemplo, o documento de pa-
tente 3). Entretanto, o extrato de hipocdtilo da soja propriamente dito é
desvantajosamente dispendioso. Além disso, quando o extrato de hi-
pocdtilo da soja for usado como um material de partida para a produ-
cao de equol, é necessaria a adicao de outros nutrientes para permitir
a fermentacéo pelas bactérias produtoras de equol, o que pode ser um
outro problema. Por estas razdes, o extrato de hipocétilo da soja ndo
pode ser atualmente usado como um material de partida para produzir
industrialmente o equol.

[009] Entretanto, visto que o hipocdtilo da soja propriamente dito
tem um amargor caracteristico, ha uma tendéncia de se evitar a utili-
zacdo da substancia propriamente dita conforme ela esta, e muito do
hipocotilo da soja é atualmente descartado. Além disso, da mesma
forma que as porgdes de cotilédone das sojas, os hipocétilos das sojas
contém alérgenos, portanto, o hipocdtilo da soja ndo poderia ser con-
sumido por, ou administrado a, pessoas que sofrem de alergia a soja.
Desse modo, para utilizar eficazmente o hipocotilo da soja propriamen-
te dito, € importante conferir valores agregados para aumentar a sua
utilidade.
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[0010] [Documento de patente 1] Publicagdo Internacional
W099/007392
[0011] [Documento de patente 2] Publicagdo Internacional
W02005/000042

[0012] [Documento de patente 3] Publicacdo de Patente Nao
Examinada Japonesa N2 2002-234844

Descricao da Invencao

Problemas a serem resolvidos pela invencao

[0013] Um objetivo da invengao € proporcionar um material de hi-
pocétilo da soja fermentado contendo equol, que seja util para alimen-
tos, preparagdes farmacéuticas, produtos cosmeéticos, etc. Um outro
objetivo da invencéo é proporcionar um método para produzir um ma-
terial de hipocoétilo da soja fermentado contendo equol.

Meios para resolver o problema

[0014] Os presentes inventores conduziram uma pesquisa intensi-
va para atingir os objetivos acima mencionados e verificaram que um
material de hipocétilo da soja fermentado, contendo equol, pode ser
obtido muito eficientemente por fermentagcdo dos hipocétilos das sojas
usando pelo menos um microorganismo que tenha uma capacidade
produtora de equol, por utilizagdo de pelo menos um composto de
daidzeina. Os presentes inventores também verificaram que o material
de hipocétilo da soja fermentado contendo equol assim obtido é util
como um material de alérgeno reduzido, porque os alérgenos contidos
no hipocadtilo da soja estdo reduzidos. A presente invencgéo foi efetua-
da com base nesta descoberta.

[0015] Em outras palavras, a presente invencéo proporciona mate-
riais de hipocétilos da soja fermentados, contendo equol, e seus usos
conforme abaixo:

[0016] Iltem 1: Um material de hipocétilo da soja, fermentado, con-

tendo equol, obtido por fermentagdo dos hipocodtilos da soja usando
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pelo menos um microorganismo tendo uma capacidade produtora de
equol, por utilizacdo de pelo menos um composto de daidzeina seleci-
onado a partir do grupo que consiste em glicosideos de daidzeina,
daidzeina, e diidrodaidzeina.

[0017] Iltem 2: Um material de hipocotilo da soja, fermentado, de
acordo com o Iltem 1, onde o dito pelo menos um microorganismo é
uma bactéria do acido lactico do género Lactococcus.

[0018] Iltem 3: Um material de hipocétilo da soja, fermentado, de
acordo com o Item 1, onde o dito pelo menos um microorganismo per-
tence ao Lactococcus garvieae.

[0019] Iltem 4: Um material de hipocétilo da soja, fermentado, de
acordo com o Item 1, o qual contém 0,1 a 20% em peso de equol por
peso total do material de hipocétilo da soja, fermentado, seco.

[0020] Iltem 5: Um material de hipocétilo da soja, fermentado, de
acordo com o Iltem 1, o qual adicionalmente contém compostos de
daidzina, compostos de genistina, compostos de genisteina, compos-
tos de glicitina e compostos de gliciteina.

[0021] Iltem 6: Um material de hipocétilo da soja, fermentado, de
acordo com o Iltem 1, o qual adicionalmente contém ornitina.

[0022] Iltem 7: Um alimento contendo um material de hipocdtilo da
soja, fermentado, do Item 1.

[0023] Item 8: Um alimento de acordo com o Iltem 7, o qual € um
suplemento dietético.

[0024] Item 9: Um alimento de acordo com o Iltem 7, o qual contém
0,1 a 90 g do material de hipocétilo da soja, fermentado, por 100 g do
alimento.

[0025] Iltem 10: Uma preparacao farmacéutica contendo um mate-
rial de hipocdétilo da soja, fermentado, do ltem 1.

[0026] ltem 11: Uma preparacdo farmacéutica de acordo com o

Item 10, a qual é usada para prevenir ou tratar disturbios menopausi-
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cos, osteoporose, hipertrofia prostatica, ou sindrome metabdlica.
[0027] ltem 12: Uma preparacdo farmacéutica de acordo com o
Item 10, a qual é usada para diminuir o nivel de colesterol no sangue.
[0028] Item 13: Uso de um material de hipocdtilo da soja, fermen-
tado, do Item 1 para produzir preparacdes para prevenir ou tratar dis-
turbios menopausicos, osteoporose, hipertrofia prostatica, ou sindrome
metabdlica.

[0029] Iltem 14: Uso de um material de hipocdtilo da soja, fermen-
tado, do Item 1 para produzir preparacdes para diminuir o nivel de co-
lesterol no sangue.

[0030] Iltem 15: Um método para tratar os disturbios menopausicos,
compreendendo a etapa de administrar uma quantidade eficaz de um
material de hipocétilo da soja, fermentado, do Iltem 1 a um paciente
sofrendo de disturbios menopausicos.

[0031] ltem 16: Um método para diminuir o nivel de colesterol no
sangue, compreendendo a etapa de administrar uma quantidade efi-
caz de um material de hipocdtilo da soja, fermentado, do Item 1 a um
paciente que esteja necessitado de diminuir o nivel de colesterol no
sangue.

[0032] Iltem 17: Um produto cosmeético contendo o material de hi-
pocatilo da soja, fermentado, do ltem 1.

[0033] Item 18: Um produto cosmético de acordo com o Item 17, o
qual contém 0,1 a 10 g do material de hipocétilo da soja, fermentado,
por 100 g do produto cosmético.

[0034] A presente invencdo também proporciona um método para
produzir um material de hipocotilo da soja, fermentado, contendo equol,
conforme abaixo descrito:

[0035] ltem 19: Um método para produzir um material de hipocatilo
da soja, fermentado, contendo equol, compreendendo a etapa de fer-

mentar os hipocotilos da soja usando pelo menos um microorganismo
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tendo uma capacidade produtora de equol, por utilizacdo de pelo me-
nos um composto de daidzeina selecionado a partir do grupo que con-
siste em glicosideos de daidzeina, daidzeina, e diidrodaidzeina.

Efeitos da Invenciao

[0036] O material de hipocétilo da soja, fermentado, da invengao
contém equol e outros ingredientes ativos, tais como as isoflavonas e
as saponinas, e pode, com isso, encontrar uma variedade de aplica-
cdes nos campos alimenticios, farmacéuticos, cosméticos e outros. O
material de hipocdtilo da soja, fermentado, da invengao, em particular,
tem um teor de equol significativamente maior do que aqueles dos ma-
teriais obtidos por fermentacdo de uma matéria-prima contendo com-
postos de daidzeina, tal como a soja, o Ge Gen Tang (medicina tradi-
cional chinesa, também conhecido como Kakkonto), uvas de bolas
vermelhas, alfafa, e similares, e pode, com isso, obter efeitos fisiologi-
cos ativos derivados do equol muito superiores.

[0037] Além disso, porque o material de hipocadtilo da soja, fermen-
tado, assim obtido esta reduzido na quantidade dos alérgenos ineren-
temente contidos nos hipocdtilos da soja, ele pode ser consumido por,
ou administrado a, pessoas que sofram de alergia a soja. Ademais, o
material de hipocdtilo da soja, fermentado, da invengao é feito a partir
dos hipocétilos da soja que sdo descartados durante o processamento
de alimentos de soja e, portanto, tem alto potencial industrial em ter-
mos de uso eficaz de recursos.

Breve Descricdo dos Desenhos

[0038] A figura 1 mostra as concentragdes de equol dos liquidos
fermentados obtidos nos Exemplos 1 a 3.

[0039] A figura 2 mostra os resultados da deteccao das proteinas
totais contidas no material de hipocétilo da soja fermentado do Exem-
plo 1, nos cotilédones da soja, e nos hipocdtilos da soja (eletroforeto-

grama).
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[0040] A figura 3 mostra os resultados da detecgédo dos principais
alérgenos (Gym4, Gm30K, e Gm28K) contidos no material de hipocoti-
lo da soja fermentado do Exemplo 1, nos cotilédones da soja, € nos
hipocdtilos da soja (eletroforetograma).

[0041] A figura 4 mostra os resultados da deteccéo dos principais
alérgenos (mistura de 7S globulina, oleocina, e inibidor da tripsina)
contidos no material de hipocdtilo da soja fermentado do Exemplo 1,
nos cotilédones da soja, e nos hipocotilos da soja (eletroforetograma).
MELHOR MODO PARA REALIZAR A INVENCAO

[0042] As modalidades da presente invengao sao descritas abaixo,

em detalhe.

[0043] Os microorganismos que tém uma capacidade de produzir
o equol (atividade metabdlica) por utilizagdo de pelo menos um com-
posto de daidzeina selecionado a partir do grupo que consiste em gli-
cosideos de daidzeina, daidzeina, e diidrodaidzeina sdo usados como
bactérias produtoras de equol na presente invengdo. Os exemplos es-
pecificos de glicosideos de daidzeina incluem a daidzina, a malonil-
daidzina, a acetildaidzina, etc.

[0044] Tais microorganismos (bactérias produtoras de equol) nédo
estdo particularmente limitados, desde que eles tenham capacidade
produtora de equol e sejam aceitaveis para alimentos, substancias
farmacéuticas ou cosméticos. Revelou-se que 0s microorganismos
gue tém o acima mencionado incluem, por exemplo, as bactérias do
género Lactococcus, tais como Lactococcus garvieae, etc.; as bacté-
rias do género Streptococcus, tais como Streptococcus intermedius,
Streptococcus constellatus, etc.; e as bactérias do género Bacteroides,
tais como Bacteroides ovatus. Entre as bactérias produtoras de equoal,
as bactérias do acido lactico pertencentes aos géneros Lactococcus,
Streptococcus, etc. sao preferiveis; as bactérias do acido lactico do

género Lactococcus sao particularmente preferiveis; e o Lactococcus
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garvieae é particularmente preferivel. As bactérias que tém capacida-
de produtora de equol podem ser isoladas das fezes humanas usando
a presenca ou a auséncia de produc¢ao de equol como um indicador.
As bactérias produtoras de equol isoladas das fezes humanas e identi-
ficadas pelos presentes inventores, bem como outras, isto é, Lacto-
coccus 20-92 (FERM BP-10036), Streptococcus E-23-17 (FERM BP-
6436), Streptococcus A6G225 (FERM BP-6437), e Bacteroides E-23-
15 (FERM BP-6435), foram depositadas. Tais bactérias depositadas
podem ser usadas na presente invencao. Entre estas, o Lactococcus
20-92 é preferivel.

[0045] Na presente invencdo, os hipocdtilos da soja sdo usados
como um material de fermentagado. Os hipocotilos da soja sdo porgoes
que se desenvolvem em gémulas e radiculas quando as sojas germi-
nam, e sao sabidos conter grandes quantidades de compostos de
daidzeina, tais como os glicosideos de daidzeina, a daidzeina, etc. Os
hipocadtilos da soja para uso na presente invengdo ndo estdo limitados
na origem, e podem ser processados ou nao processados, desde que
0s seus teores de composto de daidzeina ndo sejam perdidos. Os
exemplos utilizaveis incluem os hipocotilos da soja brutos; os hipocéti-
los separados das sojas aquecidas, secadas, vaporizadas ou de outro
modo tratadas; os materiais obtidos aquecendo, secando, vaporizando
ou de outro modo tratando os hipocadtilos separados das sojas nao
processadas. Os hipocdtilos da soja que tenham sido submetidos a
remogao de gordura e/ou proteina sdo também utilizaveis na presente
invencdo. A forma dos hipocétilos da soja para uso na presente inven-
cao também nao esta limitada, e pode ser em p6, moida ou triturada. A
partir do ponto de vista de producao eficiente de equol, é preferivel
usar os hipocétilos da soja em poé.

[0046] Tais hipocétilos da soja sdo fermentados por adigdo de uma

quantidade adequada de agua aos hipocétilos da soja, para ajustar o
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teor de agua, e inoculagédo das bactérias produtoras de equol confor-
me acima mencionado.

[0047] A quantidade de agua adicionada aos hipocadtilos da soja
pode ser adequadamente selecionada de acordo com o tipo de bacté-
rias produtoras de equol, o tipo de tanque de fermentacao, etc. Nor-
malmente é apropriado que, no inicio da fermentagdo, a agua esteja
presente com os hipocaotilos da soja em uma proporgédo de 400 a 4000
partes em peso, preferivelmente 500 a 2000 partes em peso, e mais
preferivelmente 600 a 1000 partes em peso, por 100 partes em peso
de hipocétilos da soja (em uma base de peso seco).

[0048] Para aperfeicoar a eficiéncia da fermentacdo, o aroma e o
sabor do produto fermentado, etc., podem ser adicionados ingredien-
tes nutricionais, conforme necessarios, aos hipocétilos da soja usados
como um material de fermentacdo. Os exemplos de ingredientes nutri-
cionais utilizaveis incluem os extratos de levedura, as polipeptonas, os
extratos de carne, e outras fontes de nitrogénio; a glicose, a sacarose,
e outras fontes de carbono; o fosfato, o carbonato, o sulfato, e outros
sais minerais; as vitaminas; os aminoacidos; etc. Em particular, quan-
do utilizando um microorganismo que tem uma capacidade de conver-
ter a arginina em ornitina (nas partes que seguem, referido como "mi-
croorganismo produtor de ornitina/equol") como um microorganismo
produtor de equol, é possivel obter um material fermentado contendo
ornitina por adi¢do da arginina aos hipocétilos da soja e entdo efetua-
¢ao da fermentagdo. Em tal caso, a quantidade de arginina adicionada
pode ser, por exemplo, cerca de 0,5 a cerca de 3 partes em peso por
100 partes em peso de hipocétilos da soja (em uma base de peso se-
co). Os microorganismos produtores de equol que tém uma capacida-
de de converter a arginina em ornitina podem ser selecionados a partir
das cepas de Lactococcus garvieae, e os exemplos especificos inclu-
em o Lactococcus 20-92 (FERM BP-10036).
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[0049] O pH do material de fermentagdo (material de partida que é
submetido a fermentagdo) ndo esta limitado, desde que as bactérias
produtoras de equol estejam viaveis. A partir do ponto de vista de boa
proliferacdo dos microorganismos produtores de equol, € desejavel
ajustar o pH do material de fermentagao para cerca de 6 a cerca de 7,
e preferivelmente cerca de 6,3 a cerca de 6,8.

[0050] As isoflavonas (incluindo os compostos de daidzeina con-
forme mencionados acima) podem ser adicionadas ao material de fer-
mentacdo. A adi¢céo de isoflavona(s) ao material de fermentacgéo torna
possivel aumentar o teor de equol do material de hipocétilo da soja
fermentado resultante, aperfeicoando a utilidade do material de hipo-
cotilo da soja fermentado.

[0051] A fermentacdo dos hipocdtilos da soja é efetuada sob con-
dicdes ambientais que sejam adequadas para as caracteristicas de
crescimento das bactérias produtoras de equol usadas. Por exemplo,
guando usando as bactérias produtoras de equol especificamente lis-
tadas acima, a fermentacdo (cultivo) é efetuada sob condigdes anae-
robicas.

[0052] A temperatura de fermentacédo ndo esta limitada, desde que
ela seja adequada para o crescimento das bactérias produtoras de
equol, e pode ser, por exemplo, 20 a 40°C, preferivelmente 35 a 40°C,
e mais preferivelmente 36 a 38°C.

[0053] O tempo de fermentagao pode ser adequadamente selecio-
nado de acordo com a quantidade de equol produzido, a quantidade
residual de compostos de daidzeina, o tipo de microorganismo produ-
tor de equol, etc., e € normalmente 1 a 10 dias, preferivelmente 2 a 7
dias, e mais preferivelmente 3 a 5 dias.

[0054] O equol é produzido e acumulado no material de hipocotilo
da soja fermentado, produzido por um tratamento de fermentagdo sob

as condi¢gdes mencionadas acima e, assim, o material de hipocotilo da
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soja fermentado € capaz de exibir a atividade fisioldgica util do equol.
O teor de equol de tal material de hipocétilo da soja fermentado varia
dependendo das bactérias produtoras de equol usadas, das condicoes
de fermentacgao, etc.; e o equol estd normalmente contido em uma
quantidade de 0,1 a 1 g, preferivelmente 0,2 a 1 g, e mais preferivel-
mente 0,5 a 0,8 g, por 100 g, em uma base de peso seco, de material
de hipocétilo da soja fermentado.

[0055] O material de hipocadtilo da soja fermentado contém diver-
sas isoflavonas diferentes do equol, tais como a daidzina, a malonil-
daidzina, a acetilmalonildaidzina, a daidzeina, a diidrodaidzeina, e ou-
tros compostos de daidzeina (estes componentes podem ser referidos
como "compostos de daidzeina"); a genistina, a malonilgenistina, a
acetilgenistina, a genisteina, a diidrogenisteina, e outros compostos de
genisteina (estes componentes podem ser referidos como "compostos
de genisteina"); a glicitina, a malonilglicitina, a acetilglicitina, a glicitei-
na, a diidrogliciteina, e outros compostos de gliciteina (estes compo-
nentes podem ser referidos como "compostos de gliciteina"); etc. As-
sim, o material fermentado também exibe as atividades fisiolégicas
Uteis de tais isoflavonas. O teor de isoflavona (incluindo o equol) do
material de hipocdtilo da soja fermentado pode ser, por exemplo, em
uma base de peso seco, cerca de 0,5 a cerca de 2 g, preferivelmente
cerca de 0,5 a cerca de 1,5 g, e mais preferivelmente cerca de 0,8 a
cerca de 1,5 g, por 100 g do material de hipocétilo da soja fermentado.
[0056] As proporcdes de isoflavonas diferentes do equol no mate-
rial de hipocdtilo da soja fermentado séo diferentes daquelas nos hipo-
cotilos da soja ndo fermentados. Em particular, no material de hipocoti-
lo da soja fermentado, o teor total de compostos de genisteina, cujas
atividades como rompedores endocrinos ocasionam um problema, é
tdo baixo quanto 14% em peso ou menos, e preferivelmente 12% em

peso ou menos. Portanto, o material de hipocdtilo da soja fermentado
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€ também mais vantajoso do que os hipocétilos da soja ndo fermenta-
dos a partir do ponto de vista de proporcées de isoflavonas.
[0057] Os exemplos especificos das proporcdes de isoflavonas no
material de hipocétilo da soja fermentado incluem os que seguem, nos
quais "mg" indica o teor total de cada isoflavona por 1 g de material de
hipocoétilo da soja fermentado, em uma base de peso seco.

[0058] Equol: 1 a 20 mg, e preferivelmente 2 a 10 mg;

[0059] Compostos de daidzeina: 0,1 a 3 mg, e preferivelmente 0,1
a1,5mg;

[0060] Compostos de genisteina: 0,05 a 2,5 mg, e preferivelmente
0,05 a2 mg;

[0061] Compostos de gliciteina: 0,1 a 4 mg, e preferivelmente 2 a
3,5 mg.

[0062] As proporcdes destas isoflavonas contidas no material de
hipocatilo da soja fermentado séo, por exemplo, conforme abaixo des-
crito, em que "% em peso" indica a porcentagem relativa a quantidade
total de isoflavonas contidas no material de hipocdtilo da soja fermen-
tado.

[0063] Equol: 30 a 75% em peso, preferivelmente 40 a 70% em
peso, e mais preferivelmente 45 a 65% em peso;

[0064] Compostos de daidzeina: 1 a 20% em peso, preferivelmen-
te 2 a 15% em peso, e mais preferivelmente 4 a 8% em peso;

[0065] Compostos de genisteina: 0,1 a 20% em peso, preferivel-
mente 1 a 15% em peso, e mais preferivelmente 1 a 10% em peso;
[0066] Compostos de gliciteina: 10 a 50% em peso, preferivelmen-
te 15 a 35% em peso, e mais preferivelmente 25 a 30% em peso;
[0067] O material de hipocdétilo da soja fermentado da presente
invencdo contém isoflavonas em tais propor¢cdes que ndo podem ser
atingidas pelos métodos conhecidos. Portanto, o material de hipocétilo

da soja fermentado da presente invengdo pode ser referido como um
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material contendo isoflavona compreendendo as isoflavonas nas pro-
por¢cdes acima mencionadas.

[0068] Para a produgdo do material de hipocdtilo da soja fermen-
tado tendo as proporcdes de isoflavonas conforme acima descritas, o
Lactococcus 20-92 (FERM BP-10036) pode ser usado de modo parti-
cularmente vantajoso.

[0069] Ademais, visto que o material de hipocétilo da soja fermen-
tado também contém saponinas derivadas dos hipocodtilos da soja,
também é possivel atingir a atividade fisioldgica util com base em tais
saponinas (por exemplo, a atividade antiviral). O teor de saponina do
material de hipocdétilo da soja fermentado € normalmente 1 a 8 g, pre-
ferivelmente 2 a 5 g, e mais preferivelmente 3 a 4 g, por 100 g, em
uma base de peso seco, do material de hipocdtilo da soja fermentado.
[0070] Além disso, conforme acima mencionado, a ornitina esta
contida em um material de hipocaétilo da soja fermentado obtido adicio-
nando-se a arginina aos hipocétilos da soja e efetuando-se a fermen-
tacdo usando um microorganismo produtor de ornitina/equol. Especifi-
camente, a ornitina pode estar contida em tal material de hipocétilo da
soja fermentado em uma quantidade de, por exemplo, cerca de 0,5 a
cerca de 2,0 g, preferivelmente cerca de 0,8 a cerca de 1,5 g, e mais
preferivelmente cerca de 0,9 a cerca de 1,2 g, por 100 g, em uma base
de peso seco, do material de hipocdtilo da soja fermentado.

[0071] O material de hipocotilo da soja fermentado obtido por fer-
mentacao sob as condi¢cdes descritas acima pode estar em seu estado
pos-fermentacdo sem tratamento adicional, ou pode ser seco, confor-
me necessario, para formar um produto solido seco, para uso como
um ingrediente para alimentos, substancias farmacéuticas, cosméticos,
etc. Para aperfeigoar a sua estabilidade na armazenagem, o material
de hipocatilo da soja fermentado é preferivelmente secado para formar

um solido. O material de hipocdtilo da soja fermentado aquecido e se-
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cado pode ser em po, conforme necessario.

[0072] Conforme anteriormente descrito, porque o material de hi-
pocétilo da soja fermentado da invengdo contém uma variedade de
substancias fisiologicamente ativas, eficazes, tais como o equol, ele
expressa uma variedade de atividades fisioldgicas e farmacoldgicas.
Por exemplo, o material de hipocdétilo da soja fermentado da invengéo
€ util para a prevencgao ou o alivio de sintomas ou doencgas tais como,
por exemplo, os disturbios menopausicos, a osteoporose, a hipertrofia
prostatica, a sindrome metabdlica, e para a diminui¢cao do nivel de co-
lesterol no sangue, o clareamento da pele, o tratamento de acne, o
tratamento de disturbios intestinais, a obesidade, os disturbios urina-
rios, etc. Entre tais usos, o material de hipocétilo da soja fermentado
da invengao € especialmente util para a prevengao ou o alivio de quei-
xas de mal-estar e sintomas menopausicos (por exemplo, osteoporose,
disturbios menopausicos, etc.) em mulheres da meia-idade. Quando
um material de hipocétilo da soja fermentado for produzido por fermen-
tacdo de um material de fermentagdo contendo arginina, utilizando
uma bactéria produtora de ornitina/equol, a ornitina € também formada
e armazenada nele. Tal material de hipocétilo da soja fermentado pode
também exibir efeitos fisioldgicos ativos, derivados da ornitina, tais
como fungédo do figado melhorada, secregdo de hormdnio do cresci-
mento melhorada, imunoestimulagdo aumentada, quantidade aumen-
tada de musculos, metabolismo basal aumentado, etc.

[0073] Quando o material de hipocétilo da soja fermentado da in-
vengéao for usado como um ingrediente alimenticio, ele pode ser prepa-
rado na forma de, por exemplo, uma bebida, granulos, gréaos finos,
capsulas, comprimidos, um pé, produtos do leite, goma, jujuba, pudim,
barra, ou outro alimento solido. Um alimento contendo o material de
hipocétilo da soja fermentado exibe ndo somente as atividades fisiol6-

gicas eficazes derivadas do equol, como também as atividades fisiol6-
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gicas derivadas das isoflavonas, das saponinas, e de outros materiais
similares. Tais alimentos, portanto, proporcionam excelentes efeitos de
conservacao da saude, e sdo altamente uteis. Quando um material de
hipocdtilo da soja fermentado, produzido por fermentagdo de um mate-
rial de fermentacdo contendo arginina, usando as bactérias produtoras
de ornitina/equol, for usado no alimento, tal alimento também contém a
ornitina e, portanto, tem utilidade aumentada adicional.

[0074] Os alimentos contendo o material de hipocdtilo da soja fer-
mentado da invengao sdo utilizaveis ndo somente como alimentos ge-
rais, como também como alimentos para usos especificados da saude,
suplementos dietéticos, alimentos funcionais, alimentos para doentes,
etc. Os alimentos contendo o material de hipocétilo da soja fermentado
da invencao sao particularmente utilizaveis como suplementos dietéti-
COos.

[0075] A proporcdo do material de hipocadtilo da soja fermentado
da invengdo em um alimento pode ser adequadamente determinada
de acordo com o tipo de alimento, o teor de equol, a idade e o sexo do
paciente, os efeitos esperados, e outros fatores. Por exemplo, a quan-
tidade total do material de hipocotilo da soja fermentado por 100 g de
um alimento pode ser geralmente 0,1 a 90 g, preferivelmente 0,1 a 10
g, € mais preferivelmente 0,5 a 2 g, em uma base de peso seco.

[0076] A dosagem diaria de um alimento contendo o material de
hipocatilo da soja fermentado depende do teor de equol do material de
hipocatilo da soja fermentado, da idade e do peso corporal do paciente,
do numero diario de doses, e de outros fatores; porém, por exemplo,
um adulto pode consumir uma dosagem diaria de 0,1 a 10 g do mate-
rial de hipocétilo da soja fermentado.

[0077] Quando o material de hipocdtilo da soja fermentado da in-
vengdo for usado como um ingrediente farmacéutico, o material de hi-

pocétilo da soja fermentado € preparado na forma de, por exemplo,
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comprimidos, pilulas, um pd, um medicamento liquido, uma suspenséo,
uma emulsdo, granulos, capsulas, um supositorio, ou similar. Uma
preparacdo farmacéutica contendo o material de hipocdtilo da soja
fermentado da invengao é util para a prevencado ou o alivio de sinto-
mas ou doengas, por exemplo, os disturbios menopausicos (incluindo
as infermidades menopdausicas, a osteoporose, e a hiperlipidemia), a
osteoporose, a hipertrofia prostatica, a sindrome metabdlica, e para a
reducédo do nivel de colesterol no sangue, o tratamento de disturbios
intestinais, a obesidade, os disturbios urinarios, etc. Tal preparacéo
farmacéutica é especialmente adequada para uso na prevengao ou no
tratamento de queixas de mal-estar e sintomas menopausicos (por
exemplo, osteoporose, disturbios menopausicos, etc.) em mulheres da
meia-idade.

[0078] A dosagem de uma preparagao farmacéutica contendo o
material de hipocdtilo da soja fermentado da invengdo depende do teor
de equol do material de hipocdtilo da soja fermentado, da idade e do
peso corporal do paciente, dos sintomas, do numero de doses por dia,
e de outros fatores; porém, por exemplo, um adulto pode consumir
uma dosagem diaria de 0,5 a 6 g do material de hipocétilo da soja fer-
mentado, em uma base de peso seco.

[0079] Quando o material de hipocdtilo da soja fermentado da in-
vengédo for usado coo um ingrediente cosmético, o material de hipocé-
tilo da soja fermentado pode ser preparado em qualquer forma deseja-
da, tal como, por exemplo, similar a uma pasta, similar a um musse,
similar a um gel, liquida, de emulsdo, suspensdo, creme, unguento,
similar a uma folha, ou forma similar. Tais produtos cosméticos podem
ser usados em usos diversos amplos: por exemplo., produtos basicos
para o cuidado da pele, tais como as emulsdes, os cremes, as logdes,
os Oleos, e as mascaras; produtos de limpeza, tais como as log¢des fa-

ciais, os cremes para a pele, e os anti-sépticos do corpo; lencos de
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limpeza; agentes de purificagdo; etc. Os produtos cosméticos conten-
do o material de hipocétilo da soja fermentado da inveng¢ao sdo usados
para o clareamento da pele e o clareamento de acne.

[0080] A proporcao do material de hipocdtilo da soja fermentado
da invengcdo em um produto cosmético pode ser adequadamente de-
terminada de acordo com o tipo do produto cosmético, o teor de equoal,
e similar. Por exemplo, a quantidade total do material de hipocétilo da
soja fermentado por 100 g de um alimento pode ser 0,1 a 10 g, e pre-
ferivelmente 0,5 a 5 g, em uma base de peso seco.

EXEMPLOS

[0081] A presente invencédo € descrita em detalhe com referéncia
aos Exemplos de Teste, aos Exemplos, etc. abaixo, porém nao esta
limitada a estes exemplos.

Exemplos 1 a 3

[0082] Os hipocadtilos da soja em po, a arginina, e a agua foram
misturados em um modo tal que as composi¢cdes da mistura fossem
conforme mostradas na Tabela 1, para preparar as solucdes de hipo-
coétilo da soja. O Lactococcus 20-92 (FERM BP-10036; Lactococcus

garvieae) foi inoculado em amostras de 5 ml da solugcédo de hipocatilo

da soja, e submetido ao cultivo estatico a 37°C, por 96 horas, sob con-
dicdes anaerdbicas. Apods o cultivo, a cultura resultante (liquidos fer-
mentados) foi esterilizada por aquecimento a 100°C, por um minuto,
subseqlentemente secada a 80°C, e adicionalmente pulverizada
usando um homogeneizador, com isso obtendo os materiais de hipo-
cotilos da soja fermentados.

[0083] A Tabela 1 mostra as concentracbes de equol na cultura,
96 horas apods o cultivo. A Tabela 1 também mostra as contagens bac-
terianas viaveis e o pH do meio de cultura, 96 horas apds o cultivo, os
rendimentos dos materiais de hipocdtilos da soja fermentados em po,

e as concentragdes de equol nos materiais de hipocétilos da soja fer-
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mentados em poé. Os resultados estabeleceram que a fermentacao dos

hipocadtilos da soja em pd, usando uma bactéria produtora de equol,

pode produzir o equol muito eficientemente.

Tabela 1
Ex. 1 Ex. 2 Ex. 3
Composicao | Hipocotilos da soja| 0,259 0,5¢g 0,75 ¢
da solugdo | em po (peso seco)
de hipocdétilo Arginina 0,005 g 0,005 g 0,005
da soja Agua Quantidade|Quantidade |Quantidade
apropriada | apropriada |apropriada
Quantidade total 5 ml 5ml 5ml
pH 6,75+ 0,03 6,54 £ 0,02 (6,39 £ 0,03
Resultado | Contagens bacteri-| 7,9 £0,1 8,2+0,1 8,3+0,2
analitico do | anas viaveis do li-
liquido fer- | quido fermentado
mentado (log cfu/ml)
pH do liquido fer- | 7,00 + 0,03 6,88 +0,01 (6,76 £ 0,02
mentado
Resultado | Concentragao de 3856+ (3446 +62,1 4175+
analitico dos|equol no material de 101,5 68,0
hipocadtilos | hipocétilo da soja
da soja fer- | em p6 (mg/100 g)
mentados
em po

Observagdo: Cada exemplo foi realizado usando hipocétilos da soja
em po de trés lotes diferentes (N = 3). Os resultados analiticos na ta-
bela sdo valores de média + DP.

Exemplo 4

[0084] O Lactococcus 20-92 (FERM BP-10036; Lactococcus gar-

vieae) foi inoculado em 5 ml de uma solugao de hipocétilo de soja con-

tendo 10% em peso de hipocaétilos da soja em p6 e 0,1% em peso de
L-arginina, e submetido ao cultivo estatico a 37°C, por 96 horas, sob

condigdes anaerdbicas. Apds o cultivo, a cultura resultante (liquido
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fermentado) foi esterilizada por aquecimento a 100°C, por um minuto,
entdo secada a 80°C, e adicionalmente pulverizada usando um homo-
geneizador, com isso obtendo um material de hipocétilo da soja fer-
mentado em po.

[0085] Os hipocotilos da soja em pd usados como materiais de
partida (referidos como "pré-fermentagao" nas Tabelas 2 e 3) e 0 ma-
terial de hipocdtilo da soja fermentado em po6 obtido (referido como
"pos-fermentacéo” nas Tabelas 2 e 3) foram analisados quanto aos
componentes composicionais. A Tabela 2 mostra os resultados analiti-
cos para as isoflavonas da soja, e a Tabela 3 mostra os resultados
analiticos para os componentes nutricionais. Estes resultados também
estabeleceram que os materiais de hipocdtilos da soja fermentados,
contendo altos niveis de equol, podem ser produzidos por fermentacéo
dos hipocotilos da soja com uma bactéria produtora de equol. Os re-
sultados adicionalmente revelaram que os teores de oligossacarideos,
tais como a rafinose, a estaquiose e similares, apdés a fermentacéo,
permanecem quase iguais como antes, indicando que eles sao dificil-
mente influenciados pela fermentacdo. Entretanto, verificou-se que a
arginina é convertida em ornitina pela fermentagcdo. Consequentemen-
te, foi estabelecido que, quando os hipocétilos da soja com arginina
adicionada forem fermentados com Lactococcus 20-92, ndao somente o
equol, como também a ornitina, pode ser produzido.

Tabela 2

Isoflavonas da soja

Componente Pré-fermentacéo Pdés-fermentacéo
Equol N.D. 632,0 mg
Daidzina 566,4 mg 29,7 mg
Malonildaidzina 124,9 mg N.D.
Acetildaidzina 364,8 mg 25,4 mg
Daidzeina 7,1 mg 24,4 mg

Diidrodaidzeina N.D. 49,4 mg
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Componente Pré-fermentacéo Pdés-fermentacéo
Genistina 111,7 mg 3,2 mg
Malonilgenistina 35,1 mg N.D.
Acetilgenistina 146,1 mg 3,7 mg
Genisteina 0,9 mg 22,5mg
Diidrogenisteina N.D. 112,0 mg
Glicitina 331,7 mg 53,6 mg
Malonilglicitina 65,0 mg N.D.
Acetilglicitina 169,2 mg 34,8 mg
Gliciteina 19,1 mg 292,3 mg
Diidrogliciteina N.D. 8,2 mg
Isoflavonas totais 1942,0 mg 1291,2 mg
N.D. refere-se a "Nao Detectado"
Tabela 3
Componente nutricional Por 100 g
Componente Pré-fermentacéo Pos-fermentacéo
Umidade 3,29 6,29
Proteina 38,1¢g 38,3 ¢
Gordura 13,09 14,59
Cinza 43¢ 409
Sacarideo 30,9¢ 26,89
Fibra dietética 10, g 10,2 ¢
Energia 414 kcal 411 kcal
Sacarose 7959 7429
Rafinose 1,37 ¢g 1,34 g
Estaquiose 9,04 g 8,38 ¢g
Acidos graxos trans N.D. N.D.
Fosfolipidios (como esteari- 3,33 ¢g 292¢g
na, oleina, e lecitina)
Arginina livre 881 mg 12 mg
Ornitina livre N.D. 1,06 g
Soyasapogenol A N.D. N.D.
Soyasapogenol B N.D. N.D.
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Por 100 g

Saponina da soja

369

3,89

N.D. refere-se a "Nao Detectado"

Exemplos 5-11

[0086]

Os hipocdtilos da soja fermentados em pd (Exemplos 5-11)

foram produzidos sob as mesmas condi¢des que no Exemplo 3, exce-

to que foram usados hipocétilos da soja em pd de sete lotes diferentes

daquele no Exemplo 3. As proporcdes das isoflavonas contidas nos

materiais de hipocadtilos da soja fermentados assim obtidos foram ava-

liadas. Conforme esta claro a partir dos resultados mostrados na Tabe-

la 4, os materiais de hipocdtilos da soja fermentados dos Exemplos 5-

11 tém um teor de equol alto e contém isoflavonas em tais proporcoes

que ndo podem ser atingidas pelos métodos conhecidos.

Tabela 4
Proporgdes das Isoflavonas
Equol Compostos de|Compostos de|Compostos de
Daidzeina Genisteina Gliciteina
Exemplo 5| 6,51 mg 0,71 mg 0,53 mg 2,71 mg
(62,2% em | (6,8% em pe-|(5,1% em pe-| (25,9% em
peso) S0) S0) peso)
Exemplo 6| 6,25 mg 0,48 mg 0,35 mg 3,12 mg
(61,3% em |(4,7% em pe-|(3,4% em pe-| (30,6% em
peso) S0) S0) peso)
Exemplo 7| 5,38 mg 1,18 mg 1,45 mg 3,00 mg
(48,9% em (10,7% em (13,2% em (27,2% em
peso) peso) peso) peso)
Exemplo 8 6,43 mg 0,61 mg 0,48 mg 2,62 mg
(63,4% em |(6,0% em pe-|(4,7% em pe-| (25,8% em
peso) S0) S0) peso)
Exemplo 9| 6,05 mg 0,51 mg 0,30 mg 2,57 mg
(64,2% em | (5,4% em pe-|(3,2% em pe-| (27,3% em
peso) S0) S0) peso)
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Proporgdes das Isoflavonas
Equol Compostos de|Compostos de|Compostos de
Daidzeina Genisteina Gliciteina
Exemplo 6,11 mg 0,37 mg 0,10 mg 2,74 mg
10 (65,6% em |(4,0% em pe-|(1,1% em pe-| (29,4% em
peso) S0) S0) peso)
Exemplo 6,3 mg 0,49 mg 0,37 mg 3,19 mg
11 (60,9% em (4,73% em |(3,6% em pe-| (30,8% em
peso) peso) S0) peso)
[0087] Na Tabela 4, os numeros superiores indicam a quantidade

(mg) de cada isoflavona por 1 g de material de hipocétilo da soja fer-
mentado, e os numeros inferiores indicam a porcentagem (% em peso)
de cada isoflavona por peso total (100% em peso) de isoflavonas con-
tidas em cada material de hipocétilo da soja fermentado.

Exemplo 12

[0088]

sob as mesmas condi¢gdes como no Exemplo 3 acima descrito, exceto

Os hipocétilos da soja fermentados em po6 foram produzidos

que foram usados hipocadtilos da soja em pd de um lote diferente da-
quele no Exemplo 3 acima descrito. O material de hipocdétilo da soja
fermentado obtido continha 6,5 mg de equol, 0,6 mg de compostos de
daidzeina, 0,6 mg de compostos de genisteina, e 3,2 mg de compos-
tos de gliciteina, por g. A aglicona foi responsavel por 90% em peso ou
mais no teor total de isoflavonas no material de hipocdtilo da soja fer-
mentado.
[0089]

10,9 mg de teor de equol por comprimido) foram preparados usando

Os comprimidos tendo a formula a seguir (peso 2,51 g e

os hipocotilos da soja fermentados obtidos.

Material de hipocotilo da soja fermentado 66,7% em peso

Eritritol 33,2% em peso
Total 100,0% em peso
Exemplo 13
[0090] Os granulos tendo a formula a seguir foram preparados
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usando o material de hipocdtilo da soja fermentado usado no Exemplo

5 acima descrito.

Material de hipocotilo da soja fermentado 66,7% em peso
Eritritol 33,2% em peso
Total 100,0% em peso
Exemplo 14
[0091] O produto cosmético tendo a férmula a seguir foi preparado

usando o material de hipocdtilo da soja fermentado do Exemplo 1 aci-

ma descrito.
Material de hipocotilo da soja fermentado 109
Oleo de parafina 60 ml
Azeite de oliva 40 ml
Ester do &cido glicerol monoestearico 50 ml
Lanolina 10 ml
propileno glicol 30 ml
Agua balango
Total 1000 g
Exemplo 15

[0092] O produto cosmético tendo a férmula a seguir foi preparado

usando o material de hipocétilo da soja fermentado do Exemplo 1 aci-

ma descrito.
Material de hipocétilo da soja fermentado 1049
Oleo de parafina 30 ml
Azeite de oliva 30 ml
Ester do acido glicerol monoestearico 60 ml
Lanolina 20 ml
propileno glicol 40 mi
Agua balango
Total 1000 g

Exemplo de Teste 1
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[0093] Sabe-se que os hipocdtilos da soja inerentemente contém
os alérgenos Gym4, Gm30K, Gm28K, mistura de 7S globulina (B-
conglicina), oleocina, inibidor da tripsina e similares. A presenga ou a
auséncia de alérgenos no material de hipocétilo da soja fermentado,
preparado no Exemplo 1, foi detectada pelo método a seguir.

[0094] Primeiramente, uma quantidade adequada do material de
hipocatilo da soja fermentado, preparado no Exemplo 1, foi adicionada
a um tampéao de extragao (Tris HCI pH 7,5, contendo EDTA a 1 M e
uma quantidade adequada de inibidor de protease), seguida por agita-
cao suficiente para extrair os componentes soluveis em agua do mate-
rial de hipocotilo da soja fermentado. SubsequUentemente, a matéria
soélida foi removida deles por filtragdo, dando um extrato. A proteina
total no extrato assim obtido foi testada usando um Ensaio de Proteina
da Bio-Rad. Os alérgenos principais (Gym4, Gm30K, Gm28K, mistura
de 7S globulina, oleocina, e inibidor da tripsina) contidos no extrato
assim obtido foram entdo detectados por transferéncia western. Para
comparacao, as detecgdes de proteina total e alérgenos principais fo-
ram conduzidas no mesmo modo como descrito acima, usando pos de
cotilédone da soja e hipocatilo da soja em vez do material de hipocatilo
da soja fermentado.

[0095] As figuras 2 a 4 mostram os resultados. A figura 2 mostra
os resultados da detecgao de proteina total. A figura 3 mostra os resul-
tados das detecgdes de Gym4, Gm30K, e Gm28K. A figura 4 mostra
os resultados das detecgdes de mistura de 7S globulina, oleocina, e
inibidor da tripsina.

[0096] A partir destes resultados, confirmou-se que os alérgenos
principais inerentemente contidos nas sojas ou nos hipocétilos da soja

s&o eliminados no material de hipocatilo da soja fermentado.
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REIVINDICAGOES

1. Material de hipocétilo da soja, fermentado, caracterizado
pelo fato de que compreende (a) equol, e (b) ornitina, em que o dito
material de hipocdtilo da soja € obtido pela realizacdo da fermentacao
dos hipocatilos da soja usando um ou mais microrganismo tendo uma
capacidade produtora de equol e capacidade de producao de ornitina,
pela utilizacdo de um ou mais composto de daidzeina selecionado a
partir do grupo que consiste em glicosideos de daidzeina, daidzeina, e
diidrodaidzeina.

2. Material de hipocétilo da soja, fermentado, de acordo
com a reivindicagdo 1, caracterizado pelo fato de que o dito um ou
mais microrganismo & uma bactéria do acido lactico do género Lacto-
coccus.

3. Material de hipocétilo da soja, fermentado, de acordo
com a reivindicagao 1, caracterizado pelo fato de que o dito um ou
mais microrganismo pertence ao Lactococcus garvieae.

4. Material de hipocdtilo da soja, fermentado, de acordo
com a reivindicacgao 1, caracterizado pelo fato de que compreende 0,1
a 20% em peso de equol por peso total do material de hipocétilo da
soja, fermentado, seco.

5. Material de hipocétilo da soja, fermentado, de acordo
com a reivindicagdo 1, caracterizado pelo fato de que adicionalmente
compreende compostos de daidzina, compostos de genistina, compos-
tos de genisteina, compostos de glicitina e compostos de gliciteina.

6. Alimento, caracterizado pelo fato de que compreende um
material de hipocétilo da soja, fermentado, como definido na reivindi-
cacao 1.

7. Alimento de acordo com a reivindicagao 6, caracterizado

pelo fato de que € um suplemento dietético.
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8. Alimento de acordo com a reivindicacao 6, caracterizado
pelo fato de que compreende 0,1 a 90 g do material de hipocdtilo da
soja, fermentado, por 100 g do alimento.

9. Preparacao farmacéutica, caracterizada pelo fato de que
compreende um material de hipocétilo da soja, fermentado, como defi-
nido na reivindicacao 1.

10. Produto cosmético, caracterizado pelo fato de que com-
preende o material de hipocédtilo da soja, fermentado, como definido na
reivindicagao 1.

11. Produto cosmético de acordo com a reivindicagao 10,
caracterizado pelo fato de que compreende 0,1 a 10 g do material de
hipocétilo da soja, fermentado, por 100 g do produto cosmético.

12. Método para produzir um material de hipocaétilo da soja,
fermentado, caracterizado pelo fato de que compreende (a) equol e (b)
ornitina, compreendendo a etapa de realizar a fermentacédo dos hipo-
cotilos da soja usando um ou mais microrganismo tendo uma capaci-
dade produtora de equol e capacidade produtora de ornitina, pela utili-
zagao de um ou mais composto de daidzeina selecionado a partir do
grupo que consiste em glicosideos de daidzeina, daidzeina, e diidro-

daidzeina.
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RESUMO
Patente de Invencdo: "MATERIAL DE HIPOCOTILO DA SOJA,
FERMENTADO, ALIMENTO E PRODUTO COSMETICO CONTENDO
O REFERIDO MATERIAL, USO DO MESMO E SEU METODO DE
PRODUGAO".

A presente invencao refere-se a um material de hipocdtilo
da soja fermentado, contendo equol, que seja util para alimentos, pre-
paragdes farmacéuticas, produtos cosmeéticos, etc.

O material de hipocdtilo da soja fermentado, contendo
equol, da invengdo € obtido por fermentagcdo de hipocétilos da soja
usando pelo menos um microorganismo que tenha uma capacidade
produtora de equol, por utilizacdo de pelo menos um composto de
daidzeina selecionado a partir do grupo que consiste em glicosideos

de daidzeina, daidzeina, e diidrodaidzeina.



