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Sposob oczyszczania truskawek
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Przedmiotem wynalazku jest spos6b oczyszcza-
nia truskawek surowych przeznaczonych do kon-
serwowania lub przechowywania i tramsportu w
postaci mrozonek.

Wedtlug dotychczasowych stosowanych sposobbéw,
oczyszczanie surowych truskawek mialo mastgpu-
jacy [przebieg: majpierw z kazdej pojedynczej trus-
kawki wyrywano recznie szypuilke, poddawano je
myciu ‘w odpowiednich ptuczkach, osuszano, a ma-
stepnie mrozono lub konserwowano réznymi spo-
sobami. Taki sposob oczyszezania miat szereg wad
doprowadzajgcych do obnizenia klasy produktu.

Truskawki $§wieze g przywozone wdo obrébki
i przerobu czesto z barndzo odleglych rejonéw w
stanie dojrzalym w koszyczkach lub skrzyniach.
Sa one z zasady miekkie, czesto lekko zgniecione
a czasem nawet maja delikatny naskérek uszko-
dzony. Branie takiego kazdego pojedynczego owo-
ou do reki, odpowiednio mocne przytrzymanie pal-
cami aby wyrwaé z miej zielong szypulke powo-
dowato z zasady uszkodzenie naskérka, wgniatanie
zanieczyszczen mineralnych w migasz owocu i ro-
zerwanie tkanek w okolicy rdzenia usunietej szy-
pudki.

Przy tej pierwszej operacji, gdzie mie zostaty
jeszcze usuniete zanieczyszezenia mineralne wy-
stepowat juz czeSciowy wyciek i strata sokéw ko-
moérkowych. Podczas drugiej czynno$ci, zwlaszcza
podczas mycia owocéw w pluczkach, nawet naj-
mniefjsze uszkodzenie maskérka powodowalo dal-
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szy wyciek i straty sokéw komérkowych, zmiana
konsystendji migzszu, co w efekcie obnizato klase
surowca i uniemozliwiato przygotowanie wyrobu
wedlug wymagan eksportowych.

Nastepnie w ten spos6éb przygotowane owoce
byly poddawane zamrozeniu, podczas ktérego sty-
kajgce sie ze sobg uszkodzone powierzchnie zle-
piaty sie i mulegaly zbryleniu obnizajgc w dai-
szym ciggu jako§¢ i kilase wyrobu.

Wiszystkie dotychczasowe wady i niedomagania
zostaly usuniete w sposobie oezyszezania truska-
wek wedlug wynalazku, ktéry jest schematywcznie
przedstawiony na rysunku. v

Dostarczane do przerébki truskawki najpierw w
calodci poddaje sie myciu w pluczce 1 w celu usu-
niecia |zanie-czys-zczér’1 mineralnych skgd transpor-
terem 2 wyprowadza sie je ma perforowang ta$me
ociekowa 3 a mnastepnie rozklada sie ma palety si-
towe 4 celem osuszenia. Po oczyszczeniu truska-
wek, odwodnieniu i osuszeniu poddaje sie je za-
mrozeniu w komorze 5 i dopiero potem usunieciu

‘z mnich szypulek, co mozna wykonaé mechanicznie

przez wywiencenie szypulki odpowiednim frezem
lub wierttem 6.

Opisany sposéb eliminuje prawie zupelnie wy-
ciek i straty soku komérkowego. Truskawki w
caloSci sg poddane najpierw oczyszczeniu i osu-
szeniu bez dotykamia ich palcami reki, co wyklu-
cza uszkodzenie maskérka oraz wygniatanie i wy-
plukiwanie soku. Oczyszozone i wysuszone tru-
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skawki poddane sg zamrozeniu i w takim stanie
majgc konsystencje trwalg zostajg poddane zabie-
gowi usuwania szypulek, przy czym nie sg juz
narazone na zadne uszkodzenia a mawet, gdy zo-
stang wszkodzone wiertlem, to nie mastgpi ich
znieksztalcenie 1 wyciek soku komérkowego.

Przeprowadzone préby i do$wiadczenia wykaza-
ly, ze zastosowanie sposobu wedlug wynalazku,
umozliwia zwickszemie o 109, wydajnosé surow-
ca. Zamiast wymagamego normami 82,5%-ego uzy-
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sku gotowego produktu, sposobem wedilug wyma-
lazku wosiggniety zostat uzysk 93%-owy jak réw-
niez obnizona zostala zawarto§¢ zanieczyszczen
mineralnych z dopuszczalnych 0,079, na 0,03%.
Zastrzezenie patentowe

Spos6b oczyszezania truskawek przez mycie, od-

wodnienie, wysuszenie i usuniecie z nich szypulek,

znamienny tym, ze szypulki usuwa sie za pomocy
wiertta lub frezu po zamrozeniu truskawek.

2G ,,Ruch” W-wa, zam. 1805-67 nakl. 230 egz.
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