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Napoj na béazi piva je tvofen pivem o koncentraci
extraktu v pvodni mladiné 4 aZ 10 %. Toto pivo
obsahuje vytaZek z jedné nebo nékolika bylin,
které jsou vybrany ze skupiny, zahrnujici: Cnicus
benedictus L., Cnicus siriakus L., Cichorium
intybus L., Centarium erythraea Raf., Achillea
millefolum Agg., Gentiana lutea L., Melissa offi-
cinalis L., Mentha piperita L., Leuzea carthamoides,
Panax ginseg, Salvia officinalis L., Thymus
vulgaris L., Menyanthes trifoliata L., Artemisia
dracunculus L. Reseni se tyka zphsobu vyroby
tohoto népoje, jehoZ podstata spotiva v tom, Ze
se specialné sudené, tepelné a mechanicky
upravené byliny, jejich smési nebo extrakty
davkuji do dila v pribéhu procesu rmutovani,
béhem chmelovaru, pii pfe€erpavan{ horké mla-
diny na stoky, do usazovac{ nebo vitivé kadé, pri
sudovani nebo v pribéhu vyroby v cylindroké-

nickych tancich.
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Napoj na bazi piva a zpusob jeho vyroby

Oblast techniky

Vynalez se tyka specidlniho piva s bylinnymi pfisadami
a zpusobu jeho vyroby.

Dosavadni stav_ techniky

Specialni bylinnd piva obsahuji latky 2z bylin, uvedenych
v seznamu, a které dosud nebyly popsany.

Podstata vynalezu

Predmétem uvedeného vynalezu je napoj na bazi piva, Jjehoz
podstata spoéiva v tom, Ze je tvoren pivem o koncentraci extraktu
v pavodni mladiné 4 az 10 %, které obsahuje vytaZek z jedné nebo
nékolika bylin, vybranych ze skupiny, zahrnujici:

1. Cnicus benediktus L. 10 az 40 %
2. Cnicus siriakus L. do 1 %
3. Chichorium intybus L. 5 az 30 %
4. Centaurium erythraea Raf. do 1 %
5. Achillea millefolium Agg. do 1 %
6. Gentiana lutea L. do 1 %
7. Melissa officinalis L. do 1l %
8. Mentha piperita L. do1l %
9. Leuzea carthamoides 5 az 30 %
10. Panax ginseg do 1l %
11. Salvia officinalis L. do 1l %
12. Thymus vulgaris L. do 1 %
13. Menyanthes trifoliata L. do 1 %
14. Artemisia dracunculus L. do1l %

Dile Jje predmétem vyndlezu také zpusob vyroby uvedeného
napoje na bazi piva, jehoZ podstata spoc¢iva v tom, Ze se special-
né upravené byliny, jejich smési nebo extrakty davkuji do dila
v prubéhu vyrobniho procesu piva, a to podle pozadovaného u¢inku
dané byliny.

Byliny, pouZité pro vyrobu napoje na bazi piva, Jsou spe-
cialné susSené, tepelné a mechanicky upraveng, pripadné se jedna
o jejich extrakty, Jimiz se rozumi vodné, etanolové a extrakty
pomoci superkritického oxidu uhli¢itého, popripadé zahusténe kon-
centraty.

Podle tohoto postupu je moZno specialné upravené bylinné
smési davkovat v prubéhu varniho procesu pripravy mladiny. Rovnéz
je moZné tyto bylinné smési nebo extrakty davkovat 1i za studena
ve fazi hlavniho kvaseni nebo dokvasSovani piva.

-] -
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SloZeni a zpUsob davkovani specialné upravenych bylin je
volen tak, aby byla zachovana tradiéni chut piva &eského typu.

Vyhodou piv obohacenych bylinami je, Ze obsahuji hoféiny,
aromatické silice a dal$i dulezité latky, které pusobi na zvysSeni
chuti k jidlu, zlepseni traveni a maji tonizujici G¢inky na orga-
nismus. Takto pripraveny napoj na bazi piva uvadi do souladu
vétsinu fyziologickych funkci v organismu. Vzhledem k tradic¢ni
konzumaci piva a nealkoholickych napoju bude spotrebitel snadno
prijimat i vhodné pridavné 1latky a tim vytvaret predpoklady pro
spravny a zdravy rozvoj svého organismu.

Priklady provedeni vvndlezu

Priklad 1

Pri vyrobé svétlého, tmavého nebo granatového piva o koncen-
traci extraktu v pivodni mladiné 4 aZ 10 % infuznim, nebo dekoké&-
nim varnim postupem se béhem varniho procesu pridava smés speci-
alné upravenych bylin:

1. Cnicus benediktus L. 10 aZz 40 %
2. Cnicus siriakus L. do 1 %
3. Cichorium intybus L. 5 az 30 %
4. Centaurium erythraea Raf. do 1 %
5. Achillea millefolium Agg. do 1 %
6. Gentiana lutea L. do 1 %
7. Melissa officinalis L. do 1 %
8. Mentha piperita L. do 1 %
9. Leuzea carthamoides 5 az 30 %
10. Panax ginseg do 1 %
11. Salvia officinalis L. do 1 %
12. Thymus wvulgaris L. do 1 %
13. Menyanthes trifoliata L. do 1l %
14. Artemisia dracunculus L. do 1 %

nebo ve formé extraktd v jednotlivych fazich varniho procesu,
danych jejich poZadovanym Géinkem v hotovém napoji.

Priklad 2

PFi vyrobé svétlého, tmavého nebo granatového piva o koncen-
traci extraktu v pavodni mladiné 4 aZ 10 § 1lze dale podle poza-
davkd na G¢inky hotového ndpoje rovnész pridavat smés specialné
upravenych bylin, viz prfiklad &. 1, nebo ve formé extraktd
i v dalsich fazich vyroby za studena pri hlavnim kvaseni nebo
dokvasovani piva.
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PATENTOVE NAROKY

Napoj na bazi piva, ktery je tvoren svétlym, grandtovym, nebo
tmavym pivem o koncentraci extraktu v puvodni mladiné 4 az
10 $ hmotn., vyznaduijici s e t im, 2Ze obsahu-
je specidlné susSené, tepelné a mechanicky upravované byliny ve
sloZeni hmotnostnich procent.

Cnicus benediktus L. 10 aZz 40 %
Cichorium intybus L. 5 az 30 %
Leuzea carthamoides 5 az 30 %
a stopova mnozstvi bylin do 1 %
Cnicus siriakus L. do 1 %
Centaurium erythraea Raf. do 1 %
Achillea millefolium Agg. do 1 %
Gentiana lutea L. do 1l %
Melissa officinalis L. do 1 %
Mentha piperita L. do 1 %
Panax ginseg do 1 %
Salvia officinalis L. do 1 %
Thymus vulgaris L. do 1 %
Menyanthes trifoliata L. do 1 %

Zpusob vyroby napoje podle ndroku 1, vyznadcujici
s e t i m, Ze specidlné susené, tepelné a mechanicky upra-
vované byliny podle naroku 1 Jjsou davkovany do piva o koncen-
traci extraktu v puvodni mladiné 4 azZ 10 % hmotn. v prubéhu
varniho procesu mladiny pri teplotach 37 aZ 100 °C, pri pre-
¢erpavani horké mladiny na stoky pri teploté 100 °C, do usazo-
vaci nebo virivé kadé pri teploté 100 °C, béhem hlavniho kva-
Seni pri teploté 7 az 14 °C, pri sudovani pri teploté 5 az
10 °C, v prubéhu vyroby v cylindrokénickych tancich pfi teplo-
té 7 az 14 °C, nebo do hotového piva pri teploté 3 az 5 °C.

Konec dokumentu
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