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(67) Resumo: ACIDO ETANOICO COMO CLARIFICANTE DE
ACUCAR PROVENIENTE DA CANA. E caracterizado por ser usado
no processo de producdo do aglcar sendo as etapas: inicialmente a
sulfitagdo 1 com a utilizagéo de anidrido sulfuroso para abaixar o pH
do caldo e formar um precipitado insoluvel, calagem 2 com defecacao
e a sulfo-defecagdo com leite de cal e depois é aquecido a
temperatura de 102 a 105°C , decantagao 3 com adigao de clarificante,
4cido etandico, que é onde ha a formagédo de particulas floculadas e
flotadas, o restante do caldo vai par a concentracdo 4, onde em
contato com evaporadores de multiplos efeitos o caldo adquire
consisténcia de xarope, flotagédo 5 que remove as impurezas restantes
com mais uso do acido etandico e seus derivados como clarificantes e
polimeros de alto peso molecular, entdo o xarope segue para tachos
de cozimento 6 onde vai adquirir a forma de acUcar cristal. Na etapa
de decantacéo 3 as particulas impuras sao passadas por filtragem com
filtros rotativos a vacuo, onde se obtém 3 produtos um caldo claro 7,
um caldo escuro 8 e uma massa 9. Os caldos retornam para o
processo de clarificacdo e a massa € usada nas lavouras para
recuperar solos inférteis misturada com parte do bagago que sobra da
retirada do caldo.
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ACIDO ETANOICO COMO CLARIFICANTE DE AGUCAR PROVENIENTE DA
| CANA

O presente relatério refere-se a utilizagdo do acido etandico, mais
conhecido como acido acético, e seus derivados como agentes clarificadores
do acgucar proveniente de cana-de-agucar.

No mercado atual, no processo de clarificagcdo do aglcar de cana, é
utilizado o acido fosférico. O uso do acido etandico e seus derivados € mais
uma opg¢éo para o processo de clarificagdo de acucar, visando melhorar a
qualidade do agucar, uma vez que ele € utilizado na culinaria humana desde os
primérdios dos tempos, com suas proprias vantagens: pode ser produzido por
fontes renovaveis através da préopria cana-de-agucar, na producéo do etanol e
posterior oxidagdo por bactérias agregando ainda mais valor a cadeia
produtiva.

O processo é constituido pelas seguintes etapas: sulfitagdo, calagem,
decantagao, concentragao, flotagéo e cozimento.

Detalhando especificamente o processo se da da seguinte maneira:
apds a extragdo do caldo, ele & peneirado e passa pela sulfitacédo, que € a
adicdo de anidrido sulfuroso com o objetivo de baixar o pH normal, 5,2 a 5,5
para 3,8 a 4,3, e produzir precipitado insolivel. A seguir passa pela calagem,
sobe em ambos os casos (com ou sem sulfitacédo) para 7,0 a 7,2 o pH do caldo.
Nesta etapa o caldo passa respectivamente, por defecagdo simples e sulfo-
defecacdo cuja diferenga é a adicdo de SO, a adigdo de leite de cal e o
aquecimento continua nos dois processos, o leite de cal € produzido na queima
de cal virgem misturado a agua. E a etapa da calagem pode ser executada em

tanques intermitentes com ou sem controle automatico de pH. Apés, o caldo é
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enviado para aquecimento com temperaturas elevadas de 102 a 105°C para
promover a floculagdo dos coléides com maior rapidez, para tanto utiliza-se
aquecedores tubulares onde o caldb circula em alta velocidade. O Proximo
passo € a passagem do caldo para os decantadores onde ¢é feita a dosagem de
clarificantes, com o uso do acido etandico e seus derivados, e a decantacao,
na qual sera sedimentado e limpo das impurezas flotadas e floculadas. As
impurezas vao para a caixa de lodo ou de borras, cujo conteldo ainda pode ser
aproveitado, pois no transporte dos sedimentos existe uma grande quantidade
de caldo que pode ser recuperada e o caldo ja decantado vai para a fase de
concentragdo. Utilizando filtros rotativos a vacuo consegue-se subtrair do
contetido da caixa de borras, uma mistura de caldos, claro e turvo que seguem
novamente para o processo de clarificagéo, e também subtrai-se uma massa
que é utilizada na lavoura para recuperagao de solos fracos quando misturada
com parte do bagag¢o da cana da extragao do caldo.

Na etapa da concentragao, o caldo com aproximadamente 15°Brix, que
€ a unidade de medida da concentragao de acucar no caldo, entra em contato
com evaporadores de miultiplo efeito para a retirada da maior parte de agua,
concentrando a cerca de 65° Brix tomando consisténcia de xarope.

Na fase seguinte, o xarope vai para um flotador, com a adigao de acido
etandico e seus derivados como clarificantes e polimeros de alto peso
molecular para a retirada das impurezas ainda restantes no xarope por
flotacdo. E finalmente o xarope flotado € bombeado a tachos de cozimento
para a cristalizagao.

O uso do acido acético como clarificante do aglcar proveniente da cana

pode ser melhor visualizado na figura anexa onde:
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A figura 1 é o esquema das etapas do processo.

O acido etandico como clarificador do agucar proveniente da cana é
caracterizado por ser usado no processo de produgdao do agucar sendo as
etapas: inicialmente a sulfitagdo 1 com a utilizagdo de anidrido sulfuroso para
abaixar o pH do caldo e formar um precipitado insoluvel, calagem 2 com
defecacdo e a sulfo-defecacdo com leite de cal e depois € aquecido a
temperatura de 102 a 105 °C, decantagédo 3 com adigéo de clarificante, acido
etandico, que é onde ha a formacado de particulas floculadas e flotadas, o
restante do caldo vai par a concentragdo 4, onde em contato com
evaporadores de multiplos efeitos o caldo adquire consisténcia de xarope,
flotagao 5 que remove as impurezas restantes com mais uso do acido etandico
e seus derivados como clarificantes e polimeros de alto peso molecular, entao
o xarope segue para tachos de cozimento 6 onde vai adquirir a forma de
aclcar cristal. Na etapa de decantagédo 3 as particulas impuras s&o passadas
por filtragem com filtros rotativos a vacuo, onde se obtém 3 prodUtos um caldo
claro 7, um caldo escuro 8 e uma massa 9. Os caldos retornam para o
processo de clarificagido e a massa € usada nas lavouras para recuperar solos
inférteis misturada com parte do bagaco que sobra da retirada do caldo.

O acido etandico como clarificante de agucar inova em relagdo aos
outros agentes por valorizar o ciclo produtivo da cIariﬁcagéQ da cana-de-agucar
pois pode ser produzido da prépria cana que da origem ao etanol que por sua
vez oxidado origina o acido etandico, além do emprego de seus derivados
organicos ou inorganicos, ésteres e amidas de diversas concentragoes
aditivados ou nao com polimeros e outras substancias no processo de

clarificagao.
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Obviamente sera percebido que, enquanto o acima foi descrito por forma
de exemplo ilustrativo desta invengdo, todas as outras modificagoes e
variagbes feitas a esta invencao, na forma que seria aparente aos especialistas

na técnica, sdo consideradas dentro do amplo escopo e ambito desta invencgéo.



10

Al

REIVINDICAGOES

1-“ACIDO ETANOICO COMO CLARIFICANTE DE AGUCAR PROVENIENTE
DA CANA” caracterizado por ser utilizado como agente clarificador tanto no
caldo como no xarope e com a vantagem de poder ser produzido de fontes
renovaveis como a propria cana-de-agucar na producao do etanol que se
oxidado por bactérias gera o acido etandico ou acido acético como é mais
conhecido e assim valorizando ainda mais este ciclo produtivo que envolve a
cana de agucar.

2-“ACIDO ETANOICO COMO CLARIFICANTE DE AGUCAR PROVENIENTE
DA CANA?” caracterizada também por empregar seus derivados organicos ou
inorganicos, ésteres e amidas de diversas concentragdes aditivados ou néao

com polimeros e outras substancias no processo de clarificagéo.
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RESUMDZO
“ACIDO ETANOICO COMO CLARIFICANTE DE AGUCAR PROVENIENTE
DA CANA” é caracterizado por ser usado no processo de produgao do agucar
sendo as etapas: inicialimente a sulfitagdo 1 com a utilizagao de anidrido
sulfuroso para abaixar o pH do caldo e formar um precipitado insolavel,
calagem 2 com defecagao e a sulfo-defecagao com leite de cal e depois €&
aquecido a temperatura de 102 a 105 °C, decantacdo 3 com adi¢cao de
clarificante, acido etanéico, que é onde ha a formagéo de particulas floculadas
e flotadas, o restante do caldo vai par a concentragéo 4, onde em contato com
evaporadores de multiplos efeitos o caldo adquire consisténcia de xarope,
flotagdo 5 que remove as impurezas restantes com mais uso do acido etandico
e seus derivados como._clarificantes -e-polimeros de alto peso molecular, entao
o xarope segue para tachos de cozimento 6 onde vai adquirir a forma de
agUcar cristal. Na etapa de decantagao 3 as particulas impuras séo passadas -
por filtragem com filtros rotativos & vacuo, onde se obtém 3 produtos um caldo
claro 7, um caldo escuro 8 e uma massa 9. Os caldos retornam para O
processo de clarificagdo e a massa € usada nas lavouras para recuperar solos

inférteis misturada com parte do bagago que sobra da retirada do caldo.
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