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(57)摘要

本实用新型涉及花椒油精炼技术领域，具体

公开了一种花椒油分离装置，包括水化装置和离

心桶，所述水化装置右侧的下方设置有离心桶，

所述离心桶的内部安装有离心内桶，且在离心内

桶的侧壁上开设有多个通孔，所述离心桶的顶部

固定连接有第一电机，所述离心桶的右侧下方设

置有干燥室；本实用新型在水化装置右侧下方设

置有离心桶，且在离心桶的内部安装有离心内

桶，并在离心内桶的侧壁上开设有多个通孔，通

过转动离心内桶，将花椒原油中的磷脂和蛋白质

流入到离心桶中，实现了花椒原油与磷脂、蛋白

质的分离，避免分离后的花椒油中仍然含有部分

磷脂和蛋白质，花椒原油中的磷脂和蛋白质分离

效果较好。
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1.一种花椒油分离装置，包括水化装置(1)和离心桶(2)，其特征在于，所述水化装置

(1)右侧的下方设置有离心桶(2)，并通过第一油管(3)连通到离心桶(2)上，且在第一油管

(3)和离心桶(2)的连接处设置有第一阀门(301)，所述离心桶(2)的内部安装有离心内桶

(201)，且在离心内桶(201)的侧壁上开设有多个通孔(202)，所述离心桶(2)的顶部固定连

接有第一电机(203)，所述第一电机(203)输出轴的末端固定连接到离心内桶(201)上，所述

离心桶(2)的右侧下方设置有干燥室(4)，所述离心桶(2)左侧下端开设有出料口(204)，且

在出料口(204)上开设有第二阀门(205)。

2.根据权利要求1所述的一种花椒油分离装置，其特征在于，所述水化装置(1)的左侧

设置有热水供应装置(5)，且在热水供应装置(5)的正上方设置有用于盛装经过初步压榨过

滤后的热花椒原油的圆筒(6)，所述圆筒(6)与水化装置(1)之间通过第二油管(601)，且在

第二油管(601)与水化装置(1)的连通处设置有第三阀门(602)。

3.根据权利要求2所述的一种花椒油分离装置，其特征在于，所述水化装置(1)的左侧

壁上沿竖直方向设置有第一水管(101)，所述第一水管(101)自上而下设置有多个喷头

(102)，所述喷头(102)朝向倾斜设置，所述热水供应装置(5)通过第二水管(501)连通到第

一水管(101)上，且在第二水管(501)与第一水管(101)的连通处设置第四阀门(502)。

4.根据权利要求1所述的一种花椒油分离装置，其特征在于，所述水化装置(1)的顶部

固定安装有第二电机(7)，所述第二电机(7)的输出轴延伸到水化装置(1)的内部，且在水化

装置(1)与第二电机(7)输出轴的连接处设置有法兰座(8)，所述第二电机(7)输出轴的外壁

自上而下依次安装有多个搅拌叶片(9)，所述多个搅拌叶片(9)在第二电机(7)的输出轴上

呈现出不同的安装角度。

5.根据权利要求1所述的一种花椒油分离装置，其特征在于，所述干燥室(4)与离心桶

(2)之间通过第三油管(401)相连通，且在第三油管(401)与干燥室(4)的连接处设置有第五

阀门(402)，所述干燥室(4)的外侧固定缠绕有第一螺旋管(403)，所述第一螺旋管(403)通

过第三水管(404)与热水供应装置(5)相连通，且在第三水管(404)和第一螺旋管(403)的连

通处设置有第六阀门(405)，所述干燥室(4)右侧下方设置有冷却室(10)。

6.根据权利要求5所述的一种花椒油分离装置，其特征在于，所述冷却室(10)与干燥室

(4)之间通过第四油管(11)相连通，且在冷却室(10)的外侧固定缠绕有第二螺旋管(12)，所

述第二螺旋管(12)的一端与第一螺旋管(403)相连通，所述冷却室(10)的正下方连通有出

油口(13)，且在出油口(13)上设置有第七阀门(14)。
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一种花椒油分离装置

技术领域

[0001] 本实用新型涉及花椒油精炼技术领域，具体是一种花椒油分离装置。

背景技术

[0002] 花椒油是一种从花椒中提取出呈香、呈味物质的食用植物油，具有麻味较重、椒香

浓郁等优点。花椒油的精炼工艺流程包括：原油-过滤-水化脱胶-碱炼-脱色-脱臭-成品油。

其中，脱胶是在一定温度下用水去除原油中磷脂和蛋白质的过程，油脂精炼过程的脱胶实

质就是脱除原油中的磷脂，一般采用连续式水化脱胶工艺进行脱胶。

[0003] 现有技术开发的一种降低成本的花椒油分离装置，如CN208104342U的一种降低成

本的花椒油分离装置，该实用新型通过热水供应装置和第一夹层、第一夹层和第二夹层联

合使用，提高了能量的利用率，大大节约了成本，但是它在使用过程中存在以下不足之处，

花椒原油和热水经过水化反应后，通过静置室静置放置，将原油中的磷脂和蛋白质分离出

去，但是在分离后的花椒油中仍然含有部分磷脂和蛋白质，花椒原油中的磷脂和蛋白质分

离效果较差。

实用新型内容

[0004] 本实用新型的目的在于提供一种花椒油分离装置，以解决上述背景技术中提出的

问题。

[0005] 为实现上述目的，本实用新型提供如下技术方案：

[0006] 一种花椒油分离装置,包括水化装置和离心桶，所述水化装置右侧的下方设置有

离心桶，并通过第一油管连通到离心桶上，且在第一油管和离心桶的连接处设置有第一阀

门，所述离心桶的内部安装有离心内桶，且在离心内桶的侧壁上开设有多个通孔，所述离心

桶的顶部固定连接有第一电机，所述第一电机的型号为39HS01，所述第一电机输出轴的末

端固定连接到离心内桶上，所述离心桶的右侧下方设置有干燥室，所述离心桶左侧下端开

设有出料口，且在出料口上开设有第二阀门。

[0007] 作为本实用新型再进一步的方案，所述水化装置的左侧设置有热水供应装置，且

在热水供应装置的正上方设置有用于盛装经过初步压榨过滤后的热花椒原油的圆筒，所述

圆筒与水化装置之间通过第二油管，且在第二油管与水化装置的连通处设置有第三阀门。

[0008] 作为本实用新型再进一步的方案，所述水化装置的左侧壁上沿竖直方向设置有第

一水管，所述第一水管自上而下设置有多个喷头，所述喷头朝向倾斜设置，所述热水供应装

置通过第二水管连通到第一水管上，且在第二水管与第一水管的连通处设置第四阀门。

[0009] 作为本实用新型再进一步的方案，所述水化装置的顶部固定安装有第二电机，所

述第一电机的型号为39HS01，所述第二电机的输出轴延伸到水化装置的内部，且在水化装

置与第二电机输出轴的连接处设置有法兰座，所述第二电机输出轴的外壁自上而下依次安

装有多个搅拌叶片，所述多个搅拌叶片在第二电机的输出轴上呈现出不同的安装角度。

[0010] 作为本实用新型再进一步的方案，所述干燥室与离心桶之间通过第三油管相连
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通，且在第三油管与干燥室的连接处设置有第五阀门，所述干燥室的外侧固定缠绕有第一

螺旋管，所述第一螺旋管通过第三水管与热水供应装置相连通，且在第三水管和第一螺旋

管的连通处设置有第六阀门，所述干燥室右侧下方设置有冷却室。

[0011] 作为本实用新型再进一步的方案，所述冷却室与干燥室之间通过第四油管相连

通，且在冷却室的外侧固定缠绕有第二螺旋管，所述第二螺旋管的一端与第一螺旋管相连

通，所述冷却室的正下方连通有出油口，且在出油口上设置有第七阀门。

[0012] 与现有技术相比，本实用新型的有益效果是：

[0013] 1、本实用新型在水化装置右侧下方设置有离心桶，且在离心桶的内部安装有离心

内桶，并在离心内桶的侧壁上开设有多个通孔，通过转动离心内桶，将花椒原油中的磷脂和

蛋白质流入到离心桶中，实现了花椒原油与磷脂、蛋白质的分离，避免分离后的花椒油中仍

然含有部分磷脂和蛋白质，花椒原油中的磷脂和蛋白质分离效果较好。

附图说明

[0014] 图1为一种花椒油分离装置的结构示意图；

[0015] 图2为图1中A-A剖面结构示意图；

[0016] 图3为图1中B-B剖面结构示意图。

[0017] 图中：1、水化装置；101、第一水管；102、喷头；2、离心桶；201、离心内桶；202、通孔；

203、第一电机；204、出料口；205、第二阀门；3、第一油管；301、第一阀门；4、干燥室；401、第

三油管；402、第五阀门；403、第一螺旋管；404、第三水管；405、第六阀门；5、热水供应装置；

501、第二水管；502、第四阀门；6、圆筒；601、第二油管；602、第三阀门；7、第二电机；8、法兰

座；9、搅拌叶片；10、冷却室；11、第四油管；12、第二螺旋管；13、出油口；14、第七阀门。

具体实施方式

[0018] 请参阅图1～3，本实用新型实施例中，一种花椒油分离装置,包括水化装置1和离

心桶2，所述水化装置1右侧的下方设置有离心桶2，并通过第一油管3连通到离心桶2上，且

在第一油管3和离心桶2的连接处设置有第一阀门301，所述离心桶2的内部安装有离心内桶

201，且在离心内桶201的侧壁上开设有多个通孔202，所述离心桶2的顶部固定连接有第一

电机203，所述第一电机203的型号为39HS01，所述第一电机203输出轴的末端固定连接到离

心内桶201上，通过第一电机203转动带动离心内桶201转动，因花椒原油的重量大于磷脂和

蛋白质的重量，使得花椒原油中的磷脂和蛋白质在离心内桶201转动离心力的作用下从通

孔202流入到离心桶2中，实现了花椒原油与磷脂、蛋白质的分离，避免分离后的花椒油中仍

然含有部分磷脂和蛋白质，花椒原油中的磷脂和蛋白质分离效果较好，所述离心桶2的右侧

下方设置有干燥室4，所述离心桶2左侧下端开设有出料口204，且在出料口204上开设有第

二阀门205，待花椒原油充分脱胶后，打开第二阀门205，脱胶后剩余的磷脂和蛋白质收集起

来。

[0019] 在图1和图2中，所述水化装置1的左侧设置有热水供应装置5，且在热水供应装置5

的正上方设置有用于盛装经过初步压榨过滤后的热花椒原油的圆筒6，所述圆筒6与水化装

置1之间通过第二油管601，且在第二油管601与水化装置1的连通处设置有第三阀门602，打

开第三阀门602，向水化装置1内通入花椒原油，进行花椒原油的脱胶反应。
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[0020] 在图1和图2中，所述水化装置1的左侧壁上沿竖直方向设置有第一水管101，所述

第一水管101自上而下设置有多个喷头102，所述喷头102朝向倾斜设置，所述热水供应装置

5通过第二水管501连通到第一水管101上，且在第二水管501与第一水管101的连通处设置

第四阀门502，打开第四阀门502，将热水供应装置5中的热水通入到第二水管501中，并从喷

头102通入到水化装置1内，提高热水与花椒原油的混合效率，且由于喷射热水也能够起到

推开液体界面的额作用，使得热水与花椒原油充分接触，使得反应充分进行，在反应结束

后，可再次通入热水，将装置进行清洗，提高清洗效率。

[0021] 在图1和图2中，所述水化装置1的顶部固定安装有第二电机7，所述第二电机7的型

号为39HS01，所述第二电机7的输出轴延伸到水化装置1的内部，且在水化装置1与第二电机

7输出轴的连接处设置有法兰座8，法兰座8能够避免第二电机7在工作的过程中出现左右晃

动而影响第二电机7的工作效率，影响整个装置对花椒原油的脱胶处理，所述第二电机7输

出轴的外壁自上而下依次安装有多个搅拌叶片9，所述多个搅拌叶片9在第二电机7的输出

轴上呈现出不同的安装角度，实现对花椒原油和热水有效的搅拌混合，使得花椒原油和热

水的搅拌混合更加充分、更加均匀，提高了搅拌混合的效率，油脂精炼过程中的脱胶效果较

好。

[0022] 在图1中，所述干燥室4与离心桶2之间通过第三油管401相连通，且在第三油管401

与干燥室4的连接处设置有第五阀门402，所述干燥室4的外侧固定缠绕有第一螺旋管403，

所述第一螺旋管403通过第三水管404与热水供应装置5相连通，且在第三水管404和第一螺

旋管403的连通处设置有第六阀门405，所述干燥室4右侧下方设置有冷却室10，打开第六阀

门405，将热水供应装置5中的热水通入到第一螺旋管403中，利用第一螺旋管403中的热水

可以对干燥室4中的花椒油进行充分的干燥处理。

[0023] 在图1中，所述冷却室10与干燥室4之间通过第四油管11相连通，且在冷却室10的

外侧固定缠绕有第二螺旋管12，所述第二螺旋管12的一端与第一螺旋管403相连通，所述冷

却室10的正下方连通有出油口13，且在出油口13上设置有第七阀门14，待花椒原油充分脱

胶后，打开第七阀门14，将脱胶后的花椒油收集起来，热水经过第一螺旋管403对花椒油进

行干燥处理后，变成凉水流经第二螺旋管12内，可再次对冷却室10中的花椒油进行冷却处

理，大大节约了成本，实现了工艺的连续性和能量的多重多次利用，大大节约了成本，同时

第二螺旋管12螺旋缠绕下冷却室10上，可以充分的对冷却室10中的花椒油进行冷却，提高

了冷却效率。

[0024] 以上所述的，仅为本实用新型较佳的具体实施方式，但本实用新型的保护范围并

不局限于此，任何熟悉本技术领域的技术人员在本实用新型揭露的技术范围内，根据本实

用新型的技术方案及其实用新型构思加以等同替换或改变，都应涵盖在本实用新型的保护

范围之内。
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图1

图2
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图3
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