
(57)【要約】

【課題】　鶏肉の新しい用途として、鶏肉を極薄くして

、油で揚げて鶏せんべい及び食品の具材を包む皮を得る

ことを目的とした。

【解決手段】　圧延用シートに同形の鶏肉の被覆用シー

トを重ねて谷折りした間に、ミンチにした鶏肉を挟んで

圧延手段で圧延し、鶏肉シートに形成したものを、急速

凍結し、鶏肉シートの両面に打ち粉をすると共に、鶏肉

シートを被覆用シートで全体を包み、これを急速凍結し

た鶏肉加工品である。

【選択図】　図１
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【 特 許 請 求 の 範 囲 】
【 請 求 項 １ 】
圧 延 用 シ ー ト に 同 形 の 鶏 肉 の 被 覆 用 シ ー ト を 重 ね て 谷 折 り し た 間 に 、 ミ ン チ に し た 鶏 肉 を
挟 ん で 圧 延 手 段 で 圧 延 し 、 鶏 肉 シ ー ト に 形 成 し た も の を 、 急 速 凍 結 し 、 鶏 肉 シ ー ト の 両 面
に 打 ち 粉 を す る と 共 に 、 鶏 肉 シ ー ト を 被 覆 用 シ ー ト で 全 体 を 包 み 、 こ れ を 急 速 凍 結 し た こ
と を 特 徴 と す る 鶏 肉 加 工 品 。
【 請 求 項 ２ 】
圧 延 用 シ ー ト に 同 形 の 鶏 肉 の 被 覆 用 シ ー ト を 重 ね て 谷 折 り し た 間 に 、 ミ ン チ に し た 鶏 肉 を
挟 ん で 圧 延 手 段 で 圧 延 し 、 厚 さ ０ ． ２ ～ ３ ． ０ ｍ ｍ の 鶏 肉 シ ー ト に 形 成 し た も の を 、 急 速
凍 結 し 、 鶏 肉 シ ー ト の 両 面 に 打 ち 粉 を す る と 共 に 、 鶏 肉 シ ー ト を 被 覆 用 シ ー ト で 全 体 を 包
み 、 こ れ を 急 速 凍 結 し た こ と を 特 徴 と す る 鶏 肉 加 工 品 。
【 請 求 項 ３ 】
圧 延 用 シ ー ト に 同 形 の 鶏 肉 の 被 覆 用 シ ー ト を 重 ね て 谷 折 り し た 間 に 、 ミ ン チ に し た 鶏 肉 を
挟 ん で 圧 延 手 段 で 圧 延 し 、 鶏 肉 シ ー ト に 形 成 し た も の を 、 急 速 凍 結 し 、 鶏 肉 シ ー ト の 両 面
に 打 ち 粉 を す る と 共 に 、 鶏 肉 シ ー ト を 被 覆 用 シ ー ト で 全 体 を 包 み 、 こ れ を 急 速 凍 結 し た も
の を 、 油 で 揚 げ た こ と を 特 徴 と す る 鶏 肉 加 工 品 。
【 請 求 項 ４ 】
圧 延 用 シ ー ト に 同 形 の 鶏 肉 の 被 覆 用 シ ー ト を 重 ね て 谷 折 り し た 間 に 、 ミ ン チ に し た 鶏 肉 を
挟 ん で 圧 延 手 段 で 圧 延 し 、 厚 さ ０ ． ２ ～ ３ ． ０ ｍ ｍ の 鶏 肉 シ ー ト に 形 成 し た も の を 、 急 速
凍 結 し 、 鶏 肉 シ ー ト の 両 面 に 打 ち 粉 を す る と 共 に 、 鶏 肉 シ ー ト を 被 覆 用 シ ー ト で 全 体 を 包
み 、 こ れ を 急 速 凍 結 し た も の を 、 油 で 揚 げ た こ と を 特 徴 と す る 鶏 肉 加 工 品 。
【 請 求 項 ５ 】
圧 延 用 シ ー ト に 同 形 の 鶏 肉 の 被 覆 用 シ ー ト を 重 ね て 谷 折 り し た 間 に 、 鶏 肉 を ミ ン チ に し た
も の を 挟 ん で 圧 延 手 段 で 圧 延 し 、 鶏 肉 シ ー ト に 形 成 し た も の を 、 蒸 気 で 加 熱 処 理 し 、 急 速
凍 結 し 、 被 覆 用 シ ー ト を 外 し 、 鶏 肉 シ ー ト の 両 面 に 打 ち 粉 を す る と 共 に 、 新 し い 被 覆 用 シ
ー ト で 鶏 肉 シ ー ト 全 体 を 包 み 、 こ れ を 急 速 凍 結 し た こ と を 特 徴 と す る 鶏 肉 加 工 品 。
【 請 求 項 ６ 】
圧 延 用 シ ー ト に 同 形 の 鶏 肉 の 被 覆 用 シ ー ト を 重 ね て 谷 折 り し た 間 に 、 鶏 肉 を ミ ン チ に し た
も の を 挟 ん で 圧 延 手 段 で 圧 延 し 、 厚 さ ０ ． ２ ～ ３ ． ０ ｍ ｍ の 鶏 肉 シ ー ト に 形 成 し た も の を
、 蒸 気 で 加 熱 処 理 し 、 急 速 凍 結 し 、 被 覆 用 シ ー ト を 外 し 、 鶏 肉 シ ー ト の 両 面 に 打 ち 粉 を す
る と 共 に 、 新 し い 被 覆 用 シ ー ト で 鶏 肉 シ ー ト 全 体 を 包 み 、 こ れ を 急 速 凍 結 し た こ と を 特 徴
と す る 鶏 肉 加 工 品 。
【 請 求 項 ７ 】
圧 延 用 シ ー ト に 同 形 の 鶏 肉 の 被 覆 用 シ ー ト を 重 ね て 谷 折 り し た 間 に 、 鶏 肉 を ミ ン チ に し た
も の を 挟 ん で 圧 延 手 段 で 圧 延 し 、 鶏 肉 シ ー ト に 形 成 し た も の を 、 蒸 気 で 加 熱 処 理 し 、 急 速
凍 結 し 、 被 覆 用 シ ー ト を 外 し 、 鶏 肉 シ ー ト の 両 面 に 打 ち 粉 を す る と 共 に 、 新 し い 被 覆 用 シ
ー ト で 鶏 肉 シ ー ト 全 体 を 包 み 、 こ れ を 急 速 凍 結 し た も の を 、 油 で 揚 げ た こ と を 特 徴 と す る
鶏 肉 加 工 品 。
【 請 求 項 ８ 】
圧 延 用 シ ー ト に 同 形 の 鶏 肉 の 被 覆 用 シ ー ト を 重 ね て 谷 折 り し た 間 に 、 鶏 肉 を ミ ン チ に し た
も の を 挟 ん で 圧 延 手 段 で 圧 延 し 、 厚 さ ０ ． ２ ～ ３ ． ０ ｍ ｍ の 鶏 肉 シ ー ト に 形 成 し た も の を
、 蒸 気 で 加 熱 処 理 し 、 急 速 凍 結 し 、 被 覆 用 シ ー ト を 外 し 、 鶏 肉 シ ー ト の 両 面 に 打 ち 粉 を す
る と 共 に 、 新 し い 被 覆 用 シ ー ト で 鶏 肉 シ ー ト 全 体 を 包 み 、 こ れ を 急 速 凍 結 し た も の を 、 油
で 揚 げ た こ と を 特 徴 と す る 鶏 肉 加 工 品 。
【 請 求 項 ９ 】
圧 延 手 段 は 、 圧 延 ロ ー ラ ー 又 は 延 べ 棒 に よ る 手 作 業 と す る こ と を 特 徴 と す る 請 求 項 １ ～ ８
記 載 の 鶏 肉 加 工 品 。
【 請 求 項 １ ０ 】
圧 延 用 シ ー ト に 同 形 の 鶏 肉 の 被 覆 用 シ ー ト を 重 ね て 谷 折 り し た 間 に 、 ミ ン チ に し た 鶏 肉 を
挟 ん で 圧 延 手 段 で 圧 延 し 、 鶏 肉 シ ー ト に 形 成 し た も の を 、 急 速 凍 結 し 、 そ の 後 鶏 肉 シ ー ト
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の 両 面 に 打 ち 粉 を す る と 共 に 、 鶏 肉 シ ー ト を 被 覆 用 シ ー ト で 全 体 を 包 み 、 こ れ を 急 速 凍 結
し た こ と を 特 徴 と す る 鶏 肉 加 工 品 の 製 造 法 。
【 請 求 項 １ １ 】
圧 延 用 シ ー ト に 同 形 の 鶏 肉 の 被 覆 用 シ ー ト を 重 ね て 谷 折 り し た 間 に 、 ミ ン チ に し た 鶏 肉 を
挟 ん で 圧 延 手 段 で 圧 延 し 、 厚 さ ０ ． ２ ～ ３ ． ０ ｍ ｍ の 鶏 肉 シ ー ト に 形 成 し た も の を 、 急 速
凍 結 し 、 そ の 後 鶏 肉 シ ー ト の 両 面 に 打 ち 粉 を す る と 共 に 、 鶏 肉 シ ー ト を 被 覆 用 シ ー ト で 全
体 を 包 み 、 こ れ を 急 速 凍 結 し た こ と を 特 徴 と す る 鶏 肉 加 工 品 の 製 造 法 。
【 請 求 項 １ ２ 】
圧 延 用 シ ー ト に 同 形 の 鶏 肉 の 被 覆 用 シ ー ト を 重 ね て 谷 折 り し た 間 に 、 ミ ン チ に し た 鶏 肉 を
挟 ん で 圧 延 手 段 で 圧 延 し 、 鶏 肉 シ ー ト に 形 成 し た も の を 、 急 速 凍 結 し 、 そ の 後 鶏 肉 シ ー ト
の 両 面 に 打 ち 粉 を す る と 共 に 、 鶏 肉 シ ー ト を 被 覆 用 シ ー ト で 全 体 を 包 み 、 こ れ を 急 速 凍 結
し た も の を 、 油 で 揚 げ た こ と を 特 徴 と す る 鶏 肉 加 工 品 の 製 造 法 。
【 請 求 項 １ ３ 】
圧 延 用 シ ー ト に 同 形 の 鶏 肉 の 被 覆 用 シ ー ト を 重 ね て 谷 折 り し た 間 に 、 ミ ン チ に し た 鶏 肉 を
挟 ん で 圧 延 手 段 で 圧 延 し 、 厚 さ ０ ． ２ ～ ３ ． ０ ｍ ｍ の 鶏 肉 シ ー ト に 形 成 し た も の を 、 急 速
凍 結 し 、 そ の 後 鶏 肉 シ ー ト の 両 面 に 打 ち 粉 を す る と 共 に 、 鶏 肉 シ ー ト を 被 覆 用 シ ー ト で 全
体 を 包 み 、 こ れ を 急 速 凍 結 し た も の を 、 油 で 揚 げ た こ と を 特 徴 と す る 鶏 肉 加 工 品 の 製 造 法
。
【 請 求 項 １ ４ 】
圧 延 用 シ ー ト に 同 形 の 鶏 肉 の 被 覆 用 シ ー ト を 重 ね て 谷 折 り し た 間 に 、 鶏 肉 を ミ ン チ に し た
も の を 挟 ん で 圧 延 手 段 で 圧 延 し 、 鶏 肉 シ ー ト に 形 成 し た も の を 、 蒸 気 で 加 熱 処 理 し 、 急 速
凍 結 し 、 被 覆 用 シ ー ト を 外 し 、 そ の 後 鶏 肉 シ ー ト の 両 面 に 打 ち 粉 を す る と 共 に 、 新 し い 被
覆 用 シ ー ト で 鶏 肉 シ ー ト 全 体 を 包 み 、 こ れ を 急 速 凍 結 し た こ と を 特 徴 と す る 鶏 肉 加 工 品 の
製 造 法 。
【 請 求 項 １ ５ 】
圧 延 用 シ ー ト に 同 形 の 鶏 肉 の 被 覆 用 シ ー ト を 重 ね て 谷 折 り し た 間 に 、 鶏 肉 を ミ ン チ に し た
も の を 挟 ん で 圧 延 手 段 で 圧 延 し 、 厚 さ ０ ． ２ ～ ３ ． ０ ｍ ｍ の 鶏 肉 シ ー ト に 形 成 し た も の を
、 蒸 気 で 加 熱 処 理 し 、 急 速 凍 結 し 、 被 覆 用 シ ー ト を 外 し 、 そ の 後 鶏 肉 シ ー ト の 両 面 に 打 ち
粉 を す る と 共 に 、 新 し い 被 覆 用 シ ー ト で 鶏 肉 シ ー ト 全 体 を 包 み 、 こ れ を 急 速 凍 結 し た こ と
を 特 徴 と す る 鶏 肉 加 工 品 の 製 造 法 。
【 請 求 項 １ ６ 】
圧 延 用 シ ー ト に 同 形 の 鶏 肉 の 被 覆 用 シ ー ト を 重 ね て 谷 折 り し た 間 に 、 鶏 肉 を ミ ン チ に し た
も の を 挟 ん で 圧 延 手 段 で 圧 延 し 、 鶏 肉 シ ー ト に 形 成 し た も の を 、 蒸 気 で 加 熱 処 理 し 、 急 速
凍 結 し 、 被 覆 用 シ ー ト を 外 し 、 そ の 後 鶏 肉 シ ー ト の 両 面 に 打 ち 粉 を す る と 共 に 、 新 し い 被
覆 用 シ ー ト で 鶏 肉 シ ー ト 全 体 を 包 み 、 こ れ を 急 速 凍 結 し た も の を 、 油 で 揚 げ た こ と を 特 徴
と す る 鶏 肉 加 工 品 の 製 造 法 。
【 請 求 項 １ ７ 】
圧 延 用 シ ー ト に 同 形 の 鶏 肉 の 被 覆 用 シ ー ト を 重 ね て 谷 折 り し た 間 に 、 鶏 肉 を ミ ン チ に し た
も の を 挟 ん で 圧 延 手 段 で 圧 延 し 、 厚 さ ０ ． ２ ～ ３ ． ０ ｍ ｍ の 鶏 肉 シ ー ト に 形 成 し た も の を
、 蒸 気 で 加 熱 処 理 し 、 急 速 凍 結 し 、 被 覆 用 シ ー ト を 外 し 、 そ の 後 鶏 肉 シ ー ト の 両 面 に 打 ち
粉 を す る と 共 に 、 新 し い 被 覆 用 シ ー ト で 鶏 肉 シ ー ト 全 体 を 包 み 、 こ れ を 急 速 凍 結 し た も の
を 、 油 で 揚 げ た こ と を 特 徴 と す る 鶏 肉 加 工 品 の 製 造 法 。
【 請 求 項 １ ８ 】
圧 延 手 段 は 、 圧 延 ロ ー ラ ー 又 は 延 べ 棒 に よ る 手 作 業 と す る こ と を 特 徴 と す る 請 求 項 １ ０ ～
１ ８ 記 載 の 鶏 肉 加 工 品 の 製 造 法 。
【 発 明 の 詳 細 な 説 明 】
【 技 術 分 野 】
【 ０ ０ ０ １ 】
　 こ の 発 明 は 、 鶏 肉 の 加 工 品 に 関 す る 。 さ ら に 詳 し く は 、 鶏 肉 で 形 成 し た 薄 い シ ー ト 状 の
鶏 肉 加 工 品 で 、 鶏 肉 を 原 料 と す る 鶏 せ ん べ い 、 食 品 具 材 を 包 む 皮 及 び そ の 製 造 法 で あ る 。
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【 背 景 技 術 】
【 ０ ０ ０ ２ 】
　 従 来 、 鶏 肉 を 原 料 と し こ れ を 薄 く 加 工 し た も の は 知 ら れ て い る 。 例 え ば 、 廃 鶏 肉 を 利 用
し て 、 こ れ を 薄 片 に し て 調 味 料 及 び 各 種 ス パ イ ス を 用 い て 味 付 け を し た 後 、 加 熱 し て 半 加
工 状 態 と し 、 更 に 狭 幅 の ロ ー ラ ー 間 を 通 し 圧 延 し 又 は 手 作 業 で 延 ば し 、 そ の 後 、 高 温 の 油
で 短 時 間 揚 げ た 後 、 調 味 液 に 浸 漬 す る 鶏 肉 の 加 工 法 が 知 ら れ て い る （ 特 許 文 献 １ 参 照 ） 。
【 ０ ０ ０ ３ 】
　 ま た 、 鶏 肉 を ２ ｍ ｍ 程 度 の 厚 さ に 圧 延 し 又 は ミ ン チ 状 に し た も の を 薄 肉 状 に し て 、 油 で
揚 げ た 揚 げ 菓 子 が 提 案 さ れ て い る （ 特 許 文 献 ２ 参 照 ） 。
　 さ ら に 、 肉 、 上 新 粉 等 を 原 材 料 と し た 肉 煎 餅 及 び そ の 製 造 法 が 提 案 さ れ て い る （ 特 許 文
献 ３ 参 照 ） 。
【 ０ ０ ０ ４ 】
　 然 し な が ら 、 前 記 特 許 文 献 ３ 記 載 の も の は 、 薄 い ハ ン バ ー グ 状 の も の で あ り 、 鶏 せ ん べ
い 乃 至 は 、 薄 い し な や か な シ ー ト 状 の 具 材 を 包 む 皮 に 関 す る も の で は な い 。
【 ０ ０ ０ ５ 】
【 特 許 文 献 １ 】 　 　 　 　 　 　 特 開 平 ５ － ２ ６ ８ ９ １ ０ 号 公 報 （ 第 ２ 頁 ）
【 特 許 文 献 ２ 】 　 　 　 　 　 　 特 開 平 ６ － ２ ７ ７ ０ ０ ４ 号 公 報 （ 第 ２ 頁 ）
【 特 許 文 献 ３ 】 　 　 　 　 　 　 特 開 １ １ － ３ ２ ６ ８ ５ 号 公 報 （ 第 ２ 頁 ）
【 発 明 の 開 示 】
【 発 明 が 解 決 し よ う と す る 課 題 】
【 ０ ０ ０ ６ 】
　 鶏 肉 は 、 牛 肉 、 豚 肉 と 並 ん で 消 費 者 に 好 ま れ て い て 、 大 量 に 消 費 さ れ て い る 。
ま た 、 近 年 、 鶏 肉 は 、 牛 肉 、 豚 肉 と 比 較 し て 、 脂 肪 分 が 少 な い た め 健 康 に 良 い 肉 類 と さ れ
、 健 康 上 の 見 地 か ら 見 直 さ れ て 来 て い る 。
【 ０ ０ ０ ７ 】
　 他 方 、 鶏 肉 は 、 消 費 者 が も も 肉 、 手 羽 先 肉 な ど の 特 定 部 位 に 嗜 好 が 偏 っ て い る の で 、 こ
れ ら 特 定 部 位 の 需 要 が 多 く 、 鶏 肉 の 部 位 別 の 需 給 関 係 が ア ン バ ラ ン ス と な っ て い る 。 そ の
結 果 、 天 然 物 で あ る 動 物 が 原 料 で あ る こ と か ら 、 特 定 部 位 に 消 費 が 偏 る と 、 卸 業 者 の 在 庫
は 、 必 然 的 に そ の 他 の 部 位 が 在 庫 が 増 え て 、 余 剰 と な る の は 避 け ら れ な い 。
【 ０ ０ ０ ８ 】
　 と り わ け 、 脂 肪 分 の 少 な い 胸 肉 等 が 常 時 余 剰 と な っ て し ま う 問 題 点 が あ っ た 。
【 ０ ０ ０ ９ 】
　 そ こ で 、 こ の 余 剰 と な り が ち の 部 位 を 利 用 し て 、 新 た な 商 品 を 開 発 し て 、 新 し い 食 品 原
料 ま た は 素 材 と し て 、 そ の 利 用 範 囲 を 拡 大 し て 、 需 要 の ア ン バ ラ ン ス を 解 消 す る こ と が 望
ま れ て い る 課 題 で あ る 。
【 ０ ０ １ ０ 】
　 従 来 、 鶏 肉 を 薄 く 加 工 し た も の は 知 ら れ て い る が 、 こ れ ら は 薄 い ハ ン バ ー グ 状 の も の で
あ っ て 、 し な や か で 具 材 を 包 む 皮 の 機 能 を 持 つ こ と が 出 来 な い 厚 さ と 性 質 の も の で あ っ た
。
　 ま た 、 単 に 生 鶏 肉 を シ ー ト 状 に 薄 く 延 ば し 、 こ れ を 凍 結 保 存 し た 後 、 解 凍 す る と 、 鶏 肉
の シ ー ト は ボ ロ ボ ロ と 崩 れ て し ま い 、 保 存 性 に 欠 け る も の で あ っ た 。
【 ０ ０ １ １ 】
　 そ こ で 、 こ の 発 明 は 、 余 剰 と な っ た 鶏 肉 を 使 用 し て 、 鶏 せ ん べ い 及 び し な や か で 具 材 を
包 み 調 理 す る 皮 の 機 能 を 有 す る 薄 い ０ ． ２ ～ ３ ． ０ ｍ ｍ の 鶏 肉 の シ ー ト 状 の 加 工 品 を 提 供
す る も の で あ る 。
【 課 題 を 解 決 す る た め の 手 段 】
【 ０ ０ １ ２ 】
　 そ こ で 、 前 記 の 事 情 を 背 景 と し て 発 明 者 等 は 、 こ の 余 剰 と な り 勝 ち の 鶏 肉 の 部 位 を 使 用
す る 、 新 し い 商 品 を 開 発 し て 、 需 給 の ア ン バ ラ ン ス を 解 消 す る こ と を 目 的 と し て 、 鋭 意 研
究 し た 結 果 、 鶏 肉 の 新 た な 加 工 調 理 方 法 を 開 発 し 、 鶏 肉 使 用 の 用 途 を 拡 大 す る こ と が 可 能
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と な っ た 。
【 ０ ０ １ ３ 】
　 こ の 発 明 の 過 程 で 、 生 鶏 肉 の 胸 肉 又 は ／ 及 び さ さ 身 を 原 料 と し 、 こ れ を 圧 延 用 シ ー ト と
、 鶏 肉 シ ー ト を 被 覆 す る 被 覆 用 シ ー ト と を 使 用 し 、 こ れ を 圧 延 し て 極 薄 く 延 ば し 、 厚 さ ０
． ２ ～ ３ ． ０ ｍ ｍ の シ ー ト 状 に し た も の （ 以 下 「 鶏 肉 シ ー ト 」 と い う 。 ） を 得 た 。
【 ０ ０ １ ４ 】
　 こ の 被 覆 用 シ ー ト で 鶏 肉 シ ー ト を 包 む こ と に よ り 、 鶏 肉 シ ー ト の 折 れ 、 欠 け を 防 止 し て
、 以 降 の 凍 結 、 蒸 し 処 理 加 工 等 の 処 理 を 容 易 に し 、 歩 留 ま り を 著 し く 向 上 さ せ る こ と が 可
能 と な っ た 。
【 ０ ０ １ ５ 】
　 こ の 発 明 で 得 ら れ る 鶏 肉 の 加 工 品 は 以 下 の も の で あ る 。
【 ０ ０ １ ６ 】
Ｉ 　 こ の 発 明 の 内 、 圧 延 後 、 急 速 凍 結 し た 後 、 鶏 肉 シ ー ト の 両 面 に 打 ち 粉 を し 、 被 覆 用 シ
ー ト で 被 覆 し た 鶏 肉 シ ー ト を 、 急 速 凍 結 し 、 こ れ を 解 凍 し な い で 、 被 覆 用 シ ー ト を 除 去 し
、 そ の ま ま 油 で 揚 げ る と 、 パ リ パ リ と し た 食 感 の 鶏 せ ん べ い が 得 ら れ る 。 ま た 、 油 で 揚 げ
る ま で の 間 、 凍 結 状 態 で 長 期 保 存 す る こ と も 可 能 で あ る 。
【 ０ ０ １ ７ 】
Ｉ Ｉ 　 ま た 、 圧 延 後 、 被 覆 用 シ ー ト で 被 覆 し た 鶏 肉 シ ー ト を 蒸 し て 、 急 速 凍 結 し た 後 、 鶏
肉 シ ー ト の 両 面 に 打 ち 粉 を し て 、 新 し い 被 覆 用 シ ー ト で 再 被 覆 し 、 こ れ を 急 速 凍 結 し た も
の を 、 自 然 解 凍 す る と 、 鶏 肉 の 味 が す る し な や か な 柔 軟 性 の あ る 鶏 肉 シ ー ト と な り 、 こ れ
が 食 品 具 材 を 包 む 皮 と な る も の が 得 ら れ る 。
【 ０ ０ １ ８ 】
　 こ の 皮 は 例 え ば 、 春 巻 き の 皮 、 ぎ ょ う ざ の 皮 、 餡 を 包 む 皮 、 そ の 他 食 品 具 在 を 包 む 皮 に
利 用 が で き る 。
【 ０ ０ １ ９ 】
　 こ の 皮 を 使 用 し て 食 品 具 材 を 包 装 す る と 、 従 来 に な い 新 し い 食 感 、 風 味 を 持 つ 、 春 巻 き
、 ぎ ょ う ざ 、 中 華 饅 頭 、 そ の 他 食 品 具 在 を 包 ん だ 食 品 が 得 ら れ る こ と を 見 出 し 、 こ の 発 明
を 完 成 さ せ た 。 ま た 、 自 然 解 凍 す る ま で の 間 、 凍 結 状 態 で 長 期 保 存 す る こ と も 可 能 で あ る
。
【 ０ ０ ２ ０ 】
Ｉ Ｉ Ｉ 　 ま た さ ら に 、 前 記 Ｉ Ｉ の 蒸 し た 後 、 急 速 凍 結 し た 鶏 肉 シ ー ト を 、 解 凍 し な い で こ
れ を そ の ま ま 油 で 揚 げ る と 、 パ リ パ リ と し た 食 感 の 鶏 せ ん べ い が 得 ら れ る 。 ま た 、 油 で 揚
げ る ま で の 間 、 凍 結 状 態 で 長 期 保 存 す る こ と も 可 能 で あ る 。
【 ０ ０ ２ １ 】
即 ち 、 物 の 発 明 は 、 圧 延 用 シ ー ト に 同 形 の 鶏 肉 の 被 覆 用 シ ー ト を 重 ね て 谷 折 り し た 間 に 、
ミ ン チ に し た 鶏 肉 を 挟 ん で 圧 延 手 段 で 圧 延 し 、 鶏 肉 シ ー ト に 形 成 し た も の を 、 急 速 凍 結 し
、 鶏 肉 シ ー ト の 両 面 に 打 ち 粉 を す る と 共 に 、 鶏 肉 シ ー ト を 被 覆 用 シ ー ト で 全 体 を 包 み 、 こ
れ を 急 速 凍 結 し た こ と を 特 徴 と す る 鶏 肉 加 工 品 で あ り 、 圧 延 用 シ ー ト に 同 形 の 鶏 肉 の 被 覆
用 シ ー ト を 重 ね て 谷 折 り し た 間 に 、 ミ ン チ に し た 鶏 肉 を 挟 ん で 圧 延 手 段 で 圧 延 し 、 厚 さ ０
． ２ ～ ３ ． ０ ｍ ｍ の 鶏 肉 シ ー ト に 形 成 し た も の を 、 急 速 凍 結 し 、 鶏 肉 シ ー ト の 両 面 に 打 ち
粉 を す る と 共 に 、 鶏 肉 シ ー ト を 被 覆 用 シ ー ト で 全 体 を 包 み 、 こ れ を 急 速 凍 結 し た こ と を 特
徴 と す る 鶏 肉 加 工 品 で あ る 。 ま た 、 圧 延 用 シ ー ト に 同 形 の 鶏 肉 の 被 覆 用 シ ー ト を 重 ね て 谷
折 り し た 間 に 、 ミ ン チ に し た 鶏 肉 を 挟 ん で 圧 延 手 段 で 圧 延 し 、 鶏 肉 シ ー ト に 形 成 し た も の
を 、 急 速 凍 結 し 、 鶏 肉 シ ー ト の 両 面 に 打 ち 粉 を す る と 共 に 、 鶏 肉 シ ー ト を 被 覆 用 シ ー ト で
全 体 を 包 み 、 こ れ を 急 速 凍 結 し た も の を 、 油 で 揚 げ た こ と を 特 徴 と す る 鶏 肉 加 工 品 で あ り
、 圧 延 用 シ ー ト に 同 形 の 鶏 肉 の 被 覆 用 シ ー ト を 重 ね て 谷 折 り し た 間 に 、 ミ ン チ に し た 鶏 肉
を 挟 ん で 圧 延 手 段 で 圧 延 し 、 厚 さ ０ ． ２ ～ ３ ． ０ ｍ ｍ の 鶏 肉 シ ー ト に 形 成 し た も の を 、 急
速 凍 結 し 、 鶏 肉 シ ー ト の 両 面 に 打 ち 粉 を す る と 共 に 、 鶏 肉 シ ー ト を 被 覆 用 シ ー ト で 全 体 を
包 み 、 こ れ を 急 速 凍 結 し た も の を 、 油 で 揚 げ た こ と を 特 徴 と す る 鶏 肉 加 工 品 で あ る 。 さ ら
に 、 圧 延 用 シ ー ト に 同 形 の 鶏 肉 の 被 覆 用 シ ー ト を 重 ね て 谷 折 り し た 間 に 、 鶏 肉 を ミ ン チ に
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し た も の を 挟 ん で 圧 延 手 段 で 圧 延 し 、 鶏 肉 シ ー ト に 形 成 し た も の を 、 蒸 気 で 加 熱 処 理 し 、
急 速 凍 結 し 、 被 覆 用 シ ー ト を 外 し 、 鶏 肉 シ ー ト の 両 面 に 打 ち 粉 を す る と 共 に 、 新 し い 被 覆
用 シ ー ト で 鶏 肉 シ ー ト 全 体 を 包 み 、 こ れ を 急 速 凍 結 し た こ と を 特 徴 と す る 鶏 肉 加 工 品 で あ
り 、 圧 延 用 シ ー ト に 同 形 の 鶏 肉 の 被 覆 用 シ ー ト を 重 ね て 谷 折 り し た 間 に 、 鶏 肉 を ミ ン チ に
し た も の を 挟 ん で 圧 延 手 段 で 圧 延 し 、 厚 さ ０ ． ２ ～ ３ ． ０ ｍ ｍ の 鶏 肉 シ ー ト に 形 成 し た も
の を 、 蒸 気 で 加 熱 処 理 し 、 急 速 凍 結 し 、 被 覆 用 シ ー ト を 外 し 、 鶏 肉 シ ー ト の 両 面 に 打 ち 粉
を す る と 共 に 、 新 し い 被 覆 用 シ ー ト で 鶏 肉 シ ー ト 全 体 を 包 み 、 こ れ を 急 速 凍 結 し た こ と を
特 徴 と す る 鶏 肉 加 工 品 で も あ る 。 そ の 他 、 圧 延 用 シ ー ト に 同 形 の 鶏 肉 の 被 覆 用 シ ー ト を 重
ね て 谷 折 り し た 間 に 、 鶏 肉 を ミ ン チ に し た も の を 挟 ん で 圧 延 手 段 で 圧 延 し 、 鶏 肉 シ ー ト に
形 成 し た も の を 、 蒸 気 で 加 熱 処 理 し 、 急 速 凍 結 し 、 被 覆 用 シ ー ト を 外 し 、 鶏 肉 シ ー ト の 両
面 に 打 ち 粉 を す る と 共 に 、 新 し い 被 覆 用 シ ー ト で 鶏 肉 シ ー ト 全 体 を 包 み 、 こ れ を 急 速 凍 結
し た も の を 、 油 で 揚 げ た こ と を 特 徴 と す る 鶏 肉 加 工 品 で あ り 、 圧 延 用 シ ー ト に 同 形 の 鶏 肉
の 被 覆 用 シ ー ト を 重 ね て 谷 折 り し た 間 に 、 鶏 肉 を ミ ン チ に し た も の を 挟 ん で 圧 延 手 段 で 圧
延 し 、 厚 さ ０ ． ２ ～ ３ ． ０ ｍ ｍ の 鶏 肉 シ ー ト に 形 成 し た も の を 、 蒸 気 で 加 熱 処 理 し 、 急 速
凍 結 し 、 被 覆 用 シ ー ト を 外 し 、 鶏 肉 シ ー ト の 両 面 に 打 ち 粉 を す る と 共 に 、 新 し い 被 覆 用 シ
ー ト で 鶏 肉 シ ー ト 全 体 を 包 み 、 こ れ を 急 速 凍 結 し た も の を 、 油 で 揚 げ た こ と を 特 徴 と す る
鶏 肉 加 工 品 で あ る 。 ま た 、 圧 延 手 段 は 、 圧 延 ロ ー ラ ー 又 は 延 べ 棒 に よ る 手 作 業 と す る 前 記
記 載 の 鶏 肉 加 工 品 で も あ る 。
【 ０ ０ ２ ２ 】
　 ま た 、 方 法 の 発 明 は 、 圧 延 用 シ ー ト に 同 形 の 鶏 肉 の 被 覆 用 シ ー ト を 重 ね て 谷 折 り し た 間
に 、 ミ ン チ に し た 鶏 肉 を 挟 ん で 圧 延 手 段 で 圧 延 し 、 鶏 肉 シ ー ト に 形 成 し た も の を 、 急 速 凍
結 し 、 そ の 後 鶏 肉 シ ー ト の 両 面 に 打 ち 粉 を す る と 共 に 、 鶏 肉 シ ー ト を 被 覆 用 シ ー ト で 全 体
を 包 み 、 こ れ を 急 速 凍 結 し た こ と を 特 徴 と す る 鶏 肉 加 工 品 の 製 造 法 で あ り 、 圧 延 用 シ ー ト
に 同 形 の 鶏 肉 の 被 覆 用 シ ー ト を 重 ね て 谷 折 り し た 間 に 、 ミ ン チ に し た 鶏 肉 を 挟 ん で 圧 延 手
段 で 圧 延 し 、 厚 さ ０ ． ２ ～ ３ ． ０ ｍ ｍ の 鶏 肉 シ ー ト に 形 成 し た も の を 、 急 速 凍 結 し 、 そ の
後 鶏 肉 シ ー ト の 両 面 に 打 ち 粉 を す る と 共 に 、 鶏 肉 シ ー ト を 被 覆 用 シ ー ト で 全 体 を 包 み 、 こ
れ を 急 速 凍 結 し た こ と を 特 徴 と す る 鶏 肉 加 工 品 の 製 造 法 で あ る 。 さ ら に 、 圧 延 用 シ ー ト に
同 形 の 鶏 肉 の 被 覆 用 シ ー ト を 重 ね て 谷 折 り し た 間 に 、 ミ ン チ に し た 鶏 肉 を 挟 ん で 圧 延 手 段
で 圧 延 し 、 鶏 肉 シ ー ト に 形 成 し た も の を 、 急 速 凍 結 し 、 そ の 後 鶏 肉 シ ー ト の 両 面 に 打 ち 粉
を す る と 共 に 、 鶏 肉 シ ー ト を 被 覆 用 シ ー ト で 全 体 を 包 み 、 こ れ を 急 速 凍 結 し た も の を 、 油
で 揚 げ た こ と を 特 徴 と す る 鶏 肉 加 工 品 の 製 造 法 で あ り 、 圧 延 用 シ ー ト に 同 形 の 鶏 肉 の 被 覆
用 シ ー ト を 重 ね て 谷 折 り し た 間 に 、 ミ ン チ に し た 鶏 肉 を 挟 ん で 圧 延 手 段 で 圧 延 し 、 厚 さ ０
． ２ ～ ３ ． ０ ｍ ｍ の 鶏 肉 シ ー ト に 形 成 し た も の を 、 急 速 凍 結 し 、 そ の 後 鶏 肉 シ ー ト の 両 面
に 打 ち 粉 を す る と 共 に 、 鶏 肉 シ ー ト を 被 覆 用 シ ー ト で 全 体 を 包 み 、 こ れ を 急 速 凍 結 し た も
の を 、 油 で 揚 げ た こ と を 特 徴 と す る 鶏 肉 加 工 品 の 製 造 法 で も あ る 。 他 の 発 明 は 、 圧 延 用 シ
ー ト に 同 形 の 鶏 肉 の 被 覆 用 シ ー ト を 重 ね て 谷 折 り し た 間 に 、 鶏 肉 を ミ ン チ に し た も の を 挟
ん で 圧 延 手 段 で 圧 延 し 、 鶏 肉 シ ー ト に 形 成 し た も の を 、 蒸 気 で 加 熱 処 理 し 、 急 速 凍 結 し 、
被 覆 用 シ ー ト を 外 し 、 そ の 後 鶏 肉 シ ー ト の 両 面 に 打 ち 粉 を す る と 共 に 、 新 し い 被 覆 用 シ ー
ト で 鶏 肉 シ ー ト 全 体 を 包 み 、 こ れ を 急 速 凍 結 し た こ と を 特 徴 と す る 鶏 肉 加 工 品 の 製 造 法 で
あ り 、 圧 延 用 シ ー ト に 同 形 の 鶏 肉 の 被 覆 用 シ ー ト を 重 ね て 谷 折 り し た 間 に 、 鶏 肉 を ミ ン チ
に し た も の を 挟 ん で 圧 延 手 段 で 圧 延 し 、 厚 さ ０ ． ２ ～ ３ ． ０ ｍ ｍ の 鶏 肉 シ ー ト に 形 成 し た
も の を 、 蒸 気 で 加 熱 処 理 し 、 急 速 凍 結 し 、 被 覆 用 シ ー ト を 外 し 、 そ の 後 鶏 肉 シ ー ト の 両 面
に 打 ち 粉 を す る と 共 に 、 新 し い 被 覆 用 シ ー ト で 鶏 肉 シ ー ト 全 体 を 包 み 、 こ れ を 急 速 凍 結 し
た こ と を 特 徴 と す る 鶏 肉 加 工 品 の 製 造 法 で あ る 。 さ ら に 、 圧 延 用 シ ー ト に 同 形 の 鶏 肉 の 被
覆 用 シ ー ト を 重 ね て 谷 折 り し た 間 に 、 鶏 肉 を ミ ン チ に し た も の を 挟 ん で 圧 延 手 段 で 圧 延 し
、 鶏 肉 シ ー ト に 形 成 し た も の を 、 蒸 気 で 加 熱 処 理 し 、 急 速 凍 結 し 、 被 覆 用 シ ー ト を 外 し 、
そ の 後 鶏 肉 シ ー ト の 両 面 に 打 ち 粉 を す る と 共 に 、 新 し い 被 覆 用 シ ー ト で 鶏 肉 シ ー ト 全 体 を
包 み 、 こ れ を 急 速 凍 結 し た も の を 、 油 で 揚 げ た こ と を 特 徴 と す る 鶏 肉 加 工 品 の 製 造 法 で あ
り 、 圧 延 用 シ ー ト に 同 形 の 鶏 肉 の 被 覆 用 シ ー ト を 重 ね て 谷 折 り し た 間 に 、 鶏 肉 を ミ ン チ に
し た も の を 挟 ん で 圧 延 手 段 で 圧 延 し 、 厚 さ ０ ． ２ ～ ３ ． ０ ｍ ｍ の 鶏 肉 シ ー ト に 形 成 し た も
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の を 、 蒸 気 で 加 熱 処 理 し 、 急 速 凍 結 し 、 被 覆 用 シ ー ト を 外 し 、 そ の 後 鶏 肉 シ ー ト の 両 面 に
打 ち 粉 を す る と 共 に 、 新 し い 被 覆 用 シ ー ト で 鶏 肉 シ ー ト 全 体 を 包 み 、 こ れ を 急 速 凍 結 し た
も の を 、 油 で 揚 げ た こ と を 特 徴 と す る 鶏 肉 加 工 品 の 製 造 法 で も あ る 。 さ ら に 、 圧 延 手 段 は
、 圧 延 ロ ー ラ ー 又 は 延 べ 棒 に よ る 手 作 業 と す る 前 記 記 載 の 鶏 肉 加 工 品 の 製 造 法 で あ る 。
【 発 明 の 効 果 】
【 ０ ０ ２ ３ 】
　 こ の 鶏 肉 シ ー ト を 被 覆 用 シ ー ト で 包 む こ と に よ り 、 薄 い 鶏 肉 シ ー ト の 折 れ 、 欠 け を 防 い
で 、 以 降 の 凍 結 、 蒸 し 処 理 等 の 処 理 作 業 を 容 易 に し 、 鶏 肉 シ ー ト の 折 れ 、 欠 け 等 が 防 止 で
き 歩 留 ま り を 著 し く 向 上 さ せ る こ と が 可 能 と な っ た 。
【 ０ ０ ２ ４ 】
　 こ の 発 明 に よ れ ば 、 従 来 に な い 新 規 な 食 感 と 味 の す る 春 巻 き の 皮 、 餃 子 の 皮 、 シ ュ ー マ
イ の 皮 、 餡 を 包 む 皮 等 、 種 々 の 食 品 具 材 を 包 む 皮 が 得 ら れ る 。 こ れ を 凍 結 状 態 で 保 存 で き
る か ら 長 期 保 存 が で き る 。
【 ０ ０ ２ ５ 】
　 余 剰 と な る 部 位 を 使 用 し た 新 た な 加 工 方 法 に よ り 、 鶏 肉 の 新 し い 用 途 を 開 拓 で き る 効 果
が あ る 。
【 ０ ０ ２ ６ 】
　 ま た 、 こ れ を 急 速 凍 結 し た も の 又 は 蒸 し 処 理 し て 凍 結 し た も の を 、 解 凍 し な い で 油 で 揚
げ る と 、 ス ナ ッ ク 風 の 鶏 せ ん べ い が 得 ら れ る 。
【 発 明 を 実 施 す る た め の 最 良 形 態 】
【 ０ ０ ２ ７ 】
　 従 来 、 食 品 具 材 を 包 む 皮 は 、 澱 粉 、 小 麦 粉 等 を 原 料 に 、 こ れ に 水 を 加 え て 混 練 し た 生 地
か ら 作 ら れ て い て 、 鶏 肉 を 原 料 と し た 食 品 具 材 を 包 む 皮 は 、 知 ら れ て い な い 。
【 ０ ０ ２ ８ 】
　 ま た 、 鶏 肉 を 使 用 し 、 こ れ を 薄 く 加 工 し た も の は 知 ら れ て い る が 、 い わ ば 薄 く し た ハ ン
バ ー グ 状 の も の で あ り 、 こ れ を 薄 く ０ ． ２ ～ ３ ． ０ ｍ ｍ に し 、 し な や か な 食 品 具 材 を 包 む
皮 と な る も の は 知 ら れ て い な い 。
【 ０ ０ ２ ９ 】
　 原 料 を 薄 い 鶏 肉 シ ー ト 状 に す る 加 工 方 法 に つ い て 説 明 す る 。
【 ０ ０ ３ ０ 】
こ の 発 明 は 、 圧 延 用 の シ ー ト と 、 鶏 肉 シ ー ト 全 体 を 覆 う 被 覆 用 シ ー ト を 併 用 す る こ と に よ
り 、 前 記 諸 課 題 を 解 決 し た も の で あ る 。
【 ０ ０ ３ １ 】
　 こ の 発 明 の 原 料 は 生 鶏 肉 を 使 用 す る が 、 む ね 肉 、 さ さ 身 、 又 は こ れ ら を 適 宜 混 合 し た も
の が 使 用 で き る 。
【 ０ ０ ３ ２ 】
　 こ の 発 明 の 原 料 は 、 鶏 肉 を ミ ン チ に し た も の を 使 用 す る 。 し ょ う が 、 ガ ー リ ッ ク 、 胡 椒
な ど の 香 辛 料 、 調 味 料 等 で 予 め 味 付 け し て も 良 い 。
【 ０ ０ ３ ３ 】
　 合 成 樹 脂 製 の 圧 延 用 シ ー ト の 上 に 、 前 記 圧 延 用 シ ー ト と 同 じ 寸 法 の 極 薄 い 合 成 樹 脂 製 の
鶏 肉 シ ー ト を 被 覆 す る 被 覆 用 シ ー ト を 重 ね て 置 き 、 こ れ を 谷 折 に ２ つ 折 り に し 、 前 記 被 覆
用 シ ー ト の 間 に ミ ン チ に し た 鶏 肉 を 球 状 に し た も の を 挟 む 。
【 ０ ０ ３ ４ 】
　 こ れ を 圧 延 機 で 数 段 階 に 分 け て 、 順 次 圧 延 し て 行 き 、 最 終 的 に ０ ． ２ ～ ３ ． ０ ｍ ｍ の 厚
さ の 長 方 形 の 鶏 肉 シ ー ト に す る 。
【 ０ ０ ３ ５ 】
　 圧 延 用 シ ー ト は 、 ビ ニ ー ル 又 は ポ リ エ チ レ ン 製 で 、 厚 さ ０ ． ２ ｍ ｍ ～ ０ ． ５ ｍ ｍ 程 度 の
も の が 良 い 。 厚 さ が ０ ． ２ ｍ ｍ に 満 た な い も の は 柔 ら か 過 ぎ 、 ま た ０ ． ５ ｍ ｍ を 超 え る も
の は 硬 す ぎ て 圧 延 加 工 に 支 障 が 生 ず る の で 、 避 け た 方 が 良 い 。
【 ０ ０ ３ ６ 】
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　 ま た 、 圧 延 用 シ ー ト は 、 事 務 用 品 と し て 使 用 さ れ る い わ ゆ る ク リ ア ー シ ー ト を 使 用 し て
も よ い 。
【 ０ ０ ３ ７ 】
　 被 覆 用 シ ー ト は 、 ビ ニ ー ル 又 は ポ リ エ チ レ ン 製 で 、 厚 さ ０ ． ０ １ ｍ ｍ ～ ０ ． １ ０ ｍ ｍ 程
度 の も の が 良 い 。 厚 さ ０ ． ２ ｍ ｍ に 満 た な い 鶏 肉 シ ー ト は 、 薄 く て 折 れ た り 又 は 破 れ や す
く 、 薄 す ぎ て 具 材 を 包 む の に 適 し な い 。
【 ０ ０ ３ ８ 】
　 ま た 、 厚 さ ３ ． ０ ０ ｍ ｍ を 超 え る 鶏 肉 シ ー ト は 、 し な や か さ に 欠 け て い て 、 具 材 を 包 む
の に 好 ま し く な く 、 且 つ 、 鶏 肉 シ ー ト の 鶏 肉 の 味 が 強 く 出 る の で 、 具 材 を 包 む 皮 と し て 好
ま し く な い 。
【 ０ ０ ３ ９ 】
　 ま た 、 厚 さ が ０ ． ２ ０ ｍ ｍ ～ ３ ． ０ ０ ｍ ｍ の 鶏 肉 シ ー ト は 、 圧 延 ロ ー ラ ー を 使 用 し な い
で 、 圧 延 用 シ ー ト と 被 覆 用 シ ー ト と を 用 い 、 延 し 棒 を 使 用 し て 手 で 加 工 し て 薄 く 延 ば す こ
と も で き る 。
【 ０ ０ ４ ０ 】
　 ま た 、 薄 く 加 工 す る 方 法 は 、 上 記 の 方 法 の 他 、 上 方 向 か ら 、 段 階 的 に 加 圧 プ レ ス し て 、
薄 く 延 ば す こ と も で き る 。
【 ０ ０ ４ １ 】
　 ま た 、 こ の 被 覆 用 シ ー ト は 、 鶏 肉 シ ー ト 全 体 を 被 覆 し て い る の で 、 鶏 肉 シ ー ト の 折 れ 又
は 欠 け を 防 止 す る 効 果 が あ り 、 さ ら に 加 工 作 業 中 の 取 り 扱 い を 容 易 に す る 。
【 ０ ０ ４ ２ 】
　 圧 延 用 シ ー ト と 被 覆 用 シ ー ト を 使 用 し て 薄 く 圧 延 し 、 被 覆 用 シ ー ト で 被 覆 し た 状 態 の 鶏
肉 シ ー ト を 、 次 の 加 工 処 理 を 行 う こ と に よ り 、 Ｉ ～ Ｉ Ｉ Ｉ の 用 途 の 加 工 品 が 得 ら れ る 。
【 ０ ０ ４ ３ 】
Ｉ 　 鶏 せ ん べ い
次 の 製 造 工 程 で 行 う 。
【 ０ ０ ４ ４ 】
（ ｉ ） 圧 延
圧 延 用 シ ー ト と 被 覆 用 シ ー ト を 使 用 し て 薄 く 圧 延 し た も の か ら 、 圧 延 用 シ ー ト を 外 し 、 被
覆 用 シ ー ト で 被 覆 さ れ た 鶏 肉 シ ー ト に す る 。
【 ０ ０ ４ ５ 】
（ ｉ ｉ ） 一 旦 急 速 凍 結 す る 。
　 圧 延 さ れ た ま ま の 薄 い 鶏 肉 シ ー ト は 柔 ら か く て 、 ハ ン ド リ ン グ が 難 し く ， 無 理 に 作 業 を
す る と 折 れ 、 破 れ 、 欠 け 及 び 曲 が り の 原 因 と な る の で 、 そ の ま ま 急 速 凍 結 す る 。 鶏 肉 シ ー
ト が 急 速 凍 結 に よ り 固 い 状 態 に な る ま で 行 う 。 こ の 急 速 凍 結 は 、 鶏 肉 シ ー ト が ハ ン ド リ ン
グ で き る 状 態 に な る 程 度 で よ い 。
【 ０ ０ ４ ６ 】
（ ｉ ｉ ｉ ） 被 覆 用 シ ー ト を 剥 が す 。
二 つ 折 り に し た 被 覆 用 シ ー ト に 挟 ま れ た 状 態 の 鶏 肉 シ ー ト か ら 、 被 覆 用 シ ー ト を 剥 が す 。
鶏 肉 シ ー ト は 、 凍 結 さ れ た 状 態 で 固 く 成 っ て い る の で 、 こ の 状 態 の ま ま 、 次 の 打 ち 粉 作 業
を 行 う 。
【 ０ ０ ４ ７ 】
（ ｉ ｖ ） 打 粉 を す る 。
被 覆 用 シ ー ト を 取 り 外 し た 鶏 肉 シ ー ト の 両 面 に 、 打 粉 を し 、 鶏 肉 シ ー ト の 両 面 に 澱 粉 で 万
遍 な く 打 ち 粉 を す る 。 打 ち 粉 は 、 鶏 肉 シ ー ト に 馬 鈴 薯 澱 粉 、 小 麦 粉 等 で 表 面 及 び 裏 面 が 白
く な る 程 度 に す る 。 こ の 打 ち 粉 は 、 油 で 揚 げ る 場 合 は 、 衣 の 役 割 を す る 。 ま た 、 打 粉 を し
な い と 、 油 で 揚 げ た 場 合 、 鶏 肉 シ ー ト が 小 さ く 収 縮 し て 仕 舞 う 。
【 ０ ０ ４ ８ 】
（ ｖ ） 被 覆 用 シ ー ト で 、 鶏 肉 シ ー ト を 被 覆 す る 。
　 外 し て あ っ た 被 覆 用 シ ー ト 四 辺 の 端 部 を 折 り 重 ね 、 鶏 肉 シ ー ト 全 体 を 露 出 部 が 発 生 し な
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い よ う に 被 覆 用 シ ー ト を 密 着 さ せ て 被 覆 す る 。 こ の 被 覆 用 シ ー ト は 、 急 速 凍 結 す る 際 、 セ
パ レ ー タ ー の 役 割 を 果 し 、 鶏 肉 シ ー ト が 相 互 に く つ 付 く の を 防 止 す る 役 割 も 果 た す 。
【 ０ ０ ４ ９ 】
（ ｖ ｉ ） 包 装 材 で 外 装 包 装 す る 。
再 度 被 覆 用 シ ー ト で 被 覆 し た 鶏 肉 シ ー ト を 、 所 定 枚 数 を 纏 め て 耐 寒 性 の あ る 包 装 材 で 外 装
包 装 す る 。
【 ０ ０ ５ ０ 】
（ ｖ ｉ ｉ ） こ れ を 急 速 凍 結 し 、 保 存 す る 。
こ の 被 覆 用 シ ー ト は 、 急 速 凍 結 す る 際 、 セ パ レ ー タ ー の 役 割 を 果 し 、 鶏 肉 シ ー ト が 相 互 に
く っ 付 く の を 防 止 す る 役 割 も 果 た す 。 こ の 凍 結 し た 状 態 で 流 通 さ せ て 、 鶏 せ ん べ い の 商 品
と す る 。
【 ０ ０ ５ １ 】
（ ｖ ｉ ｉ ｉ ） 鶏 せ ん べ い が 得 ら れ る 。
こ の 凍 結 し た 状 態 の も の を 、 直 接 油 で 揚 げ る と 、 鶏 せ ん べ い が 得 ら れ る 。 こ れ の 購 入 者 は
、 凍 結 し た 鶏 肉 シ ー ト を 解 凍 し な い で 、 被 覆 用 シ ー ト を 取 り 外 し て 、 凍 結 し た ま ま の 状 態
の 鶏 肉 シ ー ト を 油 で 揚 げ る と 、 パ リ パ リ と し た 鶏 せ ん べ い が 得 ら れ る 。 酒 の つ ま み 又 は お
や つ と し て 利 用 で き る も の で あ る 。
【 ０ ０ ５ ２ 】
Ｉ Ｉ 　 食 品 具 材 を 包 む 皮
次 の 製 造 工 程 で 行 う 。
【 ０ ０ ５ ３ 】
（ ｉ ） 圧 延
先 ず 、 圧 延 用 シ ー ト と 被 覆 用 シ ー ト を 使 用 し て 薄 く 圧 延 し た も の か ら 、 圧 延 用 シ ー ト を 外
す 。
【 ０ ０ ５ ４ 】
（ ｉ ｉ ） 蒸 し 加 工 す る 。
　 蒸 し 時 間 は 、 ３ ０ 秒 ～ １ ０ 分 間 で あ る が 、 鶏 肉 シ ー ト の 厚 さ 、 枚 数 等 を 考 慮 し て 、 皮 の
用 途 に 応 じ て 、 最 適 な 蒸 し 時 間 が 異 な る か ら 、 試 験 を 行 い 、 蒸 し 加 熱 時 間 を 設 定 す る 必 要
が あ る 。 鶏 肉 シ ー ト の 厚 さ 、 蒸 す 枚 数 等 を 考 慮 し て 、 皮 の 用 途 に 応 じ て 、 最 適 な 蒸 し 時 間
が 異 な る か ら 、 試 験 を 行 い 、 蒸 し 加 熱 時 間 を 設 定 す る 必 要 が あ る 。
【 ０ ０ ５ ５ 】
　 ま た 、 蒸 し の 程 度 は 、 蒸 し す ぎ る と 鶏 肉 シ ー ト が 固 く な り 、 破 れ や す く な る か ら 、 蒸 し
過 ぎ は 回 避 さ れ る べ き で あ る 。 ま た 、 鶏 肉 シ ー ト は 、 蒸 し 加 熱 し て も 、 被 覆 用 シ ー ト で 被
覆 さ れ て い る の で 鶏 肉 シ ー ト 同 士 が 相 互 に 接 着 す る こ と が な い 。
【 ０ ０ ５ ６ 】
　 ま た 、 被 覆 用 シ ー ト に よ る 鶏 肉 シ ー ト の 被 覆 方 法 は 、 こ れ を 密 封 し な い で 、 露 出 部 が で
き な い よ う に 、 鶏 肉 シ ー ト 全 体 を 包 み 、 被 覆 用 シ ー ト を 密 着 さ せ て 包 み 、 鶏 肉 シ ー ト を 蒸
し 加 熱 す る 際 、 鶏 肉 シ ー ト に 水 蒸 気 が 急 激 に 且 つ 、 直 接 接 触 す る こ と を 防 止 す る 。 鶏 肉 シ
ー ト に 急 激 に 過 剰 な 水 蒸 気 が 接 触 し て 、 水 蒸 気 中 の 水 分 が 鶏 肉 シ ー ト に 急 激 に 移 行 す る こ
と を 防 止 す る 目 的 を 持 つ 。
【 ０ ０ ５ ７ 】
（ ｉ ｉ ｉ ） 急 速 凍 結 す る 。
　 圧 延 さ れ た ま ま の 薄 い 鶏 肉 シ ー ト は 柔 ら か く て 、 ハ ン ド リ ン グ が 難 し く ， 無 理 に 作 業 を
す る と 折 れ 、 破 れ 、 欠 け 及 び 曲 が り の 原 因 と な る の で 、 そ の ま ま 急 速 凍 結 す る 。 鶏 肉 シ ー
ト が 急 速 凍 結 に よ り 固 い 状 態 に な る ま で 行 う 。 こ の 急 速 凍 結 は 、 鶏 肉 シ ー ト が ハ ン ド リ ン
グ で き る 状 態 に な る 程 度 で よ い 。
【 ０ ０ ５ ８ 】
（ ｉ ｖ ） 被 覆 用 シ ー ト を 除 去 す る 。
蒸 し 加 工 し た 後 、 急 速 凍 結 し て 、 被 覆 し て あ る 被 覆 用 シ ー ト 除 去 す る 。
【 ０ ０ ５ ９ 】
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（ ｖ ） 打 ち 粉 を す る 。
鶏 肉 シ ー ト の 両 面 に 馬 鈴 薯 澱 粉 で 万 遍 な く 打 ち 粉 を す る 。 打 ち 粉 は 、 馬 鈴 薯 澱 粉 、 小 麦 粉
等 を 使 用 す る 。 こ の 打 ち 粉 は 、 油 で 揚 げ る 場 合 は 、 衣 の 役 割 を す る 。 こ の 打 粉 を し な い と
、 油 で 揚 げ た 場 合 、 鶏 肉 シ ー ト が 収 縮 し て 仕 舞 う 。 ま た 、 油 で 揚 げ な い 場 合 は 、 作 業 を す
る 際 に 、 鶏 肉 シ ー ト 同 士 が く っ 付 か な い よ う に す る 役 割 を す る 。
【 ０ ０ ６ ０ 】
　 蒸 し 加 熱 し た 後 、 被 覆 用 シ ー ト を 新 し い も の と 取 り 替 え る 目 的 は 、 蒸 し 加 熱 し た 際 、 被
覆 用 シ ー ト の 内 側 に 多 数 の 水 滴 が 溜 ま り 、 こ れ を そ の ま ま 使 用 す る と 、 打 ち 粉 に 水 分 が 過
剰 に 移 行 す る の を 防 止 す る 目 的 で 、 被 覆 用 シ ー ト の 更 新 を 行 う 。
【 ０ ０ ６ １ 】
（ ｖ ｉ ） 新 し い 被 覆 用 シ ー ト で 鶏 肉 シ ー ト を 被 覆 す る 。
　 新 し い 被 覆 用 シ ー ト と 交 換 し 、 鶏 肉 シ ー ト に 露 出 箇 所 が で き な い よ う に 、 全 面 を 再 被 覆
す る 。
【 ０ ０ ６ ２ 】
（ ｖ ｉ ｉ ） 包 装 材 で 外 装 包 装 す る 。
再 度 被 覆 用 シ ー ト の 更 新 が 終 了 し た も の を 、 所 定 枚 数 を 纏 め て 耐 寒 性 の あ る 包 装 材 で 外 装
包 装 す る 。
【 ０ ０ ６ ３ 】
（ ｖ ｉ ｉ ｉ ） 急 速 凍 結
こ れ を 急 速 凍 結 し 、 保 存 す る 。 急 速 凍 結 ・ 保 存 、 流 通 は 、 冷 凍 － １ ８ ℃ ～ － ２ ５ ℃ で 行 う
。
（ ｉ ｘ ） 食 品 具 材 を 包 む 皮 が 得 ら れ る 。 前 記 の 外 装 包 装 し て 急 速 凍 結 し た も の を 、 自 然 解
凍 す る と 、 し な や か で 柔 ら か な 性 状 を 持 つ 食 品 具 材 を 包 む 皮 が 得 ら れ る 。
【 ０ ０ ６ ４ 】
　 自 然 解 凍 は 、 室 内 の 常 温 に 放 置 す る な ど し て 、 自 然 解 凍 し て 使 用 す る 。
【 ０ ０ ６ ５ 】
　 こ の 蒸 し 処 理 し ， 急 速 凍 結 し た 後 、 自 然 解 凍 し た 鶏 肉 シ ー ト は 、 し な や か で 弾 力 性 が あ
っ て 、 容 易 に 破 れ な い 性 状 を 持 つ か ら 、 食 品 の 具 材 を 包 む 皮 と し て 使 用 で き 、 食 品 の 調 理
に 広 く 利 用 出 来 る も の で あ る 。
【 ０ ０ ６ ６ 】
　 例 え ば 、 こ れ を 春 巻 き の 皮 、 ぎ ょ う ざ の 皮 、 シ ュ ウ マ イ の 皮 、 餡 、 そ の 他 の 具 在 等 を 包
む 皮 と し て 利 用 出 来 る 。 従 来 に な い 鶏 肉 の 味 の す る 新 し い 食 感 の 具 材 を 包 む 皮 が 得 ら れ た
。
【 ０ ０ ６ ７ 】
　 ま た 、 こ の 皮 の 厚 さ 、 形 状 及 び 寸 法 等 は 、 調 理 対 象 に 応 じ て 、 自 由 に 設 計 す る こ と が で
き る 。 こ れ で 、 具 材 等 を 包 む 皮 と し て 利 用 出 来 る 。
【 ０ ０ ６ ８ 】
　 こ の 発 明 の 実 施 例 で は 、 春 巻 き の 皮 、 ぎ ょ う ざ の 皮 、 シ ュ ウ マ イ の 皮 、 中 華 饅 頭 の 皮 に
使 用 し た が 、 こ れ 以 外 に 、 そ の 他 の 具 材 を 包 む 皮 と し て 、 広 く 利 用 出 来 る こ と は 言 う ま で
も な い 。
【 ０ ０ ６ ９ 】
　 ま た 、 蒸 し 加 熱 を し た 鶏 肉 シ ー ト を 急 速 凍 結 し た 後 、 こ れ を 自 然 解 凍 す る と 、 し な や か
な 皮 が 得 ら れ た 。
【 ０ ０ ７ ０ 】
Ｉ Ｉ Ｉ 　 鶏 せ ん べ い
【 ０ ０ ７ １ 】
（ ｉ ） 油 で 揚 げ る
　 　 前 記 Ｉ Ｉ で 得 ら れ た 凍 結 保 存 し た 鶏 肉 シ ー ト を 、 被 覆 用 シ ー ト を 取 り 外 し て 、 凍 結 し
た 状 態 の ま ま 、 こ れ を 油 で 揚 げ る 。
【 ０ ０ ７ ２ 】
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（ ｉ ｉ ） 鶏 せ ん べ い が 得 ら れ る
　 油 で 揚 げ た も の は 、 パ リ パ リ と し た 鶏 せ ん べ い が 得 ら れ る 。 揚 げ た て を 食 す る 。 酒 の つ
ま み 又 は お や つ と し て 利 用 で き る も の で あ る 。
【 ０ ０ ７ ３ 】
　 次 に 、 図 １ ～ 図 ２ に 基 づ き 実 施 例 を 説 明 す る 。
【 実 施 例 １ 】
【 ０ ０ ７ ４ 】
　 こ の 発 明 で 使 用 す る 極 薄 の 鶏 肉 シ ー ト の 製 造 方 法 を 説 明 す る 。 ０
【 ０ ０ ７ ５ 】
　 実 施 例 １ で は 、 １ ． ０ ０ ｍ ｍ の 鶏 肉 シ ー ト を 製 造 し た 。
【 ０ ０ ７ ６ 】
原 料 は 、 鶏 の 生 胸 肉 ３ ０ ０ ｇ を 、 チ ョ ッ パ ー で 挽 き 目 ３ ｍ ｍ の ミ ン チ に し た も の を 使 用 す
る 。
【 ０ ０ ７ ７ 】
　 ポ リ エ チ レ ン 製 の 圧 延 用 シ ー ト （ 厚 さ ０ ． ０ ５ ｍ ｍ 、 ５ ０ ０ × ６ ０ ０ ｍ ｍ ） の 上 に 、 前
記 圧 延 用 シ ー ト と 同 じ 寸 法 の 極 薄 い ０ ． ０ １ ２ ｍ ｍ の ポ リ エ チ レ ン 製 の 鶏 肉 シ ー ト を 被 覆
す る 被 覆 用 シ ー ト （ 三 栄 化 成 株 式 会 社 製 、 商 品 名 Ｈ Ｄ Ｐ Ｅ シ ー ト ） を 重 ね て 置 き 、 こ れ を
谷 折 に ２ つ 折 り に し 、 ミ ン チ し た 鶏 肉 ４ ０ ｇ を 前 記 被 覆 用 シ ー ト の 間 の 中 心 位 置 に 球 状 に
し た も の を 挟 む 。
【 ０ ０ ７ ８ 】
　 こ れ を 圧 延 用 シ ー ト で 上 下 か ら 挟 み 付 け 、 最 初 は 折 目 を 先 頭 に し て 圧 延 し 、 第 二 段 階 が
ら は 、 圧 延 さ れ た 状 態 を み て 、 適 宜 方 向 を 変 え て ロ ー ラ ー の 間 に 圧 延 シ ー ト を 挿 入 し 、 こ
れ を 圧 延 ロ ー ラ ー の 隙 間 を 段 階 的 （ ５ 段 階 ） に 徐 々 に 狭 く な る よ う に 設 定 し た 圧 延 ロ ー ル
機 （ 竹 内 機 械 製 、 商 品 名 　 サ サ ミ 圧 延 機 ） に 掛 け 、 前 記 圧 延 用 シ ー ト を ロ ー ラ ー 間 を 通 過
さ せ て 、 圧 延 用 シ ー ト 全 体 の 厚 さ が 、 圧 延 工 程 の 最 終 段 階 の 出 口 で は 、 ０ ． ５ ｍ ｍ と な る
よ う に 加 工 す る 。
【 ０ ０ ７ ９ 】
圧 延 の 第 一 段 階 で は 、 ロ ー ラ ー 間 の 隙 間 を ８ ｍ ｍ 、 第 ２ 段 階 で は ４ ｍ ｍ 、 第 ３ 段 階 で は ３
ｍ ｍ 、 第 ４ 段 階 で は ２ ｍ ｍ 、 第 ５ 段 階 （ 最 終 段 階 ） で は １ ． ０ ０ ｍ ｍ に 設 定 し た 。
　 得 ら れ た シ ー ト は 、 圧 延 用 シ ー ト 内 に 収 ま る 大 き さ で 略 円 形 （ 直 径 約 １ ８ ０ ｍ ｍ ） 、 厚
さ が １ ． ０ ０ ｍ ｍ の シ ー ト 状 に 薄 く 加 工 さ れ た 。
【 ０ ０ ８ ０ 】
　 次 い で 、 圧 延 用 シ ー ト を 外 し 、 鶏 肉 シ ー ト を 急 速 凍 結 す る 。 急 速 凍 結 は 、 凍 結 室 で － ２
５ ℃ か ら － ３ ０ ℃ で 、 ３ ０ 分 間 急 速 凍 結 し た 。
【 ０ ０ ８ １ 】
　 次 い で 、 鶏 肉 シ ー ト の 被 覆 用 シ ー ト を 一 旦 剥 が し て 、 鶏 肉 シ ー ト の 両 面 に 澱 粉 で 万 遍 な
く 打 ち 粉 を す る 。 打 ち 粉 は 、 鶏 肉 シ ー ト の 両 面 に 馬 鈴 薯 澱 粉 で 、 表 面 及 び 裏 面 が 白 く な る
程 度 に 万 遍 な く 行 う 。
【 ０ ０ ８ ２ 】
　 外 し て あ っ た 被 覆 用 シ ー ト を 用 い て 、 鶏 肉 シ ー ト の 露 出 部 が な い よ う に 全 面 を 密 着 す る
様 に 再 被 覆 し 、 鶏 肉 シ ー ト を 耐 寒 性 の あ る 包 装 材 （ 三 栄 化 成 株 式 会 社 製 、 商 品 名 Ｈ Ｄ Ｐ Ｅ
シ ー ト ） で １ ０ 枚 を 纏 め て 外 装 包 装 し 、 こ れ を 急 速 凍 結 し 、 保 存 す る 。
　 こ れ を そ の ま ま 、 急 速 凍 結 室 に 搬 入 し て 急 速 凍 結 す る 。
【 ０ ０ ８ ３ 】
急 速 凍 結 は 、 凍 結 室 で － ２ ５ ℃ か ら － ３ ０ ℃ で 、 ３ ０ 分 間 急 速 凍 結 し た 。
　 こ れ を 商 品 の 単 位 と す る 。
【 ０ ０ ８ ４ 】
　 鶏 肉 シ ー ト が 急 速 凍 結 に よ り 固 い 状 態 に な っ た 処 で 、 こ の 凍 結 し た 鶏 肉 シ ー ト を 解 凍 し
な い で 、 被 覆 用 シ ー ト を 取 り 外 し て 、 そ の ま ま 鶏 肉 シ ー ト を １ ８ ０ ℃ の サ ラ ダ 油 で 揚 げ る
と 、 パ リ パ リ と し た 鶏 せ ん べ い 状 の も の が 得 ら れ 、 酒 の つ ま み 又 は お や つ と し て 利 用 で き
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る も の で あ る 。
【 ０ ０ ８ ５ 】
　 こ れ を 凍 結 保 存 し て お け ば ， 好 み の 時 に 油 で 揚 げ れ ば 鶏 せ ん べ い が 得 ら れ る 。
【 実 施 例 ２ 】
【 ０ ０ ８ ６ 】
　 鶏 の 生 胸 肉 ３ ０ ０ ｇ を 、 チ ョ ッ パ ー で 挽 き 目 ３ ｍ ｍ の ミ ン チ に し た も の を 、 実 施 例 １ 記
載 の 圧 延 用 シ ー ト と 、 被 覆 用 シ ー ト を 使 用 し て 、 圧 延 ロ ー ラ ー を 使 用 し な い で 、 延 し 棒 を
使 用 し て 手 作 業 で 延 ば し 、 厚 さ １ ． ５ ｍ ｍ の 鶏 肉 シ ー ト を 製 造 し た 。
【 ０ ０ ８ ７ 】
　 次 い で 、 圧 延 用 シ ー ト を 外 し 、 鶏 肉 シ ー ト を 急 速 凍 結 す る 。 急 速 凍 結 は 、 凍 結 室 で － ２
５ ℃ か ら － ３ ０ ℃ で 、 ３ ０ 分 間 急 速 凍 結 し た 。
【 ０ ０ ８ ８ 】
　 次 い で 、 鶏 肉 シ ー ト の 被 覆 用 シ ー ト を 一 旦 剥 が し て 、 鶏 肉 シ ー ト の 両 面 に 澱 粉 で 万 遍 な
く 打 ち 粉 を す る 。 打 ち 粉 は 、 鶏 肉 シ ー ト の 両 面 に 馬 鈴 薯 澱 粉 で 、 表 面 及 び 裏 面 が 白 く な る
程 度 に 万 遍 な く 行 う 。
【 ０ ０ ８ ９ 】
　 外 し て あ っ た 被 覆 用 シ ー ト を 用 い て 、 鶏 肉 シ ー ト の 露 出 部 が な い よ う に 全 面 を 密 着 す る
様 に 再 被 覆 し 、 鶏 肉 シ ー ト を 耐 寒 性 の あ る 包 装 材 で １ ０ 枚 を 纏 め て 外 装 包 装 し 、 こ れ を 急
速 凍 結 し 、 保 存 す る 。
【 ０ ０ ９ ０ 】
　 こ れ を そ の ま ま 、 急 速 凍 結 室 に 搬 入 し て 急 速 凍 結 す る 。 急 速 凍 結 は 、 凍 結 室 で － ２ ５ ℃
か ら － ３ ０ ℃ で 、 ３ ０ 分 間 急 速 凍 結 し た 。
【 ０ ０ ９ １ 】
　 こ れ を 商 品 の 単 位 と す る 。
【 ０ ０ ９ ２ 】
　 鶏 肉 シ ー ト が 急 速 凍 結 に よ り 固 い 状 態 に な っ た 処 で 、 こ の 凍 結 し た 鶏 肉 シ ー ト を 解 凍 し
な い で 、 被 覆 用 シ ー ト を 取 り 外 し て 、 そ の ま ま 鶏 肉 シ ー ト を １ ８ ０ ℃ の サ ラ ダ 油 で 揚 げ る
と 、 パ リ パ リ と し た 鶏 せ ん べ い 状 の も の が 得 ら れ 、 酒 の つ ま み 又 は お や つ と し て 利 用 で き
る も の で あ る 。
【 ０ ０ ９ ３ 】
　 こ れ を 凍 結 保 存 し て お い て 、 食 す る 時 に 油 で 揚 げ れ ば 鶏 せ ん べ い が 得 ら れ る 。
【 実 施 例 ３ 】
【 ０ ０ ９ ４ 】
実 施 例 １ の 方 法 で 、 圧 延 し た も の を 、 圧 延 用 シ ー ト を 外 し 、 鶏 肉 シ ー ト を 被 覆 用 シ ー ト で
、 露 出 部 が な い よ う に 全 面 を 被 覆 す る 。
【 ０ ０ ９ ５ 】
　 次 い で 、 こ れ を 蒸 し 器 で １ ０ ０ ℃ の 温 度 で 、 ３ 分 間 蒸 し 加 熱 し た 後 、 急 速 凍 結 す る 。 こ
の 凍 結 し た も の 被 覆 シ ー ト を 剥 ぎ 取 る 。
【 ０ ０ ９ ６ 】
　 次 い で 、 鶏 肉 シ ー ト の 両 面 に 馬 鈴 薯 澱 粉 で 万 遍 な く 打 ち 粉 を す る 。 打 ち 粉 は 、 鶏 肉 シ ー
ト の 表 面 及 び 裏 面 が 白 く な る 程 度 に 万 遍 な く 行 う 。
【 ０ ０ ９ ７ 】
そ の 後 、 新 し い 被 覆 用 シ ー ト と 交 換 し 、 鶏 肉 シ ー ト に 露 出 部 が な い よ う に 全 面 を 被 覆 用 シ
ー ト を 密 着 さ せ る よ う に し て 再 被 覆 す る 。
【 ０ ０ ９ ８ 】
　 再 被 覆 さ れ た 鶏 肉 シ ー ト を １ ０ 枚 を 纏 め て 耐 寒 性 の あ る 包 装 材 で 外 装 包 装 し 、 こ れ を 急
速 凍 結 し 、 保 存 す る 。 急 速 凍 結 は － ２ ５ ℃ ～ － ３ ０ ℃ で １ 時 間 、 急 速 凍 結 し た 。
【 ０ ０ ９ ９ 】
　 こ れ を 商 品 の 単 位 と す る 。
【 ０ １ ０ ０ 】
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　 こ れ を 自 然 解 凍 す る と 、 食 品 具 材 を 包 む 皮 が 得 ら れ る 。
【 ０ １ ０ １ 】
　 こ れ を 凍 結 保 存 し て お い て 、 必 要 な 時 に 自 然 解 凍 す れ ば 、 食 品 の 具 材 を 包 む 皮 が 得 ら れ
る 。 得 ら れ た 皮 は 、 柔 ら か く し な や か な 物 性 の も の で あ る 。 具 材 を 包 む 皮 と し て 十 分 使 用
で き る も の で あ る 。
【 ０ １ ０ ２ 】
　 こ れ を 食 す る と 、 鶏 肉 の 味 の す る 柔 ら か く し な や か な 食 感 で 、 従 来 に な い 新 し い 風 味 を
有 す る 皮 が 得 ら れ た 。 種 々 な 食 品 具 材 を 包 む 皮 と し て 利 用 で き る 。
【 実 施 例 ４ 】
【 ０ １ ０ ３ 】
　 実 施 例 ３ で 得 ら れ た 鶏 肉 シ ー ト を 、 急 速 凍 結 室 に 搬 入 し て 、 急 速 凍 結 し た 。 急 速 凍 結 は
－ ２ ５ ℃ ～ － ３ ０ ℃ で １ 時 間 、 急 速 凍 結 し た 。
【 ０ １ ０ ４ 】
　 こ れ を そ の ま ま １ ヶ 月 凍 結 保 存 し た 後 、 こ れ を ２ ０ ℃ の 室 温 で 自 然 解 凍 し た 。 得 ら れ た
皮 は 、 柔 ら か く し な や か な 物 性 の も の で あ る 。 こ れ を 食 す る と 、 鶏 肉 の 味 の す る 柔 ら か く
し な や か な 食 感 で 、 従 来 に な い 新 し い 風 味 を 有 す る 皮 が 得 ら れ た 。 種 々 な 具 材 を 包 む 皮 と
し て 利 用 で き る 。
【 ０ １ ０ ５ 】
　 こ の シ ー ト を 使 用 し て 春 巻 き を 製 造 し た 。 春 巻 き の 具 材 は 、 通 常 用 い ら れ て い る 周 知 の
配 合 の も の を 用 い 、 常 法 に よ り 調 理 し た 。 こ れ を 食 し た が 、 そ の 皮 は 凍 結 前 と 同 じ 食 感 が
得 ら れ た 。
【 実 施 例 ５ 】
【 ０ １ ０ ６ 】
　 実 施 例 ３ で 得 ら れ た 凍 結 し た 鶏 肉 シ ー ト を 、 解 凍 し な い で 凍 結 し た ま ま の 状 態 で 、 １ ８
０ ℃ に 加 熱 し た サ ラ ダ 油 で １ 分 間 揚 げ た 。 パ リ パ リ し た 煎 餅 の よ う な 鶏 せ ん べ い が 得 ら れ
た 。
【 実 施 例 ６ 】
【 ０ １ ０ ７ 】
　 実 施 例 ３ で 得 ら れ た 皮 の 凍 結 品 を 自 然 解 凍 し て 、 食 品 具 材 を 包 む 皮 が 得 ら れ た 。
　 こ れ を 使 用 し て 春 巻 き を 製 造 し た 。
【 ０ １ ０ ８ 】
春 巻 き の 具 材 は 、 通 常 用 い ら れ て い る 周 知 の 配 合 の も の を 用 い 、 常 法 に よ り 調 理 し た 。 皮
は 油 で 揚 げ た の で 、 パ リ パ リ と し た 食 感 の も の が 得 ら れ た 。
【 実 施 例 ７ 】
【 ０ １ ０ ９ 】
　 実 施 例 ３ で 得 ら れ た 皮 で 、 ぎ ょ う ざ を 製 造 し た 。 ぎ ょ う ざ の 具 材 は 、 通 常 用 い ら れ て い
る 周 知 の 配 合 の も の を 用 い 、 常 法 に よ り 調 理 し た 。
【 ０ １ １ ０ 】
　 得 ら れ た ぎ ょ う ざ は 、 鶏 肉 の 味 と ぎ ょ う ざ の 具 材 の 味 と が ミ ッ ク ス し て 、 従 来 に な い 新
し い 食 感 、 風 味 の も の が 得 ら れ た 。
【 実 施 例 ８ 】
【 ０ １ １ １ 】
　 実 施 例 ３ で 得 ら れ た 皮 で 、 中 華 饅 頭 を 製 造 し た 。 中 華 饅 頭 の 具 材 は 、 通 常 用 い ら れ て い
る 周 知 の 配 合 の も の を 用 い 、 常 法 に よ り 調 理 し た 。 得 ら れ た 中 華 饅 頭 は 、 皮 が し な や か な
も の が 得 ら れ た 。
【 実 施 例 ９ 】
【 ０ １ １ ２ 】
　 実 施 例 ３ で 得 ら れ た 皮 で 、 シ ュ ー マ イ の 具 材 を 包 ん で 、 シ ュ ー マ イ を 製 造 し た 。
シ ュ ー マ イ の 具 材 は 、 通 常 用 い ら れ て い る 周 知 の 配 合 の も の を 用 い 、 常 法 に よ り 調 理 し た
。 得 ら れ た シ ュ ー マ イ は 、 皮 が し な や か な も の が 得 ら れ た 。
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【 実 施 例 １ ０ 】
【 ０ １ １ ３ 】
　 実 施 例 ３ で 得 ら れ た 皮 で 、 シ ュ ー マ イ の 具 材 を 包 ん で 、 こ れ を 油 で 揚 げ た 。 シ ュ ー マ イ
の 具 材 は 、 通 常 用 い ら れ て い る 周 知 の 配 合 の も の を 用 い 、 常 法 に よ り 調 理 し た 。 得 ら れ た
揚 げ シ ュ ー マ イ は 、 皮 が パ リ パ リ し た も の が 得 ら れ た 。
【 図 面 の 簡 単 な 説 明 】
【 ０ １ １ ４ 】
【 図 １ 】 　 こ の 発 明 の 製 造 工 程 を 示 す フ ロ ー シ ー ト 図 。
【 図 ２ 】 　 こ の 発 明 の 製 造 工 程 を 示 す フ ロ ー シ ー ト 図 。

【 図 １ 】 【 図 ２ 】
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