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DESCRIPCION
Un sistema para almacenar y dispensar selectivamente al menos una porciéon de un volumen de liquido
Campo de la invencion

La presente invencion se refiere en general a un sistema para almacenar y dispensar selectivamente al menos una
porcion de un liquido, y mas particularmente a sistemas para dispensar selectivamente liquidos (tales como vino o
bebidas similares) almacenados en un entorno presurizado utilizando una fuente controlada de fuerza de presién
para aplicar una presién suficiente al entorno presurizado para dispensar una porciéon del liquido almacenado de
acuerdo con un régimen de dispensacion deseado.

Antecedentes de la invencién

El consumo cada vez mayor de vino y bebidas similares, tanto en diversos establecimientos comerciales (por
ejemplo, restaurantes, bares, cafeterias, etc.), y en los hogares de los consumidores, junto con el aumento en la
percepcion por parte del consumidor del vino como una "experiencia" destinada a combinarse con la comida
adecuada o disfrutarse a través de "degustaciones", ha dado como resultado no solo una creciente demanda de los
consumidores de una seleccion mas amplia de vinos disponibles en los establecimientos comerciales (lo que ha
llevado a la proliferacion de establecimientos exclusivos de "vinotecas"), pero también alimentd el deseo de muchos
consumidores de poder llevar la "vinoteca" o una experiencia equivalente a su hogar.

Si bien los restaurantes tradicionalmente se han basado en las compras de botellas por parte de sus clientes,
dejando solo unos pocos vinos de gama baja disponibles para servir "por copa" de botellas que pueden permanecer
en uso durante varios dias después de abrirse, debido en gran parte a los cambios inherentes (por ejemplo,
oxidacion) en el vino a lo largo del tiempo cuando se expone al aire, que eventualmente conducen al deterioro y
desperdicio. Sin embargo, en vista de las tendencias del mercado mencionadas anteriormente, no obstante, muchos
establecimientos se han visto obligados a ampliar sus selecciones "por copa" (en adelante, "BTG") para satisfacer la
demanda de los consumidores, pero a un coste mucho mayor (tanto debido al rapido deterioro de las botellas de
vino sin sellar como debido al aumento de los costes de mano de obra en la gestion de una amplia gama de
servicios BTG). Los bares y cafeterias independientes han ofrecido tradicionalmente selecciones limitadas de vinos,
pero en vista de las tendencias mencionadas anteriormente, también se enfrentaron a los mismos obstaculos que los
restaurantes. Por ultimo, las vinotecas se vieron obligadas a afrontar el reto de mantener una seleccion de BTG lo
suficientemente amplia por su propia naturaleza.

Practicamente todas las soluciones que se intentaron para los desafios anteriores involucraron dispositivos y
sistemas para la conservacién y/o dispensaciéon de vinos embotellados y, por tanto, su éxito fue bastante limitado
debido a las desventajas inherentes de la utilizacion de vino embotellado en un entorno de establecimiento
comercial. Por otro lado, debido al hecho de que practicamente todos los sistemas de conservacion de vino basados
en botellas estan dimensionados y configurados solo para su uso con botellas estandar de 750 ml, lo que requiere
un reemplazo de botellas muy frecuente y lento cuando el establecimiento esta ocupado (es decir, precisamente en
un momento en que el personal del establecimiento se encuentra bajo la mayor presion para mantener un nivel
adecuadamente alto de servicio rapido a los clientes). Por otro lado, dado que los sistemas convencionales de
conservacién/dispensacion de vino de gama alta incluyen una camara separada para cada botella, el coste de los
sistemas que comprenden una cantidad suficiente de camaras de botellas de vino para establecimientos mas
grandes se eleva rapidamente a niveles estratosféricos.

Para abordar las desventajas del uso de vino embotellado en establecimientos comerciales, diversas empresas
propusieron la utilizacion de "bolsas de vino" de mayor volumen / menos costosas (a menudo ofrecidas en un
formato de "vino en bolsa" / "bolsa en caja"; en adelante, "productos WinB"). Sin embargo, los productos WinB
previamente conocidos tienen diferentes desventajas cuando se usan en establecimientos comerciales, lo que en
algunos casos puede hacerlos menos deseables que el vino embotellado en muchas circunstancias. Estas
desventajas han dado como resultado al menos los siguientes obstaculos clave para el uso exitoso de una amplia
gama de productos WinB en entornos comerciales:

» las dificultades para conservar y servir el vino de los recipientes de productos WinB;

* la cantidad de espacio que ocupan los productos WinB y sus recipientes ~~ un problema especialmente grave
para los entornos comerciales donde el espacio es escaso;

» el desafio planteado en los entornos comerciales por la necesidad de dosificar los servicios de vino de un
volumen especifico a partir de los productos WinB vy la dificultad de realizar un seguimiento automatico de dichos
servicios; y

» La apariencia estética de la mayoria de los productos WinB y sus recipientes no permite su uso en entornos
comerciales y de consumo decorados con buen gusto.

En vista de lo anterior, Los productos WinB han encontrado una aceptacion muy limitada en todos los
establecimientos, excepto en unos pocos mas pequefios. Hasta la fecha no se ha ofrecido una soluciéon adecuada
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que permita el uso comercialmente practico de productos de vino en bolsa en practicamente todos los entornos de
bares restaurantes (y similares).

El documento de la técnica anterior EP2154103A1 divulga un conjunto dispensador de bebidas modular que tiene
varias unidades de almacenamiento de bebidas, cada una para suministrar una bebida a presiéon y que, a su vez,
tiene un recipiente a presion hermético que aloja un cartucho extraible plegable que contiene la bebida; y un
compresor eléctrico para alimentar gas presurizado en el recipiente a presioén de cada unidad de almacenamiento de
bebidas, para aplastar el cartucho extraible dentro del recipiente a presion.

El documento de la técnica anterior GB2146705A divulga una unidad para dispensar bebidas que tiene uno o mas
recipientes a presion, que tienen, cada uno, una salida para comunicarse con el grifo dispensador, cada recipiente
aloja una bolsa flexible que contiene la bebida que tiene gas en solucion. Los recipientes se presurizan a través de la
conexion de un compresor de aire en la unidad o de una linea de fluido existente y la presurizacion sirve para
asegurar la disolucién de los gases en la bebida y también para expulsar la bebida de las bolsas. Afortunadamente,
la solicitud de patente de EE. UU. en tramite junto con la cesion comun SIN 14/055.876, publicada como
US2014097201 y titulada "SYSTEM AND METHOD FOR STORING AND SELECTIVELY DISPENSING LIQUIDS",
ha proporcionado diversas realizaciones de un sistema inventivo ventajoso de almacenamiento y dispensacion de
liquido presurizado ("PLSMPD"), que no solo aborda y resuelve facilmente los inconvenientes y desventajas de
todas las soluciones de dispensacion y conservacion de vino (y otros liquidos) conocidas anteriormente, sino que
también proporciona una serie de ventajas nunca antes vistas, cuando se utiliza junto con productos WinB para
dispensar vino.

Especificamente, en diversos de sus ejemplos de realizacion, el sistema PLSMPD de la solicitud '876 es capaz de
transportar/dispensar vino localmente o a ubicaciones de dispensacion significativamente remotas, a una velocidad
extremadamente alta y con mucha exactitud y precision, sin derramamiento. Por otro lado, el transporte rapido del
vino del sistema PLSMPD de la solicitud '876 también somete al vino a una oxigenacién controlada (que, cuando se
administra correctamente, se considera ampliamente que realza los atributos positivos de la mayoria de los vinos).
Esta caracteristica altamente deseable del novedoso sistema PLSMPD es particularmente ventajosa en vista del
hecho de que en muchas vinotecas establecimientos de alta cocina, se dedica bastante tiempo a "airear" el vino
antes de servirlo, un proceso que se volveria innecesario si se implementara el sistema inventivo.

Por lo tanto, cuando se usa con productos WinB, el aspecto de transporte rapido del sistema PLSMPD de la solicitud
'876 no solo es beneficioso en términos de ahorro de tiempo para servicios precisos, sino que también realza la
calidad del vino dispensado. Ademas, en diversas de sus realizaciones, el sistema PLSMPD de la solicitud '876 es
altamente (y facilmente) configurable para garantizar servicios medidos rapidos y de alta precisiéon en una amplia
gama de distancias mediante el uso de algoritmos predefinidos de presion frente a tiempo para gestionar
automaticamente la precision de la tasa de servicio para uno o mas tamafos de servicio deseados predeterminados.

Sin embargo, la solicitud '876 no abordd especificamente la gama completa de ventajas especiales y capacidades
adicionales que son posibles con la implementacion del nuevo sistema PLSMPD (o su equivalente) en un entorno de
establecimiento comercial (tal como un restaurante, bar, o equivalente, y/o en un hotel, crucero u otro entorno de
hosteleria).

Por tanto, seria deseable proporcionar un sistema que resuelva todas las desventajas de los productos WinB
conocidos anteriormente y sus recipientes dispensadores en su uso en entornos comerciales. Seria deseable
ademas proporcionar un sistema que ofrezca caracteristicas ventajosas hasta ahora no disponibles relacionadas con
la conservacion y la dispensacion controlada de bebidas, tales como vino, a partir de productos WinB o equivalentes
de los mismos. Seria deseable, ademas, proporcionar un sistema y un método para el almacenamiento en conserva
y la dispensacion controlada selectiva de bebidas, tales como vino, que es configurable para su uso con varios
productos WinB y sus equivalentes, que es modular y facilmente escalable para una utilizacién ventajosa en
entornos que van desde hogares de consumidores hasta grandes establecimientos comerciales/de hosteleria.

De acuerdo con la presente invencion, se proporciona un sistema para almacenar y dispensar selectivamente al
menos una porcidon de un volumen de liquido como se define en la reivindicacién 1 adjunta. Las caracteristicas
preferentes se exponen en las reivindicaciones dependientes.

Breve descripcion de los dibujos

En los dibujos, en donde caracteres de referencia similares denotan elementos correspondientes o similares a lo
largo de las diversas figuras:

La figura 1 es un diagrama de un primer sistema y método para almacenar, conservar, gestionar y dispensar
selectivamente bebidas, mostrado a modo de ejemplo, como implementado en un entorno comercial;

La figura 2 es un diagrama ilustrativo de un sistema y método para almacenar y dispensar selectivamente
bebidas, no de acuerdo con la presente invencion, que puede utilizarse ventajosamente como un componente
del sistema y método para almacenar, conservar, gestionar y dispensar selectivamente bebidas de la figura 1;
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La figura 3A es un diagrama ilustrativo de un segundo sistema, siendo este sistema una realizacion de la
presente invencion, y siendo un sistema inventivo para almacenar y dispensar selectivamente bebidas, que
puede utilizarse ventajosamente como un componente del sistema y método para almacenar, conservar,
gestionar y dispensar selectivamente bebidas de la figura 1;

La figura 3B es un diagrama ilustrativo de un tercer sistema y método, siendo este sistema una realizacion de la
presente invencion, y siendo un sistema inventivo para almacenar y dispensar selectivamente bebidas, que
también se puede utilizar ventajosamente como un componente del sistema y método para almacenar,
conservar, gestionar y dispensar selectivamente bebidas de la figura 1;

La figura 3C es un diagrama ilustrativo de un cuarto sistema y método, siendo este sistema una realizacion de la
presente invencion, y siendo un sistema inventivo para almacenar y dispensar selectivamente bebidas, que
también se puede utilizar ventajosamente como un componente del sistema y método para almacenar,
conservar, gestionar y dispensar selectivamente bebidas de la figura 1

La figura 4A es un diagrama ilustrativo de un ejemplo de realizaciéon de un componente de unidad de servicio
dispensadora que puede utilizarse faciimente como subcomponente de los diversos sistemas novedosos de las
figuras 1 - 3C,

. La figura 4B es un diagrama ilustrativo de un ejemplo de implementacion de una disposicion de mudltiples
componentes de unidad de servicio dispensadora y multiples fuentes de bebidas que pueden utilizarse facilmente
en el sistema inventivo de la figura 1; y

La figura 4C es un diagrama ilustrativo de un ejemplo de realizacién de un elemento de boquilla de servicio
multiple de unidad de servicio dispensadora que puede utilizarse facilmente como un subcomponente en las
diversas realizaciones de unidad de servicio dispensadora de las figuras 1, 4A 'y 4B.

Descripcion detallada de las realizaciones preferidas

El sistema inventivo para almacenar, conservar, gestionar y dispensar selectivamente bebidas, en diversas de sus
realizaciones, soluciona los defectos y los inconvenientes de todas las soluciones de almacenamiento y
dispensacion de vino conocidas anteriormente (y especialmente las soluciones comerciales a gran escala),
independientemente de su configuracion, almacenando una pluralidad de bebidas (tales como diversos vinos, etc.)
en un entorno presurizado (que puede estar ubicado remotamente y/o controlado ambientalmente) para asegurar
que la bebida almacenada no entre en contacto con el aire, y dispensando, a continuacion, selectivamente una
porcion de la bebida almacenada, de acuerdo con un régimen de dispensacion configurable deseado (que puede
configurarse y controlarse localmente, remotamente y/o a través de un sistema computarizado), utilizando una fuente
controlada de fuerza de presion para aplicar un grado de presion suficiente al entorno presurizado para expulsar el
volumen deseado de la bebida en una corriente presurizada dirigida a una interfaz remota de dispensacién/servicio
(por ejemplo, ubicada en una zona deseada de un bar, restaurante u otro establecimiento de hosteleria) a través de
un sistema de suministro de liquido (que puede comprender uno o mas sistemas separados, por ejemplo dirigidos a
diferentes zonas de un establecimiento comercial.

En al menos una realizacién del mismo, el sistema de la presente invencion esta configurado para su uso con
recipientes de producto compresibles de vino en bolsa ("WinB") colocados en al menos una camara presurizada
(que actua como entorno presurizado) e interconectados con un sistema de suministro de liquido conectado a uno o
mas componentes dispensadores (tal como se muestra y se describe en diversas realizaciones de la nueva
tecnologia de dispensacion de liquidos basada en presurizacién divulgada en la solicitud '876 incorporada
anteriormente como un sistema de dispensacion y de almacenamiento de liquidos presurizados (que en el presente
documento se denomina "sistema PLS-MPD" ). Ventajosamente, el sistema inventivo es escalable para su
implementacién como una infraestructura flexible de dispensacion de bebidas controlada electronicamente en
multiples areas, operable para interactuar con diversos sistemas de gestion de hosteleria (por ejemplo,
restaurantes), (por ejemplo, implementados con una o mas realizaciones y caracteristicas opcionales de un sistema
PLSMPD mas robusto, tal como se muestra en la figura 3A, y descrito con mayor detalle a continuacion en relacion
con el mismo).

De entrada, cabe sefalar que, si bien las diversas descripciones de las diferentes realizaciones del sistema de la
presente invencion describen la utilizacién del mismo con vino, un expertos en la materia debe entender que las
diversas realizaciones del sistema inventivo se pueden utilizar facilmente junto con el almacenamiento y la
dispensacion selectiva de cualquier bebida o sustancia liquida como cuestion de necesidad o eleccion de disefio. De
forma similar, mientras que el sistema inventivo se describe como operable para su uso con productos WinB,
practicamente cualquier recipiente compresible anaerobico puede sustituirse facilmente, o incluso integrarse en la
camara presurizada (por ejemplo, como un forro, etc.).

Antes de describir en detalle las diversas realizaciones del sistema de la presente invencion, es util proporcionar una
descripcion general de diversas realizaciones novedosas de una tecnologia de dispensacion de servicio medido de
liquido basada en presurizacion divulgada en la solicitud '876 como un "Sistema de dispensacién de servicio medido
y almacenamiento de liquido a presion" (que en el presente se denomina "sistema PLSMPD "), que se muestran en
las figuras 2 y 3, y que se describen con mayor detalle a continuacion en la seccion titulada "Ejemplos de
realizaciones del sistema de dispensacion de servicio medido y almacenamiento de liquido a presion para su uso
con el sistema Wine Cannon SPMMPD de la figura 1"
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Con referencia ahora a la figura 1, el sistema de almacenamiento, conservacion, gestion y dispensacion selectiva de
bebidas, se muestra como un sistema de almacenamiento, conservacion, y dispensacion de servicio medido
("SPMMPD") 1 (solo por conveniencia, y no a modo de limitacion, en lo sucesivo denominado "Sistema Wine
Cannon SPMMPD 1). Cabe sefalar que el término "Wine Cannon" se usa en el presente documento solo para
facilitar la referencia, y no restringe ni limita de ninguna manera las diversas realizaciones del sistema inventivo y los
componentes del mismo.

El sistema Wine Cannon SPMMPD 1 esta configurado, preferentemente, para su uso con uno o mas sistemas
presurizados de almacenamiento/conservacion ("PSP"), cada uno de los cuales es operable para almacenar uno o
mas productos WinB (o equivalentes) en un entorno presurizado, y que también son operables para lanzar, en
respuesta a las sefales de control, cantidades predeterminadas de los vinos almacenados a una o mas unidades
dispensadoras de servicio remotas (como se describe a continuacion), a través de conductos dispensadores
correspondientes, para permitir que cada unidad de servicio dispensadora sirva rapidamente servicios medidos con
precision.

En diversos ejemplos de realizacion del mismo, el sistema Wine Cannon SPMMPD 1 comprende al menos una
porcion de los siguientes componentes, elementos y/o caracteristicas:

a. Una pluralidad de unidades dispensadoras de servicio que se proporcionan para la conexion a sistemas PSP
plurales, de modo que cada unidad de servicio dispensadora se pueda conectar e iniciar la dispensacion desde,
uno o0 mas sistemas PSP plurales, y/o de mulltiples bebidas que pueden estar disponibles desde cualquier
sistema PSP individual configurado para dispensar multiples bebidas desde el mismo.

b. Sistemas de PSP plurales conectados a través de conductos dispensadores a diversas unidades de servicio
dispensadoras plurales, permiten no solo "servicios medidos perfectos" (véase a continuacion), sino "servir" cada
servicio a una unidad de servicio dispensadora correspondiente, mediante la utilizacion de un aumento repentino
y rapido de la presion ejercida sobre un volumen seleccionado de bebida compresible almacenada en su interior,
para expulsar cada bebida dispensada de su volumen y propulsandola a través del conducto dispensador a una
unidad de servicio dispensadora correspondiente (que juntos forman un "sistema sellado"), con suficiente
velocidad para generar un efecto de vacio y asegurar que poca, si la hubiera, de la bebida servida permanece en
el conducto dispensador después del servicio.

c. Opcionalmente, uno o mas conductos dispensadores pueden comprender una 0 mas valvulas de retencion,
con enfriamiento opcional de la porcion del conducto dispensador situado entre el sistema PSP y la valvula de
retencion,

d. Uno o mas de los sistemas PSP plurales se pueden automatizar ventajosamente en un "nivel de
automatizacion" deseado predeterminado, que va desde un "nivel de automatizacién mas bajo" hasta un "nivel de
automatizacion mas alto" (y que puede configurarse en cualquier nivel de automatizacion deseado entre ellos):

i. en el nivel de "automatizacion" mas bajo, los sistemas PSP plurales pueden controlarse desde las unidades
de servicio dispensadoras (para iniciar los servicios) y pueden proporcionar la retroalimentacion minima
necesaria, como alarmas (por ejemplo, vino escaso o agotado, problema(s) de presurizacion, variacién de
temperatura en el componente de almacenamiento de bebidas del sistema que esta fuera del intervalo
seguro), sin necesidad de usar un sistema de control centralizado; y

ii. al nivel de "automatizacion" mas alto, los sistemas PSP plurales pueden controlarse desde un sistema de
control centralizado (tal como un sistema de control BMS 6, descrito a continuacion), que opcionalmente aun
pueden utilizar controles locales en las unidades de servicio dispensadoras para iniciar los servicios y/o
utilizar unidades de control del sistema PSP local) que pueden, ademas de proporcionar un "panel
informativo" centralizado de informacion de alarmas/sistemas, también administrar y abordar
automaticamente diversos problemas del sistema (tales como monitorizar los volumenes de servicio y hacer
ajustes automaticos de los parametros de presion en sistemas PSP individuales para mantener volumenes
predeterminados de "servicio medido perfecto”, controlar la temperatura, iniciar y realizar automaticamente
procesos de limpieza (por ejemplo, si se utilizan componentes y caracteristicas de limpieza/desinfeccion del
sistema dispensador), etc., ademas de realizar diversas monitorizaciones, informes y funciones adicionales
de procesamiento de datos (desde la monitorizacion de las ventas de bebidas, la gestion del inventario,
seguimiento del estado de la bebida y realizacion de pedidos automaticos, a funciones de gestion de
personal/seguridad que rastrean cada servicio por persona que lo inici6, y recopilan y utilizan datos
relacionados.

Ventajosamente, mientras que todo el sistema Wine Cannon SPMMPD 1 puede operarse desde controles locales
ubicados en diversos lugares donde se dispensan las bebidas almacenadas en los sistemas PSP, preferentemente
el sistema Wine Cannon SPMMPD 1 puede ser controlado, configurado y operado, a través de un sistema de control
de gestion de servicio de bebidas ("BMS") centralizado 6 (que comprende, por ejemplo, al menos un sistema de
procesamiento de datos (y componentes aplicables relacionados) operable para ejecutar uno o0 mas programas de
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aplicacién configurables y/o médulos de programa).

El sistema de control BMS 6, que puede configurarse facilmente para su uso con diversas realizaciones del sistema
de la presente invencion puede ser un sistema independiente, o puede estar integrado con un sistema de gestion de
hosteleria existente (por ejemplo, en un gran restaurante y/o en un hotel u otra instalacion de sede lo
suficientemente grande), y aunque ciertas operaciones y funciones administrativas del mismo estan preferentemente
restringidas a una interfaz de control local segura o accesible a través de la web, las funciones de dispensacion
diarias y las tareas relacionadas pueden operarse (y opcionalmente configurarse) desde una o mas interfaces del
sistema de control (que se muestran en la figura 1 como interfaces del sistema BMS 7 a 7-2) que pueden
comprender sistemas de procesamiento de datos equipados con pantalla (por ejemplo, paneles de pantalla tactil,
estaciones informaticas, etc.) ubicados en los puestos de camareros, en un bar, etc.), y/o que pueden comprender
dispositivos de comunicacion/procesamiento de datos méviles convencionales (por ejemplo, teléfonos inteligentes,
tabletas, etc.) suministrados con los programas de aplicacion de software apropiados ("Apps"), que preferentemente
comprenden interfaces graficas de usuario (GUI).

En diversos ejemplos de realizacion del mismo, el Sistema de Gestién del Servicio de Bebidas ("BMS"): puede
comprender un sistema de procesamiento de datos centralizado o distribuido con caracteristicas de comunicacion,
intercambio de datos y adquisicion de datos, implementado como al menos uno de: un ordenador que ejecuta uno o
mas programas de aplicacion y que tiene (preferentemente) una interfaz grafica de usuario, un controlador dedicado
(o un conjunto de controladores especializados) para conectarse y gestionar diversos componentes del sistema
Wine Cannon SPMMPD 1 (tales como los sistemas PSP plurales, las unidades de servicio dispensadoras, etc.), y/o
como una plataforma hibrida en la que se puede utilizar un dispositivo movil de procesamiento de datos (como un
teléfono inteligente o una tableta) como interfaz de control y de usuario, con el resto de las funciones gestionadas e
implementadas a través de uno o mas sistemas secundarios de procesamiento de datos y/o controladores
especializados. Ventajosamente, el sistema de control BMS 6 puede comprender una o mas de las siguientes
caracteristicas/funciones:

a. Proporcionar funcionalidad de monitorizacion operativa, control y regulacion a todo o parte del sistema Wine
Cannon SPMMPD 1 y sus componentes, que van desde monitorizar los parametros de cada sistema PSP plural
(tales como la presurizacion (es decir, el nivel de presion), la temperatura, etc.), a monitorizar la precision del
volumen de servicio a través de uno o mas medios en las unidades de servicio dispensadoras, o de otro modo], e
iniciar ajustes en los parametros de presurizacién para minimizar las diferencias del volumen de servicio; y
también proporcionar todas las alarmas necesarias y la informacion del sistema (preferentemente en un panel
informativo o formato equivalente), al administrador del sistema correspondiente;

b. Proporcionar informacion, informes y funciones de gestiéon del sistema relacionadas, para automatizar y reducir
el coste de, las operaciones del sistema Wine Cannon SPMMPD 1, tales como:

1. hacer un seguimiento de los inventarios de bebidas individuales y proporcionar alertas de pedidos nuevos
o realizar pedidos nuevos automaticamente cuando los inventarios de bebidas en particular caen por debajo
de niveles especificados),

2. iniciar la limpieza/desinfeccion automatica del sistema Wine Cannon SPMMPD 1,

3. realizar un seguimiento de la utilizacion del sistema Wine Cannon SPMMPD 1 a través de una enorme
variedad de parametros, y proporcionar informes muy profundos y amplios sobre las ventas de bebidas por
bebida, nivel de precios, fecha, hora del dia, por el personal que inicia los servicios, por unidades de servicio
dispensadoras individuales, etc.) y

4. cuando se recopila una cantidad suficiente de datos, proporcionar proyecciones de ventas de bebidas e
informacion relacionada

b. Proporcionar caracteristicas generales adicionales del sistema, tales como la gestiéon de acceso para
unidades de servicio de dispensadores individuales (a través del tipo "identificador" o verificacion de
identificacion biométrica, por ejemplo, a nivel de la unidad de servicio dispensadora), para que solo
personal autorizado especifico pueda acceder a las unidades (con niveles de acceso opcionales para que
un empleado de bajo nivel no pueda iniciar servicios de vinos de mas de $20 por copa), y el seguimiento
de la identificacién de cada persona que inicia un servicio junto con toda la informacion relacionada
(tiempo de servicio, bebida servida, etc.);

c¢. Proporcionar funcionalidad opcional para habilitar caracteristicas "extendidas", tales como el control y la
gestion de unidades de servicio dispensadoras estacionarias o moéviles de "autoservicio", donde los
clientes individuales pueden ser preautentificados y preautorizados para operar las unidades de servicio
dispensadoras de autoservicio (por ejemplo, biométricamente o mediante el suministro de un
"identificador" como un dispositivo magnético, NFC o RFID) o un identificador electronico almacenable en
su dispositivo maovil), permitir a dichos clientes preautorizados utilizar libremente las unidades de servicio
dispensadoras de autoservicio y, por ejemplo, cargar sus servicios a su habitacion en un hotel o a una
tarjeta de crédito proporcionada previamente, o a una "asignacion” preautorizada (por ejemplo, durante un
evento). Dicha autenticacion también puede servir para verificar la edad del cliente.
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d. Ademas de la funcionalidad de gestion de inventario basada en el programa de aplicacion,
proporcionando caracteristicas opcionales de seguimiento de inventario fisico, que incluyen una o mas de
las siguientes:

1. Seguimiento y monitorizacion de la adquisicién, instalacién y retirada de cada recipiente de bebida
individual (por ejemplo, vino en bolsa), a través de identificaciones de envases de bebidas (que
pueden incluir etiquetas (por ejemplo, con cddigos escaneables (codigos de barras, cédigos QR), con
etiquetas RFID (o equivalentes), o a través de cualquier otro medio de seguimiento y gestion de
inventario; y/o

2. Asignacion de articulos de inventario entrantes (por ejemplo, recipientes de bebidas) a sus
correspondientes sistemas dispensadores designados; por ejemplo, las bolsas de vino Pinot Noir y
Chardonnay entrantes se dirigirian para su instalacion en un sistema dispensador especifico equipado
con funcionalidad de servicio y carbonatacion combinados y operable para dispensar servicios
carbonatados combinados "estilo champan".

En al menos una realizacién de la presente invencion, cada sistema PSP utilizado en el sistema Wine Cannon
SPMMPD 1, puede comprender ademas uno o mas de los siguientes:

a. el recipiente presurizado, sistema de presurizacion, y elementos de control (A - E, y G-1) del sistema PLSMPD
9 de la figura 2,

b. uno o mas del recipiente presurizado, sistema de presurizacion y elementos de control (12 y 16-52) del
sistema PLSMPD 10A de la figura 3,

¢. uno o mas del recipiente presurizado, sistema de presurizacion, y elementos de control (18-1 a 22a-1, y 60a a
68) del sistema PLSMPD 10B de la figura 3B, y/o

d. uno o mas del recipiente presurizado, sistema de presurizacién, y elementos de control (18-1 a 22a-1, y 60a-1
a 66a-2) del sistema PLSMPD 10C de la figura 3C.

Por tanto, por ejemplo, como se describe con mayor detalle a continuacion, cada uno de los sistemas PSP 2a, 2b o
2c¢, puede comprender el recipiente presurizado A acoplado a un sistema de presiéon controlable D del sistema
PLSMPD 9 de la figura 2, con o sin, el control de dispensacién E, o puede comprender el bote/cartucho presurizado
16 acoplado al sistema de presurizacion 18 del sistema PLSMPD 10A de la figura 3A, con o sin, los sistemas de
control 20a, 20b, o puede comprender el sistema PLSMPD 10B de la figura 3B, con o sin, el sistema de control 20a-
1, o puede comprender el sistema PLSMPD 10C de la figura 3C, con o sin, el sistema de control 20a-2.

Ventajosamente, a modo de ejemplo, los sistemas PSP pueden comprender y utilizar volumenes de liquido
compresibles (tales como los productos WinB) de varios diferentes tipos, estilos, varietales y marcas de bebidas,
tales como diferentes vinos tintos R1 - R(x), vinos blancos W1 - W(z), Oportos u otros licores P(y), etc.
Opcionalmente, uno o mas de los sistemas PSP (tales como los sistemas PSP 2a, 2b) pueden estar provistos de
sistemas de control de temperatura y/u otros factores ambientales (por ejemplo, humedad), (por ejemplo, sistemas
de control ambiental 2a-1, 2b-1) para el correcto mantenimiento de las bebidas almacenadas.

El sistema Wine Cannon SPMMPD 1 puede comprender y utilizar sistemas PSP de diversas configuraciones.
Ejemplos de realizacion de sistemas PSP que pueden utilizarse ventajosamente, pueden incluir, pero sin limitacion,
al menos uno de los siguientes ejemplos de realizacion del sistema PSP:

a. Una primera realizacion de un nuevo sistema PSP (por ejemplo, Sistema PSP 2a) que comprende uno o mas
recipientes presurizados, cada uno operable para almacenar y lanzar (para dispensar) un solo producto WinB, a
través de un conducto dispensador correspondiente conectado al mismo (por ejemplo, tal como el sistema
PLSMPD 9 de la figura 2);

1. Opcionalmente, cada recipiente presurizado puede configurarse como un cartucho (por ejemplo, un
bote/cartucho 16 del sistema PLSMPD 10A de la figura 3A), que tiene diversas interfaces de recipiente
presurizado situadas, dimensionadas y configuradas para alinearse y "enchufarse", o acoplarse de otra
manera de forma segura a la fuente de presurizacion correspondiente y a los conductos dispensadores de
liquido cuando se colocan en una "estacidbn de acoplamiento" o equivalente configurada de forma
correspondiente (no se muestra),

Por ejemplo, el sistema PSP 2a puede comprender un solo recipiente presurizado R1 con un solo producto WinB
R1 situado en su interior, o puede comprender multiples recipientes presurizados R1-R(x), que comprenden,
cada uno, un solo producto WinB correspondiente R1-R(x),

b. Una segunda realizacion de un nuevo sistema PSP (por ejemplo, Sistema PSP 2b o 2c¢) que comprende al
menos un recipiente presurizado, cada uno operable para almacenar multiples productos WinB en su interior
(que tienen, cada uno, preferentemente un elemento de identificacion/seguimiento que permite al personal
responsable de la gestidon del mismo, garantizar que los productos WinB correctos se sitien en los sistemas PSP
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correctos y se conecten a los conductos dispensadores correctos (o valvulas controlables de seleccion de
conductos dispensadores), y:

1. Cuando el sistema PSP esta configurado con una pluralidad de conductos dispensadores salientes (uno
para cada producto WinB almacenado), lanzar cada producto WinB a través de un conducto dispensador
plural correspondiente conectado al mismo (por ejemplo, tales como los productos WinB 60a - 60c que se
lanzan a través de conductos dispensadores individuales correspondientes 66a - 66¢ en el sistema PLSMPD
10B de la figura 38), mostrados a modo de ejemplo como conductos W1y W(z) del sistema PSP 2b, o

2. Cuando el sistema PSP esta configurado con un solo conducto dispensador saliente (compartido por todos
los productos WinB almacenados), lanzar cada producto WinB en particular, seleccionado de la pluralidad de
productos WinB que se almacenan en el recipiente presurizado, a través del Unico conducto dispensador
compartido conectado al mismo (por ejemplo, tales como los productos WinB 60a-1 y 60a-2 que son
selectivamente (por ejemplo, a través de una valvula de solenoide controlable) lanzados a través de un unico
conducto dispensador 66a-1 en el sistema PLSMPD 10C de la figura 3C), mostrado a modo de ejemplo como
conducto W1-(z) del sistema PSP 2b alternativo, y

c. Una realizacion alternativa, de la segunda realizacion del sistema PSP descrita anteriormente, en la que uno
de los productos WinB se reemplaza con un volumen de liquido compresible que comprende una solucién de
limpieza/desinfeccién, que se puede "dispensar" selectivamente a través de uno o mas conductos dispensadores
correspondientes para limpiar y desinfectar las partes internas de los conductos y las unidad o unidades de
servicio dispensadoras aguas abajo (por ejemplo, tales como el volumen 62 de solucion de limpieza/desinfeccion
compresible en el sistema PLSMPD 108 de la figura 3B, o el volumen de liquido compresible 60a-2 en el sistema
PLSMPD 10G de la figura 3C, cuando se llena con una solucién de limpieza/desinfeccion).

Opcionalmente, en lugar de requerir que los diversos sistemas PSP utilicen fuentes de presion locales, el sistema
Wine Cannon SPMMPD 1 puede comprender una fuente de presion estabilizada centralizada (por ejemplo, situada
en una ubicacién remota) conectada a salidas selladas plurales en una instalacion (tal como una sala de eventos o
banquetes o un area exterior), que permite que los sistemas PSP portatiles y/o moviles se implementen cerca de
dichas salidas sin necesidad de fuentes de presion portatiles, para que cuando se conecten a ella, los sistemas PSP
pueden compartir y utilizar la fuente de presion estabilizada centralizada, y proporcionar funcionalidad de
dispensacion a través de unidades de servicio dispensadoras locales (que, por ejemplo, pueden configurarse como
componentes de servicio de "tipo pistola" simplificados).

El sistema Wine Cannon SPMMPD 1 se puede usar con sistemas PSP ubicados en un area PSP remota 2 (por
ejemplo, sistemas PSP, 2a, 2b y, opcionalmente, 2c), que sea preferentemente una ubicacion que sea
ambientalmente apropiada para el almacenamiento a largo plazo de vino y otras bebidas (tal como un sétano o una
bodega), Opcionalmente, el sistema Wine Cannon SPMMPD 1 también se puede usar junto con uno o mas sistemas
PSP situados localmente, tal como un sistema PSP 2-1.

El sistema Wine Cannon SPMMPD 1 también comprende una pluralidad de unidades de servicio dispensadoras 4a,
4b y, opcionalmente, 4-1 ubicadas en una o mas areas de dispensaciéon 3, y opcionalmente también puede
comprender al menos una unidad de servicio dispensadora 4-2, ubicada en un area diferente del establecimiento
operativo. Cada unidad de servicio dispensadora 4a - 4-2 es operable para:

a. (Opcionalmente) seleccionar un vino deseado especifico (u otra bebida) de una o mas opciones disponibles, y
b. suministrar el vino deseado (seleccionado) en un servicio medido con precision (que opcional y selectivamente
puede airearse, carbonatarse y/o mezclarse (de varios vinos seleccionados) y/o preprocesarse de otro modo
durante el proceso de dispensacion rapida) en respuesta a:

1. accionamiento manual (por ejemplo, operando un control local manualmente (mediante un interruptor),
mediante la seleccion de una opcion de menu adecuada en una interfaz del sistema BMS 7, 7-1, 7-2, etc., o
2. accionamiento automatico, al posicionar una copa objetivo en una parte designada de la unidad de servicio
dispensadora para recibir un servicio, de un interruptor de presion, luz, o equivalente, o por otros medios, o

3. una combinacién de accionamiento manual y automatico.

Las unidades de servicio dispensadoras 4a, 4b, etc., pueden variar desde simples dispensadores manuales tipo
pistola situados al final de uno o mas conductos de suministro de liquido conectados a los sistemas PSP remotos, a
una unidad de servicio dispensadora mas robusta y con todas las funciones, tal como un ejemplo de realizacion de la
nueva unidad de servicio dispensadora configurada para un uso 6ptimo en conexion con el sistema Wine Cannon
SPMMPD 1, ilustrada como una unidad de servicio dispensadora 100 en la figura 4 junto con diversos componentes
de la misma.

El suministro / control de dispensacién / y encaminamiento opcional de las diversas bebidas R1 - R (n), W1-W(z) y
P(y) de los sistemas PSP 2a - 2c en el area 2 de PSP y de otras ubicaciones (por ejemplo, del sistema PSP 2-1), a
las diversas unidades de servicio dispensadoras correspondientes 4a a 4-2, puede lograrse opcionalmente mediante
un sistema de control de dispensacion 5 (y opcionalmente mediante uno o mas sistemas de control de dispensacion
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adicionales opcionales 5-1, 5-2) que pueden configurarse para realizar todas las funciones de control del sistema
PSP necesarias (y asi eliminar la necesidad de sistemas locales de control individuales en cada sistema PSP), y/o
que pueden configurarse para comunicarse con y operar selectivamente uno o mas sistemas de control locales para
uno o mas sistemas PSP correspondientes. A continuacion se proporcionan ejemplos de configuracion vy
operaciones de dichos sistemas, y también se exponen en relacion con las descripciones del control de dispensacion
E del sistema PSP 9 de la figura 2, y controles de dispensacion 20a, 20b del sistema PSP 10A de la figura 3A.

Opcionalmente, el sistema de control de dispensacion 5 puede comprender uno o mas componentes de "mejora",
cada uno operable para aplicar selectivamente una o mas mejoras predefinidas a uno o mas conductos
dispensadores conectables selectivamente con los mismos. Los ejemplos de componentes de mejora que se pueden
proporcionar y utilizar de acuerdo con la presente invencion incluyen, pero sin limitacion:

a. Un componente de enfriamiento, operable para bajar la temperatura de la bebida en un conducto dispensador
que lo atraviesa en una cantidad predefinida,

b. Un componente de aireacion, operable para inyectar oxigeno selectivamente en un conducto dispensador para
proporcionar un nivel deseado de aireacion, y/o

¢. Un componente carbonatador, operable para afiadir carbonataciéon selectivamente a cualquier bebida que se
dispensa, proporcionando asi a un establecimiento operativo la opcidon de convertir de forma selectiva los
servicios de vino estandar en servicios de vino espumoso (permitiendo asi que el establecimiento operativo cree
y ofrezca servicios tipo champan a partir de varietales aplicables (por ejemplo, pinot noir, chardonnay, etc.)). asi
como crear servicios inspirados en Prosecco o Durello, o servicios carbonatados de cualquier otro varietal
(Shiraz, etc.).

1. La carbonatacién se puede lograr inyectando un medio de carbonatacién (por ejemplo, CO, a partir de una
fuente de carbonatacion, tal como un tanque de CO; conectado a un conducto dispensador del sistema PSP
a través de una valvula controlable de forma remota). Preferentemente, el sistema de control BMS 6 es
operable, directamente o a través del sistema de control de dispensacién 5, o un controlador del sistema PSP
local), para ajustar los niveles de presion de carbonatacion (y opcionalmente otros ajustes relacionados con la
carbonatacion) en respuesta a una sefial de control (que puede recibirse mediante programacién para una
"receta de bebida mezclada" predefinida especifica), o que puede seleccionarse desde una interfaz 7 del
sistema BMS, 7-1, 7-2 (por ejemplo, por un camarero o barista), o, si dicho acceso esta permitido, desde una
aplicacién de dispositivo movil.

2. El ajuste de otros ajustes "relacionados con la carbonatacion" puede incluir, por ejemplo, la opcioén de
afiadir una pequefa cantidad de acido carboénico en el caso de que el producto carbonatado esté destinado a
ser usado posteriormente en una batidora, como ingrediente en una bebida mixta a base de vino (tal como un
Bellini). La adicion de &acido carbonico para dichos fines mejoraria el producto final y permitiria al
establecimiento operativo afiadir mas hielo al producto final, aumentando sus ingresos por producto servido.
3. La funcionalidad de carbonatacion puede ser operable ventajosamente desde una interfaz de control de la
unidad de servicio dispensadora y/o desde una interfaz del sistema BMS 7, 7-1, 7-2 (por ejemplo, por un
camarero o barista), o, si dicho acceso esta permitido, desde una aplicaciéon de dispositivo movil.

4. En las unidades de servicio dispensadoras que tienen la capacidad de servicio combinado, la funcion de
carbonatacion se puede utilizar en combinacion con ella, para producir servicios carbonatados combinados
de acuerdo con uno o mas perfiles de servicio carbonatados combinados preconfigurados, o sobre una base
ad hoc.

Ejemplos de realizacion del sistema dispensador de servicio medido y almacenamiento de liquido
presurizado para su uso con el sistema Wine Cannon SPMMPD de la figura 1.

En sintesis, en una realizacion central (es decir, simplificada) del novedoso sistema PLSMPD, es que un liquido (por
ejemplo, vino) se almacena en un entorno presurizado bajo una presién regulada suficiente para mantenerlo en un
estado anaerobico (por ejemplo, el liquido puede almacenarse en una bolsa compresible dispuesta dentro de una
camara presurizada sellada), después de lo cual el liquido puede dispensarse selectivamente a través de un
conducto dispensador normalmente bloqueado conectado a su entorno presurizado, manteniendo el estado
anaerobico del liquido restante, manteniendo un nivel predeterminado de presion sobre el liquido almacenado, que
sea suficiente para expulsar el liquido almacenado en respuesta al desbloqueo selectivo del conducto dispensador
mientras el conducto esté abierto, de acuerdo con uno o mas perfiles de dispensacion predeterminados. Cada uno
de estos perfiles puede comprender parametros de dispensacion que incluyen, pero sin limitacion, el volumen de
liquido a dispensar, la distancia que debera recorrer el liquido dispensado a lo largo del conducto hasta un
sistemal/interfaz de dispensacion para ser servido, etc. En diversas realizaciones del mismo, el componente del
sistema de presurizacion del sistema PLSMPD compensa la disminucion gradual en el volumen del liquido
almacenado de modo que el rendimiento del sistema se mantiene después de varias dispensaciones.

Si bien existen varias soluciones de transporte de liquidos, intentar aplicarlas para abordar los desafios mencionados
anteriormente de la utilizacién del producto WinB, revela sus importantes desventajas que hacen impracticable dicha
utilizaciéon. Por ejemplo, la mayoria de los sistemas de transporte de liquidos utilizan bombas mecanicas, con una
bomba separada que se requiere para cada conducto dispensador de liquido (aumentando en gran medida el coste
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de cualquier implementacion que requiera el suministro de multiples liquidos (es decir, una seleccion de vinos) a un
objetivo de dispensacion remoto). Por otro lado, las bombas generan calor durante su funcionamiento, lo que tiene
un impacto negativo significativo sobre los liquidos sensibles a la temperatura (tales como vinos). Adicionalmente,
una bomba mecanica requiere que una bolsa llena de liquido (por ejemplo, un producto WinB) se coloque en un
recipiente de retencion, con la boquilla situada en el fondo de la bolsa, y debido a que la bomba mecanica no extrae
el liquido (por ejemplo, el vino) de su recipiente (por ejemplo, la bolsa), nunca puede vaciar completamente el
contenido de la bolsa, dando como resultado pérdidas continuas de productos valiosos (y creando dificultades
adicionales en la eliminacion de bolsas agotadas). Es mas, ya que la dispensacion de productos WinB es un proceso
muy intermitente, someter a la bomba a arranques/paradas constantes aumenta en gran medida su desgaste y
conduce a una reduccion considerable de la vida util de la bomba.

Otras soluciones de transporte de liquidos evitan el uso de bombas mecanicas y, en cambio, se basan en un
enfoque de "alimentacion por gravedad" junto con la utilizaciéon de caudalimetros de regulacion. Sin embargo, dado
que cualquier sistema de transporte de liquidos basado en una solucion de este tipo no podra transportar ningun
liquido desde su recipiente hasta un lugar de dispensacién que esté al mismo nivel que o elevado por encima de, la
porcion de una bolsa de la que sale el liquido. Por otro lado, el rendimiento de cualquier solucién de alimentacion por
gravedad sufre cuando el objetivo de dispensacion, al que debe ser transportado el liquido, no esta situado
significativamente por debajo de la bolsa de la que se esta dispensando el liquido.

Por ultimo, las dos soluciones de transporte de liquidos anteriormente conocidas descritas anteriormente también
adolecen de un inconveniente comun mas. En el contexto de su utilizacién para dispensar productos WinB, seria
casi imposible configurar cualquiera de las soluciones para suministrar rapidamente servicios cuidadosamente
medidos bajo demanda. Este fallo no solo aumenta los costes debido a la sobredispensacion de vinos caros, sino
que existen costes operativos significativos en entornos comerciales de servicio de bebidas en los que se incurre
cuando el personal del establecimiento debe dedicar suficiente tiempo para garantizar un servicio preciso.

Las diversas realizaciones del novedoso sistema PLSMPD, que es preferente para usar junto con el sistema Wine
Cannon SPMMPD 1 de la figura 1, no solo abordan y resuelven facilimente los inconvenientes y desventajas de
todas las soluciones de transporte de liquidos conocidas anteriormente, sino que también proporcionan una serie de
ventajas nunca antes vistas, particularmente cuando se utilizan en conexion con productos WinB para dispensar
vino. Especificamente, en diversos de sus ejemplos de realizacion, el sistema PLSMPD es capaz de
transportar/dispensar vino localmente o a ubicaciones de dispensacion significativamente remotas a una velocidad
extremadamente alta y con gran precisiéon sin derramamientos. Por otro lado, el transporte rapido del vino de los
novedosos sistemas a través de una distancia adecuada también somete al vino a una oxigenacion controlada (que,
cuando se administra adecuadamente, se considera ampliamente que realza los atributos positivos de la mayoria de
los vinos). Esta caracteristica altamente deseable del sistema PLSMPD es particularmente ventajosa en vista del
hecho de que en muchas vinotecas / establecimientos de alta cocina, se dedica bastante tiempo y esfuerzo a "airear"
el vino antes de servirlo, un proceso que se volveria innecesario si se implementara el sistema inventivo. Por lo
tanto, cuando se usa con productos WinB, el aspecto de transporte rapido del sistema PLSMPD no solo es
beneficioso en términos de ahorro de tiempo para servicios precisos, sino que también realza la calidad del vino
dispensado.

Ademas, el sistema PLSMPD es altamente (y facilmente) configurable para garantizar servicios rapidos y de alta
precisiéon en una amplia gama de distancias mediante el uso de algoritmos predefinidos de presién frente a tiempo
para gestionar automaticamente la precision de la tasa de servicio para uno o mas tamafios de servicio
predeterminados. El control y el ajuste fino de dichos algoritmos se puede realizar en uno 0 mas de los siguientes
componentes del sistema, en funcién de una eleccion de disefo:

a. localmente en un sistema PSP (por ejemplo, sistemas PSP 2a, 2b, 2c de la figura 1),

b. en diversos controles de dispensacion (por ejemplo, en los controles de dispensacion 5, 5-1, 5-2 de la figura
1),

c. en unidades de servicio dispensadoras (por ejemplo, en las unidades de servicio dispensadoras 4a, 4b, 4-1, 4-
2, de la figura 1), y

d. preferentemente, en el sistema de control BMS 6, y/o en las interfaces 7, 7-1, 7-2 del sistema BMS de la figura

1)

Con referencia ahora a la figura 2, que divulga un sistema y un método para almacenar y dispensar selectivamente
liquidos que puede implementarse facilmente en el sistema Wine Cannon SP-MMPD de la figura 1, se muestra como
un sistema de almacenamiento de liquido presurizado y dispensacién de servicio medido ("PLSMPD") 9.

El sistema PLSMPD 9 incluye un recipiente presurizado A (por ejemplo, un tanque, recipiente o equivalente
clasificado con sello hermético de alta presion) para almacenar un volumen de liquido compresible C (por ejemplo,
un producto WinB flexible) dentro de un entorno presurizado B), un sistema de presion controlable D (por ejemplo,
un compresor, un tanque de aire comprimido (u otro gas), o una bomba de aire conectada a un estabilizador de
presion de aire y un regulador de presién de aire) que estd conectado al entorno presurizado B a través de un
conducto de suministro de presion (por ejemplo, tubo o tuberia) G-1. Cabe sefalar que el sistema de presion
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controlable D puede seleccionarse facilmente entre varios dispositivos/sistemas operables para generar y mantener
el entorno presurizado B dentro de los parametros deseados. Por ejemplo, el sistema de presién controlable D
puede utilizar gas que no sea aire u otro fluido. Alternativamente, la fuerza de presion para el sistema de presion
controlable D, puede generarse por gravedad, recipiente de aire/gas comprimido preconfigurado, o por otros medios
que no sean de bombeo.

El recipiente presurizado A puede configurarse de modo que el volumen de liquido compresible C se implemente
directamente en el entorno presurizado B, sin estar encerrado en un recipiente flexible compresible. En esta
configuracion alternativa, un conducto dispensador G-2 (que puede ser un tubo de plastico o metal, o equivalente),
estaria conectado directamente al recipiente presurizado A (en lugar de estar conectado a la interfaz de volumen de
liquido C), mientras que el sistema de presidon controlable D se seleccionaria y configuraria para proporcionar
presurizacion directa al volumen de liquido compresible C, por ejemplo, por compresion volumétrica de la regiéon
interna del recipiente presurizado A (por ejemplo, por compresién hidraulica / tipo pistén del mismo) para generar y
mantener el entorno presurizado B dentro de los parametros necesarios / deseados. El conducto dispensador G-2
puede incluir una o mas valvulas de retencion de 1 via en linea para minimizar la cantidad de liquido que permanece
en su interior después de cada vez que el sistema PLSMPD 9 dispensa el liquido a su través.

El sistema PLSMPD 9 también incluye un sistema de control de dispensacién local E (por ejemplo, una valvula de
solenoide acoplada a un controlador de dispensacion (que puede variar desde un control electronico de estado
solido hasta un sistema computarizado operable para controlar de forma independiente multiples valvulas de
solenoide)), que esta conectado al volumen de liquido compresible C a través del conducto G-2. El sistema de
control de dispensacion local E también esta conectado a una unidad de servicio dispensadora correspondiente (que
puede ser una de, a través de un conducto dispensador G-3 (que también puede comprender un tubo de plastico o
metal o equivalente). Opcionalmente, el conducto dispensador G-3 puede estar situado dentro de una carcasa
protectora hueca G-3', que permite la facil retirada y sustituciéon del conducto dispensador G-3 cuando sea
necesario.

Opcionalmente, el sistema de control de dispensacion local E puede estar conectado al sistema de presiéon
controlable D, de modo que pueda ser operable para proporcionar cualquier funcién de control necesaria, tal como
mantenimiento/regulacién de la presién, o, cuando es activado (por ejemplo, desde el sistema de control BMS 6 a
través de un enlace con el mismo), el sistema de control de dispensacion local E puede indicar al sistema de presion
controlable D que aumente brevemente el nivel de presion en el entorno presurizado B durante toda o una porcion
de la duracion de un periodo de dispensacion para proporcionar fuerza y velocidad adicionales al liquido que se
expulsa del volumen de liquido C (por ejemplo, si una unidad de servicio dispensadora correspondiente esta
particularmente alejada del recipiente presurizado A).

Como se ha sefalado anteriormente, el sistema PLSMPD 9 es operable a través de la activacion selectiva del
sistema de control de dispensacion local E (a través de una sefial remota procedente de un controlador externo (por
ejemplo, el sistema de control BMS 6)), y/o a través de una sefial de activacion de una unidad de servicio
dispensadora conectada al mismo (por ejemplo, por un interruptor de botén, presion, IR o equivalente). De acuerdo
con uno o mas perfiles de dispensacion predefinidos, el sistema de control de dispensacioén local E abre el camino a
su través para el conducto G-2, haciendo que el liquido presurizado sea expulsado inmediatamente del volumen de
liquido C, a través del sistema de control de dispensacion local E y el conducto G-3 para ser servido en la unidad de
servicio dispensadora correspondiente (por ejemplo, tal como la unidad de servicio dispensadora 4a - 4-2 de la figura

1).

Un perfil de dispensacion puede ser tan simple como un grupo predeterminado de ajustes bloqueados total o
parcialmente en el sistema PLSMPD 9, que controlan la presurizacion, la duracion del periodo de dispensacion, y
otros parametros. O bien, en implementaciones preferentes mas sofisticadas del sistema PLSMPD 9 inventivo, un
perfil de dispensacioén particular puede ser emitido y/o modificado selectivamente por, el sistema de control BMS 6
(por ejemplo, regulando el volumen de cada servicio medido dispensado en funcién de un pedido del cliente, y/o que
puede proporcionar instrucciones para operaciones adicionales).

Por ejemplo, de acuerdo con dichas instrucciones, el vino dispensado se puede desviar y luego recuperar de (por
ejemplo, mediante un conjunto adicional de electrovalvulas) un sistema paralelo de aireacién del vino y/o de crianza
acelerada, antes de ser servido. La implementacién de los perfiles de despliegue en el sistema PLSMPD inventivo 9
esta respaldada preferentemente por al menos un algoritmo de presion frente a tiempo predefinido que puede ser
ejecutado por el sistema de control de dispensacion local E para gestionar automaticamente la precision de la tasa
de servicio para uno o mas tamafos de servicio predeterminados, en una unidad de servicio dispensadora
correspondiente. El controlador remoto puede incluir un dispositivo movil con una aplicacion de software
correspondiente que comprende una interfaz grafica de usuario, instalada en el mismo.

En una realizacion alternativa del sistema PLSMPD 9, el recipiente presurizado A (y opcionalmente los conductos G-
2, G-3, y el sistema de control de dispensacion local E) pueden situarse en un entorno de temperatura controlada T
que sea adecuado para el almacenamiento estable a temperatura del liquido que se dispensa desde el volumen de
liquido C. El entorno de temperatura controlada T puede ser pasivo (tal como una bodega/sétano), activo (tal como
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una carcasa refrigerada (o camisas o bobinas refrigeradas situadas alrededor del recipiente presurizado A), o una
placa fria (o equivalente), o hielo o elementos frios congelables equivalentes, situados proximalmente al recipiente
presurizado A (tal como debajo del fondo del mismo), o una combinaciéon de uno o mas de los anteriores (tal como
una bodega climatizada). Adicionalmente, se puede situar un componente de control de la temperatura alrededor del
volumen de liquido C (tal como una camisa de refrigeracion alrededor de una bolsa de vino).

En realizaciones alternativas, el sistema PLSMPD 9 puede situarse en un carro moévil (no mostrado) o en una
plataforma movil equivalente, en donde el sistema de presion controlable D puede comprender uno o mas tanques
de aire, en donde la unidad de servicio dispensadora correspondiente puede comprender una pistola dispensadora
(como se ha descrito anteriormente), y en donde el sistema de control de dispensacién puede comprender un
dispositivo movil provisto de una aplicacion controlada por el usuario correspondiente.

Con referencia ahora a la figura 3A, un ejemplo de realizacién del sistema inventivo para almacenar y dispensar
liquidos selectivamente, se muestra como un sistema de almacenamiento y dispensacion de liquidos presurizados
("PLSMPD") 10A, El sistema PLSMPD 10A, a modo de ejemplo, ilustra multiples realizaciones alternativas del
sistema PLSMPD 9 de la figura 1, destacando las propiedades altamente configurables y escalables del sistema y el
método de la presente invencién (por ejemplo, mostrando que el novedoso sistema se puede utilizar facilmente con
multiples productos WinB dentro de un solo recipiente presurizado y puede comprender la capacidad de transportar
el liquido de forma rapida y precisa desde cada volumen de liquido compresible almacenado a un sistema de
dispensacion remoto comun, o a una pluralidad de sistemas de dispensacion proximales y/o dispersos. El sistema
PLSMPD 10A, como se describe a continuacion en relacion con la figura 3A, también demuestra su capacidad para
emplear una amplia gama de opciones de presurizacion, transporte de liquidos y dispensacion.

El sistema PLSMPD 10A incluye un recipiente presurizado 22a (por ejemplo, un tanque, recipiente o equivalente
clasificado con sello hermético de alta presién), para almacenar un volumen de liquido compresible 28 (por ejemplo,
un producto WinB flexible) dentro de un entorno presurizado 22b. El volumen de liquido compresible 28 incluye una
interfaz de volumen 32 (por ejemplo, una boquilla o equivalente) para acceder al liquido almacenado en su interior,
preferentemente configurada para una conexion sellada/hermética a un acoplamiento liberable 30 (tal como un
conector/relleno de compresion), que a su vez conecta el volumen de liquido compresible 28 a un conducto 44a/44b.

En una realizacién alternativa de la presente invencion, el recipiente presurizado 22a puede configurarse como un
bote/cartucho presurizado 16, que tiene las diversas interfaces de recipiente presurizado 40a, 40b (y opcionalmente
40c), situadas, dimensionadas y configuradas para alinearse y "enchufarse" o acoplarse de otra manera de forma
segura a los conductos de suministro de liquido y presurizacion correspondientes cuando se colocan en una
"estacion de acoplamiento” o equivalente configurada de forma correspondiente (es decir, tal como en conexién con
los sistemas PSP 2a, 2b y 2c de la figura 2).

Si bien la interfaz de volumen 32 y el acoplamiento liberable 30 pueden preconfigurarse para formar facilmente una
conexion sellada liberable, en una realizacion alternativa de la presente invencion, el acoplamiento liberable 30
puede comprender un componente de "adaptador universal", operable para permitir que el acoplamiento liberable
adaptativo 30 forme una conexion sellada segura (pero liberable) con practicamente cualquier variacion de la interfaz
de volumen 32. Diversas realizaciones de un acoplamiento liberable adaptativo novedoso que seria particularmente
ventajoso para su uso como el acoplamiento liberable adaptativo 30, se describen con mayor detalle en la solicitud
de patente estadounidense US2013056504 de cesion comun. Cabe sefalar que, preferentemente, el acoplamiento
liberable 30 también comprende un elemento conector sellado liberable operable para formar una conexién liberable
con el conducto 44a de modo que el conducto 44a pueda desconectarse facilmente si es necesario el reemplazo de
cualquier componente. En una realizacion preferente de la presente invencion, el elemento conector sellado del
acoplamiento liberable 30 comprende un relleno presurizado adaptativo liberable que aumenta de resistencia y
fiabilidad en respuesta a un aumento en la presién que se ejerce en el sistema PLSMPD WA (por ejemplo, tal como
un accesorio presurizado de "junta térica").

De forma similar, el uso de dichos rellenos presurizados adaptativos liberables seria ventajoso en todos los
componentes del sistema PLSMPD 10A en los que se realizan conexiones con diversos conductos (en las interfaces
de recipiente a presion 40a y 40b (y en la interfaz de recipiente a presion opcional 40c), en un divisor opcional 52
(por ejemplo, una valvula de desvio de 1 via), y en muchas otras conexiones (no identificadas especificamente en la
figura 3A) que implican los diversos conductos de presurizacion 42a, 42b, 42c, y 42d, y los diversos conductos de
transporte de liquidos 44a, 44b y 44c). Preferentemente, la interfaz de recipiente a presién 40b y la interfaz de
recipiente a presion opcional 40c comprenden valvulas de retencién de 1 via (0 una combinacién de valvulas de
control y de retencion de 1 via). Mientras que los conductos de transporte de liquidos 44a, 44b y 44c pueden ser de
cualquier material estéril, preferentemente, pueden estar compuestos por material flexible que permitira que el
sistema PLSMPD 10A aproveche el "efecto martillo" para aumentar la velocidad del liquido que se esta dispensando
a su través.

De acuerdo con la presente invencion, los diversos conductos utilizados en conexion con el sistema PLSMPD 10A

comprenden un tubo o equivalente fiable, preferentemente flexible, que puede estar compuesto de plastico (y
materiales relacionados, por ejemplo, polimeros, etc.), o de un metal adecuado.
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En algunas realizaciones de la presente invencién, todos los conductos utilizados en el sistema PLSMPD 10A
pueden tener caracteristicas uniformes, ya sea que se emplee para presurizacion o para funciones de transporte de
liquidos (en cuyo caso, cuando se usen para dispensar bebidas, los conductos deben estar compuestos de
materiales no reactivos aptos para alimentos), lo que simplifica el mantenimiento y conservacion del sistema
PLSMPD 10A (es decir, ya que los conductos de reemplazo para cualquier proposito pueden cortarse y desplegarse
facilmente segun sea necesario).

En otras realizaciones de la presente invencion, los conductos utilizados en el sistema PLSMPD 10A pueden tener
caracteristicas diferentes, dependiendo de si se emplean para la presurizacion (por ejemplo, conductos 42a, 42b,
42c y 42d), o para funciones de transporte de liquidos (por ejemplo, conductos 44a, 44b y 44c). En este caso, los
conductos de presurizacion no necesitan ser aptos para alimentos y deben ser mas robustos (tales como mediante
el uso de tubos de metal), mientras que los conductos de transporte de liquidos deben estar compuestos por
materiales no reactivos aptos para alimentos. Utilizar materiales flexibles para los conductos de transporte de
liquidos 44a, 44b y 44c permite que el sistema PLSMPD 10A aproveche el "efecto martillo" para aumentar la
velocidad del liquido que se dispensa a su través. Dependiendo de su longitud, los conductos de transporte de
liquidos 44b y 44c también pueden incluir, cada uno, una o mas valvulas controlables correspondientes 46a o 46b,
46¢, respectivamente, que pueden ser valvulas controlables de 1 via, valvulas de retencion de 1 via convencionales,
0 una combinacion de las mismas. Opcionalmente, se pueden incluir una o mas valvulas de desvio en uno o mas de
los conductos de transporte de liquidos 44b y 44c para minimizar la cantidad de liquido que puede permanecer en
ellos después de cada vez que el sistema PLSMPD 10A dispensa el liquido.

Opcionalmente, también se pueden almacenar uno o mas volumenes de liquido compresibles adicionales 50 dentro
del recipiente presurizado 22a, y también se pueden someter al entorno presurizado 22b durante el funcionamiento
del sistema PLSMPD 10A. El tamafio y la cantidad de dicho volumen o volimenes de liquido compresibles
adicionales 50 pueden seleccionarse como una cuestion de elecciéon de disefio (por ejemplo, basado en el tamafio
del recipiente presurizado seleccionado 223, etc.).

En una realizacién alternativa de la presente invencion, uno de los al menos un volumen de liquido compresible
adicional 50, puede llenarse con una solucion de limpieza operable para limpiar y desinfectar los conductos de
transporte de liquidos 44b y 44e, con el elemento de interfaz 40c que comprende una valvula de desvio de 1 via
controlable y que se sitia en linea en el conducto 44a, de modo que cuando se activa (por ejemplo, por el sistema
de control local 48a), el funcionamiento del sistema PLSMPD 10A da como resultado que la solucién de limpieza del
volumen de solucién de limpieza compresible 50 pase a través de los mismos conductos, valvulas y componentes
relacionados que el liquido principal que se dispensa a su través, asegurando asi que el sistema PLSMPD 10A
permanece limpio e higiénico. El protocolo para la activacién de la funcion de limpieza puede ser configurado y
emitido por el sistema de control BMS 6, y puede producirse automaticamente de acuerdo con un horario
predefinido, y/o automaticamente después de un cierto numero de ciclos de dispensacion, y también puede activarse
manualmente.

El recipiente presurizado 22a comprende preferentemente un componente de acceso 22c (tal como una tapa
hermética u otra cubierta), que cuando se abre, permite la instalacion, extraccion y/o reemplazo del volumen de
liquido compresible 28 (y/o del volumen o los volumenes de liquido compresibles adicionales 50), y que cuando esta
sellada, permite que un sistema de presion controlable 18 genere y mantenga el entorno presurizado deseado 22b
durante el funcionamiento del sistema PLSMPD 10A.

La utilizacién del sistema de presion controlable 18 por el sistema PLSMPD 10A, es uno de los aspectos clave de la
presente invencion, porque el sistema de presion controlable 18 no solo funciona para gestionar el entorno
presurizado 22b en el recipiente presurizado 22a dentro de los parametros deseados (especialmente cuando los
volumenes de liquido compresibles se agotan durante el funcionamiento del sistema PLSMPD 10A), sino también
porque su funcionamiento admite el despliegue y la utilizacion de los perfiles de dispensacion descritos
anteriormente por uno o mas sistemas dispensadores (por ejemplo, por un sistema de control local 48a de un
sistema dispensador 20a, y/o por un sistema de control local opcional 48b de un sistema dispensador opcional 20a).

En al menos un ejemplo de realizacion del mismo, el sistema de presion controlable 18 incluye una fuente de presion
34 (tal como un compresor, una bomba de aire, o su equivalente) conectada, a través de conducto o conductos de
presurizacion 42a, 42b, a un regulador de presion 38a, que es operable para controlar el funcionamiento de la fuente
de presion 34 para ajustar el entorno presurizado 22b, segun las necesidades, a través de un conducto de
presurizacion 42c que forma un sello presurizado con la interfaz de recipiente a presion 40a. Sello (sin valvula de
retencion bidireccional)

Preferentemente, después de la configuracion de los ajustes deseados y parametros de los mismos, el regulador de
presion 38a opera automaticamente de acuerdo con sus ajustes y parametros. En una realizacién alternativa de la
presente invencion, un regulador de presion 38b (que tiene una funcionalidad equivalente al regulador de presién
38a), o sus caracteristicas, pueden estar integrados en la fuente de presiéon 34, en lugar de usar el regulador de
presién 38a (o ademas de ello, por ejemplo, para habilitar el funcionamiento del sistema auxiliar/a prueba de fallos,
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por ejemplo, en caso de que falle el regulador de presion 38a).

Preferentemente, el sistema de presion controlable 18 también incluye un estabilizador de presion 36 situado entre
los conductos de presurizacion 42a y 42b, operable para "almacenar" la presurizacion generada por la fuente de
presion 34 vy, por lo tanto, para respaldar el funcionamiento del regulador de presién 38a sirviendo como una fuente
de presion provisional "bajo demanda" para el regulador de presidon 38a sin necesidad de activar/acoplar
intermitentemente la fuente de presion 34. Opcionalmente, el estabilizador de presion 36 puede servir como fuente
de presion provisional para otro regulador de presiéon de otro sistema PLSMPD (no mostrado) a través del conducto
de presurizacion 42d, de modo que el otro sistema PLSMPD pueda compartir la fuente de presion 34 y el
estabilizador de presion 36 con el sistema PLSMPD 10A.

Como se sefalo anteriormente, en relacion con la descripcion del sistema de presion controlable D de la figura 2, el
sistema de presion controlable 18, y los diversos componentes del mismo (34, 36, 38), pueden seleccionarse
facilmente entre varios dispositivos/sistemas operables para generar y mantener el entorno presurizado 22b dentro
de los parametros deseados. Por ejemplo, el sistema de presion controlable 18 puede utilizar gas que no sea aire, u
otro fluido, tal como tanques de aire comprimido y/o CO> comprimido. Como alternativa, la fuerza de presién para el
sistema de presién controlable 18 puede generarse a través de la gravedad, a través de uno o mas recipientes de
aire/gas preconfigurados, o por otros medios que no sean de bombeo, y/o mediante la introduccién de CO; en el
regulador de presién 38a.

El sistema PLSMPD 10A también incluye el sistema de control de dispensacion 20a, que puede comprender:

(1) una valvula controlable 46a (por ejemplo, un solenoide u otra valvula electromecanica) acoplada al volumen
de liquido compresible 28 a través del conducto de transporte de liquidos 44b, la interfaz de recipiente 40b y el
conducto de transporte de liquidos 44a (preferentemente con capacidad de valvula de retencion de 1 via); y

(2) un sistema de control local opcional 48a, que comprende;

(@) un sistema de procesamiento de datos electrénico operable para ejecutar instrucciones de
programa/control (que puede implementarse en practicamente cualquier configuracion que va desde un
controlador electrénico en estado solido, a un sistema computarizado que es operable para controlar de
forma independiente multiples dispositivos electromecanicos y para interactuar opcionalmente con un sistema
de gestion de dispensacion de liquidos mas completo (por ejemplo, tal como se divulga en la solicitud '491),
(b) uno 0 mas componentes de control electromecanicos adecuados operables, en respuesta al sistema de
procesamiento electronico de datos, para controlar valvulas electromecéanicas (tales como la valvula
controlable 46a (y opcionalmente una o mas valvulas controlables adicionales 46b, 46¢ (por ejemplo, si se
emplea el volumen de liquido compresible adicional opcional 50))), y opcionalmente para controlar otros
dispositivos electromecanicos (por ejemplo, tales como uno o mas componentes del sistema de presion
controlable 18, un sistema dispensador 14a, etc.) y

(c) opcionalmente, un componente controlador remoto, que puede incluir un dispositivo moévil con una
aplicacion de software correspondiente que comprende una interfaz grafica de usuario, instalada en el mismo.

El sistema de control de dispensacion 20a también esta conectado a un sistema dispensador 14a, a través del
conducto de transporte de liquidos 44c.

Si se emplean uno 0 mas volumenes de liquido compresibles adicionales opcionales 50, el sistema PLSMPD 10A
puede incluir uno o mas sistemas de control de dispensacién opcionales 20b, que tienen un sistema de control local
48b y una valvula controlable 46¢ (cada una de las cuales puede proporcionarse en cualquiera de varias
configuraciones descritas anteriormente en relacién con el sistema de control local 48a y la valvula controlable 46a).
El sistema de control de dispensacion opcional 20b esta conectado a un sistema dispensador 14b (por ejemplo, una
unidad de servicio dispensadora del sistema Wine Cannon SP-MMPD 1), y puede funcionar para dispensar el liquido
a partir del volumen o volumenes de liquido compresibles 50 a su través.

Opcionalmente, se pueden proporcionar una o mas valvulas independientes controlables 46b que son controlables
por el sistema de control de dispensacion 20a (y/o por el sistema de control de dispensacion 20b, si esta presente),
sin necesidad de un sistema de control dedicado para ello. Como se muestra en la figura 3A a modo de ejemplo, la
valvula controlable independiente 46b puede usarse junto con el volumen de liquido compresible adicional 50 y el
divisor opcional 52, para ejecutar servicios medidos rapidos desde el volumen de liquido compresible 50 al sistema
dispensador 14a, mientras que el sistema de control de dispensacion 20b es operable para ejecutar
simultaneamente servicios medidos rapidos desde el volumen de liquido compresible 50 al sistema dispensador 14b.
Opcionalmente, las funciones anteriores se pueden implementar utilizando un colector de adaptadoren Y.

Opcionalmente, el sistema de control de dispensacion 20a (y/o el sistema de control de dispensaciéon 20b) puede
estar conectado al sistema de presion controlable 18 (o a un componente o componentes individuales del mismo),
de modo que pueda ser operable para proporcionar cualquier funcion de control necesaria, tal como
mantenimiento/regulacion de la presién, En una realizacion alternativa de la presente invencién, cuando es activado
(por ejemplo, del sistema dispensador 14a a través de un enlace con el mismo), el sistema de control de
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dispensacion 20a puede indicar al sistema de presion controlable 18 que aumente brevemente el nivel de presion en
el entorno presurizado 22b durante toda (o durante una porcion de la duracion de un periodo de dispensacion) para
proporcionar fuerza y velocidad adicionales al liquido que se expulsa del volumen de liquido compresible 28 (por
ejemplo, si el sistema de dispensacion 14a esta particularmente alejado del recipiente presurizado 22a), modificando
asi temporalmente el algoritmo o los algoritmos predefinidos de presién frente a tiempo.

En una realizacién alternativa del sistema PLSMPD 10A, el recipiente presurizado 22a se puede situar en un entorno
de temperatura controlada 54 que es adecuado para el almacenamiento estable de temperatura del liquido que esta
siendo dispensado desde el volumen de liquido compresible 28 (y/o desde el volumen de liquido compresible 50). El
entorno de temperatura controlada 54 puede ser pasivo (tal como una bodega/sétano), activo (tal como una carcasa
refrigerada (o camisas o bobinas refrigeradas situadas alrededor del recipiente 22a), o una placa fria (o equivalente),
o hielo o elementos frios congelables equivalentes, situados proximalmente al recipiente 22a (tal como debajo del
fondo del mismo), o una combinacion de uno o mas de los anteriores (tal como una bodega climatizada).
Adicionalmente, un componente de control de temperatura individual (tal como una camisa de enfriamiento alrededor
de una bolsa de vino) puede situarse alrededor de cualquier volumen de liquido almacenado en el recipiente
presurizado 22a que requiera temperaturas mas bajas para un almacenamiento éptimo (por ejemplo, el volumen de
liquido 28 y/o 50).

Aparte de lo sefialado anteriormente, el sistema PLSMPD 10A funciona de una manera sustancialmente similar a la
descrita anteriormente en relacion con el sistema PLSMPD 9 de la figura 2, con respecto a su activacion, el uso de
diversos perfiles de dispensacion (por ejemplo, uno o ambos de los sistemas de control de dispensaciéon 20a, 20b
utilizan perfiles de dispensacion iguales, superpuestos, o diferentes).

Con referencia ahora a la figura 3B, un ejemplo de realizacion adicional del sistema inventivo para almacenar y
dispensar liquidos selectivamente, se muestra como un sistema de almacenamiento y dispensacion de liquidos
presurizados ("PLSMPD") 10B. El sistema PLSMPD 10B, es una primera realizacion alternativa del sistema
PLSMPD 10A de la figura 3A (que comprende los elementos 18-1,20a-1,22a-1 y 22b-1, correspondientes a sus
elementos homologos 18, 20a, 22a y 22b mostrados en la figura 3A), configurado con una pluralidad de conductos
dispensadores salientes (66a - 66¢) uno para cada volumen de liquido compresible almacenado (producto WinB)
60a - 60c), que es operable para lanzar cada producto WinB a través de un conducto dispensador plural
correspondiente, conectado al mismo a través de un conjunto de solenoides de Apertura/Cierre A/B controlables 64a
- 64c.

A modo de ejemplo, el sistema PLSMPD 10B puede comprender una caracteristica de limpieza/desinfeccion del
sistema, implementada como un volumen de solucion de limpieza/desinfeccion compresible 62, que se puede utilizar
para limpiar cualquiera de los conductos dispensadores 66a - 66¢, cuando el sistema de control 20a-1 activa
selectivamente cada solenoide de apertura/cierre A/B individual 64a - 64c, una a la vez, para cerrar uno
correspondiente almacenado para conectar el volumen de solucidon de limpieza/desinfeccion compresible 62 a cada
conducto dispensador correspondiente 66a - 66¢, y realizar la limpieza/desinfeccion ejecutando un ciclo de limpieza
a su través. Al finalizar el proceso de limpieza, el sistema de control 20a-1 hace que los solenoides de
apertura/cierre A/B 64a - 64c seleccionen las conexiones a los volumenes de liquido compresibles (producto WinB)
60a - 60c),

Opcionalmente, a modo de ejemplo, un componente carbonatador local 68 operable a través del sistema de control
20a-1 (o remotamente desde el sistema de control BMS 6) puede proporcionar conectividad selectiva a uno o mas
de los conductos dispensadores 66a - 66¢, que tiene la funcionalidad descrita anteriormente en relaciéon con el
sistema de control de dispensacion 5 de la figura 1.

Con referencia ahora a la figura 3C, un ejemplo de realizacion adicional del sistema inventivo para almacenar y
dispensar liquidos selectivamente, se muestra como un sistema de almacenamiento y dispensacion de liquidos
presurizados ("PLSMPD") 10C. El sistema PLSMPD 10C, es una primera realizacién alternativa del sistema
PLSMPD 10A de la figura 3A (que comprende los elementos 18-2, 20a-2, 22a-2 y 22b-2, correspondientes a sus
elementos homologos 18, 20a, 22a y 22b mostrados en la figura 3A), configurado con un solo conducto dispensador
saliente 66a-2 que se puede conectar selectivamente a uno de los dos volumenes de liquido compresibles
almacenados 60a-1 y 60a-2, por funcionamiento del solenoide de apertura/cierre A/B 64a-2 (al cual se conectan los
volumenes de liquido compresibles 60a-1 y 60a-2), en respuesta a las correspondientes sefales de control del
sistema de control 20a-2 (o del sistema de control BMS 6).

A modo de ejemplo, el sistema PLSMPD 10C puede comprender una funcion de limpieza/desinfeccion del sistema
que se puede utilizar para limpiar el conducto dispensador 66a-2, si el volumen de liquido compresible 60a-2
comprende una solucion de limpieza/desinfeccion. La funcion de limpieza puede activarse cuando el sistema de
control 20a-2 activa selectivamente el solenoide de apertura/cierre A/B 64a-2 para conectar el volumen de solucion
de limpieza/desinfeccién compresible 60a-2 al conducto dispensador 66a-2, y realizar limpieza/desinfeccion
ejecutando un ciclo de limpieza a su través. Al finalizar el proceso de limpieza, el sistema de control 20a-2 hace que
el solenoide de apertura/cierre A/B 64a-2 seleccione la conexion al volumen de liquido compresible 60a-2.
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Con referencia ahora a las figuras 4A-4C, cada una de las diversas unidades de servicio dispensadoras que pueden
utilizarse en conexion con el sistema Wine Cannon SPMMPD 1 de la figura 1 (tal como cualquiera de los
componentes de servicio dispensadores 4a a 4-2 de la figura 1), puede comprender cualquier aparato, dispositivo o
sistema adecuado para dispensar bebidas (por ejemplo, vino), preferentemente a través de servicios medidos
rapidos, en un recipiente apropiado (por ejemplo, una copa de vino), cuando una de las funciones de dispensacion
del sistema Wine Cannon SPMMPD 1 esta activada. Por ejemplo, una unidad de servicio dispensadora puede ser un
cafo simple, un dispensador manual operable a mano de tipo pistola (tal como una unidad de servicio dispensadora
206 que se muestra en la figura 4B), o puede comprender una carcasa alargada verticalmente que comprende una
abertura dimensionada y configurada para recibir una copa de vino en su interior, de modo que la copa de vino se
pueda situar debajo de un elemento de servicio para garantizar que el liquido dispensado entre y permanezca
completamente dentro de, la copa de vino durante el proceso de dispensacion (tal como una unidad de servicio
dispensadora de ejemplo 100 de la figura 4A),

Con referencia ahora a la figura 4A, se muestra un ejemplo de realizacién de un componente de servicio
dispensador (tal como cualquiera de los componentes de servicio dispensadores 4a a 4-2 de la figura 1), en
multiples vistas, como una unidad de servicio dispensadora 100. La unidad de servicio dispensadora 100 se puede
configurar facilmente para comprender varias caracteristicas y funciones ventajosas, que pueden estar ubicadas,
dispuestas y/o situadas de otro modo, en su totalidad o en parte en una de varias regiones A a C de la unidad de
servicio dispensadora ("DPU") (como se muestra, solo a modo de ejemplo, en la figura 4A), y que pueden incluir,
pero sin limitacion, al menos uno o mas de los siguientes:

a. un sensor de flujo (por ejemplo, un caudalimetro), o un medio equivalente para detectar la cantidad de liquido
que se ha dispensado en cada servicio medido.

b. Activacion de servicio/dispensacion (es decir, la forma en que se inicia la dispensacion del vino) - puede
comprender uno 0 mas de los siguientes:

1. Control manual: -- puede ser activado por el usuario después de situar una copa dentro de el
"compartimento de dispensacion” de la unidad de servicio dispensadora, para hacer que el sistema PSP (que
esta conectado a la unidad de servicio dispensadora) dispense rapidamente una cantidad predefinida de vino
en la copa, que puede incluir una o mas de las siguientes caracteristicas;

i. pulsador, interruptor o elemento de control manual equivalente,

ii. Interfaz basada en voz (que puede proporcionar funciones adicionales, tales como la capacidad de
seleccionar un vino especifico para servirlo en realizaciones de unidad de servicio dispensadora en las
que conductos dispensadores plurales estan conectados a una sola unidad de servicio dispensadora)

iii. control remoto (que tiene uno o ambos de los tipos de controles anteriores activados implementados
como un dispositivo electromecanico o como una aplicacion de software (por ejemplo, como una "App" en
un dispositivo de comunicacion movil)

2. Control automatico: - se activa automaticamente cuando la unidad de servicio dispensadora detecta que
una copa de vino esta correctamente colocada y alineada en el compartimiento del dispensador, permitiendo
la dispensacién inmediata de una "cantidad de servicio" predefinida del vino en la copa, La forma en que se
coloca y sitla la copa puede seleccionarse como una cuestion de eleccién de disefio y puede comprender:

i. Sensor mecanico - sensor de presion, interruptor de deteccién (por ejemplo, interruptor de bola rodante,
interruptor de movimiento, etc.), o
ii. Sensor no mecanico - IR, ultrasénico, basado en la luz, sensor de movimiento, etc.,

c. Identificacion de opciones de servicio disponibles: habilitacion de la identificacion para cada unidad de servicio
dispensadora, los correspondientes vinos "disponibles para servir" y, cuando sea aplicable, opciones disponibles
(por ejemplo, servicios combinados, carbonatacién, etc.), control del tamafo de servicio (por ejemplo, para
dispensar opcionalmente servicios de diferentes volumenes, tales como servicios de "degustacion" de menor
volumen), y puede comprender, en cada unidad de servicio dispensadora, una pantalla electronica
(opcionalmente suministrada con una interfaz grafica de usuario), etiquetas fisicas (o tarjetas de informacion
impresas reemplazables), botones etiquetados u otros controles fisicos, o si la unidad de servicio dispensadora
es operable para comunicarse con ella, a través de una aplicacion instalada en un dispositivo movil, etc.

d. Posicionamiento/alineacion de la copa: puede comprender guias estructurales y/o mecanicas en la porciéon
inferior del compartimiento del dispensador para ayudar fisicamente a guiar la copa a una posicion adecuada
dentro del compartimiento del dispensador para recibir el vino dispensado y/o puede incluir sefiales visuales para
ayudar en posicionamiento de la copa, tales como indicadores ilustrativos y/o de color. Opcionalmente, también
se pueden incluir funciones de sensor y/o retroalimentacion electrénica, tales como una luz indicadora que se
enciende y/o un tono de audio que se reproduce, cuando la copa esta correctamente situada. Ademas, se puede
proporcionar un elemento de proteccion contra salpicaduras (tal como una brida o cubierta flexible (y
opcionalmente retractil) para limitar o eliminar sustancialmente la posibilidad de que el proceso de dispensacion

16



10

15

20

25

30

35

40

45

50

55

60

65

ES2928 788 T3

provoque que la bebida dispensada salpique fuera de la copa,

e. Boquillas reemplazables de la unidad de servicio dispensadora que se pueden utilizar para mejorar el vino que
se esta dispensando (tales como una boquilla de aireacion),

f. Una fuente de luz opcional operable para iluminar el recipiente objetivo H en el que se esta dispensando el
liquido durante el proceso de dispensacion, de modo que el cese de la iluminacion sirva como indicador de que
la dispensacion se ha completado (la finalizacién del proceso de dispensacion también puede / como alternativa
indicarse por otros medios, tal como mediante una sefial de audio).

g. Autenticacion de la identidad del usuario: biométricamente (por ejemplo, mediante un sensor de huellas
dactilares integrado en el control de servicio, o mediante reconocimiento facial o de voz, y/u otros medios de
verificacion de identidad, por ejemplo, una tarjeta RFID, etc.), donde el usuario puede ser un empleado de un
establecimiento autorizado, o un cliente preinscrito con una cuenta en el sistema biométrico que tiene permitido
autodispensarse desde una unidad de servicio dispensadora con verificacion biométrica habilitada.

h. Una boquilla de servicio multiple, tal como la boquilla de servicio multiple 250 que se muestra en la figura 4C,
que comprende un unico "cabezal" de boquilla 252 que comprende un conjunto de multiples elementos de
boquilla 256 dispuestos en su interior, para permitir que la unidad de servicio dispensadora 100 dispense
diferentes bebidas (por ejemplo, multiples vinos seleccionados de cuatro vinos tintos diferentes R1 a R4, y tres
vinos blancos diferentes W1 a W3) de multiples fuentes de bebida correspondientes (comprendiendo cada fuente
de bebida un conducto dispensador, conectado a un elemento de boquilla correspondiente en el conjunto 256, y
a una fuente del sistema PSP correspondiente, que, puede comprender uno de:

1. Una o varias fuentes de un sistema PSP de bebidas multiples (por ejemplo, diferentes bolsas de vino
individuales almacenadas en el mismo bote presurizado del sistema PSP), tales como los sistemas PSP 2y 3
mostrados en una disposicion dispensadora de multiples fuentes 200 de la figura 4B,

2. Multiples fuentes de bebidas del sistema PSP plurales (por ejemplo, diferentes bolsas de vino individuales,
cada una almacenada en un recipiente presurizado del sistema PSP diferente), tal como el sistema PSP | (y
sistemas PSP adicionales similares (no mostrados) de la figura 4B, y

3. Cualquier combinacién de una o varias fuentes de un sistema PSP unico de bebidas multiples y multiples
fuentes de bebidas del sistema PSP plurales, tales como los sistemas PSP 1, 2 y 3 de la disposicion
dispensadora de fuentes multiples 200 de la figura 4B.

Una boquilla de servicio multiple 250 puede comprender cualquier nimero razonable de elementos de boquilla que
van desde 2 a 9 (0 mas), determinado en funcion de una eleccion de disefio.

i. Cualquier unidad de servicio dispensadora que comprenda una boquilla de servicio multiple (tal como la
boquilla de servicio multiple 250) puede estar equipada con la funcionalidad de 'servicio combinado', que permite
combinar una amplia gama de vinos durante el proceso de dispensacion, cada servicio combinado se configura
de acuerdo con al menos los siguientes parametros (que componen colectivamente un "Perfil de servicio
combinado") correspondiente: (1) seleccion del numero y los tipos de vino a combinar, y (2) seleccion del
volumen de servicio de cada vino a combinar.

1. La funcionalidad de servicio combinado se implementa preferentemente en unidades de servicio
dispensadoras equipadas con una boquilla de servicio multiple (véase anteriormente). Durante la operacion
de servicio combinado, multiples elementos de boquilla seleccionados se activan de manera sustancialmente
simultanea (preferentemente para dispensar cada vino que se va a combinar de acuerdo con un perfil de
servicio combinado predeterminado seleccionado), para permitir que se produzcan instantaneamente
combinaciones de bebidas (tales como combinaciones de variedades de vino) en la copa situada en el
compartimiento del dispensador de la unidad de servicio dispensadora.

2. Los perfiles de servicio combinados se pueden cambiar periédicamente (por ejemplo, todas las noches) por
el establecimiento operativo, para reflejar articulos y/o especiales del menu de bebidas, Los perfiles de
servicio combinados también pueden ser configurados de forma personalizada por un operador autorizado de
una unidad de servicio dispensadora segun cada caso y/o por un usuario final (por ejemplo, un cliente), por
ejemplo, a través de una interfaz del sistema BMS (por ejemplo, 7, 7-1, 7-2) proporcionada por el
establecimiento operador, o a través de una aplicacion instalada en el dispositivo movil de procesamiento de
datos del cliente (que puede conectarse al sistema de control BMS 6), que también puede proporcionar
sugerencias de Perfil de servicio combinado basadas en la famosa Burdeos u otras denominaciones, en
diversas afiadas y vinos especificos.

Por tanto, aunque se han mostrado, descrito y sefialado caracteristicas novedosas fundamentales del sistema
inventivo aplicado a realizaciones preferidas del mismo, se entendera que diversas omisiones y sustituciones y
cambios en la forma y detalles de los dispositivos y métodos ilustrados, y en su funcionamiento, pueden ser
realizados por los expertos en la materia. Es la intencién, por lo tanto, que la invencion esté limitada unicamente a lo
indicado por el alcance de las reivindicaciones adjuntas.
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REIVINDICACIONES

1. Un sistema para almacenar y dispensar selectivamente al menos una porcién de un volumen de liquido, que
comprende:

dos o mas recipientes compresibles sellados (28), que comprenden, cada uno, una region interior de una
magnitud de volumen predeterminada operable para llenarse sustancialmente con el volumen de liquido en su
interior, y que comprenden ademas, cada uno, una interfaz de volumen (28) para acceder al volumen de liquido
almacenado en su interior y un componente de acoplamiento liberable (30) operable para recibir una conexién
sellada liberable con el mismo;

un recipiente presurizable hueco (16), que comprende:

una porcion de carcasa hueca (22a) que tiene una abertura sellable herméticamente (22c) y al menos dos
interfaces de carcasa selladas a presion (40b, 40c), siendo la porcidon de carcasa hueca (22a) un tanque
rigido clasificado con sello hermético de alta presion (22a); y

una porcion de acceso (22c) de la porcidén de carcasa hueca (22a) que es operable para abrir y cerrar de
forma liberable la porcion de acceso (22c) para formar un sello hermético con la abertura sellable
herméticamente (22c) cuando estd cerrada, estando dimensionada y configurada la abertura sellable
herméticamente (22c) para recibir el recipiente compresible sellado (28), en donde la porcion de carcasa
(22a) esta dimensionada y configurada para almacenar el recipiente compresible sellado (28) en su interior,
de modo que cuando los recipientes compresibles sellados (28) estan dispuestos en su interior, el recipiente
presurizable hueco (16) es operable para mantener los recipientes compresibles sellados (28) en su interior
en un entorno presurizado (22b);

un sistema dispensador (14a) que comprende al menos dos conductos dispensadores (44a, 44b, 44c) que
tienen, cada uno, un primer extremo y un segundo extremo, comprendiendo ademas el sistema dispensador
(14a) al menos dos valvulas (46a, 46b), siendo capaz cada una de las al menos dos valvulas (46a, 46b) de abrir
y cerrar selectivamente uno de los al menos dos conductos dispensadores (44a, 44b, 44c), estando el primer
extremo de cada uno de los conductos dispensadores (44a, 44b, 44c) conectado a uno diferente de los
componentes de acoplamiento liberables (30), estando los conductos dispensadores (44a, 44b, 44c), cada uno,
acoplado a través de una de las al menos dos interfaces de carcasa selladas a presion (40b, 40c) dentro de la
porcion de carcasa hueca (22a) del recipiente presurizable hueco (16), estando el segundo extremo de cada uno
de los conductos dispensadores (44a, 44b, 44c) acoplado al sistema dispensador (14), siendo capaz cada uno
de los conductos dispensadores (44a, 44b, 44c) de formar una conexion liberable con el respectivo componente
de acoplamiento liberable (30) del respectivo recipiente compresible sellado (28) dentro de la porcion de carcasa
hueca (22a);

un sistema de presion regulada (18), conectado al recipiente presurizable hueco (16) a través de un conducto de
presurizacion (42c) que forma un sello presurizado con una interfaz de recipiente a presion (40a), no siendo el
sello presurizado una valvula de retencidon bidireccional, el sistema de presion regulada (18) operable para
ejercer y mantener un primer nivel de presion en el entorno presurizado (22b) para permitir la compresion del
recipiente compresible (28) para reducir la magnitud de volumen predeterminada de una region interna para que
coincida sustancialmente con una magnitud del volumen de liquido almacenado en su interior, y que ademas es
suficiente para hacer que al menos una porciéon del volumen de liquido sea expulsada a través de al menos uno
de los recipientes compresibles (28), el respectivo componente de acoplamiento liberable (30) y a través del
sistema dispensador (14a) en forma de un servicio de liquido, cuando y durante el tiempo que el sistema
dispensador (14a) ha sido abierto; y

un sistema de control (20a) operable para abrir y cerrar selectivamente el sistema dispensador (14a).

2. El sistema de la reivindicacion 1, en donde el sistema de control (20a) funciona de acuerdo con al menos un perfil
de dispensacion predefinido que comprende al menos un valor de volumen dispensado del servicio de liquido,
seleccionable de una pluralidad de valores de volumen dispensado predeterminados; y/o en donde el volumen de
liquido comprende una bebida alcohdlica dispuesta en al menos uno de los recipientes compresibles (28).

3. El sistema de la reivindicacion 2, en donde el sistema de control (20a) incluye un componente de aireacion, el
volumen de liquido comprende la bebida alcohdlica dispuesta en al menos uno de los recipientes compresibles (28),
y en donde cuando la bebida alcohdlica comprende un vino, el componente de aireacion es operable para inyectar
oxigeno en al menos uno de los conductos dispensadores (44a, 44b, 44c) para proporcionar un nivel de aireacion al
volumen de liquido expulsado.

4. El sistema de la reivindicacion 1, en donde la porcidon de acceso (22c) comprende uno de: un miembro articulado
bloqueable operable para formar un sello hermético con la abertura sellable (22c) de la porcién de carcasa (22a), y
una tapa roscada; y/o en donde el sistema dispensador (14a) comprende una pluralidad de sistemas dispensadores
(14a), y en donde el sistema de control (20a) es operable ademas para seleccionar uno de los sistemas
dispensadores plurales (14a), y para conectar el sistema dispensador plural seleccionado (14a) a al menos uno de
los componentes de acoplamiento liberables (30) del recipiente compresible a través de la interfaz de carcasa
sellada a presion (40b) del recipiente presurizado.
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5. El sistema de la reivindicacion 1, en donde el sistema de presion regulada (18) comprende al menos una fuente
de presion (34) y al menos un componente regulador de presion.

6. El sistema de la reivindicacién 5, en donde el sistema de presion regulada (18) comprende ademas al menos un
componente estabilizador de presién (36); y/o en donde al menos una fuente de presiéon (34) comprende al menos
uno de: un compresor, un tanque lleno de un gas a presion, una fuente de alta presion regulada a la baja, una
pluralidad de tanques presurizados en cascada, una bomba manual y una bomba automatica.

7. El sistema de la reivindicacion 1, en donde el sistema dispensador (14a) estd situado a una distancia
predeterminada del recipiente presurizado hueco (16).

8. El sistema de la reivindicacién 7, en donde el componente de bloqueo operable selectivamente es operable para
bloquear y desbloquear el conducto dispensador (44a, 44b, 44c) en respuesta a una sefial de cierre y apertura
correspondiente procedente de los primeros medios de control; y/o en donde el conducto dispensador (44a, 44b,
44c¢) comprende ademas al menos una valvula de retencion situada entre el primero y el segundo extremos del
mismo, cada una operable para bloquear el flujo de liquido en la direccién del primer extremo.

9. El sistema de la reivindicacion 1, en donde el sistema dispensador (14a) esta situado proximal al recipiente
presurizable hueco (16); y/o que comprende ademas un sistema de refrigeracion proximal al recipiente presurizado
hueco (16), operable para mantener al menos una temperatura deseable dentro de la porcién de carcasa hueca
(22a).
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