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Dispositif de cuisson de pizza adaptable sur un réchaud a paella.

@ Dispositif (10) adaptable sur un réchaud de cuisson
(100) de type réchaud a gaz, comprenant une plaque circu-
laire (7) servant de support de cuisson et un dome (12) qui
fait office de chambre de cuisson munie d’'une ouverture
(11), le réchaud comprenant au moins un premier bruleur
(1) en forme de cercle de diameétre supérieur au diamétre de
la plaque circulaire. Selon les caractéristiques principales
de Tlinvention, les dimensions du doéme (12) sont adaptées
pour englober le premier bruleur afin que lintérieur du déme
soit directement chauffé par la chaleur issue du bruleur et la
plaque circulaire (7) a une superficie adaptée pour recouvrir
un second bruleur (2) du réchaud de cuisson (100) de sorte
que la plaque circulaire est chauffée directement par des-
sous par le second bruleur, le second bruleur étant plus petit
que le premier bruleur.
Figure pour I'abrégé : Figure 1




Description

Titre de I'invention : Dispositif de cuisson de pizza adaptable sur un
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réchaud a paella

La présente invention concerne le domaine technique des dispositifs et accessoires
qui permettent de transformer un réchaud ou un barbecue extérieur en un dispositif de
cuisson de type four et concerne en particulier un dispositif de cuisson de pizza
adaptable sur un réchaud a paella.

Etat de la technique

Il existe des accessoires de barbecue permettant de transformer un barbecue
conventionnel en un dispositif permettant d’enfermer la chaleur et de mieux la répartir
pour obtenir une cuisson similaire a celle d’un four. Le document US2017020337
décrit un accessoire de barbecue permettant de cuire une pizza comprenant une
chambre de cuisson sous forme d’une coque cylindrique munie d’une ouverture et
d’une plaque de support de pizza. Bien que le document décrive que la source de
chaleur peut €tre un bruleur a gaz, ’avantage du dispositif décrit provient du fait que la
source de chaleur sous forme de charbon inflammable est concentrée a I’ arriere de
I’accessoire du c6té opposé de 1’ouverture afin que le dispositif procure une meilleure
gestion de la chaleur a I’intérieur de la chambre de cuisson.

Le document CN215226935U décrit un appareil avec bruleur a gaz pour cuire une
pizza. L’appareil comprend principalement une plaque circulaire pour supporter la
pizza et une coque sphérique munie d’une ouverture située a I’avant pour entrer et
sortir la pizza. Le bruleur a gaz est en forme de demi-cercle et entoure a moiti€ la
plaque circulaire. L’inconvénient d’un tel dispositif réside dans le fait qu’aucune
source de chaleur ne chauffe la plaque par le dessous ce qui peut nuire a la cuisson du
dessous de la pizza c’est-a-dire de la pate. De plus, la pizza doit étre tournée pendant la
cuisson pour parvenir a une cuisson homogene.

D’autre part, les deux dispositifs décrits précédemment ne peuvent pas s’adapter sur
un bruleur a gaz de type bruleur a gaz pour paella. De plus, la source de chaleur de ces
deux dispositifs est localisée a I’opposé d’une ouverture latérale et ne fournit pas une
chaleur totalement homogene dans la chambre de cuisson.

D’autres dispositifs tels que celui décrit dans le document US10575680 tentent de
garantir une cuisson homogene en mettant une plaque rotative qui fait tourner la pizza
avec un moteur électrique. Cependant, de tels dispositifs sont complexes et le risque de

panne est important.
Exposé de l'invention

C’est pourquoti, le but de I’invention est de pallier ces inconvénients en fournissant
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un dispositif de cuisson de pizza adaptable sur un réchaud a paella permettant une

cuisson homogene de la pizza, aussi bien dessus que dessous.
L’objet de I’invention est donc un dispositif adaptable sur un réchaud de cuisson de

type réchaud a gaz, comprenant une plaque circulaire servant de support de cuisson et
un dome qui fait office de chambre de cuisson munie d’une ouverture, le réchaud
comprenant au moins un premier bruleur en forme de cercle de diametre supérieur au
diametre de la plaque circulaire. Selon les caractéristiques principales de I’invention,
les dimensions du dome sont adaptées pour englober le premier bruleur afin que I’air
dans le dome soit directement chauffé par la chaleur issue du bruleur et la plaque
circulaire a une superficie adaptée pour recouvrir un second bruleur du réchaud de
cuisson de sorte que la plaque circulaire est chauffée directement par dessous par le

second bruleur, le second bruleur étant plus petit que le premier bruleur.

Breve description des figures

Les buts, objets et caractéristiques de I’invention apparaitront plus clairement a la
lecture de la description qui suit faite en référence aux dessins dans lesquels :

[Fig.1] représente une vue en perspective d’un exemple de réchaud sur lequel
s’adapte le dispositif selon I’invention,

[Fig.2] représente une vue en perspective du réchaud muni de la plaque du dispositif
selon 1’invention,

[Fig.3] représente une vue en perspective du dispositif selon I’invention en position
fermée,

[Fig.4] représente une vue en perspective du dispositif selon I’invention en position
ouverte,

[Fig.5] représente une vue schématique d’un premier moyen de fixation support de la
plaque et du dome du dispositif selon I’invention,

[Fig.6] représente une vue schématique d’un second moyen de fixation support du
dispositif selon I’invention,

[Fig.7] représente une vue en coupe du premier moyen de fixation du dispositif selon
I’invention fixé sur le réchaud,

[Fig.8] représente une vue en coupe du second moyen de fixation du dispositif selon
I’invention fixé sur le réchaud.
Description détaillée de I’invention

Le dispositif selon I’invention est prévu pour s’adapter sur un réchaud 100 du type
réchaud a gaz illustré sur la [Fig.1]. Le réchaud 100 est un réchaud de cuisson composé
d’au moins un premier bruleur 1 en forme de cercle et de préférence d’un second
bruleur 2 plus petit que le premier. Le second bruleur a de préférence une forme en

cercle de diametre inférieur au diametre du premier bruleur 1. Un tube d’arrivée de gaz



[0018]

[0019]

[0020]

[0021]

[0022]

4 permet d’alimenter chaque bruleur en gaz et une vanne 5 permet de régler I’arrivée
de gaz. De préférence, chaque bruleur est réglable. Le réchaud pourrait comprendre un
troisicme bruleur plus petit que les deux autres et situés a I’intérieur du second bruleur.
Selon I’exemple de réchaud de cuisson 100 illustré, les bruleurs 1 et 2 forment un
cercle complet.

Le réchaud 100 est monté sur au moins trois pieds 3 pour étre pratique d’utilisation et
a hauteur d’homme. Le réchaud comprend au moins trois supports 6 plans équidistants
I’un de I’autre, adaptés pour recevoir un plat tel que la poéle a paella. Les supports 6
sont soudés sur chacun des pieds 3 ou/et sont soudés sur le premier bruleur 1.

Selon la [Fig.2], le dispositif selon I’invention comprend une plaque 7 de la forme
d’un disque servant de support de cuisson. La plaque circulaire 7 est de préférence en
acier ou en pierre réfractaire ou d’un autre matériau capable d’accumuler la chaleur et
de la répartir uniformément. Le diametre de la plaque circulaire est inférieur au
diametre du brileur extérieur 1. La plaque 7 a une superficie adaptée pour recouvrir le
second bruleur 2 qui peut avoir une forme en cercle ou en ovale. En cas de bruleur 2 en
forme de cercle, le diametre de la plaque 7 est supérieur au diametre du second bruleur
ou du bruleur de taille immédiatement inférieure au bruleur extérieur dans le cas d’un
réchaud a 3 bruleurs ou plus.

La plaque circulaire 7 sert de support de cuisson a une pizza mais peut ¢galement
recevoir d’autres aliments a cuire ou plats a cuire dans un récipient. Lorsqu’elle est en
acier, la plaque circulaire 7 a de préférence une épaisseur comprise entre 2 mm et
6 mm pour garantir une température homogene dans son €paisseur et pour garantir une
température constante pendant le temps d’ouverture du déme pour placer la pizza sur
la plaque.

Au moins deux moyens de fixation 8 et 9 permettent de maintenir le dispositif selon
I’invention sur le réchaud 100. Ces deux moyens de fixation sont décrits plus en détails
dans la suite de la description.

Le dispositif selon I’invention 10 comprend également un déme 12 illustré sur les
figures 3 et 4. Le dome 12 présente une cavité intérieure et une ouverture 11 adaptée
pour recevoir un tube d’évacuation des fumées 15. Le dome est sensiblement sphérique
et sa cavité inté€rieure fait office de chambre de cuisson. L ouverture 11 est placée de
préférence au centre du dome pour rendre le champ de température dans le four le plus
symétrique suivant le rayon du dome. La base circulaire du dome a un diametre
supérieur au diametre du bruleur extérieur 1 de facon a englober le premier bruleur 1 et
les flammes sortantes. Lorsque le réchaud est allumé, la chaleur issue des flammes du
premier bruleur a tendance a monter et chauffer 1’intérieur de la cavité intérieure du
dome 12. Le diametre intérieur de la base circulaire du dome est supérieur au diametre

de la plaque circulaire 7 de 5 cm a 10 cm de fagon a ce qu’il existe une espace entre le
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dome 12 et la plaque circulaire 7 en forme de couronne au-dessus du premier bruleur 1.
Par exemple, pour une plaque circulaire 7 de diametre 35 cm, le diametre intérieur de
la base circulaire du dome 12 est compris entre 40 cm et 45 cm.

Le tube 15 de diametre compris entre S cm et 10 cm est relié au dome grace a un
moyen de fixation. L’extrémité supérieure du tube 15 porte une plaque de protection
14 en forme de chapeau pour éviter que des objets ou la pluie tombent sur la pizza.
L’extrémité inférieure du tube 15 d’évacuation des fumées peut se prolonger, a partir
de ’ouverture 11, dans I’enceinte intérieure du dome de facon a former un manchon
pour éviter une trop grande déperdition de chaleur et un chemin d’écoulement des
fumées plus proche de la face supérieure de la pizza.

Le dispositif selon I’invention 10 comprend une poignée 27 fixée au dome 12 de
facon a pouvoir le saisir et le passer d’une position fermée a une position ouverte et in-
versement, les deux positions €étant illustrées sur les figures 3 et 4. Lorsque le dome 12
est en position ouverte, la plaque support 7 est accessible pour pouvoir y poser ou
retirer une pizza ou bien vérifier sa cuisson.

De préférence, le dome comprend deux coques 12a et 12¢ en métal, séparées par une
couche d’isolant 12b d’épaisseur comprise entre 1 cm et 3 cm. La coque intérieure 12¢
du dome 12 est en acier ou inox tandis que la coque extérieure 12a du dome 12 est en
aluminium, en inox ou en acier. La couche d’isolant permet d’une part d’économiser
de I’énergie par une réduction de la déperdition de chaleur a travers 1’épaisseur du
dome tout en permettant une montée en température rapide a I’intérieur du dome et
d’autre part de sé€curiser le dispositif selon I’invention. En effet, la coque extérieure
reste a une température comprise entre 50 et 70° C, en fonction de 1’€paisseur de
I’isolant, alors que I’intérieur peut monter a 475° C.

Le dispositif selon I’invention comprend au moins un premier moyen de fixation 8
sur lequel le dome est monté pivotant et au moins un second moyen de fixation 9, les
deux moyens de fixation étant fixés sur le réchaud 100. Les deux moyens de fixation 8
et 9 permettent de maintenir la plaque 7 centrée sur les bruleurs grace a un rebord 18
sous forme de butée situé a I’extrémité extérieure de chacun des moyens de fixation, la
plaque 7 venant en appui contre le rebord.

Le premier moyen de fixation 8 sous forme d’un crochet illustré sur les figures 5 et 7
comprend également une premiere patte de fixation 19 adaptée pour €tre fixée au
réchaud 100 et en particulier a un des pieds 3 du réchaud et une seconde patte de
fixation 17 montée pivotante grace a une charnicre 16, sur laquelle vient se fixer le
dome 12. Le dome étant fixé de fagon a étre centré sur le réchaud 100 et sur la plaque
circulaire 7.

Le premier moyen de fixation 8 comprend sur son extrémité int€rieure deux plaques

22 et 23 horizontales destinées a venir enserrer les tubes d’arrivée de gaz 4 grace a
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deux boulons 24. Le premier moyen de fixation 8 est {ixé sur le bord du dome du c6té
opposé a la poignée 27. La seconde patte de fixation 17 est fixée dans I’épaisseur du
dome grace a au moins deux vis 13 passant par les trous prévus a cet effet et dans les
trous 21 du premier moyen de fixation 8.

Le second moyen de fixation 9 se présente sous forme d’un crochet illustré sur les
figures 6 et 8. Le second moyen de fixation 9 comprend sur son extrémité intérieure un
rebord 20 destiné a venir en appui contre le bord extérieur du dome 12 de fagon a le
maintenir en position fermée. Le second moyen de fixation 9 comprend €galement une
premiere patte de fixation 19 adaptée pour étre fixée au réchaud 100 et en particulier a
un des pieds 3 du réchaud.

Les deux moyens de fixation 8§ et 9 étant fixés sur le réchaud 100 de fagon a étre
équidistants I’un de ’autre. Dans le cas d’un réchaud 100 a trois pieds comme celui de
notre exemple, un moyen de fixation 8 et deux moyens de fixation 9 sont chacun fixé
sur un support 6 et sur un pied 3.

Comme on peut le voir en détails sur la [Fig.8], le rebord 20 du second moyen de
fixation 9 permet de maintenir le dome en position fermée sans empécher son
ouverture.

Selon une caractéristique avantageuse, la plaque 7 du dispositif selon I’invention est
simplement posée sans €tre fixée au réchaud et peut facilement étre retirée de fagon a
utiliser le réchaud comme réchaud a paella ou autre. Dans ce cas, bien qu’il soit
amovible, le dome n’a pas besoin d’€tre démonté et peut rester sur le réchaud 100 en
position ouverte.

De facon avantageuse, le dispositif selon I’invention permet de monter en tem-
pérature a 475 °C en 4 minutes et peut atteindre des températures au-dessus de 475°C.
De plus, il permet d’obtenir une cuisson homogene. Cette rapide montée en tem-
pérature minimise la consommation d’énergie et rend possible la cuisson d’une seule
pizza tout en €tant rentable.

La température d’au moins 475°, température id€ale pour la cuisson d’une pizza na-

politaine, est impossible a obtenir avec les supports a pizzas pour barbecue.
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Revendications
Dispositif (10) adaptable sur un réchaud de cuisson (100) de type

réchaud a gaz, comprenant une plaque circulaire (7) servant de support
de cuisson et un dome (12) qui fait office de chambre de cuisson munie
d’une ouverture (11), ledit réchaud comprenant au moins un premier
bruleur (1) en forme de cercle de diameétre supérieur au diametre de
ladite plaque circulaire,

Caractérisé en ce que les dimensions du dome (12) sont adaptées pour
englober ledit au moins un premier bruleur afin que I’intérieur du déme
soit directement chauffé par la chaleur issue dudit bruleur et en ce que la
plaque circulaire (7) a une superficie adaptée pour recouvrir un second
bruleur (2) du réchaud de cuisson (100) de sorte que ladite plaque
circulaire est chauffée directement par dessous par ledit second bruleur,
ledit second bruleur étant plus petit que ledit premier bruleur.

Dispositif selon la revendication 1, dans lequel le second bruleur (2) a la
forme d’un cercle et la plaque (7) a un diametre supérieur au diametre
dudit second bruleur.

Dispositif selon la revendication 1 ou 2, dans lequel le dome (12) a une
base circulaire et le diametre intérieur de la base circulaire du dome est
supérieur au diametre de la plaque circulaire (7) de S cm a 10 cm.
Dispositif selon la revendication 1, 2 ou 3, dans lequel la plaque
circulaire (7) est en acier et a une épaisseur comprise entre 2 mm et

6 mm.

Dispositif selon I’une des revendications 1 a 4, dans lequel le dome (12)
comprend une coque intérieure (12¢) et une coque extérieure (12a), les
deux coques étant séparées par un isolant d’une épaisseur comprise
entre 1 cmet 3 cm.

Dispositif selon 1’une des revendications 1 a 5, dans lequel le dome (12)
comprend une ouverture (11) placée au centre et adaptée pour recevoir
un tube d’évacuation des fumées (15) qui porte une plaque de protection
(14) a son extrémité supérieure.

Dispositif selon la revendication 6, dans lequel I’extrémité inférieure du
tube d’évacuation des fumées (15) se prolonge, a partir de 1’ouverture
(11), dans I’enceinte intérieure du déme de fagon a former un manchon
pour éviter une trop grande déperdition de chaleur.

Dispositif selon I’une des revendications 1 a 7 comprenant une poignée

(27) fixée au dome (12) de facon a pouvoir le saisir et le passer d’une
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[Revendication 10]

[Revendication 11]

position fermée a une position ouverte et inversement.

Dispositif selon 1’une des revendications 1 a 8 comprenant au moins un
premier moyen de fixation (8) fixé sur le réchaud (100) sur lequel le
dome est monté pivotant et au moins un second moyen de fixation (9)
fixé au réchaud (100), lesdits deux moyens de fixation permettant de
maintenir la plaque circulaire (7) centrée sur les bruleurs griace a un
rebord (18) sous forme d’une butée situé a I’extrémité extérieure de
chacun des moyens de fixation, ladite plaque venant en appui contre
ledit rebord.

Dispositif selon la revendication 9, dans lequel les moyens de fixation
(8, 9) comprennent chacun une patte de fixation (19) adaptée pour étre
fixée au réchaud (100).

Dispositif selon la revendication 9 ou 10, dans lequel le premier moyen
de fixation (8) comprend sur son extrémité intérieure deux plaques (22,
23) destinées a venir enserrer les tubes d’arrivée de gaz (4) griace a deux
boulons (24) et une seconde patte de fixation (17) montée pivotante

grice a une charniere (16) sur laquelle vient se fixer le dome (12).
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[Fig. 1]
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[Fig. 2]
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[Fig. 3]

1

“

;{;:,:;wt""’“
—

11
/

/
I
;
;
5 H
/
: )
fand s
el ¢
s
foo]
]




4/6

[Fig. 4]
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[Fig. 5]
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[Fig. 7]

[Fig. 8]
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