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SPOSOB OTRZYMYWANIA SPROSZKOWANEJ LECYTYNY ROSLINNEJ, ZWEASZCZA
RZEPAKOWEJS

Trzednioten vynalaztu jest stosdb otrazymyvania Sprdszkoranej lecytyny rcélinneg,
stosowanej jako emulgator pomocniczy i stabilizator emulsji do produkcji xremdw, mle-
czek i enulsji piynnych, jako dyspergator barwnika w kredkach do varg oraz jako substancja
nawilzajgca i odiywcza preparatow do kapiell i szampondw., Sproszkowana lecytyna otrzyaana
sposobem wedtlug wynalazku jest wzbogacona w fosfatydy. Nazwe lecytyny nadano grupie substan-
c¢ji towarzyszacych produitton truszczowym w nasionach roélin oleistych i tyodrebnianycn =z
nich w orocesie rafinacji. Substancja czynna w lecytynie sg fosfatydy, stanowizce okoio 507
jej sktadu. Reszte stanowia olej macierrysty zanieczyszczony oraz niewielikie ilosci wody.
Handlowe postaci lecytyny sg dostepne w formie sproszkovanej, zavieszonej w oleju oraz mo-
dyfikovane droga zmian chemicznych, taxich jak uwodornienie, sulfonacja, etoksylacja. Fo-
chodne te charakteryzuja sie lepszymi wtasnosclami emulzujacymi, zwilZajgcyni i dyspergu-
Jacyai, maja podwyiszong stabilnoéé oraz niekiedy lepszag rozpuszczalnosé w wodzie.

Proces wydzielania fosfatyddéw z lecytyny technicznej oparty jest na wykorzystaniu réz-
nlcy rozpuszczalnosci fosfatyddw wiasciwych i substancji towarzyszacych, gidownie oleju.
Spoéréd wielu znanych sposobdw wyodrgbniania fosfatydéw z lecytyny roélinnej opis patento-
wy Wielkiej Brytanil nr 412 224 podaje, %e lecytyny pochodzenia roélinnego lub zwierzgcego,
jesli to pozgdane, po wstepnym bieleniu, sg mechanicznie uwalniane wediug znanego sposobu
od znacznej ilosci towarzyszgcego oleju i nastepnie poddawane ekstrakcji rozpuszczalnikiem,
usuwajgcym olej np. acetonem. Potem fbsfatydy sq mieszane z olejem rafinowanyn lub tiuszczen,
a8 pozostalosé acetonu jest usuwana pod obnizonym cisnieniem w temperaturze nie przekraczajg-
cej 50°¢, Sposéb ten z technologicznego punktu widzenia jest wysoce niedogodny ze wzgledu
na zbrylanle si¢ fosfatydéw w trakcle ekstrakcji rozpuszczalnikiem, co powoduje duze trud-
no$sci w mieszaniu.
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wedlug opisu vatentouero Standéw Zjednoczonych nr 2 371 47€ oczyszczanie lecytyny

provadzi sie przez traktowanie technicznej lecytyny dwuchloroetylenem w obecnesci wody.

U7 procesie ekstrakcji dwuchloroetylenem wodnych emulsji uzyskujé sie odolejone fosfaty-

dy w fazie wodnej. Istotng cecha wynalazku jest zachnowanie okreslonego stosunku dwuchlo-
roetylenu do w~ody, aby fosfatydy zostaly w fazie wodnej, a vozostele skiadniki lecytyny
technicznej przeszty do varstwy cvuchloroestylenove, Dﬁiq wadg te;o sposobu jest trudnosé
rynikajgca 2z osuszenia fosfatydodw, uzyskanych = £rodowisiu wodny:a, vwynikajaca ze skionnos-
ci fosfatyddéw do rozktadu w podvyiszonej temperaturze.

Celen wynalazku j2st uniknigcie vad dotychczasouych metod otrzymyvania sproszkowanej
lecytyny roslinnej, zawvierajgcej okolo 4 % oleju macierzystego, znajdujgcej zastosovanie
w wyrobach przemysitu kosmetycznego.

Cel ten ociagznieto przez zastosowanie do ekstrakcii acetonem roztworu lecytyny ro$lin-
nej w rozpuszczalnikecn chlorowcopochiodnych weglowodorow, co powoluje, 2e olej macierzysty
wraz z zanieczyszczeniamni oddziela sie od fosfatydéw w ukladzie jednofazcvym. ' sposobie
wedlug vynalazku ekstraicji acetonem poddaje si¢ roztwér lecytyny w rozpuszczalnikach chlo-
rowcowezlovodordw korzystnie trdjchloroetylernie i 1,2 - dwuchloropropanie, Proces ekstra-
kcji provadzi sie w teaperaturze 15 = 100°C v czasie od 1 - 10 sodézin, przy zachomaniu sto=
sunku vacov.e;o rozpusZczalnika lecytyay tyou chlorowcopochodnych mgslomodordw ¢o acetonu
odl : S5dol: 15 k3z/kg, korzystnie 1:13 kg/kg, a stosuniu wagoveso lecytyny do rozpu -
szczalnika chlorovwcopochodnej vgzlov.odoru oé 1:0,25 do 1:0,50 kz/k3, korzystnie 1:0,30
kz/%s, PO Czya z mieszaniny ekstrakcyjnej wydziela sie fosfatydy w vostaci osadu przez
odwirovanie i wysuszenie pod obniZonym cisnicniem ¥ granicach 100 - 400 amtg i temperatu-
rze nie przekraczajacej 40°¢, Paranetry suszenia lecytyny uvarunzowane sg teaperatursg roz-
ktadu lecytyny,.

Sposoben wediug vwyralazsitu dzigki zastosoraniu odpowiednich rozpuszecalnikow i ich
okreslonezo stosunitu wzzleden ilofci oczyszezanej lecytyny osiasa sig efekt usunigcia ole-
Ju i wiekszoéci zanieczyszccen przy jednoczesnya pominieciu trucdrnoici technoldgicznych
zviazanych = :lceszaniein wystepujacych w przypadiu znanej metody elstrakc/i lecytyny accto-~

-

conenls

v

nemz. V. sposobie wediug vynalazitu kworzystnie stosuje sig 2 = 4 krotnie eustrakcje ace
Zuiycie rozpuszczalnikiw jest zminimalizovane przez zastvosouanie regeneracii i powtdrneszo
stosonania ich w xolejnyn procesie ekstraxzcji.

Przyktad I. 2 czesci vagore lecytyny rzepakowej tzechnicznej o zavartoéci
okoto 40 ;5 cleju macierzystezo rozpuszcza sie w 0,5 czesdci vago.ych trojchloroetylenu.
Do ekstraktora wprowadza sig £,° czescl vagonych acetonu, o;rzeué ekstraktor do teuze- :
ratury wrzonia acetonu crz; jednoczesnym micszaniu i wirapla roztwér lecityny w.tréjchloro- j?
etylenie, Fo zakoﬁczeniﬁ vkraplania vrowadzi si¢ ekstrakcje¢ przy wigczonym mieszadis w
tenperaturs nrzenia przez 3 godziny i po wytaczeniu ogrzevania przez 2 gddziny. Pozosta-
wia sig¢ do odetania na 2 godziny, levaruje rcztwdr rozpuszczalnikéw znad pozostaloici,

"po’ ¢zym wprowadza do ekstraktora 3,2 czesci wagowe acetonu i przy wtgczonym mieszaniu pro-
vadzi sle powtérne ekstrakcje przez 3 sodziny w temperaturze vwrzenia acetonu i 2 godziny
bez ogrzewania. Po zlevarowaniu roztvoru provadzi sie trzecig ekstrakcje stosujgc 3,2
cz¢Sci wagowe acetonu, mieszajgc przez 3 godziny w temperaturze podwyzszonej /nie wyzsze]
niz 45°C/. Zawartoéé ekstraktora schiadza sig¢ do temperatury otoczenia /15°C/,osad od -

_dziela sig¢ na wiréwce 1 suséy pod obnizonym cis$nienien w temperaturze nie wyZszej niz

40°C, uzyskujac 1 czesé wegowg sproszkovane]j lecytyny o zavartosci substancji nierozpu-

szczalnych w acetohie 95%, zawartosci oleju rzedu 3%, liczbie iwasoviej nizeszej od 35,

Z roztwordéw poekstrakcyjnych po regeneracji uzyskuje sig¢ 0,8 czeéci vagowych Zanieczy -

szczonego oleju macierzystego i okolo 10 czgsci wagowych rozpuszczalnikéw. Dzigki roz-

puszczeniu lecytyny w rozpﬁszczalniku_chlorowcopochodnym niéawystapily trudnosci z nie-
szaniem surowca w procesie ekstrakcjie. Ponadto zastosovanie Srodoviska bezwodnego pozwoli-

o na uniknigcie problemdw vystepujgcych przy suszeniu lecytyny otrzymywane) w Srodowisku

- wodnym. N -
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Frzyk=ad II. 2 czesci wagove lecytyny rzepaxovej technicznej o zavartosci
okolo 40 5 oleju macierzysteso rozpuszcza sie w 0,5 czesci wagowych trdjchloroetylenu.

Do ekstraktora wprowvadze si¢ 6,C czg¢sci wagowych acetonu i po wigczeniu mieszadza wkra-
pla roztwor lecytyny w tréjchloroetylenie. Po zakonczeniu wiraplania provadzi sie ekstra-
¥cJje przy jednoczesnym izlesszaniu v tenperaturze 1500 przez 10 godzin., Pozostaria sig co
odstania na 2 gocrziny, lewaruje roztudr rozpuszczalnikdr znzd pozostaioéci, ©o ¢zym wpro-
vadza co ekstraktora 3,2 czesci vagowe acetonu i prowadzl powtdrng ekstrakcje rrzez 10 go-
dzin. Po zlewarovaniu rozt.oru provadzi sie trzecia ekstrakcje stosujgc 7,2 czesdci wasove
acetonu v temperaturze otocscenia przez 10 gocdzin. Po zzkonczeniu exstrakejl osad oddéziela
sie na wirdéwce 1 suszy pod obniZonym ciSnicniem jak v przycladzie I uzyskxujac 1 czesé wa-
jowg sproszgowanej lccytyny o zavartosci substancji nierozpuszcsalnych w acetonie rzedu

g7 - 89 %, =mavartoscl oleju rz¢cu 6 %, liczbie kuasowej nizszej niz 35, Z otwordy: poekstra-
keyjnych po regeneracji uzysikuje sie 0,7 czeéci vagowych zanieczyezczonego oleiu maciersy-
stego i okolo 1C czeéci uagowych rozpuszczalnikow,

Frzyktad IIT, 2 czgscli wagowe lecytyny rzepakotej techniczrei o zavartogci
okolo 40 i oleju macierzyste;o rozpuszcza sie w 0,5 czeécl vagovych 1,2 - cvuckloropropa=-
nu. Do autoklawu wprovacéza sie 5,° czes$ci wagowych acetonu oraz roztwor lecytzay v 1,2 -
dwucnloropropanie, ckstrakcje provaczi sie w temperatursze 100°¢C przy codwyzszonyn clsnie-
niu przez 1 godzine. Fastepnie lewaruje sig rozpuszczalnikl znad pozostazoici, wprowadza
do autoklavu 6,5 czgéci vazgovych acetonu i powtarza ekstrakcie cdvuxrotnie w tewperaturze
100°%C wcizu gocéziny. Osad oddziela sie na virévce i suszy pod obniZonym ciénienien jak.

v przyatadzie I, uzyswujac 0,9 cz¢icl .azgowych sprosziovanej lecriyny o zavartcéci subcvan-
c¢Jji nicrozpuszczalnych w acetonie rzecdu 88 .3, zavartosci oleju rzedu 5 ¥, liczdbie kvasovej

nizszej niz 35.

Zastrzeienia paventstove
1
1. Sposdb obtrzymyvania sproszikovaned lecytyny roélinne wlaszcza rzerziorej z le-
cytyny technicznej na drodze uilkakrotnej eustraicii acetonem, yd21 laria lecriyny przez
s s N . AN . . iq 2.0C
usuniecie rozpuszczalnixdw porrzez virowanie 1 sussenie lecriyny w temceraturze do 40°C

Do¢ ovbnizonym cifénienien 1CO-40C mmHg, = n a a ienny vty 2, -2Ze eistrakcii podcaje
s;e’rczcwcr lecytyny o] rozpuszczalnlkach chlorowcopochodnych vegslowodordw w temneraturze
od 15-10C % v czasie od 1-10 soczin, przy czym stosunek .agony rosruszcralnika lecytyny
tyru chlorowcopochocnych wezlowodoroyw do acetonu vwynosi 1:5 do 1:1° kg/ks, korzystrie
1:13 kz/kg a stosunek vagowy lecytyna-rozpuszczalnik chlorowcogpochodny wgslowedoru wyno—
si od 1:0,25 éo 1:0,50 kz/xg, Lkorzystnie 1:0,30 kg/kz, po czym z aleszaniny ekstrakceyjne
wydzicla sie lecytyne

2. Sposbéb wedzug zestrz. 1, znaaienn
gloviodordw stosuje sig trdjchloroeiylen.

3. Sposob wédlug zastrz. 1, znacienny t y a, 2e jaio chlorowcopochodng
wezlowodordw stosuje sig 1l,2-dvuchloropropan.

4, Sposdb vwediug zastrz. 1, z2nanienny t y m, %Ze stosuje sig¢ 2 do 4 krotna
ekstrakc je acetone:x. ' '

d

t y n, ze jako cilcrowcovociodng vig=—
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