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糯米派加工设备及其切割系统

(57)摘要

本发明涉及一种糯米派加工设备，包括输送

系统和依次设置的糯米皮制造机、挤馅机、翻皮

机、切割系统，输送系统连接糯米皮制造机输出

端，挤馅机安装在输送系统上侧，输送系统具有

切割间隙，切割系统位于输送系统的切割间隙

处，切割系统具有上切割端和下切割端，上切割

端和下切割端相互开合且上切割端和下切割端

可水平运动，上切割端和下切割端水平向的运动

方向相反，下切割端处于下极限位时位于输送系

统下侧，下切割端处于上极限位置时位于输送系

统上侧，切割不粘连，不破溃。
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1.糯米派加工设备，包括切割系统和输送系统，所述切割系统与输送系统配合使用，其

特征在于，该切割系统包括切割架、上刀装置和下刀装置，所述上刀装置和下刀装置分别安

装在切割架的上下两侧，所述切割系统还包括转动动力件，所述转动动力件安装在输送系

统上且转动动力件的输出端安装在切割架上，所述切割架可转动的安装在输送系统上，所

述上刀装置和下刀装置相互开合且上刀装置和下刀装置可水平运动，所述上刀装置和下刀

装置水平向的运动方向相反，所述下刀装置处于下极限位时位于输送系统下侧，所述下刀

装置处于上极限位置时位于输送系统上侧，所述上刀装置为上切割端，所述下刀装置为下

切割端，所述输送系统具有切割间隙，所述输送系统包括输送机架、第一输送装置和第二输

送装置，所述第一输送装置包括第一整平板、第一输送带和第一输送辊，所述第二输送装置

包括第二整平板、第二输送带和第二输送辊，所述第一整平板和第二整平板等高且位于同

一平面，所述切割间隙位于第一整平板和第二整平板之间，所述第一输送带绕设在第一输

送辊和第一整平板上，所述第二输送带绕设在第二输送辊和第二整平板上，所述第一输送

辊和第二输送辊均可转动的安装在输送系统内的输送机架上且第一输送辊和第二输送辊

均传动连接有电机。

2.根据权利要求1所述的糯米派加工设备，其特征在于，所述上刀装置包括上切割刀、

注油箱，所述上切割刀侧壁上具有若干卸油槽，所述注油箱固装在上切割刀上，所述卸油槽

延伸进注油箱。

3.根据权利要求2所述的糯米派加工设备，其特征在于，所述注油箱上侧设有注油嘴和

排气口，所述注油嘴可封闭，且排气口上安装有向外侧单向排气的单向阀。

4.根据权利要求1所述的糯米派加工设备，其特征在于，该加工设备还包括输送系统和

依次设置的糯米皮制造机、挤馅机、翻皮机，所述输送系统连接糯米皮制造机输出端，所述

挤馅机安装在输送系统上侧，所述切割系统位于输送系统的切割间隙处，所述切割系统具

有上切割端和下切割端，所述上切割端和下切割端相互开合且上切割端和下切割端可水平

运动，所述上切割端和下切割端水平向的运动方向相反，所述下切割端处于下极限位时位

于输送系统下侧，所述下切割端处于上极限位置时位于输送系统上侧。

5.根据权利要求4所述的糯米派加工设备，其特征在于，所述翻皮机包括第一翻皮机构

和第二翻皮机构，所述第一翻皮机构和第二翻皮机构均设有螺旋状的翻皮板。
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糯米派加工设备及其切割系统

[0001] 本申请为发明创造名称为《糯米派加工设备及其加工工艺》的专利申请的分案申

请，原申请的申请日为2022—3—4，申请号为202210205544.6。

技术领域

[0002] 本发明涉及食品加工技术领域，特别是涉及糯米派加工设备及其切割系统。

背景技术

[0003] 派是一种带馅料食品，它的皮可以使用糯米饼皮制作，夹心糯米派的配料有：麦芽

糖浆、白砂糖、芝麻、糯米粉、黑米粉、奶油、食用盐、食品添加剂（山梨糖醇、卡拉胶、结冷胶、

单，双甘油脂肪酸酯）、食用香精,其中白砂糖、芝麻、黑米粉、奶油、食用盐、食品添加剂（山

梨糖醇、卡拉胶、结冷胶、单，双甘油脂肪酸酯）搅拌构成馅料,糯米粉制成糯米饼皮，糯米饼

皮将馅料包成芝麻馅的糯米派。

[0004] 现有制作派的生产线包括制饼机，翻饼机、挤馅机和切割系统，但现有的派生产时

切割机分切时极易发生粘连，一旦发生粘连将导致切割出来的派位置错乱、馅料破溃等一

系列问题。

发明内容

[0005] 为克服现有技术存在的技术缺陷，本发明提供一种糯米派加工设备及其切割系

统，切割不粘连，不破溃。

[0006] 本发明采用的技术解决方案是：

[0007] 切割系统，与输送系统配合使用，该切割系统包括切割架、上刀装置和下刀装置，

所述上刀装置和下刀装置分别安装在切割架的上下两侧，所述切割架可转动的安装在输送

系统上，所述上刀装置和下刀装置相互开合且上刀装置和下刀装置可水平运动，所述上刀

装置和下刀装置水平向的运动方向相反，所述下刀装置处于下极限位时位于输送系统下

侧，所述下刀装置处于上极限位置时位于输送系统上侧，所述上刀装置为上切割端，所述下

刀装置为下切割端。

[0008] 优选的，所述切割系统还包括转动动力件，所述转动动力件安装在输送系统上且

转动动力件的输出端安装在切割架上。

[0009] 优选的，所述上刀装置包括上切割刀、注油箱，所述上切割刀侧壁上具有若干卸油

槽，所述注油箱固装在上切割刀上，所述卸油槽延伸进注油箱。

[0010] 根据权利要求3所述的糯米派加工设备的切割系统，其特征在于，所述注油箱上侧

设有注油嘴和排气口，所述注油嘴可封闭，且排气口上安装有向外侧单向排气的单向阀。

[0011] 使用切割系统的糯米派加工设备，该加工设备还包括输送系统和依次设置的糯米

皮制造机、挤馅机、翻皮机，所述输送系统连接糯米皮制造机输出端，所述挤馅机安装在输

送系统上侧，所述输送系统具有切割间隙，所述切割系统位于输送系统的切割间隙处，所述

切割系统具有上切割端和下切割端，所述上切割端和下切割端相互开合且上切割端和下切
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割端可水平运动，所述上切割端和下切割端水平向的运动方向相反，所述下切割端处于下

极限位时位于输送系统下侧，所述下切割端处于上极限位置时位于输送系统上侧。

[0012] 优选的，所述翻皮机包括第一翻皮机构和第二翻皮机构，所述第一翻皮机构和第

二翻皮机构均设有螺旋状的翻皮板。

[0013] 优选的，所述输送系统包括输送机架、第一输送装置和第二输送装置，所述第一输

送装置包括第一整平板、第一输送带和第一输送辊，所述第二输送装置包括第二整平板、第

二输送带和第二输送辊，所述第一整平板和第二整平板等高且位于同一平面，所述切割间

隙位于第一整平板和第二整平板之间，所述第一输送带绕设在第一输送辊和第一整平板

上，所述第二输送带绕设在第二输送辊和第二整平板上，所述第一输送辊和第二输送辊均

可转动的安装在输送系统内的输送机架上且第一输送辊和第二输送辊均传动连接有电机。

[0014] 本发明的有益效果是：

[0015] 输送系统连接糯米皮制造机输出端，输送系统输送糯米饼皮连续制出的糯米饼

皮，挤馅机安装在输送系统上侧，将馅料挤出到输送系统正在输送的糯米饼皮上，随后糯米

饼皮及馅料在翻皮机作用下翻转包裹成卷，输送系统具有切割间隙，切割系统位于输送系

统的切割间隙处，切割系统用以在切割间隙位置将成卷的糯米饼皮与馅料切成段，进而制

作出一段段的带馅料糯米派，切割系统具有上切割端和下切割端，上切割端和下切割端相

互开合且上切割端和下切割端可水平运动，上切割端和下切割端用以切割糯米饼皮，上切

割端和下切割端水平向的运动方向相反，在切割时上切隔端和下切割端向相反方向水平运

动，由于上切割端和下切割端在相互靠近切削时向相反方向水平运动，上切割端和下切割

端错动糯米饼皮，使得糯米饼皮在上切割端和下切割端之间具有边切割边错动的趋势，降

低了糯米饼皮与上切割端和下切割端的粘连，下切割端处于下极限位时位于输送系统下

侧，下切割端处于上极限位置时位于输送系统上侧，使得下切割端完成切割后与糯米饼皮

强制分离，防止糯米饼皮粘连下切割端，切割不粘连，不破溃。

附图说明

[0016] 图1为本发明切割系统结构示意图。

[0017] 图2为本发明切割系统立体结构示意图。

[0018] 图3为翻皮机结构示意图。

[0019] 图4为输送系统与切割系统位置关系示意图。

[0020] 附图标记说明：

[0021] 1、输送系统；11、切割间隙；12、第一输送装置；121、第一整平板；122、第一输送带；

123、第一输送辊；13、第二输送装置；131、第二整平板；132、第二输送带；133、第二输送辊；

[0022] 2、翻皮机；21、第一翻皮机构；211、翻皮板；22、第二翻皮机构；

[0023] 3、切割系统；31、切割架；32、上刀装置；321、上切割刀；3211、卸油槽；322、注油箱；

323、注油嘴；324、排气口；33、下刀装置；34、转动动力件。

具体实施方式

[0024] 下面结合附图对本发明作进一步说明：

[0025] 如图1‑4所示，本实施例提供一种糯米派加工设备，包括输送系统1和依次设置的
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糯米皮制造机、挤馅机、翻皮机2、切割系统3，糯米皮制造机用辊压方式辊压制造并输出连

续的带状糯米饼皮，输送系统1连接糯米皮制造机输出端，输送系统1输送糯米饼皮连续制

出的糯米饼皮，挤馅机安装在输送系统1上侧，将馅料挤出到输送系统1正在输送的糯米饼

皮上，随后糯米饼皮及馅料在翻皮机2作用下翻转包裹成卷，输送系统1具有切割间隙11，切

割系统3位于输送系统1的切割间隙11处，切割系统3用以在切割间隙11位置将成卷的糯米

饼皮与馅料切成段，进而制作出一段段的带馅料糯米派，切割系统3包括切割架31、上刀装

置32和下刀装置33，上刀装置32为上切割端，下刀装置33为下切割端，上切割端和下切割端

相互开合且上切割端和下切割端可水平运动，上切割端和下切割端用以切割糯米饼皮，上

切割端和下切割端水平向的运动方向相反，在切割时上切隔端和下切割端向相反方向水平

运动，由于上切割端和下切割端在相互靠近切削时向相反方向水平运动，上切割端和下切

割端错动糯米饼皮，使得糯米饼皮在上切割端和下切割端之间具有边切割边错动的趋势，

降低了糯米饼皮与上切割端和下切割端的粘连，下切割端处于下极限位时位于输送系统1

下侧，下切割端处于上极限位置时位于输送系统1上侧，使得下切割端完成切割后与糯米饼

皮强制分离，防止糯米饼皮粘连下切割端，切割不粘连，不破溃。

[0026] 其中，翻皮机2包括第一翻皮机构21和第二翻皮机构22，第一翻皮机构21和第二翻

皮机构22均设有螺旋状的翻皮板211，糯米饼皮经过第一翻皮机构21和第二翻皮机构22将

馅料包裹在内部。

[0027] 其中，上刀装置32和下刀装置33分别安装在切割架31的上下两侧，切割架31可转

动的安装在输送系统1的输送机架上，切割系统3还包括转动动力件34，转动动力件34安装

在输送系统1的输送机架上且转动动力件34的输出端安装在切割架31上，转动动力件34推

动切割架31转动进而使得上刀装置32和下刀装置33相互开合的同时上刀装置32和下刀装

置33可水平运动，上刀装置32和下刀装置33水平向的运动方向相反，在切割时上刀装置32

和下刀装置33向相反方向水平运动，由于上刀装置32和下刀装置33在相互靠近切削时向相

反方向水平运动，上刀装置32和下刀装置33错动糯米饼皮，使得糯米饼皮在上刀装置32和

下刀装置33之间具有边切割边错动的趋势，降低了糯米饼皮与上刀装置32和下刀装置33的

粘连，下刀装置33处于下极限位时位于输送系统1下侧，下刀装置33处于上极限位置时位于

输送系统1上侧，使得下刀装置33完成切割后与糯米饼皮强制分离，防止糯米饼皮粘连下刀

装置33。

[0028] 其中，上刀装置32包括上切割刀321、注油箱322，上切割刀321侧壁上具有若干卸

油槽3211，注油箱322固装在上切割刀321上，卸油槽3211延伸进注油箱322，注油箱322内装

有食用油，食用油从卸油槽3211内向下流，保证上切割刀321上具有油脂，进而降低上切割

刀321与糯米饼皮的粘连，注油箱322上侧设有注油嘴323和排气口324，注油嘴323可封闭，

且排气口324上安装有向外侧单向排气的单向阀，注油嘴323用以向注油箱322内加注食用

油，该单向阀在注油嘴323加注食用油时外接抽气泵，该单向阀用以在加注食用油时在注油

箱322内形成负压，降低注油箱322从卸油槽3211内的卸油速度，防止食用油快速泄露。

[0029] 输送系统1包括第一输送装置12和第二输送装置13，第一输送装置12包括第一整

平板121、第一输送带122和第一输送辊123，第二输送装置13包括第二整平板131、第二输送

带132和第二输送辊133，第一整平板121和第二整平板131等高且位于同一平面，切割间隙

11位于第一整平板121和第二整平板131之间，第一输送带122绕设在第一输送辊123和第一
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整平板121上，第二输送带132绕设在第二输送辊133和第二整平板131上，第一输送辊123和

第二输送辊133均可转动的安装在输送系统1的输送机架上，第一输送辊123和第二输送辊

133均传动连接有电机，第一整平板121和第二整平板131的设置降低了切割间隙11的宽度，

便于布置上切割刀321和下刀装置33，也防止带馅料的糯米派从切割间隙11掉落。

[0030] 糯米派加工设备的加工工艺，其特征在于，包括如下步骤：

[0031] S1：糯米皮制造机将糯米粉制备成糯米饼皮，输送系统1将糯米饼皮送出；

[0032] S2：白砂糖、芝麻、黑米粉、奶油、食用盐、食品添加剂（山梨糖醇、卡拉胶、结冷胶、

单，双甘油脂肪酸酯）搅拌构成馅料，将馅料泵入挤馅机，输送系统1输送糯米饼皮过程中挤

馅机在糯米饼皮上挤馅；

[0033] S3：翻皮机2将输送系统1上的带陷糯米饼皮翻转包裹成卷；

[0034] S4：上切割端和下切割端在切割间隙11处将糯米饼皮切成段，由于上切割端与下

切割端上下方向的挤压切割，将馅料包在糯米饼皮中，随后下切割端下降至低于输送系统

1。

[0035] 以上显示和描述了本发明创造的基本原理和主要特征及本发明的优点，本行业的

技术人员应该了解，本发明不受上述实施例的限制，上述实施例和说明书中描述的只是说

明本发明的原理，在不脱离本发明创造精神和范围的前提下，本发明还会有各种变化和改

进，这些变化和改进都落入要求保护的本发明范围内，本发明要求保护范围由所附的权利

要求书及其等效物界定。
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图3
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