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64 Vertahren zum Waschen von Geschirr und Geschirrspiilautomat.

Es wird ein Verfahren beschrieben, welches insbe-

sondere geeignet ist, um stark mit Fondueresten oder
Raclette verschmutztes Geschirr zu reinigen. Bei diesem
Verfahren dauert die Vorspllphase (1) mindestens 30 Mi-
nuten, vorzugsweise 45 Minuten. Um die Effizienz der Vor-
spllphase (1) zu erhdhen, kann eine geringe Menge Rei-
nigungsmittel zugegeben werden. Die Dauer der auf die
Vorspulphase (1) folgenden Reinigungsphase (2) betragt
vorzugsweise 60 Minuten. in der Vorsplilphase erreicht die
Wassertemperatur mindestens 30°C, in der Reinigungs-

phase mindestens 60°C.
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Beschreibung

Die vorliegende Erfindung bezieht sich auf ein Verfahren zum Waschen von Geschirr, sowie auf ei-
nen Geschirrsplilautomaten zur Durchfiihrung des Verfahrens und eine Verwendung des Verfahrens ge-
mass Oberbegriff der unabhangigen Anspriche.

Beim Waschen von Geschirr in einem Geschirrspllautomaten werden in der Regel folgende Phasen
durchlaufen:

— Vorsplilphase: Bei tiefer Wassertemperatur werden unter Zugabe von Wasser wahrend einiger
(hochstens 10 bis 20) Minuten Schmutzreste aufgeweicht.

- Reinigungsphase: Das Geschirr wird unter Zugabe von Reinigungsmittel bei erhdhter Wassertempera-
tur auch von starkeren Verschmutzungen gereinigt.

— Zwischensplilphase: Das Spuigut wird mit frischem Wasser gespit.

— Klarspll-/Trocknungsphase: Das Geschirr wird unter Zugabe des Klarspilers nochmals bei hoher
Temperatur abgespritzt, sodann wird es getrocknet.

Es zeigt sich, dass konventionelle Verfahren dieser Art bei gewissen Verschmutzungen keine befriedi-
gende Resultate zu erbringen vermdgen. Beispielsweise Verschmutzungen aus teilweise eingebrannten
Fetten und Eiweissen, insbesondere Reste von Kasefondue, kénnen in konventionellen Geschirrspllau-
tomaten kaum vollstandig entfernt werden.

Es stellt sich deshalb die Aufgabe, ein Verfahren bzw. einen Geschirrspiilautomaten bereitzustellen,
welche insbesondere auch fir derartige problematische Verschmutzungen geeignet sind.

Diese Aufgabe wird von den unabhéngigen Anspriichen geldst.

Es zeigt sich, dass Verschmutzungen durch Kasefondue und dergleichen eine ungewdhnlich lange
Vorsplilphase von mindestens 30 Minuten, besser mindestens 45 Minuten bendtigen. Dabei werden die
Schmutzreste so gut aufgeweicht, dass sie in der folgenden Reinigungsphase entfernt werden kdnnen.

Vorzugsweise wird in der Vorsplilphase Reinigungsmittel zugegeben, wobei dessen Konzentration
kleiner sein kann als in der Reinigungsphase. Dadurch wird die Wirkung der Vorspiilphase nochmals
deutlich verbessert.

Auch hat sich eine Erhéhung der Wassertemperatur wihrend der Vorspilphase auf zumindest zeit-
weise mindestens 30°C, insbesondere auf ca. 35°C, als zweckmaéssig erwiesen. Dies ist insbesondere
wichtig, wenn in der Vorspllphase Reinigungsmittel zugegeben wird, da dieses bei erhohter Temperatur
besser witksam ist. Die Temperatur in der Vorspliphase sollte jedoch 40°C nicht Gberschreiten um den
Energieverbrauch gering zu halten.

Fir optimale Resultate sollte die Reinigungsphase ebenfalis relativ lange sein und bei hoher Tempe-
ratur stattfinden. lhre Dauer sollte mindestens 60 Minuten betragen, die Temperatur sollte mindestens
zeitweise 60°C Uberschreiten.

Das erfindungsgeméasse Verfahren wird vorzugsweise als Programm in der Steuerung eines Geschirr-
spllautomaten implementiert.

Weitere bevorzugte Ausfihrungen des erfindungsgeméssen Verfahrens ergeben sich aus den abhin-
gigen Anspriichen sowie aus der nun folgenden Beschreibung anhand der Figur. Dabei zeigt

Fig. 1 einen schematischen Temperaturverlauf wahrend der Durchfithrung des erfindungsgemassen
Verfahrens.

Der prinzipielle Ablauf des Verfahrens wird qualitativ in Fig. 1 dargestellt, welche die Temperatur des
Wassers in den einzelnen Phasen zeigt.

In einer Vorspllphase 1 wird das Spllgut mit Wasser niedriger Temperatur T1 beaufschiagt. Das
Wasser wird wahrend mindestens einem Teil der Vorspliphase im Geschirrspller mit einer Pumpe um-
gepumpt und auf das Geschirr gespriiht.

Wie bereits erwahnt betragt die Temperatur T1 vorzugsweise mindestens 30°C, insbesondere unge-
fahr 35°C, und sollite 40°C nicht Uberschreiten. Das Wasser muss also leicht erwarmt werden. Ausser-
dem wird in der Vorspliphase 1 vorzugsweise ein Geschirrspulmittel zugegeben. Die Menge Geschirr-
spuimittel ist in dieser Phase wesentlich geringer als in der folgenden Reinigungsphase und betragt bei-
spielsweise 1.5 g/liter.

Vorzugsweise wird, wie in Fig. 1 gestrichelt dargestellt, die Solltemperatur des Wassers in der Vor-
spulphase nicht konstant gehalten, sondern im ersten Teil der Vorsplilphase auf tieferer Temperatur T1'
gehaiten als im zweiten Teil, in welchem die oben erwéhnten Temperatur T1 erreicht wird. Die Tempe-
ratur T1” kann z.B. ca. 20°C betragen, d.h. das Wasser wird erst im zweiten Teil der Vorspliphase er-
warmt.

Die Dauer t1 der Vorspilphase sollte mindestens 30 Minuten betragen, vorzugsweise mindestens 45
Minuten. Wird die Temperatur des Wassers erst im zweiten Teil der Vorspliiphase erhoht, so sollte die-
ser zweite Teil eine Dauer t1b von vorzugsweise mindestens 15 Minuten besitzen. Vorzugsweise besitzt
der erste Teil der Vorspilphase 1 eine Dauer t1a von ca. 30 Minuten und der zweite Teil eine Dauer
t1b von ca. 20 Minuten.

Nach der Vorspllphase 1 wird das Wasser abgelassen und es wird neues Wasser fiir die Reinigungs-
phase 2 zugefiihrt. In der Reinigungsphase 2 wird das Wasser zu Beginn auf eine Temperatur T2 von
mindestens 60°C aufgeheizt. Ausserdem wird dem Wasser Geschirrspiiimittel beigegeben, beispielswei-
se 6.0 g/Liter. Gegen Ende der Reinigungsphase 2 kann die Temperatur des Wassers abfallen.
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Die Dauer t2 der Reinigungsphase betragt mindestens 60 Minuten. Bei klrzeren Reinigungsdauern
ergeben sich weniger befriedigende Resultate.

Nach der Reinigungsphase 2 wird des Wasser wieder aus dem Geschirrspliler abgelassen und es
beginnt eine Zwischensplilphase 3. Hier wird in bekannter Art das Geschitr mit Frischwasser zwischen-
gespilt.- Die Dauer t3 der Zwischenspiilphase liegt z.B. bei 10 Minuten.

An die Zwischenspillphase 3 schliesst sich die Klarspiil- und Trockungsphase 4 bekannter Art an.

Das hier beschriebene Verfahren eignet sich insbesondere zum Reinigen von Késefondue- oder Rac-
lette-Geschirr, sogar von Caquelons. Derartiges Geschirr weist Reste von geschmolzenem und wieder
erstarrten Kase auf, welche beim Caquelon sogar eingebrannt sein konnen.

Um die Leistung des Verfahrens zu illustrieren, wurden Versuche mit unterschiedlichen Parametern
und unterschiediich stark verschmutzten Caquelons durchgefiihrt. Deren Resultate sind in folgender Ta-
belle zusammengefasst:

Tabelle 1: Versuchsresultate

Versuch t1min Ti°C 2 min T2°C RMin Reinigungsleistung  Reinigungsleistung

Vorspllen fur starke fur mittelstarke
Verschmutzung ') % Verschmutzung 2) %

1 15 20 60 65 nein 60 100

2 45 20 60 65 nein 92 100

3 15 35 60 65 nein 70 100

4 45 35 60 65 nein 90 100

5 45 35 60 65 ja 98 100

6 45 35 60 50 nein 70 90

7 45 35 120 65 nein 95 100

8 30/19* 20/35© 60 65 nein 95 _ 100

9 30/19* 20/35* 60 65 ja 99 100

Bemerkungen:

RM: Reinigungsmittel

* t1a/t1b mit Temperaturen T1/T1

1y dunkelbraune bis schwarze, stark angebrannte Kasekruste
2) hellbraune, leicht angebrannte Késekruste

Aus Tabelle 1 zeigt es sich unter anderem, dass eine lange Dauer t1 der Vorspllphase das Reini-
gungsresultat stark verbessert. Ebenso bringt eine hohe Temperatur T2 in der Reinigungsphase verbes-
serte Ergebnisse.

Bei Zugabe von Reinigungsmittel in die Vorspiilphase wird eine merkliche Verbesserung bei starker
Verschmutzung festgestelit.

Patentanspriiche

1. Verfahren zum Waschen von Geschirr in einem Geschirrspllautomaten mit einer Vorspulphase (1),
in welcher dem Geschirr Wasser zugefiihit wird zum Aufweichen von Schmutzresten, und einer Reini-
gungsphase (2), in welcher dem Geschirr Wasser und Reinigungsmittel zugefihrt werden, wobei das
Wasser in der Reinigungsphase (2) eine hohere Temperatur als in der Vorsplilphase (1) besitzt, da-
durch gekennzeichnet, dass die Vorspilphase (1) mindestens 30 Minuten dauert.

2. Verfahren nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, dass die Vorspllphase (1) mindestens 45
Minuten dauert.

3. Verfahren nach einem der vorangehenden Anspriiche, dadurch gekennzeichnet, dass zwischen der
Vorspiilphase (1) und der Reinigungsphase (2) das Wasser abgelassen wird.

4. Verfahren nach einem der vorangehenden Anspriiche, dadurch gekennzeichnet, dass wahrend
mindestens einem Teil der Reinigungsphase (2), vorzugsweise zu Beginn der Reinigungsphase (2), die
Wassertemperatur auf mindestens 60°C erhoht wird.

5. Verfahren nach einem der vorangehenden Anspriiche, dadurch gekennzeichnet, dass in der Vor-
spillphase(1) Reinigungsmittel zum Wasser zugegeben wird, wobei die Konzentration des Reinigungs-
mittels in der Vorspulphase (1) Kieiner als in der Reinigungsphase (2) ist.

6. Verfahren nach einem der vorangehenden Anspriiche, dadurch gekennzeichnet, dass in der Vor-
spllphase (1) das Wasser mindestens zeitweise auf mindestens 30°C, vorzugsweise auf hochstens
40°C, insbesondere auf ca. 35°C erwérmt wird.
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7. Verfahren nach einem der vorangehenden Anspriiche, dadurch gekennzeichnet, dass eine Solitem-
peratur des Wassers im Verlauf der Vorsplilphase (1) erhoht wird, und insbesondere dass die Solitem-
peratur von ca. 20°C auf Uber 30°C erhoht wird.

8. Verfahren nach Anspruch 7, dadurch gekennzeichnet, dass die Solltemperatur nach ca. 30 Minu-
ten erhdht wird.

9. Verfahren nach einem der vorangehenden Anspriiche, dadurch gekennzeichnet, dass die Reini-
gungsphase (2) mindestens 60 Minuten dauert.

10. Verfahren nach einem der vorangehenden Anspriiche, dadurch gekennzeichnet, dass wahrend
mindestens einem Teil der Vorspiilphase eine Pumpe zum Umpumpen des Wassers betrieben wird.

11. Verwendung des Verfahrens nach einem der vorangehenden Anspriiche zum Entfernen von ge-
schmolzenen und wieder erstarrten Kaseresten auf Geschirr.

12. Geschirrspllautomat, gekennzeichnet durch eine Steuerung zur Ausfihrung des Verfahrens nach
einem der Anspriche 1-10.
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