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dvé dvojice mlecich véalch uspofadanych nad
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ryhovanych mlecich valcia (4',5°) a v levé polovi-
né (C) mlecf stolice (1) je umist&na horni dvojice
pfevané hladkgch miecich vélct (7. 8) a dolnf 14 } 2
dvojice pfevainé hladkych mlecich véalcii (7', 8)). 18 16 16
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CZ 281148 B6

Zpusob vyroby mlynskych produktl z obilovin a zarizeni k provadé-
ni tohoto zpusobu

Oblast techniky

Vynalez se tyk& zpusobu vyroby mlynskych produktu jako Ije
mouka, krupice, krupic¢ka atd. z obilovin jejich opakovanym mletim
ve valcovych mlecich stolicich a tridénim jednotlivych mezipro-
dukti a zarizeni k provadéni tohoto zplsobu.

Dosavadni stav techniky

K vyrobé chlebové mouky jsou znamé dva zasadné rozdilné zpu-
soby mleti. Celozrnd, respektive integrdalni, tmava mouka se ziska
jednoduchym nebo opakovanym mletim celych zrn, a popripadé cas-
teénym prosévanim slupek, respektive obalovych vrstev zrna. Tento
zpusob ma bez pochyby urcité vyhody. Témér vSechny latky obsazZené
v zrnech zustavaji integrdlné zachovadny a poskytuji lidem vysoce
hodnotnou potravu ve formé chleba a ostatnich vyrobku z obili.

Pravé tak je nepochybné, Ze tento stary zpusob, ¢asto ozna-
¢ovany jako primitivni mleti, mad také své nevyhody. Mlynské pro-
dukty ziskané integralnim mletim maji ze dvou duvodu pouze omeze-
nou trvanlivost. Prislusné reformované produkty jsou vétsinou ur-
¢eny k okamZité spotrebé. Jednak spocdivaji tyto duvody ve zvyse-
ném obsahu tuku, ktery ve styku se vzdusnym kyslikem v kratké do-
bé Zlukne. Jednak na obalovych vrstvach zrna, tj. na jeho slupce,
ulpivaji neéistota, bakterie, spory hub atd., které zhorsuji ja-
kost a sniZuji skladovatelnost téchto produktl, které se po krat-
ké dobé skladovani zkazi.

Casto se malo prihliZi k tomu, Ze se endosperm, tj. bila
mouénad ¢&ast zrna, skladd z nékolika zna¢né odlisnych casti. Tyto
odlisné ¢&Aasti nebo jejich jednotlivé produkty mleti propijcuji
koneénym mlynskym produktum, tj. mouce, Kkrupici nebo krupicce
specifické vlastnosti, napriklad pro peceni. Predpokladem k ¥ize-
ni téchto specifickych vlastnosti je moZnost oddéleného ziskavani
ruznych ¢asti mletého zrna nebo jednotlivych produkti mleti. Ta-
kové produkty, nutné pro urcitou potrebu, nemohou byt oddéleny
pri jednoduchém mleti. Teprve tak zvané mleti na vysoko, tj. mle-
ti na krupici, umoZnuje vyrobu mlynskych produktd v potfebné mno-
hotvarnosti dnesnich modernich jidelnich zvyklosti.

Moderni zpusob mleti, oznac¢ovany jako klasicky nebo obvykly
zpusob mleti se vyznacduje opakovanym mletim a t¥idénim po kazZdém
jednotlivém stupni mleti. Jesté do doby pred dvaceti, triceti le-
ty se tento zpusob opakoval c&asto patnactkrat aZ dvacetkrat. No-
véjsim vyvojem bylo mozZno dokazat, Ze jiZ primérné dvandctinasob-
né aZ patnadctindsobné mleti pri dobrém rizeni provozu prinasi
stejné nebo nékdy i dokonce lepsSi vysledky. Od poc¢atku sedmdesa-
tych let se po celém svété prosadil tento krdtky zplsob mleti ja-
ko stav techniky, v porovnani s dfivéjsim, casto prehnané dlouhym
mletim. Dobry mlyndr Jje schopen i z ruznych surovin dosdhnout
standardu kvality, poZadovaného zpracovatelskym prumyslem, Jjako
jsou pekarny, tovarny na téstoviny atd., michanim ruznych jakosti
obili a rizenym zpUsobem mleti. Aby mlyn obstal v konkurenci, mu-
si, Jjak znamo, vyprodukovat z daného mnoZstvi suroviny urcité
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mnoZstvi kone¢ného produktu o vysoké jakosti, a tim i za vyssi
cenu. Znamena to, Ze se mlyn stadle snaZi dosahovat vysokého vyno-
su bilé mouky, krupice atd. Jen pri vysokych vynosech a soudasném
dodrzovani kritérii jakosti pracuje mlyn dobfe. Ne nedulezity
aspekt celkové hospodarnosti predstavuje objem potrebnych provoz-
nich prostredku, ktery je u mlyna piimo zavisly na poc¢tu jednot-
livych stupria mleti a tfidéni, tj. zejména prosévani. VSechny
snahy z posledni doby prokazaly, 2Ze nelze zkracovat prubéh mleti
pri béZnych pracovnich zplusobech, bez soudasného sniZovani vynosu
a jakosti. Proto se v soucasné dobé projevuje urdita stagnace ve
vyvoji zplsobu mleti a zarizeni k jejich provadéni.

Cilem tohoto vyndlezu je vyvinout novy zplsob mleti a dale
nové zarizeni, pomoci nichZ se d&a zlepsit hospodarnost provozu
mlyna, pfi plném zachovani jeho flexibility, respektive prizpiso-
beni kazdé zakdazce, jakosti vysledného produktu a moZnosti kon-
trolovani tohoto zpusobu.

Podstata vyndlezu

Uvedené nedostatky do zna¢né miry odstrafiuje zpusob vyroby
mlynskych produktu jako mouka, Kkrupice, krupidka atd. Z obilovin
jejich opakovanym mletim ve vAalcovych mlecich stolicich a tridé-
nim jednotlivych meziprodukti, podlo vynalezu, jehoZ podstatou
Je, Ze melivo alespori Cdstééné zpracovava dvojitym mletim, bez
meziprosévani.

Ve vyhodném provedeni tohoto zpusobu se zpracovava melivo
kombinaci dvojitého mleti a jednoduchého mleti.

V jiném vyhodném provedeni tohoto zplsobu se po kaZdém zpra-
covani meliva dvojitym mletim a jednoduchym mletim zaradi mezi
prosévani.

V dals$im vyhodném provedeni tohoto zplUsobu se melivo zpraco-
vava alespon ve dvou jednotlivych stupnich prvniho mleti nebo vy-
mildni, napfiklad v jednotlivych stupnich prvniho mleti Bl, B2
a v jednotlivych stupnich vymilédni Cl1, C2 nebo Bl, Bl a B2, B4
nebo Cl, C2 a C3, C4.

Uvedené nedostatky ddle odstranuje zarizeni k provadéni zpu-
sobu, tvorené valcovou mleci stolici podle vynalezu, jehoZ pod-
statou je, 2e mleci stolice je usporadana jako dvojita jednotka
sloZena ze dvou polovin, a to z pravé poloviny pro prvni mleti,
respektive Srotovani a z levé poloviny pro vymiladni, kde prava
polovina obsahuje Srotovaci prichod a levd polovina obsahuje vy-
milaci prichod, pricemz v kazdé poloviné jsou umistény dvé dvoji-
ce mlecich valch usporadanych nad sebou, kde v pravé poloviné
mleci stolice je umisténa horni dvojice pfevaZné ryhovanych mle-
cich valcu, a dolni dvojice prevazné ryhovanych mlecich valcu
a v levé poloviné mleci stolice je umisténa horni dvojice prevaz-
né hladkych mlecich vdlci a dolni dvojice prevaZné hladkych mle-
cich valcu.

Pod kazZdou dvojici mlecich valch je usporaddna odvadéci na-
sypka meliva.
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Kazda dvojice mlecich vdlcu je plné vybavena samostatnym se-
rizovacim 2zarizenim, zarizenim pro zapindni a vypindni a také
bezpec¢nostnim zarizenim proti wvniknuti cizich téles, kde kaZda
dvojice mlecich vAalcu je opatfena hnacimi prost¥edky pro pohon
jednoho valce 2z kazdé dvojice odlisnou obvodovou rychlosti nez
u druhého valce.

Mleci valce kazdé dvojice jsou usporadany ve stejné vysce.

Kazda dvojice mlecich vdlcl je usporaddna jako vyménitelna
jednotka.

Aspirace davkovaciho kandlu je spojena odvadéci nasypkou
s odvodem meliva.

V Jjednom prikladu vyhodného provedeni, sSrotovaci pruchod
a vymilaci pruchod jsou vytvoreny jako pruchody pro dvojité mle-
ti, bez mezizarazeného tridice pro prosévani.

V jiném prikladu vyhodného provedeni, Srotovaci pruchod
a vymilaci prichod jsou vytvoreny jako kombinace prichodi pro
dvojité a jednoduché mleti.

V dal$im prikladu vyhodného provedeni je v kaZidém Srotovacim
prichodu a vymilacim priuchodu pro dvojité nebo jednoduché mleti
za kazdou dvojici mlecich valcu zarazen tridic.

V dalsim prikladu vyhodného provedeni je toto zarizeni tvo-
feno kombinaci osmivdlcové a ¢tyrvalcové mleci stolice.

V dalsim prikladu vyhodného provedeni je kaZzda dvojice mle-
cich valcui osmivalcové a c¢tyrvdlcové mleci stolice opatfena seri-
" zovacim zarizenim pro serizovani mleci spary a dale je opatrena
kontrolnimi dvifky k odebirani vzorki meliva po kaZdém stupni
mleti.

V dalsim prikladu vyhodného provedeni, nad kaZzdou horni dvo-
jici prevaziné ryhovanych mlecich valci a horni dvojici prevaziné
hladkych mlecich valcu kaZdé osmivalcové mleci stolice jsou uspo-
radany tyto seriditelné prvky, davkovaci nasypka, ¢idlo, davkovac
a pod témito hornimi dvojicemi je usporadana odvadéci nasypka
k primému dodavani meliva k dolni dv031c1 prevazné ryhovanych
mlecich valct a dolni dvojici prevainé hladkych mlecich valcu.

V jesté dalsim pfikladu vyhodného provedeni, davkovaci pros-
tory hornich dvojic mlecich vdlci a dolnich dvojic mlecich valcu
jsou vidy napojeny na aspiraci pomoci vzduchovych kanalu.

Zajlmave bylo zjisténi, 2e trojité mleti bez vloZeného pro-
sevanl, jak se caste¢né pouzZivalo na pocatku moderniho mlynarst-
vi, pfrinadselo vyrazné horsi vysledky Castec¢né se to da zduvodnit
silnym ohratim zpracovavané suroviny. Hlavni duvod vsak spoc1va
v tom, Ze pri trojitém mleti bez vloZeného prosévani se znac¢né
velky podil meliva bezuc¢elné rozmélrnuje, respektive v pocatecninm
stadiu mleti se produkuje pfilis velky podil jemného mlynského
produktu. Jedno z dulezZitych tajemstvi mlynd¥ského remesla spodi-
vA Vv tom, Ze se kazZdy stupeii mleti nebo vymilani dia provadét
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kontrolovatelné a prehledné. Mlynaf¥ pfi svych zkuSenostech vi
v kazdém okamZiku, co ma délat. Pri kazdém stupni mleti nebo
vymilani se proto vytvareji v praxi specifické podminky, jako je
nastaveni mleci spdry, specidlni ryhovdni mlecich valcu, je
jejich diferenciace, pruchodnost p¥i provadéni jednotlivych stup-
na mleti, atd.

Bylo proto velice prekvapivé, Ze se dvojité mleti dia pouzZit
nejen u dvou prvnich stuprid prvniho mleti, tj. Bl, B2, ale
i u prvnich stupna vymilani, tj. C1, C2. A navic bylo moZno ales-
poni u vétsiny zpracované suroviny dodate¢né pouzit dvojité mleti
pEfi dalsich stupnich prvniho mleti B3, B4 nebo pfi dalsich stup-
nich vymilani C3, C4. Ze <&tyr uvedenych moZnosti bylo moZno vyu-
Zit pouze jedné, dvou nebo tfi. U vsech ostatnich stupnd bylo
moZno pouzZit pouze jednoduché mleti s navaznym prosévanim.

Zpusob vyroby mlynskych produkti podlé vyndlezu prinasi da-
lezity vyvojovy stupen ve zpracovani meliva, spoéivajici v tom,
Ze se melivo zpracovava kombinaci dvojitého mleti a jednoduchého
mleti, pricemZz se po kaZdém dvojitém mleti a jednoduchém mletim
zaradi mezi prosévadni. 2 toho vyplyvd celd rfada vyhodnych
variant.

Mlynské stroje maji, jak zndmo velkou Zivotnost. Proto se -
miZe u stavajicich mlynu vyuzZit zpusobu a zarizeni podle vynalezu
ke zvyseni jejich vykonnosti, bez naroki na prostor, pouzZitim
dvojitého mleti u nékolika stupnid prvniho mleti a vymildni. Pro-
toZe odpadne 1 nékolik stupni prosévani, miZe se u stavajicich
mlyni zvysSit jejich kapacita. Dal3i moZnost spodivd v tom, Ze no-
vy mlyn se maZe vyhodnéji vyuZit cilenym vybérem jednoduchého
a dvojitého mleti v prislusnych stupnich prvniho mleti a vymila-
ni, takzZe se celkovy pocet mlynskych stroju snizZi v porovnani se
stavem techniky, coZ se nakonec projevi v porizovacich ndkladech.
Presto je moZno zarucit stejné hodnoty jakosti, pri stejnych moz-
nostech ¥izeni valcau.

Prehled obrazklu na vykrese

Vynalez bude bliZe osvétlen pomoci pripojeného vykresu, kde
na obr. 1 je ve svislém rezu znazornéna mleci stolice podle vyna-
lezu, jako osmivalcovd mleci stolice a na obr. 2 je schématicky
znazornén tzv. mleci diagram, jak pro osmivalcovou tak pro &tyr-
vdlcovou mleci stolici, zndzornujici prubéh zpasobu vyroby podle
vynalezu, s oddélenym 2zndzornénim jednotlivych stupna prvniho
mleti Bl, B2 a B3, B4 a jednotlivych stupnd vymilani Cl, C2
a C3, c4 atd., které se provadéji prislusnymi dvojicemi mlecich
valcu.

Priklady provedeni vynalezu

Osmivalcova mleci stolice 1 podle obr. 1 se sklada ze dvou
polovin, z pravé poloviny B pro prvni mleti, respektive sSrotovani
a z levé poloviny C pro vymilani. Pravd polovina B obsahuje Sro-
tovaci prichod 2 a leva polovina C obsahuje vymilaci pruchod 3.
Oba pruchody, tj. Srotovaci pruchod 2 a vymilaci prachod 3 jsou
vytvoreny jako pruchody pro opakované mleti, zejména dvojité mle-
ti a obsahuji dvé dvojice nad sebou usporadanych mlecich valcu.
Srotovaci prichod 2 obsahuje horni dvojici prevdZné ryhovanych

-4 -



CZ 281148 Bé

mlecich valcu 4, 5, pod nimiZ je uspordddna dolni dvojice prevaz-
né ryhovanych mlecich valcu 4', 5'. Vymilaci prachod obsahuje
horni dvojici prevazné hladkych mlecich valcu 7, 8, pod nimiZ je
usporaddana dolni dvojice prevazné hladkych mlecich valca 7', 8'.
Jednotlivé mleci valce v ka2dé dvojici se otacdeji proti sobé,
pric¢emZ jeden valec 2z kaZdé dvojice se ota¢i rychleji neZ druhy
vadlec. Smysl otaceni jednotlivych vdlcli je oznacen Sipkou, pri-
¢emZ valce, které se otaceji rychleji jsou oznaceny dvojitou Sip-
kou. V tomto pripadé jsou to valce 5, 5', 8, 8'. Pod kaZdym val-
cem z horni a dolni dvojice prevazné ryhovanych mlecich valcu 4,

5, a 4', je umistén vidy jeden stiraci kartadé¢ 6 k udrzovanl
01stoty ]ejlch povrchu. Pod kaZidym valcem 2z horn1 a dolni dv031ce
prevazné hladkych mlecich vdlcu 7, 8 a 7', 8' je umistén vidy je-

den stiraci nuZ 9 k udrZovani ¢istoty jejich povrchu. Podle druhu
mleti je vZdy dolni dvojice mlecich valcu 4', 5' respektive 7',
8' jednoho pruchodu pro opakované mleti, stejného typu jako pri-
slusnd horni dvojice mlecich valcu 4, 5 respektive 7, 8. Je tedy
sestavena z valcu hrubé ryhovanych, jemné ryhovanych nebo hlad-
kych.

Melivo se privadi do mleci stolice 1 davkovaci nasypkou 10.
U mlecich stolic s velkou kapacitou je vhodné, aby byla prava po-
lovina B a levad polovina ¢C mleci stolice 1 provedena identicky
tak, aby kazda polovina mohla zpracovat polovinu privadéného me-
liva. Davkovaci nasypce 10 je umisténo ¢idlo 11, které je podle
obr. 1 provedeno ve tvaru tak zvaného vano¢niho stromec¢ku. Cidlo
11 ¥idi privod meliva tak, aby jeho mnoZstvi prochazejici davko-
vadem 12 bylo stejné jako mnoistvi privadéné davkovaci nasypkou
10. Melivo se privadi davkovacim kandlem 13 primo do mleci spary
horni dvojice prevazné ryhovanych mlecich valci 4, 5. Je vyhodné,
kdyZz v davkovacim kanalu 13 vytvoren silny vzduchovy proud, ktery
miZe byt ve vyhodném provedeni zajistovan dvéma vzduchovymi kana-
ly 14, vedoucimi kolem obou vAalcu horni dvojice mlecich valcu 4,
5. Melivo zpracované na srot horni dvbjici mlecich valcui 4, 5 se
vede odvadéci nasypkou 16 primo do mleci spary dolni dvojice pre-
vazZné ryhovanych mlecich valca 4', 5'. Také u dolni dvojice mle-
cich valcu 4', 5' se privadi vzduch dvéma obdobné usporadanymi
vzduchovymi kandly 14. Melivo se potom predava dalsi odvadéci na-
sypkou 16 na nezndazornény dopravnik. Jednotlivé mleci spary vsech
étyr dvojic mlecich vAlci 4, 5a 4', 5', 7, 8a37', 8' se daji
nezavisle nastavit serizovacim za¥izenim 17. Néktera dalsi zari-
zeni, pouZivand u bézZnych ¢tyrvalcovych mlecich stolic, jako je
bezpednostni zarizeni proti vniknuti cizich téles do mleci stoli-
ce, zarizeni pro zapindni a vypindni, atd. nejsou samostatné zna-
zornéna. V této zaleZitosti se lze plné odvolat na patentovy spis
DE-PS 27 30 116. Ukazalo se, Ze stavebni jednotka zndzornéna
v tomto spisu pro dvojici mlecich valci se miZe vyhodné pouzZit
také pro osmivdlcové mleci stolice. TakZe v pripadé kombinace
osmivdlcové a &tyrvalcové mleci stolice 1lze v kaZdém pripadé
vychdzet 2z téhoz zakladu, tak zvané valcové jednotky, coZ prinasi
dalsi vyhodu pro vyrobce i spotrebitele. V levé poloviné C mleci
stolice 1, podle obr. 1 je v odvadéci nasypce 16 meliva Jjeste
znazornéno vedeni 18 meliva a vzduchu. To miZe prinaset vyhody
zejména u krupiéky a mouky, protoZe se tak umozni ucelené odvadé-
ni proudu mlynského produktu.
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Na obr. 1 jsou znazornény Jjednotlivé stupné prvniho mleti
Bl, B2 a jednotlivé stupné vymilani Cl1l, C2, jako dvojité prvni
mleti a vymilani. Dodatec¢né nebomisto nich je moZno zaradit také
dalsi stupné prvniho mleti B3, B4 °a dalsi stupné vymilani C3, C4
nebo jiné stupné, jako dvojité prvni mleti a vymilani, coZ je
naznac¢eno kulatymi zavorkami kolem vztahovych znacek B3, B4
a C3, C4.

Na obr. 2 je schematicky 2zndzornén prubéh zpusobu vyroby
mlynskych produktli, se 2zndzorénim jednotlivych stupna prvniho
mleti Bl, B2, B3, B4, tj. rozemleti nebo rozdrceni (Srotovani)
celych zrn a Jjednotlivych stupnu vymilani €1, c2, C3, C4.., tj.
rozmélnéni rozdrcenych sSrotovanych 2zrn 2z prvniho mleti, kde
krouzky u jednotlivych stupnid Bl, B2, B3, B4 a C1, C2, C3, C4
jednotlivych stupni prvniho mleti Bl, B2, B3, B4 jsou to horni
dvojice prevainé ryhovanych mlecich vdlci 4, 5 a dolni dvojice
prevazné ryhovanych mlecich vdlcu 4', 5' a u jednotlivych stupnu
vymilani C1, €2, C3, C4 .... jsou to horni dvojice prevaziné
hladkych mlecich valcd 7, 8, a dolni dvojice prevainé hladkych
mlecich valca 7', 8'. Tyto Jjednotlivé stupné prvniho mleti a
vymilani a také tyto dvojice mlecich valci jsou podrobné
zobrazeny na obr. 1. Z jednotlivych stupnu prvniho mleti Bl, B2,
B3, B4 a jednotlivych stupna vymilani C1, C2, C3, C4,.... podle
obr. 2 se vede melivo ve sméru Sipek k plochym tridicum,
schematicky zndzornénych na obr. 2 obdélniky, kde se melivo pro-
séva a tridi na jednotlivé frakce, které se dale odvadéji k dal-
S$imu zpracovani ve sméru Sipek u jednotlivych tridi¢éd. Jednotli-
vé stupné prvniho mleti Bl, B2 a jednotlivé stupné vymilani C1,
C2 a C3, C4, podle obr. 2, jsou vytvoreny jako dvojité prvni
mleti a vymilani. VSechny ostatni stupné prvniho mleti B3, B4 a
C5 aZ C8 jsou vytvoreny jako jednoduché prvni mleti a vymilani.
Po kazdém mleti nebo vymilani, bez ohledu na to, jde-1li o dvoji-
té nebo jednoduché mleti nebo vymiladni, se provadi tridéni. U
tohoto prikladu, spisSe men$iho mlyna, byly pouZity t¥i cétyr-
vdlcové stolice a dvé osmivdlcové stolice. To plati za pred-
pokladu, Ze pri provadéni jednotlivych stupnd Bl, B2 prvniho
mleti je kazdou polovinou mleci stolice 1 vedena polovina meliva
celkové mleci kapacity.

PfibliZznym odhadem lze u tohoto prikladu provedeni proti do-
savadnimu stavu techniky usSetrit t¥i c¢tyrvalcové mleci stolice
a tri plocha tridici zarizeni pri stejné mleci kapacité a pri
stejné jakosti. Dals$i vyhoda spo¢iva v tom, Ze po provedeni dvo-
jitého mleti se miZe nasledné pouZit velkych tridicél s obzv1lasteé
velkymi prosévacimi plochami, které 3jsou napriklad o 30 % az
60 % vétsi nez prosévaci plochy u c¢tyrvalcovych mlecich stolic,
takzZe se zde muzZe jesté zvysit mleci kapacita.

Podle souc¢asnych odhadl se mizZe timto vyndlezem uSetrit cel-
kem 10 % aZ 40 % pracovniho prostoru a strojniho vybaveni, pokud
se tyka plochych tridi¢u a valcovych stolic, a to bez nevyhed,
které by mohly vyplyvat z novych, neznamych zpisobi mleti, pri
dodrieni mleci kapacity a jakosti konecného produktu. Také se da
znatelné sniZit spot¥eba energie.



CZ 281148 B6

PATENTOVE NZAROKY

Zpusob vyroby mlynskych produktu jako mouka, krupice, krupicka
atd. z obilovin jejich opakovanym mletim ve valcovych mlecich
stolicich a tridénim jednotlivych meziprodukti, v y z n a-
cdujici s e tim, 2ze se melivo alespon c¢asteéné
zpracovava dvojitym mletim, bez meziprosévani.

Zpuisob vyroby podle naroku 1, vy znadéujici s e
t im, 2e melivo se zpracovavd kombinaci dvojitého mleti a
jednoduchého mleti.

Zpuisob vyroby podle naroki 1 a 2, vyznadujici s e
tim, 2e po kazdém zpracovani meliva dvojitym mletim
a jednoduchym mletim se zaradi meziprosévani.

Zpusob vyroby podle ndroki 1 a 3, vy znad¢uijici s e
t im, 2Ze se melivo zpracovavad alesponni ve dvou jednotlivych
stupnich prvniho mleti nebo vymilani, napriklad v jednotlivych
stupnich prvniho mleti (B1, B2) a vV jednotlivych stupnich
vymilani (Cl1, C2) nebo (Bl, B2 a B3, B4) nebo (Cl, C2 a C3,
Cc4).

Zarizeni k provadéni zpusobu, tvorené valcovou mleci
stolici, vyznacéujici se tim, 2Ze mleci sto-
lice (1) Jje usporaddna jako dvojita jednotka sloZend ze dvou
polovin, a to z pravé poloviny (B) pro prvni mleti, respektive
Srotovani a z levé poloviny (C) pro vymilani, kde prava polo-
vina (B) obsahuje Srotovaci pruchod (2) a levd polovina (C)
obsahuje vymilaci pruchod (3), pricemZ v kazdé poloviné (B, C)
jsou umistény dvé dvojice mIecich vdlci usporadanych nad se-
bou, kde v pravé poloviné (B) mleci stolice (1) je umisténa
horni dvojice prevaiZné ryhovanych mlecich valcu (4, 5) a dolni
dvojice prevazné ryhovanych mlecich valci (4', 5') a v levé
poloviné (C) mleci stolice (1) je umisténa horni dvojice pre-
vazné hladkych mlecich valcu (7, 8) a dolni dvojice prevaziné
hladkych mlecich valcu (7', 8').

Zarizeni podle ndroku 5, vy znacujici s e tim,
Zze pod kazdou dvojici mlecich vdlcl 3je wusporaddna odvadéci
nasypka (16) meliva.

Zarizeni podle ndroki 5 a 6, vyznacuijici s e
t i m, 2Ze kazdd dvojice mlecich valcu je vybavena samostat-
nym serizovacim zar¥izenim (17), za¥izenim pro zapinani a vy-
pindni a bezpec¢nostnim zarizenim proti wvniknuti cizich téles,
kde kazda dvojice mlecich valci je opatfena hnacimi prostred-
ky pro pohon jednoho valce z kazdé dvojice odlisnou obvodo-
vou rychlosti neZ u druhého valce.

Zarizeni podle naroki 5 az 7, Vv yzna ¢ u j ici s e
t im, 2Ze mleci valce kaidé dvojlce jsou usporadany ve stejné
vysce.
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Zatrizeni podle naroki 5 az 8, vyznadéau jici s e
tim, 2e kazda dvojice mlecich vdlcl je usporadana jako
vyménitelna jednotka.

.Zarizeni podle naroki 5 az 9, vyznadcau Jici s e
t i m, 2Ze aspirace davkovaciho kandlu (13) je spojena odvadeée-
ci néasypkou (16) s odvodem meliva.

1l1.Zarizeni podle naroku 5 az 10, vyznadc¢dujici s e

t im, Ze Srotovaci pruchod (2) a vymilaci pruchod (3) jsou
vytvoreny jako pruchody pro dvojité mleti, bez mezizarazeného
tridice pro prosévani.

12.Zarizeni podle naroku 11, vyznacdc¢ujici s e

t im, 2Ze s&rotovaci pruchod (2) a vymilaci prichod (3) jsou
vytvoreny jako kombinace prichodi pro dvojité a jednoduché
mleti.

13.Zarizeni podle néaroku 11 a 12, vyznacéuijici s e

tim, Ze v kaZdém Srotovacim pruachodu (2) a vymilacim pru-
chodu (3) pro dvojité nebo jednoduché mleti je za kazdou dvo-
jici mlecich valcu bezprostredné zarazen tridid.

l4.Zarizeni podle naroki 5 az 13, vyznacd¢uijici s e
i

t m, Ze je tvoreno kombinaci osmivdlcové a &tyrvalcové mle-
ci stolice (1).

15.2arizeni -podle naroku 14, vyznacuijici s e

tim, 32e kazda dvojice mlecich valci osmivalcové a &tyr-
valcové mleci stolice (1) je opatrena serizovacim zarizenim
(17) pro serizovani mleci spary a kontrolnimi dvirky k odebi-
rani vzorku meliva po kaZdém stupni mleti.

l6.2afrizeni podle ndroku 11 a2 15, vy znaéuijici s e

t i m, 2Ze nad kazZdou horni dvojici prevazné ryhovanych mle-
cich valcli (4, 5) a horni dvojici prevazné hladkych mlecich
valcu (7, 8) kazdé osmivdlcové mleci stolice (1) jsou uspora-
dany tyto seriditelné prvky, davkovaci nasypka (10), &idlo
(11), davkova¢ (12) a pod témito hornimi dvojicemi je uspora-
dana odvadéci nasypka (16) k primému dodavani meliva k dolni
dvojici prevaziné ryhovanych mlecich valcua (4', 5') a dolni
dvojici prevaziné hladkych mlecich valcu (7', 8').

17.2afizeni podle ndroki 11 az 16, vy znaduijici S e

t i m, Ze davkovaci prostory hornich dvojic mlecich valcu
(4, 5) a (7, 8) a dolnich dvojic mlecich valca (7', 8') jsou
vZdy napojeny na aspiraci pomoci vzduchovych kanala (14).

2 vykresy



CZz 281148 B6

R

—
C A0 B
7 NG
e
g
7{ 4 12
! 1 13
14
8 A
= : /5
17 T g ' 1?
C1 - B
(C3) (B3)
16— - + =1L
Q2 @ 17
(CL) B2
| (B4)
8" ( ‘
7 s 6
9 7 N A
/3 N \
18 16 16



CZ 281148 B6

’ 3
1
1
i

cgﬁ
O
E}cj LJCD
(Va]
W C
¥ R)
fo o i
o @
f ¢
e o P2
o d

Mo o)

Konec dokumentu

-10-

obr.2




	BIBLIOGRAPHY
	DESCRIPTION
	CLAIMS
	DRAWINGS

