POLSKA
RZECZPOSPOLITA

OPIS PATENTOWY

84 428

LUDOWA

Patent dodatkowy
do patentu nr —

URZAD
PATENTOWY
PRL

Zgtoszono: 06.02.70 (P. 138 644)
Pierwszenstwo: 07.02.69 Republika
Federalna

Niemiec

Zgloszenie ogloszono: 30.05.73 v

Opis patentowy opublikowano: 30.11.1976

MKP C12c 3/00

Int. CL.2 C12C 3/00

Tworca wynalazku:

Uprawriony z patentu: Hopfenveredlung Dr. A. Miller und Co., Coburg
(Republika Federalna Niemiec)

Sposéb polepszania sypkosci lub plynnosci proszkowych wyrobow
chmielowych i ich zdolnosci do skladowania

1

Przedmiotem wynalazku jest spos6b polepszania
sypkosci lub plynnoSci proszkowych wyrobow
chmielowych i ich zdolno$ci do skladowania.

Znane sg sposoby polepszania sypkosci lub pityn-
nos$ci proszkowych wyrobéw chmielowych przez
ekstrakcje z roztworu lub przez rozdrabnianie na
drodze mechanicznej. Preparat chmielowy wytwo-
rzony przez ekstrakcje z roztworu zawiera ekstrakt
substancji goryczkowych, Kktory jest zmieszany =z
ekstraktem garbnikéw chmielowych, uzyskanych
przez ekstrakcje wodng. Takie ekstrakty chmielo-
we nie zawierajg juz zadnych substancji statych,
na przykitad sktadnikéw celulozowych. Ekstrakty
takie sg bezpostaciowe i w temperaturze pokojo-
we]j nie sg plynne, a przede wszystkim nie nadaja
sie do rozpylania.

Plynno$é¢ takiego ekstraktu mozna polepszyé
przez ogrzanie go do temperatury powyzej 50°C,
jednak ciggle podgrzewanie lub wygrzewanie ek-
straktu chmielowego w celu zwiekszenia jego plyn-
no$ci oddzialywuje szkodliwie na jego trwalo$é
podczas lezakowania brzeczki, a ponadto jest dro-
gie i klopotliwe.

Znane sg réwniez sposoby polepszania sypkosci
lub ptynno$ci proszkowych wyrobéw chmielowych
na drodze czysto mechanicznej, zwlaszcza przez
rozdrabnianie, przy czym wyroby te majg postaé
proszku. Sypkos$¢ i zdolnos§é takiego proszku chmie-
lowego do rozpylania jest w poréwnaniu z innymi
wyrobami w postaci proszk6w znacznie gorsza.
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Nazwg proszek chmielowy w opisie tym okresla
sie zaréwno proszek chmielowy wzbogacony lupu-
ling jak réwniez proszek. chmielowy nie wzboga-
cony.

Znane jest z opisu patentowego NRF nr 26434
mieszanie lupuliny z ekstraktem garbnikéw chmie-
lowych, odparowanych do postaci proszku. Taki
proszkowy ekstrakt garbnik6w chmielowych ma
Srednig wielko$¢ ziaren mniejsza niz 10 u i w za-
den spos6b nie daje sie potaczy¢ z lupuling, ktéra
ma $rednig wielko§¢ ziaren rzedu 150 u. Mieszani-
na uzyskana wedlug wymienionego wyzej opisu
patentowego, za pomocg przesiewania daje sie roz-
dzieli¢ na lupuline i proszkowy ekstrakt garbni-
koéw chmielowych. W czasie transportu i przecho-
wywania zachodzi rozpad takiej mieszaniny na
obszary ubogie w substancje goryczkowe i na ob-
szary bogate w te substancje.

Mata sypko$é lub plynno$é proszkowych wyro-
béw chmielowych byta niekorzystna przy napet-
nianiu i opréznianiu pojemnikéw, na przyklad pu-
szek lub pojemnikéw z folii.

Zuzycie ekstraktu chmielowego i proszku chmie-
lowego w ostatnich latach w browarnictwie osig-
gneto taka wielko$é, ze pakowanie, transport i
sktadowanie tych produktéw pozgdane jest w po-
jemnikach wiekszych niz puszki konserwowe lub

- pojemniki z folii.

Okazalo sie jednak, ze pakowanie, transport i
sktadowanie proszkowych wyrob6w chmielowych
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na przyklad w tak zwanych silosach chmielowych
jest niemozliwe z tego powodu, Ze sypko$é lub
plynno$é wyrobéw chmielowych jest zbyt matla, a

rozdzielanie sie mieszaniny podczas transportu i

skladowania w silosie jest nie do przyjecia.

Jak wykazaly do$wiadczenia podczas skladowa-
nia proszkowych wyrob6w chmielowych wystepo-
walo rozpadanie sie mieszaniny na obszary bogate
w substancje gorczykowe i na obszary ubogie w
te substancje. Im wieksze byly pojemniki do tran-
sportu lub przechowywania, tym bardziej frakcja
substancji goryczkowych oddzielala sie od frakcji
garbniké6w chmielowych w przypadku ekstraktu
chmielowego i swobodnych ziaren lupuliny od roz-
drobnionych listk6w i wrzecionek szyszek chmie-
lowych w przypadku proszku chmielowego.

Zadaniem \A'?ana‘lazku jest przeto polepszenie syp-
kosci lub plynnosci proszkowych wyrobéw chmie-
lowych w celu umozliwienia jego transportu i
skladowania w silosach chmielowych.

Zadanie to zrealizowano dzieki wynalazkowi,
ktérego istota polega mna tym, ze proszek chmielo-
wy o $redniej wielko$ci ziaren 10—10 000 g pokry-
wa sie ekstraktem
temperatury okolo 65°C warstwg o grubos$ci okolo
10—10 000 pe.

Aby podgrzany ekstrakt chmielowy pokryl po-
szczegblne ziarna proszku chmielowego, proszek
chmielowy nalezy utrzymywaé w ruchu. Ruch pro-
szku chmielowego uzyskuje sie przez rozcieranie
na przyklad miedzy ruchomymi lub nieruchomymi
plytkami lub przez mieszanie. Ruch proszku chmie-
lowego moze byé¢ szybki lub wolny. Do spowodo-
wania tego ruchu stosuje sie maszyny mieszajace
lub rozdrabniajgce o duzej predko$ci obrotowe]j
i/lub wolno obracajgce sie mieszalniki z nierucho-
mym ramieniem mieszajagcym i obrotowym bebnem
albo nieruchome pojemniki z ruchomym mieszadtem,
na przyklad w postaci Sruby $limakowej. Ruch
proszku chmielowego moze byé réwniez spowodo-
wany pneumatycznie, przy czym proszek chmielo-
wy jest przemieszczany w strumieniu powietrza.

Udzial czynnika przenoszgcego, powietrze lub
gazu obojetnego, wynosi z reguly powyzej 90% w
stosunku do zawarto$ci sktadnikéw stalych pro-
szku chmielowego. Ruch proszku chmielowego mo-
Ze byé roéwniez uzyskany przez wdmuchiwanie
substancji gazowej, na przyklad powietrza lub ga-
zu obojetnego, w bardziej lub mniej napelniony
proszkiem chmielowym zbiornik.

Podgrzany do okolo 60°C ekstrakt chmielowy
(ekstrakt substancji goryczkowych i/lub ekstrakt
garbniké6w chmielowych) doprowadzany cienkim
strumieniem lub przez wkraplanie, zostaje potg-
czony ze znajdujgcym sie w ruchu proszkiem
chmielowym. Przykladowo, rozgrzany ekstrakt
chmielowy natryskuje sie na ruchome czgstki pro-
szku chmielowego pod ci$nieniem tak, ze porusza-
jace sie czgstki proszku chmielowego zostajg po-
kryte czastkami ekstraktu chmielowego.

Stwierdzono, Ze sferyczne powierzchnie czgstek
proszku chmielowego na skutek powleczenia ek-
straktem chmielowym zostajg wygladzone i uzy-
skuje sie niezwykle dobra sypko$é lub ptynno$é.
Podczas gdy znany ekstrakt chmielowy w tempe-
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raturze pokojowej ma konsystencje syropu i nie
jest twardy, powloczki czgstek proszku chmielo-
wego, wytworzone przez natryskiwanie lub wkra-
planie ekstraktu chmielowego, po ochtodzeniu do
temperatury pokojowej twardniejg tworzac twar-
da skorupe, na skutek czego czgstki proszku ma-
ja dobrg sypkos¢ lub plynno$é.

Na skutek powleczenia ekstraktem chmielowym
wszystkie czagstki majg prawie .jednakowag wiel-
kos¢, zwlaszcza ciezar, na skutek czego nie wyste-
puje juz rozpad wytworzonego granulatu na obsza-
ry bogate w substancje goryczkowe i na obszary
w te substancje ubogie.

Jest rowniez mozliwe skladowanie tak obrobio-
nego proszku chmielowego pod wyzszym cinieniem
wlasnym, na przyklad w silosie, bez sklejania sie
lub zanieczyszczania proszku i bez tworzenia sie
Zbrylen, ktére moglyby uniemozliwié rozitadowanie
silosu.

Sypkosé lub ptynnosé wyrobu wytworzonego spo-
sobem wedlug wynalazku moze byé¢ jeszcze zwiek-
szone jezeli po naniesieniu ekstraktu na proszek
utworzenie sie skorupki nastepuje w obniZonej
temperaturze, na przyktad —1°C do —30°C. Przy
szybkim, skokowym ochtadzaniu koncowego pro-
duktu uzyskuje sie trwale potgozenie powloki z
ekstraktu z czastkg proszku chmielowego, co umo-
zliwia dalszg obrobke wytworzonego granulatu na
zgdany wymiar czastek. Zgdany ksztalt i wielko$é
ziaren granulatu uzyskuje sie korzystnie przez
obrobke za pomocg przesiewarek, na przyktad wial-
ni lub przesiewarki, umozliwiajgcej przesiewanie
w strumieniu powietrza.

Tworzenie skorupki ekstraktu mozna réwniez
przeprowadzaé przez przetwarzanie pod ci$nieniem
ekstraktu zmieszanego z proszkiem chmielowym.
Stwierdzono, Ze predko$§é tworzenia sie skorupki
zalezna jest od wielko$ci zastosowanego cisnienia.

Przy zastosowaniu przykladowo ci$nienia 50
kg/cm? tworzenie sie skorupki zachodzi szybciej
niz przy ci$nieniu 10 kgfem?2. Przy wyzszych cis-
nieniach mozliwe jest wytwarzanie granulatu o
lepszej ziarnisto$ci. Granulat taki ma wprawdzie
matg sypkosé lub plynno§é jédnak uzyskana zdol-
no$é do S$ciekania calkowicie wystarcza do auto-
matycznego napelniania i oprézniania pojemni-
k6w. Ponadto rozpad mieszaniny na obszary boga-
te w substancje goryczkowe i na obszary ubogie
w te substancje, ze wzgledu na trwale potgczenie
proszku chmielowego i czgstek ekstraktu chmielo-
wego jest przy duzych ziarnach wykluczony. Przy
wytwarzaniu granulatu z proszku chmielowego i

- ekstraktu chmielowego nie jest niezbedne by mie-

szanie kontynuowaé¢ tak diugo, az poszczeg6lne cza-
stki proszku zostang polgczone ze skorupka ekstra-
ktu chmielowego. Wystarczy réwnomiernie rozpro-
wadzié proszek i ekstrakt, a tworzenie skorupki
ekstraktu przeprowadzi¢ pod ci$nieniem.
Wytworzony sposobem wedlug wynalazku gra-
nulat umozliwia lepsze wykorzystanie substancji
goryczkowych  zawartych w chmielu przy warze-
niu brzeczki w por6wnaniu z ekstraktem chmielo-
wym i proszkiem chmielowym, co jest spowodo-
wane gléwnie tym, ze obecnie czgstki ekstraktu
maja znacznie wiekszg powierzchnie w poréwmnaniu
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z dotychczas stosowanym przy warzeniu brzeczki
ekstraktem chmielowym.

Ponadto, zapach chmielowy granulatu wytworzo-
nego sposobem wedlug wynalazku, czyli zapach
ziaren lupuliny, na skutek ostonigcia ich ekstrak-
tem, jest hermetycznie oddzielony od otoczenia i
nawet po wieloletnim skladowaniu, przy uzyciu
w warniku odzyskuje swg wartos¢. Taka brzeczka
chmielowa i wytworzone z niej piwo majg zawsze
zapach $§wiezo zebranego chmielu.

Przedmiot wynalazku jest dokladniej opisany w
przyktadach wykonania sposobu wedtug wynalazku.

Przykltad I. Jedng cze§¢ wagowa ekstraktu
substancji goryczkowych o zawartosci.30% humu-
lonu, przy temperaturze okolo 65°C mieszano przez
okolo 10 minut przez rozpylanie z trzema cze§cia-
mi wagowymi proszku chmielowego o zawartos$ci
humolonu 6%. Srednia wielko$é ziaren zastosowa-
nego proszku chmielowego wynosita 500 u.

Po pierwszym etapie mieszania, zakonczonym
rozpylaniem ekstraktu, nastgpil drugi, trwajacy
okolo 30 minut etap intensywnego mieszania i roz-
cierania za-pomoca mieszalnika §limakowego, przez
co zostala wytworzona skorupka naniesionego po-
przednio ekstraktu chmielowego. Plynno$§é otrzy-
manego granulatu byla taka, ze przy kacie zsypu
45° i §rednicy otworu leja 12 mm zbiornik zostat
‘catkowicie oprozniony. Zdolno$é otrzymanego gra-
nulatu do skladowania byla taka, Ze po dziesiecio-
minutowym wstrzagsaniu granulatu na rynnie wi-
bracyjnej ani makroskopowo ani analitycznie nie
stwierdzono rozpadu mieszaniny.

Przyktad II. Jedng czeS¢ wagowa ekstraktu
garbnikéw chmielowych, nie zawierajgcego humu-
lonu, podgrzano z jedng czesciag wagowag wody do
temperatury 50°C i przez rozpylanie mieszano
przez okolo 10 minut z dwoma cze$ciami wagowy-
mi proszku chmielowego o zawarto$ci 15% humu-
lonu i o $redniej wielko$ci ziaren 250 u. Po za-

konczeniu dodawania ekstraktu garbnikéw chmie-

lowyich przéprowa‘dzono intensywne rozcieranie i
mieszanie za pomocg mieszadla slimakowego przez
okolo 15 minut. Wytworzony granulat, posiadat
pokrycie ekstraktem o grubo$ci warstwy okolo

0,3 mm. Plynno§é granulatu byla taka, ze przy kg- -

cie zsypu 45° i Srednicy otworu 10 mm nastepo-
walo catkowite oproéznienie pojemnika. Zdolnosé
granulatu do skladowania byla taka, ze po dzie-
sigciominutowym wstrzasaniu jednego kilograma
granulatu na rynnie wibracyjnej ani makroskopowo
ani analitycznie nie stwierdzono rozpadu miesza-
niny.

Przyktad III. Jedng cze$¢ wagowyg ekstraktu
chmielowego, skladajgcego sie z 50% ekstraktu
substancji goryczkowych i 5G% ekstraktu garbni-
k6w chmielowych, o zawarto$ci 18% humulonu,
podgrzewano do temperatury okolo 65°C. Podgrza-
na mieszaning zmieszano z jednag czeScia wagowg
rozdrobnionego chmielu o zawarto$ci 12%o humulo-
nu i o $redniej wielko$ci ziaren 10 000 u za pomoc3
intensywnego mieszania przez godzine w bebnie z
nieruchomymi ramionami.

Otrzymany granulat wprowadzono pneumatycz-
nie w mroznie o temperaturze —15°C, gdzie byl on
rozdrabniany za pomocg rozdrabniarki o duzej
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6
predkoSci obrotowej na ziarna o wielkoSci okoto
1 mm.

Po wyjeciu z mrozni granulatem tym napelniono
pojemnik. Otrzymany wyréb mial taka ptynno$é,
ze przy kacie zsypu 45° i $rednicy otworu leja
10 mm szybko nastgpito catkowite opréznienie po-
jemnika. Zdolno$é¢é granulatu do skladowania byla
taka, ze po dziesieciominutowym wstrzasaniu jed-
nego Kkilograma granulatu na rynnie wibracyjnej
ani makroskopowo ani analitycznie nie stwierdzo-
no rozpadu mieszaniny.

Przykltad IV. Jedng czeS¢ wagowa ekstraktu
substancji goryczkowych o zawarto$ci humulonu
35% rozpylano w temperaturze okoto 65°C z czte-
rema cze$ciami wagowymi proszku chmielowego o
$redniej wielko$ci ziaren 10 u i zawarto$ci humu-
lonu 6% i intensywnie mieszano przez jedng go-
dzine. Po zakonczeniu mieszania proszek ma wy-
starczajgco dobrze utworzone skorupki z ekstraktu
chmielowego i ma takg plynno$§é, ze przy kdgcie
zsypu 45° i §rednicy otworu 5 mm nastepuje szyb-
ko catkowite opro6znienie pojemnika. Zdolno$é
otrzymanego wyrobu do skladowania jest taka, ze
po dziesieciominutowym wstrzasaniu jednego kilo-
grama granulatu na rynnie wibracyjnej analitycz-
nie nie stwierdzono oddzielenia sie substancji go-
ryczkowych.

Przyktad V. Jedng cze§¢ wagowa ekstraktu
substancji goryczkowych o zawarto$ci 30% humu-
lonu podgrzano do temperatury okolo 55°C i na-
lazono na jedng cze§¢ wzgowa proszku chmielo-
wego, o Sredniej wielko$ci ziaren 1500 u i o za-
wartoéci 5% humulonu. Oba sktadniki mieszano
lekko przez okoto 10 minut. Z otrzymanego pro-
duktu za pomocag prasy o nacisku okoto 50 kg/cm?
utworzono granulki przy jednoczesnym tworzeniu
skorupki z ekstraktu.

Otrzymany granulat mial taka plynno$é, ze przy
kacie zsypu 45° i $rednicy otworu 20 mm pojem-
nik byl szybko i calkowicie oprézniany. Zdolno$é¢
granulatu do skladowania byla taka, Ze po dzie-
sieciominutowym wstrzgsaniu jednego kilograma
granulatu na rynnie wibracyjnej analitycznie nie
stwierdzono oddzielenia sie substancji goryczko-
wych.

Zastrzezenia patentowe

1. Sposéb polepszania sypkosci lub ptynnosci
proszkowych wyrobéw chmielowych oraz ich zdol-
ncéci do skladowania, znamienny tym, Ze proszek
chmielowy o §redniej wielko$ci ziaren 10—10 000 u
rozpyla sie za pomocg rozcierania i/lub mieszania
i pokrywa sie go skorupks ekstraktu chmielowego
warstwg o grubosci 10—10 000 wu.

2. Spos6b wedlug zastrz. 1, znamienny tym, Zze
do pokrycia proszkowych wyrobéw chmielowych
stosuje sie ekstrakt chmielowy podgrzany do tem-
peratury najlepiej okoto 65°C.

3. Sposéb wedlug zastrz. 1, znamienny tym, zZe
stosuje sie znane ekstrakty chmielowe, skladajace
sie z ekstraktow substancji goryczkowych i/lub
ekstraktéw garbnikéw chmielowych.

4. Spos6b wedlug zastrz. 1, znamienny tym, ze
do rozcieranego i/lub mieszanego proszku chmielo-
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wego z ekstraktem chmielowym wprowadza sig 6. Spos6b wedlug zastrz. 1, znamienny tym, zZe
drobne kropelki ekstraktu chmielowego. skorupke ekstraktu chmielowego na proszku chmie-

F. Spos6b wedlug zastrz. 1, znamienny tym, ze lowym =zestala sie przez ochlodzenie do tempera-
Co rozcieranego i/lub mieszanego proszku chmielo- tury —1 do —30°C.
wego z ekstraktem chmielowym drobne kropelki
ekstraktu chmielowego wytwarza sie przez rozpy- 7. Sposéb wedlug zastrz. 1, znamienny tym, ze
lanie. skorupke zestala sie pod ci$nieniem.

£ZG Zakl. Nr 3 w Pab,, zam. 1093-76, nakl. 1001+20 egz.
Cena 10 zi
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