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명 세 서

청구범위

청구항 1 

탈지 분유 가수분해물을 유효성분으로 포함하는 수면장애의 예방, 개선 또는 치료용 약제학적 조성물에 있어서,

상기 탈지 분유 가수분해물은 탈지 분유에 알칼레이즈(Alcalase), 플라보자임(Flavourzyme), 또는 이들의 조합

의 효소를 처리하여 얻은 가수분해물이고,

상기 탈지 분유 가수분해물은 글루타메이트(glutamate), 시스테인(cysteine), 및 GABA(γ-aminobutyric acid)

로 이루어진 군에서 선택되는 어느 하나 이상을 포함하는 것인, 조성물.

청구항 2 

삭제

청구항 3 

제1항에 있어서, 상기 글루타메이트는 130 내지 900 nM로 포함된, 조성물.

청구항 4 

제1항에 있어서, 상기 시스테인은 50 내지 140 nM로 포함된, 조성물.

청구항 5 

제1항에 있어서, 상기 GABA는 6 내지 15 nM로 포함된, 조성물.

청구항 6 

제1항에 있어서, 상기 수면장애의 예방, 개선 또는 치료는 입면시간의 감소 또는 수면시간의 증가를 위한 것을

특징으로 하는, 조성물.

청구항 7 

제1항에 있어서, 상기 수면장애는 불면증, 일주기 리듬 수면장애(circadian rhythm sleep disorders) 및 사건

수면(parasomnia)으로 이루어진 군에서 선택된 1종 이상인 것인, 조성물.

청구항 8 

탈지 분유 가수분해물을 포함하는 수면장애의 예방 또는 개선용 식품 조성물에 있어서,

상기 탈지 분유 가수분해물은 탈지 분유에 알칼레이즈, 플라보자임, 또는 이들의 조합의 효소를 처리하여 얻은

가수분해물이고,

상기 탈지 분유 가수분해물은 글루타메이트, 시스테인, 및 GABA로 이루어진 군에서 선택되는 어느 하나 이상을

포함하는 것인, 조성물.
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청구항 9 

a) 탈지 분유에 알칼레이즈 효소를 처리하는 1차 가수분해 단계; 및 

b) 상기 a) 단계의 결과물에 알칼레이즈 또는 플라보자임 효소를 처리하는 2차 가수분해 단계; 를 포함하는 탈

지 분유 가수분해물의 제조방법에 있어서,

상기 탈지 분유 가수분해물은 글루타메이트, 시스테인, 및 GABA로 이루어진 군에서 선택되는 어느 하나 이상을

포함하는 것인, 제조방법.

청구항 10 

제9항에 있어서, 상기 b) 단계의 가수분해는 10시간 내지 12시간 동안 이루어지는 것인, 제조방법.

발명의 설명

기 술 분 야

본 발명은 탈지 분유 가수분해물을 포함하는 수면장애의 예방, 개선 또는 치료용 조성물에 관한 것이다.[0001]

배 경 기 술

수면은 인간이 정상적인 활동을 영위하는데 필수적이다. 사회생활을 통해 누적된 신체적 피로와 심리적 스트레[0003]

스를 수면을 통해 완화시킬 수 있다. 더 나은 삶의 질을 유지하기 위해서는 수면은 필수적인 요소이다. 

충분한 수면을 취하지 못하거나 수면을 유지하기 힘든 수면장애는 많은 사람들에게 아주 흔히 발생한다. 수면장[0004]

애를 겪는 사람들 대부분은 전문의약품 치료를 받는 대신 음주 또는 비처방 일반의약품으로 극복하려는 경향이

있다. 수면장애를 개선하기 위해 전문의약품 치료를 받는 경우에는, 벤조디아제핀(benzodiazepines) 계열의 약

물과 졸피뎀(zolpidem)이나 조피클론(zopiclone)과 같은 약물을 사용하기도 한다. 그러나 이러한 처방약은 약물

의존성을 유발하기도 하며 장기복용 시 두통, 악몽, 낮 시간의 피로, 메스꺼움, 어지러움, 넘어짐 등의 부작용

이 있다는 보고가 있다. 

수면 장애를 완화하는 방법으로 오랫동안 우유 섭취가 권장되어 왔다. 우유는 트립토판(Trp)의 함량이 높다. 트[0005]

립토판은 단백질을 구성하는 아미노산의 한 종류로 세로토닌과 멜라토닌을 만드는 데 중요한 역할을 하는 아미

노산이다. 기분이 가라앉을 때나 스트레스를 받을 때 트립토판이 풍부한 우유를 마시면 세로토닌 호르몬이 생성

되어 기분이 좋아지는 효과가 있다. 

유 단백인 카제인 가수분해물은 다양한 생리적 기능을 보유하는 펩타이드를 생성한다. 알파-카소제핀(alpha-[0006]

casozepine)으로 알려진 αS1-카제인 트립신 가수분해물(αS1-casein tryptic hydrolysate)은 항불안, 항경련

및 항스트레스 효과가 있는 것으로 나타났다. 

따라서, 부작용이 적으면서 불면증에 효과를 지닌 우유와 같은 천연물 유래 대체 식품 및 의약품을 개발하는 것[0007]

이 절실히 필요한 실정이다.

선행기술문헌

특허문헌

(특허문헌 0001) 대한민국 등록특허 제10-2157248호 (2020.06.09. 공개) [0009]

발명의 내용

해결하려는 과제
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본 발명자들은 약물 의존증 및 두통 등의 부작용이 적으면서 수면장애에 효과를 지닌 우유와 같은 천연물 유래[0010]

수면장애 예방, 개선 또는 치료용 조성물을 개발하기 위해 예의 노력하였다. 그 결과, 본 발명의 탈지 분유 가

수분해물에 수면 촉진 물질인 GABA(γ-aminobutyric acid), GABA의 대사 전구체인 글루타메이트(glutamate) 및

시스테인(cysteine) 함량이 높고, 특히 알칼레이즈(Alcalase) 및 플라보자임(Flavourzyme) 효소를 처리하여 가

수분해한 경우에는, 입면시간 감소 및 수면시간 증가에 현저한 효과가 있는 것을 규명함으로써, 본 발명을 완성

하게 되었다.

따라서, 본 발명의 목적은 탈지 분유 가수분해물을 유효성분으로 포함하는 수면장애의 예방, 개선 또는 치료용[0011]

약제학적 조성물 및 식품 조성물을 제공하는 것이다.

또한, 본 발명의 또 다른 목적은 a) 알칼레이즈 효소를 처리하는 1차 가수분해 단계; 및 b) 알칼레이즈 또는 플[0012]

라보자임 효소를 처리하는 2차 가수분해 단계; 를 포함하는 탈지 분유 가수분해물의 제조방법을 제공하는 것이

다.

과제의 해결 수단

본 발명의 일 양태에 따르면, 본 발명은 탈지 분유 가수분해물을 유효성분으로 포함하는 수면장애의 예방, 개선[0014]

또는  치료용  약제학적  조성물에  있어서,  상기  탈지  분유  가수분해물은  알칼레이즈(Alcalase),  플라보자임

(Flavourzyme) 또는 이들의 조합의 효소를 처리하여 얻은 가수분해물인, 조성물을 제공한다.

본 발명자들은 약물 의존증 및 두통 등의 부작용이 적으면서 수면장애에 효과를 지닌 우유와 같은 천연물 유래[0015]

수면장애 예방, 개선 또는 치료용 조성물을 개발하기 위해 예의 노력하였다. 그 결과, 탈지 분유 가수분해물의

수면  촉진  물질인  GABA,  GABA의  대사  전구체인  글루타메이트  및  시스테인  함량이  높고,  특히  알칼레이즈

(Alcalase) 및/또는 플라보자임(Flavourzyme) 효소를 처리하여 가수분해한 경우, 입면시간 감소 및 수면시간 증

가에 현저한 효과가 있는 것을 규명하였다.

수면장애를 겪는 사람들 대부분은 전문의약품 치료를 받는 대신 음주 또는 비처방 일반의약품으로 극복하려는[0016]

경향이 있다. 수면장애를 개선하기 위해 전문의약품 치료를 받는 경우에는, 벤조디아제핀(benzodiazepines) 계

열의 약물과  졸피뎀(zolpidem)이나  조피클론(zopiclone)과  같은 약물을 사용하기도 한다. 그러나 이러한 처

방약은 약물 의존성을 유발하기도 하며 장기복용 시 두통, 악몽, 낮 시간의 피로, 메스꺼움, 어지러움, 넘어짐

등의 부작용이 있다는 보고가 있다. 따라서 이러한 부작용이 적으면서 수면장애에 효과를 지닌 천연물 유래 식

품 또는 의약품 개발이 필요한 실정이다.

본 발명의 일 구현예에 있어서, 상기 탈지 분유 가수분해물은 글루타메이트(glutamate), 시스테인(cysteine),[0017]

및 GABA(γ-aminobutyric acid)로 이루어진 군에서 선택되는 어느 하나 이상을 포함하는 것일 수 있다.

본 발명의 일 실시예에 있어서, 상기 탈지 분유 가수분해물에 포함된 글루타메이트는 100 내지 1000 nM, 100 내[0018]

지 900 nM, 110 내지 1000 nM, 110 내지 900 nM, 120 내지 1000 nM, 120 내지 900 nM, 130 내지 1000 nM, 일

수 있으며, 구체적으로는 130 내지 900 nM일 수 있다. 

본 발명의 일 실시예에 있어서, 상기 탈지 분유 가수분해물에 포함된 시스테인은 20 내지 200 nM, 20 내지 180[0019]

nM, 20 내지 160 nM, 20 내지 140 nM, 30 내지 200 nM, 30 내지 180 nM, 30 내지 160 nM, 30 내지 140 nM, 40

내지 200 nM, 40 내지 180 nM, 40 내지 160 nM, 40 내지 140 nM, 50 내지 200 nM, 50 내지 180 nM, 50 내지

160 nM일 수 있으며, 구체적으로는 50 내지 140 nM일 수 있다.

본 발명의 일 실시예에 있어서, 상기 탈지 분유 가수분해물에 포함된 GABA는 3 내지 30 nM, 3 내지 25 nM, 3 내[0020]

지 20 nM, 3 내지 15 nM, 4 내지 30 nM, 4 내지 25 nM, 4 내지 20 nM, 4 내지 15 nM, 5 내지 30 nM, 5 내지 25

nM, 5 내지 20 nM, 5 내지 15 nM, 6 내지 30 nM, 6 내지 25 nM, 6 내지 20 nM일 수 있으며, 구체적으로는 6 내

지 15 nM일 수 있다.

본 발명의 일 구현예에 있어서, 상기 탈지 분유 가수분해물은 a) 알칼레이즈 효소를 처리하는 1차 가수분해; 및[0021]

b) 알칼레이즈 또는 플라보자임 효소를 처리하는 2차 가수분해를 통해 제조되는 것일 수 있다.

본 발명의 일 실시예에 있어서, 상기 a) 1차 가수분해에서 처리하는 알칼레이즈 효소의 비율은 특별히 제한되지[0022]

아니하며, 예를 들어 기질대비 0.001% 내지 10%일 수 있으며, 구체적으로는 0.001% 내지 5%, 0.001% 내지 4%,

0.001% 내지 3%, 0.001% 내지 2.5%, 0.001% 내지 2%, 0.001% 내지 1%, 0.001% 내지 0.8%, 0.001% 내지 0.6%,

0.01% 내지 10%, 0.01% 내지 5%, 0.01% 내지 4%, 0.01% 내지 3%, 0.01% 내지 2.5%, 0.01% 내지 2%, 0.01% 내지
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1%, 0.01% 내지 0.8%, 0.01% 내지 0.6%, 0.1% 내지 10%, 0.1% 내지 5%, 0.1% 내지 4%, 0.1% 내지 3%, 0.1% 내

지 2.5%, 0.1% 내지 2%, 0.1% 내지 1%, 0.1% 내지 0.8%, 0.1% 내지 0.6%, 0.2% 내지 10%, 0.2% 내지 5%, 0.2%

내지 4%, 0.2% 내지 3%, 0.2% 내지 2.5%, 0.2% 내지 2%, 0.2% 내지 1%, 0.2% 내지 0.8%, 0.2% 내지 0.6%, 0.3%

내지 10%, 0.3% 내지 5%, 0.3% 내지 4%, 0.3% 내지 3%, 0.3% 내지 2.5%, 0.3% 내지 2%, 0.3% 내지 1%, 0.3% 내

지 0.8%, 0.3% 내지 0.6%, 0.4% 내지 10%, 0.4% 내지 5%, 0.4% 내지 4%, 0.4% 내지 3%, 0.4% 내지 2.5%, 0.4%

내지 2%, 0.4% 내지 1%,0.4% 내지 0.8%, 0.4% 내지 0.6%, 가장 구체적으로는 0.5% 일 수 있다.

본 발명의 일 실시예에 있어서, 상기 a) 단계는 30℃ 내지 80℃의 온도 조건에서 수행할 수 있다. 보다 구체적[0023]

으로, 30℃ 내지 80℃, 30℃ 내지 70℃, 30℃ 내지 60℃, 30℃ 내지 59℃, 30℃ 내지 58℃, 30℃ 내지 57℃,

30℃ 내지 56℃, 30℃ 내지 55℃, 40℃ 내지 80℃, 40℃ 내지 70℃, 40℃ 내지 60℃, 40℃ 내지 59℃, 40℃ 내

지 58℃,  40℃ 내지 57℃,  40℃ 내지 56℃,  40℃ 내지 55℃, 42℃ 내지 60℃, 42℃ 내지 59℃, 42℃ 내지

58℃, 42℃ 내지 57℃, 42℃ 내지 56℃, 42℃ 내지 55℃, 44℃ 내지 60℃, 44℃ 내지 59℃, 44℃ 내지 58℃,

44℃ 내지 57℃, 44℃ 내지 56℃, 44℃ 내지 55℃, 46℃ 내지 60℃, 46℃ 내지 59℃, 46℃ 내지 58℃, 46℃ 내

지 57℃,  46℃ 내지 56℃,  46℃ 내지 55℃,  48℃ 내지 60℃, 48℃ 내지 59℃, 48℃ 내지 58℃, 48℃ 내지

57℃, 48℃ 내지 56℃, 48℃ 내지 55℃, 50℃ 내지 80℃, 50℃ 내지 70℃, 50℃ 내지 60℃, 50℃ 내지 59℃,

50℃ 내지 58℃, 50℃ 내지 57℃, 또는 50℃ 내지 56℃, 가장 구체적으로는 50℃ 내지 55℃의 온도 조건에서 수

행할 수 있으나, 이에 한정되는 것은 아니다.

본 발명의 일 실시예에 있어서, 상기 b) 2차 가수분해에서 처리하는 효소의 비율은 특별히 제한되지 아니하며,[0025]

예를 들어 기질 대비 0.001% 내지 10%일 수 있으며, 구체적으로는 0.001% 내지 5%, 0.001% 내지 4%, 0.001% 내

지 3%, 0.001% 내지 2.5%, 0.001% 내지 2%, 0.001% 내지 1%, 0.001% 내지 0.8%, 0.001% 내지 0.6%, 0.01% 내지

10%, 0.01% 내지 5%, 0.01% 내지 4%, 0.01% 내지 3%, 0.01% 내지 2.5%, 0.01% 내지 2%, 0.01% 내지 1%, 0.01%

내지 0.8%, 0.01% 내지 0.6%, 0.1% 내지 10%, 0.1% 내지 5%, 0.1% 내지 4%, 0.1% 내지 3%, 0.1% 내지 2.5%,

0.1% 내지 2%, 0.1% 내지 1%, 0.1% 내지 0.8%, 0.1% 내지 0.6%, 0.2% 내지 10%, 0.2% 내지 5%, 0.2% 내지 4%,

0.2% 내지 3%, 0.2% 내지 2.5%, 0.2% 내지 2%, 0.2% 내지 1%, 0.2% 내지 0.8%, 0.2% 내지 0.6%, 0.3% 내지

10%, 0.3% 내지 5%, 0.3% 내지 4%, 0.3% 내지 3%, 0.3% 내지 2.5%, 0.3% 내지 2%, 0.3% 내지 1%, 0.3% 내지

0.8%, 0.3% 내지 0.6%, 0.4% 내지 10%, 0.4% 내지 5%, 0.4% 내지 4%, 0.4% 내지 3%, 0.4% 내지 2.5%, 0.4% 내

지 2%, 0.4% 내지 1%,0.4% 내지 0.8%, 0.4% 내지 0.6%, 가장 구체적으로는 0.5% 일 수 있다.

본 발명의 일 실시예에 있어서, 상기 b) 단계는 30℃ 내지 80℃의 온도 조건에서 수행할 수 있다. 보다 구체적[0026]

으로, 30℃ 내지 80℃, 30℃ 내지 70℃, 30℃ 내지 60℃, 30℃ 내지 59℃, 30℃ 내지 58℃, 30℃ 내지 57℃,

30℃ 내지 56℃, 30℃ 내지 55℃, 40℃ 내지 80℃, 40℃ 내지 70℃, 40℃ 내지 60℃, 40℃ 내지 59℃, 40℃ 내

지 58℃,  40℃ 내지 57℃,  40℃ 내지 56℃,  40℃ 내지 55℃, 42℃ 내지 60℃, 42℃ 내지 59℃, 42℃ 내지

58℃, 42℃ 내지 57℃, 42℃ 내지 56℃, 42℃ 내지 55℃, 44℃ 내지 60℃, 44℃ 내지 59℃, 44℃ 내지 58℃,

44℃ 내지 57℃, 44℃ 내지 56℃, 44℃ 내지 55℃, 46℃ 내지 60℃, 46℃ 내지 59℃, 46℃ 내지 58℃, 46℃ 내

지 57℃,  46℃ 내지 56℃,  46℃ 내지 55℃,  48℃ 내지 60℃, 48℃ 내지 59℃, 48℃ 내지 58℃, 48℃ 내지

57℃, 48℃ 내지 56℃, 48℃ 내지 55℃, 50℃ 내지 80℃, 50℃ 내지 70℃, 50℃ 내지 60℃, 50℃ 내지 59℃,

50℃ 내지 58℃, 50℃ 내지 57℃, 또는 50℃ 내지 56℃, 가장 구체적으로는 50℃ 내지 55℃의 온도 조건에서 수

행할 수 있으나, 이에 한정되는 것은 아니다.

본 발명의 일 실시예에 있어서, 상기 b) 단계의 가수분해는 알칼레이즈(Alcalase), 컬럽펄린(Collupulin), 푸드[0027]

프로(Foodpro),  프로타멕스(Protamex),  프로자임(Prozyme)  및  플라보자임(Flavourzyme)으로 이루어진  군에서

선택되는 어느 하나 이상의 효소 처리에 의한 것일 수 있으며, 구체적으로는 알칼레이즈 또는 플라보자임 처리

에 의한 것일 수 있으며, 가장 구체적으로는 플라보자임 처리에 의한 것일 수 있다.

본 발명의 일 구현예에 있어서, 상기 수면장애의 예방, 개선 또는 치료는 입면시간의 감소 또는 수면시간의 증[0028]

가를 위한 것을 특징으로 하는 것일 수 있다. 본 발명에서는 탈지 분유에 알칼레이즈 및 플라보자임 효소를 처

리하여 가수분해한 경우, 입면시간이 감소하고 수면시간이 증가되는 것을 확인하였다.

본  발명의  일  구현예에  있어서,  상기  수면장애는  불면증,  일주기  리듬  수면장애(circadian  rhythm  sleep[0029]

disorders) 및 사건 수면(parasomnia)으로 이루어진 군에서 선택된 1종 이상인 것일 수 있다. 

본 발명의 약제학적 조성물은 유효성분 이외에 약제학적으로 허용되는 담체를 포함한다. 본 발명의 약제학적 조[0030]

성물에 포함되는 약제학적으로 허용되는 담체는 제제시에 통상적으로 이용되는 것으로서, 락토스, 덱스트로스,

수크로스, 솔비톨, 만니톨, 전분, 아카시아 고무, 인산 칼슘, 알기네이트, 젤라틴, 규산 칼슘, 미세결정성 셀룰
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로스, 폴리비닐피롤리돈, 셀룰로스, 물, 시럽, 메틸 셀룰로 스, 메틸히드록시벤조에이트, 프로필히드록시벤조에

이트, 활석, 스테아르산 마그네슘 및 미네랄 오일 등을 포함하나, 이에 한정되는 것은 아니다. 본 발명의 약제

학적 조성물은 상기 성분들 이외에 윤활제, 습윤제, 감미제, 향미제, 유화제, 현탁제, 보존제 등을 추가로 포함

할 수 있다. 적합한 약제학적으로 허용되는 담체 및 제제는 Remington's Pharmaceutical Sciences (19th ed.,

1995)에 상세히 기재 되어 있다.

본 발명의 약제학적 조성물의 적합한 투여량은 제제화 방법, 투여 방식, 환자의 연령, 체중, 성, 병적 상태, 음[0031]

식, 투여 시간, 투여 경로, 배설 속도 및 반응 감응성과 같은 요인들에 의해 다양하게 처방될 수 있다. 한편,

본 발명의 약제학적 조성물의 투여량은 바람직하게는 1일 당 0.001-1000 mg/kg(체중)일 수 있으며, 1 내지 100

mg/kg, 1 내지 80 mg/kg, 1 내지 60 mg/kg, 1 내지 40 mg/kg, 1 내지 30 mg/kg, 5 내지 100 mg/kg, 5 내지 80

mg/kg, 5 내지 60 mg/kg, 5 내지 40 mg/kg, 5 내지 30 mg/kg, 10 내지 100 mg/kg, 10 내지 80 mg/kg, 10 내지

60 mg/kg, 10 내지 40 mg/kg, 10 내지 30 mg/kg, 15 내지 100 mg/kg, 15 내지 80 mg/kg, 15 내지 60 mg/kg,

15 내지 40 mg/kg, 15 내지 30 mg/kg, 20 내지 100 mg/kg, 20 내지 80 mg/kg, 20 내지 60 mg/kg, 20 내지 40

mg/kg, 20 내지 30 mg/kg 일 수 있으며, 가장 바람직하게는 1일 당 25 mg/kg일 수 있다. 

본 발명의 약제학적 조성물은 경구 또는 비경구로 투여할 수 있고, 비경구로 투여되는 경우, 피부에 국소적으로[0032]

도포, 정맥내 주입, 피하 주입, 근육 주입, 복강 주입, 경피 투여 등으로 투여할 수 있다.

본 발명의 약제학적 조성물은 당해 발명이 속하는 기술분야에서 통상의 지식을 가진 자가 용이하게 실시할 수[0033]

있는 방법에 따라, 약제학적으로 허용되는 담체 및/또는 부형제를 이용하여 제제화함으로써 단위 용량 형태로

제조되거나 또는 다용량 용기내에 내입시켜 제조될 수 있다. 이때 제형은 오일 또는 수성 매질중의 용액, 현탁

액 또는 유화액 형태이거나 엑스제, 분말제, 과립제, 정제 또 는 캅셀제 형태일 수도 있으며, 분산제 또는 안정

화제를 추가적으로 포함할 수 있다.

본 발명의 다른 양태에 따르면, 본 발명은 탈지 분유 가수분해물을 포함하는 수면장애의 예방 또는 개선용 식품[0035]

조성물에 있어서, 상기 탈지 분유 가수분해물은 알칼레이즈, 플라보자임, 또는 이들의 조합의 효소를 처리하여

얻은 가수분해물인, 조성물을 제공한다.

상기 본 발명의 탈지 분유 가수분해물을 포함하는 수면장애의 예방 또는 개선용 식품 조성물은 상술한 본 발명[0036]

의 탈지 분유 가수분해물을 포함하므로, 상기 탈지 분유 가수분해물을 유효성분으로 포함하는 수면장애의 예방,

개선  또는  치료용  약제학적  조성물과  중복되는  내용을  원용하며,  본  명세서의  복잡성을  피하기  위하여

생략된다. 

본 발명의 식품 조성물은 분말, 과립, 정제, 캡슐 또는 음료 등의 형태로 제조될 수 있다. 예컨대 캔디류의 각[0037]

종 식품류, 음료, 껌, 차, 비타민 복합제, 또는 건강보조 식품류 등이 있다.

본 발명의 식품 조성물은 식품, 기능성 식품(functional food), 영양보조제(nutritional supplement), 건강식[0038]

품(health food) 및 식품 첨가제(food additives) 등의 모든 천연소재의 가공 형태를 포함한다. 상기 유형의 식

품  조성물은 당업계에 공지된 통상적인 방법에 따라 다양한 형태로 제조될 수 있다. 예를 들면, 건강식품으로

는 차, 주스 및 드링크의 형태로 제조하여 음용하도록 하 거나, 과립화, 캡슐화 및 분말화하여 섭취할 수 있다.

또한, 식품으로는 음료(알코올성 음료 포함), 과실 및 그의 가공식품(예: 과일통조림, 병조림, 잼, 마아말레이

드 등), 어류, 육류 및 그 가공식품(예: 햄, 소시지 콘비이프 등), 빵류 및 면류(예: 우동, 메밀국수, 라면, 스

파게티, 마카로니 등), 과즙, 각종 드링크, 쿠키, 엿, 유제품(예: 요거트, 발효유, 버터, 치즈 등), 식용식물유

지, 마아가린, 식물성 단백질, 레토르트 식품, 냉동식품, 각종 조미료(예: 된장, 간장, 소스 등) 등 본 발명의

탈지 분유 가수분해물을 첨가하여 제조될 수 있다. 또한, 본 발명의 탈지 분유 가수분해물을 식품 첨가제의 형

태로 사용하기 위해서는 분말 또는 농축액 형태로 제조하여 사용할 수 있다.

본 발명의 식품 조성물은 장기 복용할 수 있다.[0039]

본 발명의 식품 조성물의 유효 성분의 혼합양은 그의 사용 목적(예방 또는 개선)에 따라 적합하게 결정될 수 있[0040]

다. 일반적으로, 본 발명의 탈지 분유 가수분해물은, 식품 또는 음료의 제조시에 식품 또는 음료의 원료 100 중

량%에 대하여 0.1 내지 70 중량%, 바람직하게는 2 내지 50 중량%로 첨가될 수 있다. 상기 본 발명의 펩타이드의

유효용량은 약제학적 조성물의 유효용량에 준해서 사용할 수 있으나, 건강 및 위생을 목적으로 하거나 또는 건

강 조절을 목적으로 하는 장기간의 섭취의 경우에는 상기 범위 이하일 수 있으며, 유효성분은 안전성면에서 아

무런 문제가 없기 때문에 상기 범위 이상의 양으로도 사용될 수 있다.

본 발명의 식품 조성물은 식품 제조 시에 통상적으로 첨가되는 성분을 포함할 수 있으며, 예를 들어, 단백질,[0041]
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탄수화물, 지방, 영양소, 조미제 및 향미제를 포함할 수 있다. 상술한 탄수화물의 예는 모노사카라이드, 예를

들어, 포도당, 과당 등; 디사카라이드, 예를 들어 말토스, 슈크로스, 올리고당 등; 및 폴리사카라이드, 예를 들

어 덱스트린, 사이클로덱스트린 등과 같은 통상적인 당 및 자일리톨, 소르비톨, 에리트리톨 등의 당알콜이다.

향미제로서 천연 향미제 [타우마틴, 스테비아 추출물 (예를 들어 레바우디오시드 A, 글리시르히진 등)] 및 합성

향미제(사카린, 아스파르탐 등)를 사용할 수 있다. 예컨대 본 발명의 식품 조성물이 드링크제로 제조되는 경우

에는 본 발명의 탈지 분유 가수분해물 이외에 구연산, 액상과당, 설탕, 포도당, 초산, 사과산, 과즙, 두충 추출

액, 대추 추출액, 감초 추출액 등을 추가로 포함할 수 있다.

본 발명의 또 다른 양태에 따르면, 본 발명은 a) 알칼레이즈 효소를 처리하는 1차 가수분해 단계; 및 b) 알칼레[0043]

이즈 또는 플라보자임 효소를 처리하는 2차 가수분해 단계; 를 포함하는 탈지 분유 가수분해물의 제조방법을 제

공한다.

상기 본 발명의 탈지 분유 가수분해물의 제조방법은 상술한 본 발명의 탈지 분유 가수분해물을 제조하는 방법이[0044]

므로, 상기 탈지 분유 가수분해물을 유효성분으로 포함하는 수면장애의 예방, 개선 또는 치료용 약제학적 조성

물과 중복되는 내용을 원용하며, 본 명세서의 복잡성을 피하기 위하여 생략된다. 

본 발명의 일 구현예에 있어서, 상기 b) 단계의 가수분해는 1시간 내지 24시간 동안 이루어지는 것일 수 있다.[0045]

보다 구체적으로, 1시간 내지 24시간, 1시간 내지 20시간, 1시간 내지 18시간, 1시간 내지 16시간, 1시간 내지

15시간, 1시간 내지 12시간, 5시간 내지 24시간, 5시간 내지 20시간, 5시간 내지 18시간, 5시간 내지 16시간, 5

시간 내지 14시간, 5시간 내지 12시간, 10시간 내지 24시간, 10시간 내지 20시간, 10시간 내지 18시간, 10시간

내지 16시간, 10시간 내지 12시간, 가장 구체적으로는 12시간 동안 가수분해를 수행할 수 있으나, 이에 한정되

는 것은 아니다.

발명의 효과

본 발명의 특징 및 이점을 요약하면 다음과 같다:[0047]

(a) 본 발명은 탈지 분유 가수분해물을 유효성분으로 포함하는 수면장애의 예방, 개선 또는 치료용 약제학적 조[0048]

성물 및 식품 조성물에 있어서, 상기 탈지 분유 가수분해물은 알칼레이즈(Alcalase), 플라보자임(Flavourzyme),

또는 이들의 조합의 효소를 처리하여 얻은 가수분해물인, 조성물을 제공한다. 

(b) 본 발명은 a) 알칼레이즈 효소를 처리하는 1차 가수분해 단계; 및 b) 알칼레이즈 또는 플라보자임 효소를[0049]

처리하는 2차 가수분해 단계; 를 포함하는 탈지 분유 가수분해물의 제조방법을 제공한다.

(c) 본 발명의 탈지 분유 가수분해물을 포함하는 조성물을 활용하면 약물 의존증 및 두통 등의 부작용이 적으면[0050]

서 수면장애를 예방, 개선 또는 치료할 수 있다. 

도면의 간단한 설명

도 1는 탈지 분유 가수분해물의 가수분해도를 측정한 결과이다.[0052]

도 2는 초파리 모델에서 수면 활성을 평가하는 방법의 모식도이다.

도 3는 초파리 모델에서 수면 활성을 평가한 결과를 액토그램으로 나타낸것이다.

도  4는  마우스  모델에  탈지  분유  가수분해물  150  mg/kg,  300  mg/kg을  경구투여하고  입면시간을  측정한

결과이다. 

도  5는  마우스  모델에  탈지  분유  가수분해물  150  mg/kg,  300  mg/kg을  경구투여하고  수면시간을  측정한

결과이다.

발명을 실시하기 위한 구체적인 내용

이하, 실시예를 통하여 본 발명을 더욱 상세히 설명하고자 한다. 이들 실시예는 오로지 본 발명을 보다 구체적[0053]

으로 설명하기 위한 것으로, 본 발명의 요지에 따라 본 발명의 범위가 이들 실시예에 의해 제한되지 않는다는

것은 당업계에서 통상의 지식을 가진 자에 있어서 자명할 것이다.

실시예[0055]

실시예 1: 단백질 가수분해물 제조[0057]
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우유 유래 단백질인 탈지 분유(skim milk)는 네오크레마(Seoul, Korea)에서 제공받아 사용하였다.[0058]

탈지 분유 10 g에 10배량의 증류수를 가한 후 기질 대비 0.5% 알칼레이즈(Alcalase)를 처리하고 50℃에서 8시간[0059]

동안 반응시켜 1차 가수분해를 진행하였다. 1차 가수분해가 끝난 후 6종의 효소를 기질 대비 0.5% 첨가하여 50

℃에서 1 시간, 2 시간, 4 시간, 8 시간, 및 12시간 동안 반응시켜 2차 가수분해를 진행하였다. 반응이 끝난 후

100℃에서 15분간 가열하여 효소를 불활성화하고， 원심분리(4,000 rpm， 20 min， 4℃)하여 상층액만을 회수한

후  동결  건조하여  분말화하였다.  사용한  효소의  정보는  다음과  같다:  Alcalase  (Novozyme,  Fl,  USA),

Collupulin  (DSM  Food  specialties,  Delft,  The  Netherlands),  Flavourzyme  (Novozyme),  Foodpro  PNL

(Bisionbiochem, Gyeonggi-do, Korea), Protamex (Novozyme), Prozyme 2000P (Bisionbiochem)

실시예 2: 단백질 가수분해물의 아미노태 질소량(amino-nitrogen) 분석[0061]

2-1. 분석 방법[0062]

탈지 분유 가수분해물의 아미노태 질소의 함량은 2,4,6-trinitrobenzene sulfonic acid(TNBS)법으로 분석하였[0063]

다. 시료 50 μL에 0.212 M phosphate buffer(pH 8.2) 400 μL 및 0.1% TNBS 400μL을 가하여 50℃에서 1시간

동안 반응시켰다. 0.1M HCl을 800 μL 첨가한 후，340 nm에서 흡광도를 측정하였으며 L-leucine을 표준물질로

이용하였다. 

2-2. 분석 결과[0065]

하기 표 1에 나타낸 바와 같이, 탈지 분유 가수분해물(skim milk hydrolysate)의 아미노태 질소의 함량을 분석[0066]

한 결과, 효소 처리 시간이 증가함에 따라서 아미노태 질소의 함량이 증가하는 것으로 확인되었다.

표 1

탈지 분유 가수분해물의 아미노태 질소의 함량 (평균 ± 표준편차, mg/g)[0068]

시간 (h) Alcalase Collupulin Flavourzyme Foodpro Protamex Prozyme

1 84.26±0.44 77.22±0.71 103.45±0.18 96.22±1.57 85.30±0.49 116.85±2.83

2 91.73±1.37 103.43±1.49 124.04±0.76 113.07±2.22 110.72±1.40 133.35±0.58

4 90.96±0.03 105.81±0.96 128.35±0.14 121.00±1.90 123.21±2.30 188.27±3.80

8 112.38±2.07 98.59±0.06 131.58±0.56 121.63±0.03 129.78±1.49 202.03±0.58

12 126.00±2.43 111.31±2.22 185.05±0.17 121.76±0.46 130.17±0.09 222.31±3.27

상기 표 1에 나타낸 바와 같이, Flavourzyme 및 Prozyme 효소를 이용하여 12시간 가수분해하였을 때 아미노태[0069]

질소의 함량이 각각 185.05 및 221.31 mg/g으로 높게 나타났다. 

실시예 3: 단백질 가수분해물의 가수분해도(degree of hydrolysis, DH) 계산[0071]

3-1: 계산 방법[0072]

가수분해도는 다음의 식 1에 의하여 계산되었다.[0073]

[식 1][0075]

DH(%) = [(Lennzyme-L0)/(Lmax-L0)]Х100[0076]

상기 식 1에서 상기 Lennzyme은 효소별 단백질 가수분해물의 아미노태 질소의 함량이며, 상기 L0는 시료 자체의 아[0078]

미노태 질소의 함량이다. 상기 Lmax는 단백질 산 가수분해(6 NHCl, 100℃, 24시간) 후의 아미노태 질소의 함량이

다.

3-2: 계산 결과[0080]

탈지 분유 가수분해물의 가수분해도는 12시간의 효소처리시간을 기준으로 산출하였으며, 결과는 도 1에 도시하[0081]

였다.

도 1에 나타낸 바와 같이, Prozyme과 Flavourzyme 효소를 처리하였을 때 높은 가수분해도를 보이는 것으로 확인[0082]

되었다.

실시예 4: 가수분해물의 아미노산 분석[0084]
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4-1: 분석 방법[0085]

GABA는 중추 신경계에 억제성 신경전달 물질로 작용하는 대표적인 수면 촉진 물질이며, 글루타메이트는 GABA의[0086]

대사 전구체이다. 시스테인은 체내에서 산화 방지 기능을 나타내는 글루타치온(glutathione)의 환원에 영향을

미친다. 또한, 시스테인과 글루타메이트는 수면 증진에 도움을 주는 것으로 보고된 바 있는 아미노산의 일종이

다(Petroff, 2002).

표준품인  시스테인(cysteine),  글루타메이트(glutamate),  GABA(γ-aminobutyric  acid)은  시그마-알드리치[0087]

(Sigma-Aldrich)에서  구입하였다.  분석에는  Quaternary  solvent  delivery  system(Waters  alliance,  e2695

separation module) 및 Auto-sampler and fluorescence detector(Waters alliane, e2475)가 장착된 HPLC를 사

용하였다. AccQ-Tag Amino Acids C18 Column(3.9 Х 150 mm, 4 μm)에서 유속 1 mL/min으로 이동상을 흘려주었

으며, 이동상은 (A) AccQ-Tag eluent A:water(v/v=1:10), (B) 아세토니트릴(acetonitrile), (C) 물(water)를

사용하였다. 용매의 기울기 용리는 하기 표 2에 도시하였다. 인젝션 볼륨(Injection volume)은 10 μL이고 형광

탐지기(fluorescence detector)의 여기(excitation) 파장은 250 nm, 방출(emission) 파장은 395 nm으로 설정하

여 분석하였다.

표 2

HPLC 시스템에 사용되는 이동상의 구성[0089]

시간 (분) 이동상의 구성 커브(Curve)

A (%) B (%) C (%)

0 100 0 0

0.5 99 1 0 11

18.0 95 5 0 6

19.0 91 9 0 6

29.5 83 17 0 6

33.0 0 60 40 11

36.0 100 0 0 11

45.0 100 0 0 11

표준품 및 시료의 유도체화를 위해 샘플 바이알(sample vial)에 시료를 10 μL 주입하고 붕산염 버퍼(borate[0090]

buffer)를 70 μL를 넣은 후 혼합하고, AccQ Flour reagent를 20 μL 넣고 10초간 잘 혼합한 후 상온에서 10분

간 인큐베이션하였다. 이후에 55℃에서 10분간 인큐베이션한 후 방냉하여 HPLC 분석에 사용하였다.

4-2: 분석 결과[0092]

분석 결과는 하기 표 3에 나타내었다.[0093]

표 3

탈지 분유 가수분해물의 글루타메이트, 시스테인 및 GABA 함량[0095]

효소 함량 (n=3, 평균 ± 표준편차, nM)

글루타메이트 시스테인 GABA

Alcalase
897.60 ± 30.74

c
136.23 ± 14.63

c
13.16 ± 1.23

c

Collupulin
652.02 ± 43.99

b
174.28 ± 14.98

b
10.24 ± 0.18

d

Flavourzyme
137.51 ± 14.98

c
52.49 ± 1.57

d
6.05 ± 0.11

e

Foodpro
597.60 ± 7.00

b
138.87 ± 5.75

c
20.62 ± 0.52

b

Protamex
135.17 ± 12.80

a
11.07 ± 0.87

e
6.11 ± 0.30

e

Prozyme
902.69 ± 17.04

a
260.65 ± 3.22

a
32.58 ± 0.78

a

상기 표 3에 있어서, 각 다른 알파벳은 일원분산분석과 Turkey's test 에서 유의미한 차이(p < 0.05)가 있음을[0096]

나타내며, 동일한 알파벳으로 표시된 경우는 그룹간 평균의 차이가 유의미하지 않아 같은 집단으로 간주되는 것
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을 나타낸다.

상기 표 3에 나타낸 바와 같이, Prozyme  처리 시료에서 글루타메이트 902.69  nM,  시스테인 260.65  nM,   및[0097]

GABA 32.58 nM 로, 세가지 아미노산의 함량이 높은 것으로 확인되었으며, Alcalase 및 Foodpro 처리 시료에서도

상기 세가지 아미노산의 함량이 높은 것으로 확인되었다.

실시예 5: 초파리 모델에서의 수면 활성 평가[0099]

5-1: 평가 방법[0100]

초파리 모델에서의 수면 활성 평가의 모식도는 도 2에 나타내었다. 초파리는 Bloomington  Drosophila  Stock[0101]

Center(Bloomington, IN, U.S.A.)의 wild-type Drosophila melanogaster Canton-S strain을 사용하였다. 온도

25±1℃, 습도 60-70% 조건에서 12시간 간격으로 낮과 밤 주기를 조절하고 표준배지에서 생육하였으며 3일 된

수컷 초파리를 실험에 사용하였다. 상기 표준배지는 수크로오스(sucrose), 아가(agar), 콘 밀(corn meal), 건조

효모(dried  yeast),  프로피온산(propionic  acid),  및  ρ-하이드록시  벤조산  메틸에스테르  용액(ρ-

hydroxybenzoic acid methyl ester solution)으로 구성되었다.

DAM(Drosophila activity monitoring system)은 제한된 공간인 직경 0.5 cm에 길이 6.5 cm인 투명한 DAM 바이[0102]

알에 초파리를 한마리씩 넣은 후 바이알 중앙에 센서가 위치하도록 조절한 뒤 1분 간격으로 측정하였다. 사용되

는 초파리는 빛의 유무와 관계없이 일주기 리듬이 정상화되었는지 확인한 후 3 또는 4%의 탈지 분유 가수분해물

(SMH)이 함유된 수크로오스-아가 배지(sucrose-agar media)를 5일간 제공하였다. 초파리에서의 시료의 수면활성

은 총 수면 시간의 합(Total night time sleep)을 통해 분석하여 평가하였다.

5-2: 활성 평가 결과[0104]

평과 결과를 표 4 및 도 3의 액토그램(Actogram)으로 나타내었다.[0105]

도 3에서 검은색 바로 표시된 부분은 오후 10시부터 오전 10시까지인 밤 시간대에 해당하며, 흰색 바로 표시된[0106]

부분은 오전 10시부터 오후 10시까지인 낮 시간대에 해당한다. 

표 4

탈지 분유 가수분해물이 초파리의 총 야간 수면 시간(total night time sleep time)에 미치는 영향[0108]

Sample 총 수면 시간 (평균 ± 표준편차, min)

NOR(normal control group, 정상 대조군) 421.60 ± 16.35

Alcalase 3% 416.07 ± 23.69

Alcalase 4%
517.27 ± 14.70

*

Collupulin 3%
584.40 ± 7.44

**

Collupulin 4% 411.47 ± 42.11

Flavourzyme 3%
 618.80 ± 13.27

**

Flavourzyme 4% 486.87 ± 26.34

Foodpro 3% 392.93 ± 35.91

Foodpro 4% 424.87 ± 49.49

Protamex 3% 429.20 ± 36.10

Protamex 4% 385.40 ± 14.98

Prozyme 2000P 3% 376.20 ± 39.33

Prozyme 2000P 4% 472.07 ± 31.22

상기 표 4에서 *와 **은 각각 Student's t-test 에 의하여 정상 대조군 대비p<0.05, p<0.01를 의미한다.[0110]

상기 표 4에 나타낸 바와 같이, 탈지 분유를 Alcalase 로 가수분해한 탈지 분유 Alcalase 가수분해물 4％로 처[0111]

리하였을 때,  총 수면시간이 NOR군 대비 유의적으로 증가하는 것으로 확인되었다(p<0.05).  또한, 탈지 분유

Flavourzyme 가수분해물을 3%로 처리하였을 때 유의적으로 높은 수면시간을 보이는 것으로 확인되었다(p<0.01)

．

따라서, 무척추동물 모델을 이용한 탈지 분유 가수분해물의 수면활성을 평가한 결과, Alcalase 및 Flavourzyme[0112]

을 이용한 탈지 분유 가수분해물이 우수한 수면 증진 활성을 보였으므로 이후 척추동물 모델에서의 수면활성 평
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가를 위한 시료로 선정하였다. 

실시예 6: 펜토바비탈(Pentobarbital) 유도 수면 모델에서의 입면시간 및 수면시간 측정[0114]

6-1: 측정 방법[0115]

ICR 수컷 마우스(5주령)는 오리엔트바이오(Seongnam, Korea)에서 구입하여 사용하였다. 모든 동물 실험은 고려[0116]

대학교 동물실험윤리위원회(KUIACUC-2022-0089)의 승인을 받아 진행되었다. 사육실은 온도 21±1℃, 상대습도

50 내지 55%, 명암의 12시간 주기를 유지하고 식수와 사료를 임의로 제공하였다. 동물은 1주일의 적응 기간 후

실험에  사용되었다.  펜토바비탈(Pentobarbital)  유도  수면  검사  전  24시간  공복  후  펜토바비탈  소듐

(pentobarbital sodium, Hanlim Pharm. Co., Ltd., Seoul, Korea) 주입 40분 전에 약용식물 추출물을 경구투여

하였다. 이후 펜토바비탈을 42 mg/kg 농도로 복강 내 주입하여 입면시간(sleep latency time)과 수면시간(sleep

duration time)을 측정하였다(Choi 등, 2018). 수면시간은 직립 반사가 회복될 때까지 기록하였으며, 펜토바비

탈 투여 후 15분 이내에 수면이 유도되지 않은 실험 동물은 실험에서 제외하였다. 

6-2: 측정 결과[0118]

탈지 분유를 Alcalase  및 Flavourzyme으로 처리한 가수분해물인 SMH(Skim  milk  hydrolysate)를 150  및 300[0119]

mg/kg 경구투여하여 수면활성을 평가하였고, 결과는 도 4 및 5에 나타내었다.

도 4에 나타낸 바와 같이, NOR군 대비 SMH 투여 군에서 입면시간이 감소하는 경향을 보이는 것으로 확인되었다.[0120]

도 5에 나타낸 바와 같이, NOR군 대비 SMH 150 mg/kg 투여군에서 수면시간이 증가하는 경향을 보였으며, SMH[0121]

300 mg/kg 투여군에서 유의적으로 수면시간이 증가하는 것으로 확인되었다(p<0.01).

도면

도면1
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도면2
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도면3
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도면4

등록특허 10-2744013

- 15 -



도면5
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