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(57) Anotace:

Pivo a ndpoj na bazi piva obsahuje 1 az 200 mg lignant
na litr ndpoje a dale obsahuje 0,01 az 1,0 g
granulovaného chmele na litr napoje. Zpiisob vyroby piva
a ndpoje na bazi piva spociva v tom, Ze k zakladnim
slozkam piva i napoje na bazi piva se prida, jako zdroj
lignani, piediStény lihovy extrakt ze suku smrku
ztepilého nebo precistény vodny extrakt ze suki smrku
ztepilého nebo $t&pka ze suku smrku ztepilého. Zplisob
vyroby spogiva v tom, Ze se vodny nebo lihovy extrakt ze
smrku ztepilého pfida v libovolné fazi vyroby, nejlépe
viak v prvnich fazich chmelovaru, pro zaru¢eni
minimalniho vlivu na aroma a vini piva, a Ze se §t€pka
suku ze smrku ztepilého pfida v libovolné fazi vyroby,

nejlépe viak v poslednich fazich chmelovaru, pro
zajisténi vysokého vlivu na aroma a vini piva.
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Pivo a napoj na bazi piva s obsahem lignani a zpiisob jejich vyroby

Oblast techniky

Vynalez se tyké piva a nipoje na bazi piva s obsahem lignanti a zpiisobu jejich vyroby.

Dosavadni stav techniky

Nadorové a kardiovaskularni onemocnéni jsou v ekonomicky vyspélych zemich
vyznamnou pFi¢inou umrtnosti, coZ je zpisobeno nékolika faktory. Jedna se predevsim o
$patny Zivotni styl a nevyvaZenou stravu. Potraviny Casto obsahuji malé mnoZstvi zdravi
prospésnych latek, coz vede k tomu, Ze piijatou stravou neni dosazeno doporucené denni
mnozstvi téchto latek. Hledaji se proto moznosti zvySovéani obsahu zdravi prospéSnych latek

v potravinach.

Pivo patii mezi nejvice konzumované ndpoje v Ceské republice. Je lehce stravitelné a
podporuje chut k jidlu. Pivo se vyrabi kvasenim mladiny, pfipravené ze sladu, vody a chmele.
Népoje na bazi piva zahrnuji népoje vyrobené ze sladiny technologii, ktera je podobna vyrob¢
piva. Tyto népoje jsou ¢asto smichané s jinym druhem nealkoholického napoje, ovocnou
tavou, extraktem z bylin ap. V soudasnosti je snaha do t&chto napoji pfidavat zdravi
prosp&iné latky, a tim zvysit jejich pozitivni uéinky na lidsky organismus. Evropsky patent

E )0 &islo 2369947 chrani piidavek polyfenoli a koloidniho kfemiku do piva a ndpojti na bézi piva.

Uzitny vzor &iste 18928 chrani pivo se zvy$enym obsahem rutinu.

Dalsi skupinou zdravotné prospeinych latek jsou lignany. Jako sekundarni metabolity
cévnatych rostlin  vynikaji u&inky antioxidatnimi, protinddorovymi, antivirovymi,
antibakterialnimi, insekticidnimi, fungicidnimi, estrogennimi, antiestrogennimi a v neposledni
fads i G¢inky chranicimi pred kardiovaskularnimi chorobami. Vyznamnym zdrojem lignant je
semeno Inu, ktery obsahuje az 3,7 g/kg sekoisolariciresinolu. Jeho konzumace je vSak v b&Zné
stravé minimalni. Dal§imi zdroji lignanii jsou soja, ryZe, obiloviny, ofisky a ovoce. Obsah
lignani v t&chto potravinach je viak aZz 1000 krat niZ$i nez ve In€nych seminkach, a proto
pfedstavuji pouze minimalni zdroj lignand. Vysoky obsah lignani byl objeven v sucich
jehliénatych stromti, které obsahuji 5 az 10% hmotn. lignand. Smrk ztepily (Picea abies)
obsahuje v sucich 6 az 29% hmotn. lignanii, pfevazné hydroxymatairesinol (HMR) a alfa-
conidendrin (CONI). Piihlagka vynalezu PV 2014 - 870 popisuje vhodny postup ziskavani
extraktu lignani z tohoto piirodniho zdroje. Takto ziskané extrakty lignani je moZné piidavat

do potravin a népoji, ¢im2 dojde ke zvyseni obsahu zdravi prospénych latek v nich. Tyto



piidavky viak mohou vnaset do potravin a napojii nahofklou chut’ a pryskyfi¢né aroma. O
problematice lignand pojedndvaji nésledujici dokumenty: Slanina, J. Biologicka a
farmakologicka aktivita lignanti. Chemické Listy, 94, 2000, 111-116.Harmatha, J. Strukturni
bohatstvi a biologicky vyznam lignanti a jim pibuznych rostlinnych fenylpropanoida.
Chemické listy, 99, 2005, 622-632.Manach, C. et al. Polyphenols: food sources and
bioavailability. The American Journal of Clinical Nutrition, 79, 2004, 727-747 Holmbom B.
et al. Knots in trees — A new rich source of lignans. Phytochemistry Reviews, 2, 2003, 331-
340.

Podstata vynalezu

Vyse uvedené nedostatky odstrafiuje pivo a napoj na bazi piva s obsahem lignani a
zpiisob jejich vyroby, podle tohoto vynélezu, jehoZ podstata spo¢iva v tom, Ze pivo a napoj na
bazi piva obsahuje 1 az 200 mg lignand na litr napoje a dale obsahuje 0,01 az 1,0 g
granulovaného chmele na litr népoje. Zpusob vyroby piva a napoje na bézi piva spo€iva v
tom, e k zakladnim slozkdm piva i ndpoje na bazi piva se pfida, jako zdroj lignand,
pre¢istény lihovy extrakt ze sukd smrku ztepilého. Zplisob vyroby piva a napoje na bazi piva
spo¢iva v tom, Ze k zakladnim slozkam piva a napoje na bazi piva se piid4, jako zdroj
lignanti, precistény vodny extrakt ze suk smrku ztepilého. Zplisob vyroby piva a napoje na
bézi piva spo&iva v tom, Ze k zékladnim sloZkam napoje se piida jako zdroj lignand St€pka ze
sukd smrku ztepilého. Zplsob vyroby piva a napoje na bazi piva spo¢ivd v tom, Ze vodny,
nebo lihovy extrakt ze smrku ztepilého se ptida v libovolné fazi vyroby, nejlépe vsak
v prvnich fazich chmelovaru, pro zarugeni minimalniho vlivu na aroma a viini piva. Zptsob
vyroby piva a napoje na bazi piva spociva v tom, Ze §tépka ze sukd smrku ztepil¢ho se pfida
v libovolné fazi vyroby, nejlépe viak v poslednich fazich chmelovaru, pro zajisténi vysokého

vlivu na aroma a vini piva.

Pro pivo a napoj na bazi piva, u kterych je snaha dosadhnout minimalni chutové zmény
v produktu, je vhodné jako zdroj lignand pouzit vodny, nebo lihovy extrakt Stépky smrku
ztepilého, ktery se pridava v prvni fazi chmelovaru. Snizenou davku chmele je vhodné pfidat

na konci chmelovaru pro vyvoj o¢ekavaného aroma piva.

Pro pivo a napoj na bazi piva, u kterych je snaha dosdhnout maximélni chutové zmeény
produktu a zaroveri jemného pryskyfi¢ného aroma, je vhodné jako zdroj lignant pouzit Stépku

ze suk® smrku ztepilého, ktera se ptidava v posledni fazi chmelovaru.



Vyhodou technického feSeni podle tohoto vyndlezu je to, Ze ptidavky vodného nebo

lihového extraktu lignand, piipadné $tépky ze smrku ztepilého, mohou svou nahotklou chuti

snizovat nebo dokonce uplné nahradit davky chmele, které se pfidavaji v pribéhu

chmelovaru. Lignany maji prokdzanou fadu pozitivnich u¢inkil na zdravi ¢lovéka a vyrobou

téchto napojii dojde k vyznamnému obsahovému naristu téchto bioaktivnich slozek v nich.

Také se tim rozs§ifi sortiment napojil se zdravotnim benefitem. Nahotkld chut’ a pryskyfi¢né

aroma lignanii, eliminuje v pivu nutnost chmeleni. Pivo a napoj na bazi piva maji vlastni

nahotklou chut’ diky technologii vyroby, a proto jsou vhodné jako zékladni nosi¢ lignani

extrahovanych ze suki smrku ztepilého.

Priklady uskutecnéni vvnalezu

Uvedené piiklady pouze dokladaji, ale v ni¢em neomezuji moZnosti vyroby.

1.

Na vyrobu 20 litrii spodné kvaseného piva bylo pouzito 24 litrd sladiny ziskané klasickym
zpiisobem rmutovani s obsahem extraktu 10 % hmotn. x Béhem chmelovaru se po 15
minutach varu pfidda 10,6 ml lihového extraktu lignani ze sukd smrku ztepilého o
koncentraci HMR 172,78 mg/ml a CONI 16,3 mg/ml. To odpovida celkové koncentraci
lignand v hotovém napoji 100 mg/l. Nasleduje var po dobu 75 minut. Poté je mladina
zchlazena, doplnéna vodou na hodnotu extraktu 12 % a zakvaSena pivovarnickymi
kvasinkami spodniho kvaSeni. Po péti dnech kvaSeni pfi teplot¢ 13 °C se pivo stoci do
dvacetilitrovych nerezovych sud@, v nichz zraje 15 dnd pii teplot¢ 8 °C. Nésledn€ se
provedou analyzy obsahu HMR a CONI. Byly naméfeny nasledujici hodnoty: 73,1mg
HMR a 10,2 mg CONI v litru piva.

. Na vyrobu 20 litri spodné kvaeného piva bylo pouZito 24 litrti sladiny ziskané klasickym

zpisobem rmutovani s obsahem extraktu 10 % hmotn.( Béhem chmelovaru se po 15
minutach varu pridda 40 g $t&pky ze suk@ smrku ztepilého. To odpovida celkové
koncentraci lignant v hotovém napoji 100 mg/l. Nasleduje var po dobu 75 minut. Poté se
mladina zchladi, doplni vodou na hodnotu extraktu 12 % a zakvasi pivovarnickymi
kvasinkami spodniho kvaseni. Po pé&ti dnech kvaseni pti teploté 13 °C se pivo sto¢i do
dvacetilitrovych nerezovych sudd, v nichZ zraje 15 dni pfi teploté¢ 8 °C. Nasledn€ se
provedou analyzy obsahu HMR a CONL Byly naméfeny nasledujici hodnoty: 86,3 mg
HMR a 9,74 mg CONI v litru piva.



3. Na vyrobu 20 litrd spodné kvaseného piva bylo pouZito 24 litr( sladiny ziskané klasickym
zplisobem rmutovani s obsahem extraktu 10 % hmotny Béhem chmelovaru se po 10
minutach varu ptida 5,3 ml lihového extraktu lignani ze sukl smrku ztepilého o
koncentraci HMR 172,78 mg/ml a CONI 16,3 mg/ml. To odpovida celkové koncentraci
lignant v hotovém napoji 50 mg/l. Nasleduje var po dobu 65 minut. Poté se do mladiny
pfida 20 g granulovaného chmele s koncentraci alfa hotkych kyselin 3,7 %ﬁ\/lladina se
jesté 15 minut vaii, poté se zchladi, doplni vodou na hodnotu extraktu 12 (90 a zakvasi
pivovarnickymi kvasinkami spodniho kvaseni. Po péti dnech kvaeni pfi teploté 13 °C se
pivo sto¢i do dvacetilitrovych nerezovych sudil, v nichz zraje 15 dni pfi teploté 8 °C.
Nasledné se provedou analyzy obsahu HMR a CONI. Byly naméfeny nasledujici hodnoty:
31,45 mg HMR a 5,06 mg CONI v litru piva.

4. Na vyrobu 20 litrd spodné& kvaseného piva bylo pouzito 24 litri sladiny ziskané klasickym
zpusobem rmutovani s obsahem extraktu 10 % hmotn.x Béhem chmelovaru se po 10
minutdch varu pfidda 20 g Stépky ze sukt smrku ztepilého. To odpovida celkové
koncentraci lignant v hotovém ndpoji 50 mg/l. Nasleduje 65 minutovy var. Poté se do
mladiny pfida 20 g granulovaného chmele s koncentraci alfa hotkych kyselin 3,7 %.
Mladina se jesté 15 minut vaii, poté se zchladi, doplni vodou na hodnotu extraktu 12 % a
zakvasi pivovarnickymi kvasinkami spodniho kvaSeni. Po péti dnech kvaSeni pfi teploté
13 °C se pivo sto¢i do dvacetilitrovych nerezovych sudi, v nichz zraje 15 dni pfi teploté 8
°C. Nasledné se provedou analyzy obsahu HMR a CONIL Byly naméfeny nasledujici
hodnoty: 31,45 mg HMR a 5,06 mg CONI v litru piva.

5. Na vyrobu 20 litrG spodné& kvaseného piva bylo pouzito 24 litri sladiny ziskané klasickym
zpusobem rmutovani s obsahem extraktu 10 % hmotn. Y Béhem chmelovaru se po 10
minutach varu ptida 10 ml vodného extraktu $t&pky ze sukii smrku ztepilého. To odpovida
celkové koncentraci lignantl v hotovém napoji 50 mg/l. Nasleduje 65 minutovy var. Poté
se do mladiny pfida 20 g granulovaného chmele s koncentraci alfa hotkych kyselin 3,7 %.
Mladina se jesté 15 minut vaii, poté se zchladi, doplni vodou na hodnotu extraktu 12 % a
zakvasi pivovarnickymi kvasinkami spodniho kvaSeni. Po péti dnech kvaSeni pfi teploté
13 °C se pivo sto¢i do dvacetilitrovych nerezovych sudi, v nichz zraje 15 dni pfi teploté 8
°C. Nasledné se provedou analyzy obsahu HMR a CONIL Byly naméfeny nésledujici
hodnoty: 33,21 mg HMR a 4,24 mg CONI v litru piva.
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Pramyslova vyuzitelnost

Pivo a napoj na bazi piva se zvySenym obsahem piirodnich lignanii rozSifuji soucasny
sortiment napojii. Poméhaji rovnéZ zvysit pfjem zdravi prosp&Snych latek, a tim pozitivné

ovliviiuji zdravotni stav obyvatelstva.
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PATENTOVE NAROKY

1. Pivo a ndpoj na bazi piva s obsahem lignani a zpuisob jejich vyroby, vyznacujici

se tim,Ze pivo a napoj na bazi piva obsahuji 1 az 200 mg lignant na litr napoje.

2. Pivo a ndpoj na bazi piva, podle naroku 1, vyznacujici se tim,Ze déale obsahuje

0,01 az 1,0 g granulovaného chmele na litr napoje,

3. Zplsob vyroby piva a ndpoje na bazi piva, vyznacdujici se tim, Ze k zdkladnim
slozkam piva i ndpoje na bazi piva se pfida, jako zdroj lignant, precistény lihovy extrakt ze

sukid smrku ztepilého.

4. Zplsob vyroby piva a ndpoje na bazi pivavyznacujici se tim, zek zdkladnim
sloZkam piva i napoje na bazi piva se ptida, jako zdroj lignant,pfecistény vodny extrakt ze

suki smrku ztepilého.

5. Zpusob vyroby piva a ndpoje na bazi pivavyznacéujici se tim,Ze k zdkladnim

sloZkam napoje se pfida jako zdroj lignant $tépka ze sukti smrku ztepilého.

6. ZpUsob vyroby piva a napoje na bazi piva, podle naroku2 a3, vyznacujici se ti
m, Ze vodny, nebo lihovy extrakt ze smrku ztepilého se ptida v libovolné fazi vyroby,
nejlépe vSak v prvnich fazich chmelovaru, pro zarueni miniméalniho vlivu na aroma a vini

piva.

7. Zpisob vyroby piva a napoje na bazi piva, podle ndroku 5, vyznacujici se tim,
Ze Stepka sukd ze smrku ztepilého se pfida v libovolné fazi vyroby, nejlépe vSak

v poslednich fazich chmelovaru, pro zajisténi vysokého vlivu na aroma a viini piva.
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