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Smés pro mékky salam s vysokym podilem kufeci prsni svaloviny a s pfidavkem ¢eského
kminu

Oblast techniky
Podstata technického feseni je ve zpracovani prsni svaloviny kufat do masného vyrobku s vyssi

pfidanou hodnotou za pouziti mletého ¢eského kminu (Carum carvi, L.).

Dosavadni stav techniky

Technické feseni se tyka zpracovani masa kurat, kufeci stehenni svaloviny, spolu s pfidavkem
mletého ¢eského kminu, ktery obsahuje vysoky obsah silic. Receptura masného vyrobku je ur¢ena
pro regionalni provozovatele potravinafskych podniki nebo masné vyrobny s potravinami
v rezimu vyroby a oznadeni bio nebo regionalni potravina s vyuzitim CHOP Cesky kmin (PDO-
CZ-0382). Kmin kotfenny (Carum carvi, L.) je obvykl¢ kofeni v masné vyrob€, nicméné ma limity
pouziti z divodu dopadu na senzorické deskriptory jako je vzhled masného vyrobku na fezu, viing
a chuti. Proto je jeho pouziti typické v mleté podob¢ a jako zaklad kofenicich smési, kde nema
tvofit dominanci pravé s ohledem na jeho vyraznost.

Podstata technického feSeni

Technické feSeni se tyka smési pro mékky salam s vysokym podilem kufeci prsni svaloviny
a pridavkem ceského kminu, pro kterou se zpracovava maso kurat, kufeci prsni svaloviny, spolu
s vepfovym tuénym vyrezem (VVbk) a za pfidavku mletého ¢eského kminu, ktery obsahuje vysoky
obsah silic. Receptura masného vyrobku je uréena pro regionalni provozovatele potravinarskych
podniki nebo masné vyrobny s potravinami v reZzimu vyroby a oznaeni bio nebo regionalni
potravina s vyuzitim CHOP Cesky kmin (PDO-CZ-0382). Kmin kofenny (Carum carvi, L.) je
obvyklé kofeni v masné vyrob¢, nicméné ma limity pouziti z divodu dopadu na senzorické
deskriptory jako je vzhled masného vyrobku na fezu, vuné a chuti. Proto je jeho pouziti typické
v mleté podob¢ a jako zaklad kofenicich smési, kde nema tvofit dominanci pravé s ohledem na jeho
vyraznost. Cesky kmin je do jisté miry unikatni formou kofeni, které v ramci EU poziva znacky
chranén¢ oznaceni pavodu (CHOP). U kminu péstovaného ve vymezené oblasti je hlavni soucasti
silice karvon. Jeho obsah je vyssi nez 50 % (cca kolem 60 %), na rozdil od ostatnich kmini,
v jejichz silicich prfevazuje D-limonen. A je to pravé karvon, jako nejcennéjsi ze slozek z kminoveé
silice, u n¢hoz jsou dolozeny lécivé, antiseptické a retardacni ucinky na mikroorganismy.
Receptura kombinuje efekt korfeni s dal§Simi pozitivnimi vlastnostmi, které¢ budou mit 1 rozhodujici
vliv v oblasti marketingu a reklamy malych regionalnich vyrobct. Zaroven diky postupu vyroby
a kombinaci surovin nejsou ovlivnény jakostni parametry masn¢ho vyrobku a je zachovana jeho
senzoricka jakost. Tento vyrobek je vhodny pro vyrobce baget orientujici se na pouziti nutri¢né
hodnotnych a kvalitnich surovin.

Kurata jsou vykosténa na bouramé/porcovné obvyklym zpusobem bez zbytenych zarfezi do
svaloviny, dulezité je odstranit veskeré Casti, které mohou snizit jakost vysledného produktu. Je
tedy nutné odstranit kosti, kloubni pouzdra, chrupavky, upony svali a kuzi. Takto pfipravenou
surovinu vlozime do kutru, kam dale pfidame ve tfech fazich: i) sil a vodu ve formé ledu, i1) kofenti,
aliil) veprové vyrobni maso. VSe opatmé, a pritom dukladné kutrujeme (max. do 8 °C)
a vymichame tak, abychom ziskali homogenni a jemné kompaktni masné dilo. Toto dilo umistime
do narazky a plnime do polyamidovych obali priméru 60 mm, délky 50 cm. Po rozvéseni na
udirensky vozik, vlozime do automatizované udimy. Je nutné zajistit dostateCny prostor mezi
jednotlivymi salamy a spustime rezim vareni, ktery by m¢l zahrnovat faze vybarveni a vafeni pii
postupném zvyseni teploty v komore az na 82 °C (vpichova sonda 70 °C/10 minut). Po vyjmuti
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z prostoru udirny a vychlazeni sprchovanim (8 °C v jadfe) by m¢l vyrobek spliiovat podminky pro
jeho uvadéni na trh po dobu 21 dni (pfi teploté do 8 °C).

Cesky kmin je do jisté miry unikatni formou kofeni, které¢ v ramci EU poziva znadky chranéné
oznaceni puvodu (CHOP). U kminu péstovaného ve vymezené oblasti je hlavni soucasti silice
karvon. Jeho obsah je vyssi nez 50 % (cca kolem 60 %), na rozdil od ostatnich kming, v jejichz
silicich prevazuje D-limonen. A je to pravé karvon, jako nejcennéjsi ze slozek z kminové silice,
unchoz jsou dolozeny lécivé, antiseptické a retardacni ucinky na mikroorganismy. Receptura
kombinuje efekt kofeni s dalSimi pozitivnimi vlastnostmi, které budou mit 1 rozhodujici vliv
v oblasti marketingu a reklamy malych regionalnich vyrobcu. Zaroveni diky postupu vyroby
a kombinaci surovin nejsou ovlivnény jakostni parametry masného vyrobku a je zachovana jeho
senzoricka jakost. Douzeni masného vyrobku po jeho uvareni poskytuje potfebné doplnéni
senzorickych vlastnosti, které tvori deskriptory, které¢ by mohly byt negativné ovlivnény.

Priklad uskuteénéni technického feseni

Smés pro mékky salam s vysokym podilem kufeci prsni svaloviny a s pfidavkem ¢eského kminu,
kde suroviny pro 100 kg vyrobku sestavaji z: 33,36 kg kureci prsni svaloviny, 40,05 kg vepfového
vyrobniho masa VVbk (VVbk = vepfovy vyfez je vepfové maso s obsahem tuku do 50 %),
23,99 kg vody, 1,88 kg dusitanov¢ solici smési, 0,50 kg ¢eského kminu mletého, 0,02 kg cern¢ho
pepie mletého, 0,20 kg papriky sladké mleté.

Prumyslova vyuzitelnost

Masny vyrobek najde uplatnéni pfi zpracovani kufeciho masa tuzemskymi vyrobci do vysoce
kvalitnich masnych vyrobku. Reseni tak mohou vyuzivat regionalni vyrobci, malé masné vyrobny,
ktefi se orientuji na zakazniky vyzadujici vyssi pfidanou hodnotu potravin a informace o receptufe
a surovinach jsou podstatnou ¢asti komunikace se zakaznikem.
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NAROKY NA OCHRANU

1. Smés pro mékky salam s vysokym podilem kufeci prsni svaloviny a s pfidavkem ceského
kminu, vyznacujici se tim, Ze na 100 kg smési sestava z 33,36 kg kufeci prsni svaloviny, 40,05 kg
veprového vyrobniho masa s obsahem tuku do 50 %, 23,99 kg vody, 1,88 kg dusitanové solici smési,
0,50 kg Ceského kminu mletého, 0,02 kg cerného pepie mletého, 0,20 kg papriky sladké mleté.
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