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Sposób rozdzielcmta stałych" i ciekłych kwasów iłusfczówych,
zwłaszcza otrzymywanych z ol^tów cybićh lub z narxqdów

zawierających te .aleje
Udzielono patentu z mocą od**tirta*14r?lMttfea' 1151"r.

-Przyprae^bte- wąttób*rybich i v^Vfe!orJrbićh
i "przy dalszym itszlachetftlahiu rxjszcześómjrch
składników, np., przy otrzymywaniu koncentra¬
tów witamin A i D, otrzymuje się między inny¬
mi również kwasy tłuszczowe i glicerynę. Tego

. rodzaju ..kwiąsy „tłuszczowe stosowano dotychczas
wyłącznjevWipos&aci,;W jakiej występują w trój-
glicąrydach, ~a w^ęc ^bez jakiegokolwiek rozdzie¬
lania, ranjęd^y .innjzmi -do .oir^my^ania snydel,
smarów stałych tłuszczów itd. Szerokiemu za¬
stosowaniu kwasów tłuszczowych stał na prze¬
szkodzie ich swoisty zapach, który należało
usuwać, co bardzo komplikowało i podrażało
uszlachetnianie, bez zapewnienia jedmak całko¬
witego i trwałego usunięcia zapachu. Również
przy rozszczepianiu lub zmydlaniu i dalszym
uszlachetnianiu tłuszczów i olejów otrzymuje się

^MEcŚl^nę ^ ^a^^ Iż Jej
przeróbka *bjfta*nle&frlaćialna.

Stwierdzono, *że, Jtwasy tłuszczowe trójglieery-
d&w jnożna, rozdzielać w mysi wynalazku na
dwie-irakcje,. j-óżniąte się właściwośoiami tycz¬
nymi , i chemkanymi od r»pierwotaej >mieszaniny

w joaydła potasowe i te wyługować xa ^pomocą
alifatycznych {katonów.

Sposób według wynalazku jest bardzo prosty
I polega na wyługowaniu mydeł za pomocą ali¬
fatycznych ketonów o małym ciężarze cząstecz¬
kowym, zwłaszcza o 3 — 7 atomach węgla w czą¬
steczce, przy czym mydła potasowe ciekłych
kwasów tłuszczowych rozpuszczają się w alifa¬
tycznych ketonach, podczas gdy mydła potasowe
stałych kwasów tłuszczowych są w tych rozpu-



szczalnikach, nierozpuszczalne. Obie frakcje
można więc łatwo i całkowicie oddzielić od
siebie.

Podobny przebieg pracy był już stosowany we¬
dług propozycji wcześniejszych, lecz zupełnie
w Innym celu, mianowicie do wydztóŁania roz¬
dzielania soli potasowych Całych kwasów tłu¬
szczowych, które przy innych sposobach postę¬
powania, np. przy otrzymywaniu koncentratów
witaminowych, powodują tworzenie się trwałych,
trudno rozdzielających się emulsji, wskutek czego
obniża się wydajność preparatów witaminowych.
W każdym bądź razie znane było rozdzielanie
kwasów tłuszczowych np. przez ekstrację za po¬
mocą mieszających sdę częściowo z nimi polar¬
nych rozpuszczalników, np. elenochlorohydry-
ną, fenolem lub furfurolem. Tego rodzaju roz¬
dzielanie jest jednak nie wskazane, gdyż wymaga
stosowania drogich wysokowrzących rozpuszczal¬
ników, działających ujemnie pod względem fizjo¬
logicznym.

Sposób według wynalazku jest korzystny rów¬
nież z tego względu, iż przeważająca ilość glice¬
ryny mianowicie do 90% ilości teoretycznej przy
rozdzielaniu mydeł potasowych stałych i ciekłych
kwasów tłuszczowych, otrzymuje się w stężenia
bardzo korzystnym do jej otrzymywania.

Przykład. 100 kg oleju rybiego o liczbie
jodowej 149 zmydla się w sposób znany wodno-
alkoholowym roztworem ługu potasowego. Po
ukończonym zmydlaniu alkohol oddestylowuje się
i masę zmydloną zadaje 350 litrami acetonu.
Mieszaninę miesza się dokładnie w ciągu 20 mi¬
nut, po czym odciąga się warstwę acetonową,
zawierającą rozpuszczoną sól potasową ciekłego
kwasu tłuszczowego. Ekstrakcję tę powtarza się
dwukrotnie, biorąc za każdym razem po 130 li¬
trów acetonu. Roztwór acetonowy oddziela się
szybko od stałej masy zmydlonej np. za pomocą
syfonu. Oddzielanie zmydlonej masy od roztworu
acetonowego można w razie potrzeby przyśpie¬
szyć przez dodanie do acetonowej mieszaniny
wody w ilości około 2%. Poszczególne wyciągi
acetonowe łączy się i oddizylowuje aceton.
W przypadku przeróbki oleju rybiego lub wielo¬

rybiego, zawierającego większą ilość witaminy
A i D, przygotowany w ten sposób wyciąg ace¬
tonowy służy do otrzymywania preparatów wi¬
taminowych, ewentualnie według wspomnianych
powyżej propozycji Pozostałość destylacyjną
rozcieńcza się 25 litrami wody i rozszczepia stę¬
żonym kwasem siarkowym. Otrzymuje się przy
tym 29,5 kg ciekłego kwasu tłuszczowego o licz¬
bie jodowej 19, stanowiącego cenny materiał
wyjściowy do celów lakierniczych. Część zmy¬
dloną, nierozpuszczalną w acetonie, uwalnia się
przez krótkie ogrzewanie od resztek zaokludo-
wanego acetonu, po czym rozcieńcza się 70 li¬
trami wody i rozkJada stężonym kwasem siar¬
kowym. Otrzymuje się stałe kwasy tłuszczowe
o liczbie jodowej 108, wolne od pierwotnego
zapachu jrybiego. Przez utwardzanie otrzymuje
się z tnich cenny produkt, który może znaleźć
zastosowanie do najrozmaitszych celów, np. jako
zupełnie równowartościowy materiał zastępczy
stearyny, do wytwarzania jednoglicerydów. Przez
zestryfikowanie utwardzonych kwasów tłuszczo¬
wych gliceryną otrzymuje się trójglicerydy, nada¬
jące się jako tłuszcz jadalny. Połączone wody
odpadkowe po rozszczepieniu mydeł potasowych
stałych i ciekłych kwasów tłuszczowych zawie¬
rają 6,85 kg kliceryny, którą odzyskuje się w spo¬
sób zwykły.

Zastrzeżenie patentowe

Sposób rozdzielania stałych i ciekłych kwasów
tłuszczowych, zwłaszcza otrzymywanych z ole¬
jów rybich lub z narządów zawierających te oleje,
znamienny tym, że oleje przeprowadza się
w mydła potasowe i traktuje wytworzone mydła
alifatycznym ketonem o 3 — 7 atomach węgla
w cząsteczce rozdziela wytworzone dwie war*
stwy i każdą z tych warstw z osobna traktuje
się kwasem, np siatkowym.

Severgskó tukovó zsYvody
(d*ive Jifi Schicht)

n&rodnl podnik
Zastępca: Kolegium Rzeczników Patentowych
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