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La presente invenzione riguarda gli apparecchi elettrici di
cottura, in particolare ma non esclusivamente le friggitrici elet-
triche, che comportano una camera isolante a due involucri distan-
ziati 1'unc dall'altro, detti rispettivamente esterno ed interno,
una vaschetta di cottura di alimenti, che & montata amovibile nel-
la camera e a distanza dall'invelucro interno di detta camera, e
un dispositivo di riscaldamento elettrico montato fisso nello spa-
zio che separa il fondo della vaschetta dal fondo dell'involucro
interno della camera.

Essa riguarda, pil precisamente, gli apparecchi di questo
genere nei gquali il dispositivo di riscaldamento elettrico com-
porta una resistenza corazzata riscaldante, che si estende in for-
ma piatta e suila guale wva direttamente in contatto sostanziafi
mente tutto il fondo della vaschetta.

Neg;i apparecchi di cottura noti di gquesto tipo, l'involucro
interno della camera & realizzato in un materiale metalliceo, in
modo che la resistenza corazzata a contatto diretto col fondo

della vaschetta amovibile assicuri un riscaldamento di questa sia

per conduzione sia per irraggiamento, dopo riflessione sul £fondo
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dell'involucro interno della camera, il guale fondo dell'ivolucro
interno della camera costituisce in sé un riflettore termico.

Tuttavia, in questo tipo di apparecchio, la resistenza corazzata
di riscaldamento & situata ad una distanza relativamente grande
dal fondo formante riflettore termico dell'inveolucro interno della
camera, in modolche ltirraggiamento calorifico della resistenza
corazzata & insufficientemente localizzato su tutto il fondo della
vaschetta, portandc allora ad un rendimento termico, fra la resi-
stenza e la vaschetta, che & relativamente modesto, e pertanto
1'aumento di temperatura della vaschetta di cottura é abba%tanza'
lento, cid che aumenta allora il tempo d4i cottura degli alimenti,

cosi come il tempo di riscaldamento del bagno d'olio nel caso di
una realizzazione di fritture.

L'invenzione ha, in particolare, lo scopo di rimediare a
questi inconvenienti e di realizzare un apparecchio elettrico di
cottura, del tipo esposto qui sopra, nel quale il rendimento
termico fra la resistenza corazzata e la vaschetta amovibile sia
ottimale.

Secondo 1'invenzione, il dispositivo di riscalamento com-
porta inoltre un riflettore termico montato fisso sull'involucro
internc della camera e disposto a poca distanza sotto alla resi-
stenza corazzata, in modo da concentrare l'irraggiamento termico
della resistenza su tutto il fondo della vaschetta.

Cosi, la disposizione a piccola distanza del riflettore

termico rispetto alla resistenza corazzata riscaldante, permette
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di ottenere un irraggiamento calorifico che & massimo su tutto il
fondo della vaschetta, permettendo cosi di ottimizzare lo scambio
termico per conduzione e per irraggiamento fra la resistenza co-
razzata e la vaschetta. Quindi 1'aumento di temperatura della
vaschetta di cottura & particolarmente rapido.

preferibilmente, il riflettore termico €& realizzato con
ﬁn'anima di acciaio laminato a freddo e rivestito di alluminio su
ciascuna delle sue facce. Una tale realizzazione unisce vantaggio-
samente le caratteristiche di robustezza dell'acciaico e di rifles-
sione dell'alluminio.

Le caratteristiche ed i vantaggi dell'invenzione risulteran-
no draltra parte dalla descrizione che segue, a titolo di esempio
non limitativé, con riferimento ai disegni allegati, nei quali:

fig. 1 & una vista schematica semplificata, in sezione tra-
sversale, di un apparecchio elettrico di cottura, guale una frig-
gitrice, secondo l'invenzione; e

fig. 2 & una vista in proépettiva, in scala ingrandita, 4i
un dispositivo di riscaldamento utilizzato nell'apparecchio di
cottura della fig. 1.

Nell'esempio di realizzazione rappresentato in fig. 1, l'ap-'
parecchio elettrico di cottura 10 & una friggitrice elettrica, ad
esempio di forma generale rettangolare, comprendente una camera
isolante rettangolare 12 con due involucri, e cio& un involucro
esterno 13 realizzato preferibilmente in un materiale plastico

quale, ad esempio, il polipropilene, ed un involucro internc 14
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realizzato in un materiale metallico, che sono distanziati l'uno
con l'altro su tutte le loro facce e che sono assemblati 1'uno con
l'altre, coi lorc bordi superiori 16 e 17, mediante una pluralitd
di supporti 20 realizzati in un materiale termicamente isolante
resistente alle temperature di utilizzazione della friggitrice.
Per una descrizicne dettagliata di questi supporti di assemblaggio
20, ci si riferird al brevetto FR-A-2 679 751.

La friggitrice elettrica 10, fig.l, comporta pure una va-
schetta rettangolare 22 realizzata in un materiale metallico,
montata amovibile nella camera 12, essendo circondata a distanza
su tutte le sue facce dall'involucro interno: 14 della camera e
contenente attualmente un bagno d'elio non rappresentato. La
vaschetta 22 comporta un fondo 24 che, al suo montaggio nella
camera 12, va a poggiare a contatto diretto su una resistenza
corazzata riscaldante 26, estendentesi in forma piatta e facente
parte di un dispositivo di riscaldamento elettrico della vaschet-
ta, indicato col riferimento generale 30, che si descriverd in
dettaglio nel seguito. Come mostrato dalla fig. 1, il bordoc supe-
riore 31 della vaschetta 22 in posizione montata si estende al di
sopra, a distanza predeterminata j, del bordo superiore 17 del-
1l'involucro interno 14 della camera 12, in modo che la wvaschetta
22 & semplicemente mantenuta per appoggio sulla resistenza coraz-
zata piatta 26.

Come si vede in fig. 1, 1l dispositivo di riscaldamento

elettrico 30 & montato fisso nellc spazio 33 che separa il fondo
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24 della vaschetta 22 dal fonde 35 dell'involucro internc 14 della
camera. In funzionamento, la resistenza corazzata 26 del disposi-
tivo di riscaldamento 30 assicura quindi un riscaldamento della
vaschetta 22 per conduzicne e per irraggiamento.

In modo in sé noto, la friggitrice comporta ugualmente mezzi
di regolazione termica non rappresentati.

Secondo l'invenzione, il dispositiveo di riscaldamento 30
comporta inoltre un riflettore termico 38 montato £isso sull'in-
volucro interno 14 della camera 12 e dispostoe a piccola distanza
al di sotto della resistenza corazzata 26, in modo da concentrare
l'irraggiamento termico della resistenza 26 su tutto il fondo 24
della vaschetta 22.

Come mostrato dalla fig. 2, in un esempio di realizzazione,
la resistenza corazzata 26 presenta una forma a serpentina atta a
favorirne il contatto termico su tutta la lunghezza e tutta la
larghezza del fondo 24 della wvaschetta 22, in questo esempio di
forma rettangolare.

Per guanto riguarda le figg. 1 e 2, il riflettore 38 & rea-
lizzato 'in un materiale metallico, presenta una forma generale
approssimativamente rettangolare e comporta una parete di fendo
piatta 39, che si estende al di sotto ed a piccola distanza d
(fig. 1), dell'ordine di 3 millimetri, dalla resistenza corazzata
26, ed una parete laterale 41 svasata verso l'altc e che circonda
a distanza la resistenza corazzata 26.

S8i comprende che, grazie al riflettore termico 38, situato
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alla piccqla distanza d dalla resistenza corazzata 26, nel corso
della frittura l'irraggiamento calgrifico della resistenza 26,
portata ad una temperatura dell'ordine di 8509, & perfettamente
localizzato su tutto il fondo 24 della vaschetta 22, permettendo
cosi di ottenere un rendimento termico globale fra la resistenza
26 e la vaschetta 22 che & considerato come ottimale, e di fatto
l'auménto di temperatura del bagno d'olio & particolarmente ra-
pido.

preferibilmente, il rifléttore termico 38 & realizzato con
un'anima di acciaio laminato a freddo e rivestito di alluminio su
tutte le sue facce. Questa realizzazione unisce vantaggiosamente
l1a robustezza delltacciaio alla qualitid di riflessione dell'allu-
minio.

Nell'esempio di realizzazione illustrato in fig. 2, la pa-
rete di fondo 39 del riflettore 38 comporta due grandi aperture 43
di adattamento che sonc attraversate rispettivamente dalle due
estremitd 44lde11a resistenza 26, gquesta essendo c¢ablata ad un
blocco di connessicne elettrica non rappresentato.

In questo esempioc, la resistenza corazzata 26 & trattenuta
in modo fisso su traverse 46 formanti supporto, nella fattispecie
in numero di.due, mediante cavalieri saldati 48. Le due traverse
46 si estendono ortogonalmente all'asse longitudinale del riflet-
tore 38, sono costituite da aste cilindriche metalliche realizzate
vantaggiosamente in acciaio inossidabile e sono supportate cia-

scuna liberamente alle due estremitd libere 46a da organi di sup-
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porto 50, disposti in opposizione due . a due. Questi organi di
supporto 50 -sono costituiti da cavalieri metallici, in numero di
quattro nell'esempio scelto, realizzati vantaggiosamente in accia-

ic inossidéﬁilé, e che presentano ciasquno una forma ad U vertica-
le rivolto verso la parete laterale 41 del rif;ettore 38 e che
comprende.un’anima 51, applicata in_&odo fisso contro la faccia
eéternaldella parete laterale 41 délrriflettore, e due ali, ri-
spettivamente inferiore 52 e superiore 53. Come si vede in fig. 2,
ciascun cavaliére 50 comporta un foro ‘55 di adattamento, che &
realizzato da ambo le parti della giunzione fra l'anima 51 e 1'ala.
superio;e 53 del .cavaliere e nel gquale poggia-liberamente una del-
le due estremita 46a della traversa 46, tramite una grande tacca
57 di ;dattamento praticata sul bordo superiore della ﬁarete late-
raie 41 ‘del riflettore 38. L'ala infériore 52 di ciascun cavaliere
& ancorata sul fgndo 35 dell'involucro interno 14 della camera 12
tramite un gualsiasi mezzo di fissaggio:aépropriéto, come ad esem-
pio viti 59, vedi.fig. 1.

si comprenée che le due traverse 46 di ritegno fisso della
fesistenza'corazzata 26 consentono una dilatazione della resi-
stenza 26.in un piano orizzontale, per-il ;atto che esse possono
spostarsi ciascuna liberamente nelle .tacche 57 del riflettore 38 e
nei fori 55 dei due cavalieri opposti 50.

Con rifef;mento alle figg. 1l-e 2, la parete laterale 41 del
riflettore termico 38 comporta organi di fissaggio 62, destinati a

cooperare con i cavalieri 50 e che sono costituiti da staffe, in
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numero di quattro nellieéempio scelto, ripartite sul bordo esterno
della parete laterale 41 del riflettore e che attraversano ciascu-
na orizzontalmente un alloggiamento 64 (fig. 1) praticato nel-
l'anima 51 del cavaliere corrispondente 50, ciascuna staffa 62
essendo gquindi ripiegata verso l'alto per aggraffatura contro la
faccia esterna dell'anima 51 del cavaliere corrispondente, come
visibile nelle figg. 1 e 2.

Con riferimento alla fig. 2, le dimensioni delle aperture
43, dei fori 55 e delle tacche 57 sono tali che il riflettore 38
non & mai a contatto con la resistenza corazzata 26 né con le
traverse 46 di ritegno fissc della resistenza, cid che rende in
effetti totalmente indipendente il riflettore 38. Cid & partico-
larmente vantaggioso nella misura in cui, in caso di deformazione
del riflettore 38, la geometria della resistenza corazzata 26 non
sia assolutamente interessata da cid, e di fatto & impedito ogni
deterioramento del riscaldamento della vaschetta di cottura.

D'altra parte, il fatto che i cavalieri 50 fissati sul fondo
35 dell'involucro interno metallico 14 sianc in acciaio inossida-
bile e trattengano il riflettore 38 e le traverse 46 unicamente
sul borde di essi, permette vantaggiosamente di limitare i punti
di contatto termico in modo da evitare ogni trasferimento sensi-
bile di calore per conduzione versc l'involucro interno 14 della
camera 12.

Si & quindi realizzata, secondo l'invenzione, una friggi-

trice elettrica a vaschetta amovibile, utilizzante un dispositive
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di riscaldamento che & particolarmente vantaggioso sia dal punto
di vista della sua efficacia termica, sia dal punto di vista del
suc particolare assemblaggio.

L'invenzione pud applicarsi ad altri apparecchi elettrici di
cottura, oltre alle friggitrici, quali pentole a pressiohe, appa-

recchi per cottura a fuoco lento, padelle elettriche e simili.
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RIVENDICAZIONI

i) Apparecchio elettriceo di cottura, in particclare friggi-
trice, compr;ndente una camera isolantér(Lz) ; due involucri di—.
stanziati 1'uno dalltaltro, detti rispgttivamente esterno (13) ed -
internor(l4), una vaschetta (22) di ;ottura di alimenti, che &°
montata amoqibile nella camera (12) e a distanza dall'involucro
interno (;45-di detta camera, e un_dispositivé di riscaldamento
elettrico {30) montateo fissc nelio spazio (33) che separa il fondo
(24) della vaschetta (22} dal-fondo (35) dell'involucro interno
(14) della camera, e comportante una resistenza corazzata riscain
dante kzé) che si estende in piano e sulla quale va direttamente
in contatto sostanzialmente tutte il fondo (24) della wvaschetta
(22), cara#terizzato da ©id che il dispbsitivo di riscaldamento
(30) comporta inoltre un riflettofe termico (38) montato fisso
suil'involﬁcro interno (14) della camera (l2) e dispostc a poca
distaxlnza a) .so1.;to alla resistenza corazzata (26) in- modo da
concentrare l'irraggiamento termico della resistenza su tutto il
fondo (24) della vaschetta (22).

2) Apparecéhio elettrico di cottura come nella rivendicazio-
ne 1), caratterizzato da cid che il riflettore termico (38) &
reélizzato con ﬁn'anima di acciaio laminato a freddo e rivestito

di alluminie su ciascuna delle sue facce.
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3) Apparecchio éléttrico di cottura come nella rivendica-
zione 1) o 2), caratterizzato da c<id che il riflettore termico
(38) comporta una parete di fondo piatta (39) comprendente due
aperture di adattamento (43) attraversate rispettivamente dalle
due estremitd (44) della resistenza corazzata (26), e una parete
laterale (41) svasata verso l'alto, che comprende organi di fis-
saggio (62) cooperanti con organi di supportc (50) fissati sul
fondo (35) dell'invelucro inferiore (14) della camera (12).

4) Apparecchio elettrice di cottura come nella rivendica-
zione 3), caratterizzato da ¢id che gli organi di fissaggio (62)
sono costituiti da una pluralita di staffe orizzontall ripartite
sul bordo esterno della parete laterale (41) del riflettore ter-
mico (38) e gli organi di supporto (50) sono costituiti da una
pluralitd di cavalieri, in numerc uguale a gquello delle staffe,
applicati contro la faccia esterna della parete laterale (41) del
riflettore termico (38) e comportanti ciascuno un alloggiamento
{64) attraverso il gquale & innestata la staffa corrispondente
{62), detta staffa (62) essendo ripiegata per aggraffatura contro
la faccia esterna del cavaliere (50).

5) Apparecchio elettrico di cottura come nella rivendicazio-
ne 4), caratterizzato da cid che i cavalieri (50) sono disposti
opposti due a due e la resistenza corazzata (26) & fissata su
traverse formanti suppeorte (46), associate cilascuna a due cava-
lieri opposti (50) e comprendenti ciascuna due estremitd libere

(46a), poggianti ciascuna liberamente in un foro (55) realizzato
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nel cavaliere associato (50), essendo situato al di sopra del-
ltalloggiamento (64).

6) Apparecchioc elettrico di cottura come nella rivendica-
zione %), caratterizzato da cid che le traverse (46) sono costi-
tuite da aste realizzate in acciaio inossidabile.

7) Apparecchio elettrico di cottura come in una delle riven-
dicazioni da 4) a 6), caratterizzato da cid che ciascun cavaliere
(50) & realizzato in acciaio inossidabile.

8) Apparecchioc elettrico di cottura come in una gualungue
delle rivendicazioni precedenti, caratterizzato da cid che, la
vaschetta (22) essendo di forma rettangolare, il riflettore ter-
mico (38) presenta una forma sostanzialmente rettangclare e la
resistenza corazzata (26) presenta una forma a serpentina che fa-
vorisce il suo contatto termico su tutta la lunghezza e tutta la

larghezza del fondo (24) della vaschetta rettangclare (22).
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