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(54)实用新型名称

巴氏奶杀菌机

(57)摘要

本实用新型公开了巴氏奶杀菌机，包括支

架，所述支架安装有保温桶，所述保温桶的上下

两端开设有通孔，保温桶的内部通过通孔可转动

的安装有加热管，所述加热管的上端连接有热水

出水管，加热管的下端连接有热水进水管；所述

保温桶的上方分别安装有增压阀和泄压阀，所述

保温桶的上端外表面安装有压力计，所述保温桶

的上端内壁安装有温度计。本实用新型通过所述

方案，设置的温度计和压力计可以实时反映桶内

的温度及压力，方便操作人员及时进行调整，以

满足巴氏杀菌所需要的温度及压力要求，避免高

温高压造成牛奶营养流失。
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1.巴氏奶杀菌机，包括支架(1)，其特征在于，所述支架(1)安装有保温桶(3)，所述保温

桶(3)的上下两端开设有通孔，保温桶(3)的内部通过通孔可转动的安装有加热管(13)，所

述加热管(13)的上端连接有热水出水管(8)，加热管(13)的下端连接有热水进水管(2)；所

述保温桶的上方分别安装有增压阀(4)和泄压阀(10)，所述保温桶(3)的上端外表面安装有

压力计(11)，所述保温桶(3)的上端内壁安装有温度计(18)。

2.根据权利要求1所述的巴氏奶杀菌机，其特征在于，所述保温桶(3)的筒壁采用双层

结构，保温桶(3)的内外壁之间设置有保温层(14)。

3.根据权利要求2所述的巴氏奶杀菌机，其特征在于，还包括有搅拌机构，所述搅拌机

构包括电机(5)，所述电机(5)安装于保温桶(3)的上端外表面，所述电机(5)的输出轴上安

装有斜齿轮一(6)，所述加热管(13)两端与热水进水管(2)和热水出水管(8)连接的地方分

别安装有旋转接头(9)，所述加热管(13)的上端安装有斜齿轮二(7)，所述斜齿轮一(6)和斜

齿轮二(7)相互啮合。

4.根据权利要求3所述的巴氏奶杀菌机，其特征在于，所述加热管(13)采用扁平的管

道，且所述加热管(13)设置为枝杈的形状。

5.根据权利要求4所述的巴氏奶杀菌机，其特征在于，所述加热管(13)与热水进水管

(2)和热水出水管(8)连接处中间分别可转动的安装有密封垫圈一(16)，所述加热管(13)外

管壁与所述保温桶(3)上下两端的通孔处分别可转动的安装有若干密封垫圈二(17)。

6.根据权利要求5所述的巴氏奶杀菌机，其特征在于，所述保温桶(3)的侧面上端开设

有进料口(12)，保温桶(3)的侧面下端开设有出料口(15)。
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巴氏奶杀菌机

技术领域

[0001] 本实用新型涉及杀菌设备技术领域，尤其涉及巴氏奶杀菌机。

背景技术

[0002] 巴氏奶是以新鲜牛奶为原料，采用巴氏杀菌法加工而成的牛奶，特点是在规定的

时间内，采用72℃‑85℃的恒温杀菌，在杀灭牛奶中有害菌群的同时完好地保存了营养物质

和纯正口感。

[0003] 经检索，中国专利申请号为201921470543.4的专利，公开了一种牛奶巴氏杀菌机，

包括高压加热罐、储奶罐、冷却罐、循环管、流动管、循环泵和动力泵，其特征在于，所述循环

管一端与高压加热罐底部相连通，另一端与高压加热罐顶部相连通，所述流动管一段与储

奶罐底部相连通，另一端从循环管内穿过与冷却罐相连通，所述动力泵设置在流动管末端，

所述循环泵设置在循环管上。上述文献中的牛奶巴氏杀菌机装置存在以下不足：巴氏杀菌

对温度有较为严格的要求，而上述装置没有对加热过程中加热温度的监测与控制。

实用新型内容

[0004] 本实用新型的目的是为了解决现有技术中存在的缺点，而提出的巴氏奶杀菌机。

[0005] 为了实现上述目的，本实用新型采用了如下技术方案：巴氏奶杀菌机，包括包括支

架，所述支架安装有保温桶，所述保温桶的上下两端开设有通孔，保温桶的内部通过通孔可

转动的安装有加热管，所述加热管的上端连接有热水出水管，加热管的下端连接有热水进

水管；所述保温桶的上方分别安装有增压阀和泄压阀，所述保温桶的上端外表面安装有压

力计，所述保温桶的上端内壁安装有温度计。

[0006] 作为本实用新型再进一步的方案：所述保温桶的筒壁采用双层结构，保温桶的内

外壁之间设置有保温层。

[0007] 作为本实用新型再进一步的方案：其特征在于还包括有搅拌机构，所述搅拌机构

包括电机，所述电机安装于保温桶的上端外表面，所述电机的输出轴上安装有斜齿轮一，所

述加热管两端与热水进水管和热水出水管连接的地方分别安装有旋转接头，所述加热管的

上端安装有斜齿轮二，所述斜齿轮一和斜齿轮二相互啮合。

[0008] 作为本实用新型再进一步的方案：所述加热管采用扁平的管道，同时加热管设置

为枝杈的形状。

[0009] 作为本实用新型再进一步的方案：所述加热管与热水进水管和热水出水管连接处

中间分别可转动的安装有密封垫圈一，所述加热管外管壁与所述保温桶上下两端的通孔处

分别可转动的安装有若干密封垫圈二。

[0010] 作为本实用新型再进一步的方案：所述保温桶的侧面上端开设有进料口，保温桶

的侧面下端开设有出料口。

[0011] 本实用新型的有益效果为：

[0012] 1 .通过所述方案，设置的温度计和压力计可以实时反映桶内的温度及压力，方便
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操作人员及时进行调整，以满足巴氏杀菌所需要的温度及压力要求，避免高温高压造成牛

奶营养流失。

[0013] 2.通过所述方案，在牛奶高温杀菌时，筒壁的双层结构及保温层的设置，可以有效

降低牛奶与外界进行热量交换，减少牛奶热量损失，节约加热成本，同时也避免因温度不足

导致杀菌不充分的情况。

[0014] 3.通过设置搅拌机构，在进行牛奶高温杀菌时，电机通过斜齿轮带动加热管的旋

转，从而对保温桶内的牛奶起到搅拌作用，使牛奶受热更加充分，升温速度更快，提高杀菌

的效率与质量。

[0015] 4.通过所述方案，扁平的管道可以在搅拌时，提供更大的搅拌力，枝杈结构有效增

大了加热管与牛奶的接触面积以及搅拌的范围，使得加热管对牛奶的加热更加均匀。

[0016] 5.通过所述方案，加热管在旋转的同时，密封垫圈一有效避免了加热管中热水从

连接处溢出烫伤操作人员，密封垫圈二有效的避免了牛奶从保温桶内溢出，造成损失。

[0017] 6 .通过设置进料口与出料口，操作人员可以很方便的向保温桶内添加及取出牛

奶，有效提高了工作效率。

附图说明

[0018] 图1为本实用新型提出的巴氏奶杀菌机的结构示意图；

[0019] 图2为本实用新型提出的巴氏奶杀菌机的剖视图；

[0020] 图3为本实用新型提出的巴氏奶杀菌机的一处结构示意图；

[0021] 图4为本实用新型提出的巴氏奶杀菌机中加热管的结构示意图。

[0022] 图中：1‑支架、2‑热水进水管、3‑保温桶、4‑增压阀、5‑电机、6‑斜齿轮一、7‑斜齿轮

二、8‑热水出水管、9‑旋转接头、10‑泄压阀、11‑压力计、12‑进料口、13‑加热管、14‑保温隔

层、15‑出料口、16‑密封垫圈一、17‑密封垫圈二、18‑温度计。

具体实施方式

[0023] 下面结合具体实施方式对本实用新型的技术方案作进一步详细地说明。

[0024] 下面详细描述本实用新型的实施例，所述实施例的示例在附图中示出，其中自始

至终相同或类似的标号表示相同或类似的元件或具有相同或类似功能的元件。下面通过参

考附图描述的实施例是示例性的，仅用于解释本实用新型，而不能理解为对本实用新型的

限制。

[0025] 实施例1

[0026] 巴氏奶杀菌机，如图1‑4所示，包括支架1，为了解决加热时温度和压力控制的问

题，所述支架1安装有保温桶3，所述保温桶3的上下两端开设有通孔，保温桶3的内部通过通

孔可转动的安装有加热管13，所述加热管13的上端连接有热水出水管8，加热管13的下端连

接有热水进水管2；所述保温桶的上方分别安装有增压阀4和泄压阀10，所述保温桶3的上端

外表面安装有压力计11，所述保温桶3的上端内壁安装有温度计18。

[0027] 通过所述方案，设置的温度计和压力计可以实时反映桶内的温度及压力，方便操

作人员及时进行调整，以满足巴氏杀菌所需要的温度及压力要求，避免高温高压造成牛奶

营养流失。
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[0028] 本装置进一步设置为，如图2所示，所述保温桶3的筒壁采用双层结构，保温桶3的

内外壁之间设置有保温层14。

[0029] 通过所述方案，在牛奶高温杀菌时，筒壁的双层结构及保温层的设置，可以有效降

低牛奶与外界进行热量交换，减少牛奶热量损失，节约加热成本，同时也避免因温度不足导

致杀菌不充分的情况。

[0030] 为了解决提高加热效率问题；如图1‑2所示，其特征在于，还包括有搅拌机构，所述

搅拌机构包括电机5，所述电机5安装于保温桶3的上端外表面，所述电机5的输出轴上安装

有斜齿轮一6，所述加热管13两端与热水进水管2和热水出水管8连接的地方分别安装有旋

转接头9，所述加热管13的上端安装有斜齿轮二7，所述斜齿轮一6和斜齿轮二7相互啮合。

[0031] 通过设置搅拌机构，在进行牛奶高温杀菌时，电机通过斜齿轮带动加热管的旋转，

从而对保温桶内的牛奶起到搅拌作用，使牛奶受热更加充分，升温速度更快，提高杀菌的效

率与质量。

[0032] 本装置进一步设置为，如图4所示，所述加热管13采用扁平的管道，同时加热管13

设置为枝杈的形状。

[0033] 通过所述方案，扁平的管道可以在搅拌时，提供更大的搅拌力，枝杈结构有效增大

了加热管与牛奶的接触面积以及搅拌的范围，使得加热管对牛奶的加热更加均匀。

[0034] 本装置进一步设置为，如图3所示，所述加热管13与热水进水管2和热水出水管8连

接处中间分别可转动的安装有密封垫圈一16，所述加热管13外管壁与所述保温桶3上下两

端的通孔处分别可转动的安装有若干密封垫圈二17。

[0035] 通过所述方案，加热管在旋转的同时，密封垫圈一有效避免了加热管中热水从连

接处溢出烫伤操作人员，密封垫圈二有效的避免了牛奶从保温桶内溢出，造成损失。

[0036] 本装置进一步设置为，所述保温桶3的侧面上端开设有进料口12，保温桶3的侧面

下端开设有出料口15。

[0037] 通过设置进料口与出料口，操作人员可以很方便的向保温桶内添加及取出牛奶，

有效提高了工作效率。

[0038] 工作原理：操作人员通过进料口12向保温桶3内添加牛奶，随后通过增压阀4及泄

压阀10将保温桶3内压力调整至巴氏杀菌所需压力大小，之后向加热管13内通入热水，同时

打开电机5，电机5带动加热管13对牛奶进行搅拌，充分进行加热杀菌；操作人员根据温度计

18和压力计11示数实时对保温桶3内压力及温度进行调整，保证杀菌效果的同时，减少牛奶

营养的损失；杀菌完毕后，通过出料口15将牛奶送往下一工序。

[0039] 以上所述，仅为本实用新型较佳的具体实施方式，但本实用新型的保护范围并不

局限于此，任何熟悉本技术领域的技术人员在本实用新型揭露的技术范围内，根据本实用

新型的技术方案及其实用新型构思加以等同替换或改变，都应涵盖在本实用新型的保护范

围之内。
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