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Zplsob konzervace pranych krany @ brambor

Vyndlez se tyké zplisobu krmnjch brambor zéhievem, dpravou suliny do 60 % a uleZenim v
snerobnim prostiedi.

Pri péstevéni konzumnich brsmbor dochdzi k tomu, Ze Cdst nestandartnich brembor tj.
drebnych, mechanicky po3kozenych nebo nehnilych, které pPedstavuji cce 30% sklizn&, musi
byt urychlen® zprecovéna tj. kongervevéna & uloZens, nebe urychlené zkrmens, Jjinek dochézi
k jejich zna&nému znchodneceni.

Nevyhodou dosavednich zpisobd konzervece jeko napt. horkevzdudnym sudenim, kde vysled-
ny proedukt obsshuje esi 85-90 % sudiny je zne&né potieba energie zvl. pelivs. Pouze ne
vlastni sudenf je zepot¥ebi na 1 t sudérenského produktu cce 330 kg lehkého topného oleje.
Druhy dosavadni zplsob konzervace krmnych brembor spodfivé v jejich peteni e silédZovéni.
Nedostatkem tohoto zplsobu konzervace je to, Ze sudine brembor pei‘enim & tim obohacovénim o
dels{ vedu se snifuje, co¥ se nepiizniv& projevuje v intenzivnida mikrobidlnimh pochodech a
vy881 kyselosti sildZovené hmoty. Dal3{ nevyhodou je to, Ze v porminkdch vy38{ kencentrace
a specializace zem&d¢lské viroby nejsou k dispozici potiebné technickd ze¥fzeni zv143té vy-
vijede pary potiebné kspacity, které by zebezpedily v pomérné krétkém Xasovém obdobi{ zpra-
covéni nestandartniéh poskezenych brambor.

_Uvedené nevyhedy edstrshuje zplisob dle vyndlezu, jehoZ pedstata sﬁoéivé v tom, Ze opre-
né brembory ne Fizky nebe plétky nebo podrcené brembery do velikosti g4stic cca 2-3 cm,
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jsou zeh¥ivdny na teplotu cca do 80-85 °C. X provedeni tohoto technologického procesu lze

vyuZzit nepf. bremborovych suldren riznychbtypd. Velikost podrcenych &dstic brembor je limi-
tovdne prostupnosti technologického zatgzent tj. typem bubnové suldrny. P*i vyse uvedené
teploté dochdzi ke zmazovat¥ni nebo k Sdsteinému zmezovetint Zkrobu. Pr&chodnost.zpracova-
nych drcenych nebo krouhanych brembor se zvysi tek, eby sulinez zpracevaného materidlu po
v¥stupu ze sud3fcfho bubnu nep¥ekrodile hrenici obsghussuSiny 50~60 %. Podle mistnich pod-
minek lze suSinu vy¥stupniho materiédlu regulovst, tj. v rozsehu nap¥. 20-60 % su¥iny,

V del3f fdzi zplsobu podle vyndlezu je nutné zpracovenou hmotu brembor skledovat v
anerobnich podminkdch, eby nedochdzelo k rozvoji plisni p¥ipadnd k jinym neiddoucim mikro-
bidlnim procestim. Hmota je Tormou siléZnf techniky uduséne a uzaviena, aby byl zsmezen pri-
stup vzduchu. V pffpade, Ze sufina zpracoveného materidlu se podstatné nezvy3i nap¥. prg
pivednf sudine syrovych brambor 22-23% budg Si#it sudina materidlu po zpracovéni 25-30 %,
ee'zabezpeéi vysoka prichednost bubnové sulsray a zprecovéni podkozenych brambor ve velmi
krétkém Zasovém uUseku.

Vlastni fermentedni proces prebfhd v porovnéni_ s brambory tredi¥n& pefenymi a siléZe-
venymi mirndji a tekto uskledfiovend hmota mé nisf kyselost. Potteba energie zvl43ts tepla,
ﬁepfekraéuje spot¥ebu p¥i tradiénimvzpracovdni perou. Deldfi prednesti je vyuZ{vén{ ji%¥ sté-
vejicich technologickych za¥fzent, tj. bubnovych suséren, které jiz v tomto obdobi zprev1d-’
la nejsou v provozu.

Z hlediska celkové ekonomiky v porovnén{ s tredidnim perfenim nebo skladovdnim nesten-
dsrtnich e rizné podkozenych brambor ne sklédkéch v krechtech, kde 40-50 % brembor shni je,
Jje zplsoeb podle vyndlezu vysoce efektivni.

V pfipadé, Ze vystupni materidl se bude vyzneiovet sudinou 50 %, pr&chodnost zetizent
v ddskedku zvy3eni sudiny se pondkud sni¥i, ale vysledny produkt bude mft cherskter horko-
vzdudngfch dsudkd. Fermentsdni procesy jsou minimdlnf a prevéind &&st 3krobu Jje zechovéne v
~pivodnf form&, Nutri&ni d&innest tekto zpracovenych brembor odpovidd Ufinnosti bremberovych
dsudkd.

Prednost v porovndni s teadi&nim horkovzdulnym susenim 8podivéd v tom, Ze spotlreba ener=-
gie zv143t& pelivy ne konzerveci 1 kg suSiny ee sniil o 40-50 %, zvys{ se vyken technolegic-
kého suéicihq zaPi{zeni a vlastnt néklady se snifujf. Cim mé zpracoveny materidl vyss{ podil

suliny, tim vice jsou omezovény fermentedni procesy.

PREDMETT VYINLLEZU

Zplsob konzervace prengch krmnych brembor, vyznadeny tim, Ze brembory se rozkrouhaai
nebo podrtf, dri se zshfeje ne teplotu do 90 °C, a8 jeji sudina se zvysf napi*. pomoct horko-
vzdudné suldrny o 0 1 aZ 40 %, nadef se takto zprecoveny meteridl uloZ{ v anerobnim prostie-
a1,
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