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Zatizeni na vyrobu tvarohu

Oblast techniky
Technickée feleni se tyka zafizeni na vyrobu tvarohu, opatfeného tvarohovym separatorem, ze
kterého je vyisténo odvadéci potrubi tvarohu a také odvadéci potrubi syrovatky. Zafizeni se po-

uZiva zejmeéna pii kontinudlni vyrobé tvarohu.

Dosavadni stav techniky

PEi vyrobé tvarohu pii procesech kontinuédlnich je zakysané mléko pfivedeno do tvarochového
separatoru, kterym byva ve vétSin€ pfipadi odstiedivka, pficem2 po odseparovani se ze spodni
Césti tohoto separatoru odvadi tvaroh a z jeho vrchni ¢asti se odvadi nezahuiténa syrovatka, ktera
se tak stava druhotnym produktem vyrobniho procesu, pficemz se v3ak jedna o produkt obsahuji-
¢i velmi dilezite prvky pro lidsky organizmus, nebot’ kromé fady anorganickych prvki obsahuje
zejména smés bilkovin, laktézu a organické kyseliny. Daldi vyuZiti tohoto pro zdravi &lovéka
dileZit¢ho produktu spoiva v mnoha ptipadech pouze ke krmnym ucelim, i kdyZ jsou znamy
piikiady vyuZiti syrovatky k lidské vyzivé. Jednim z piikladi tohoto vyuziti je mléény vyrobek,
pfi jehoZ vyrobé se syrovatka zahfeje, upravi se jeji pH, nechd se vysraZet a voda se oddéli od
bilkovinoveého roztoku. Vznika tak polotovar ricota pro vyrobu dalich produktd. Jeho vyroba
viak sebou pfinasi dal8i naroky na energii. V opatnych ptipadech jsou znamy i rizné upravy
tvarohu, naptiklad pfidavanim smetanového jogurtu, cukru, vanilky, &okolidy, bylin a je znamo
take pridavani syrovatky do tvarohu. Tato syrovétka je v3ak jiZ zpracovana zahu§ténim, které je
provedeno odstfedénim nebo ultrafiltraci a naslednym su$enim, tudi? zpracovanim, které si vy-
zaduje dalsif energii. Kromé toho pii tomto zpracovani dochéazi ke ztraté chuti syrovatky a &asti
vyzivaych latek.

Cilem technického feSeni je proto vytvofeni zafizeni na vyrobu tvarohu, které umozni ekonomic-
ky a bez ztraty chuti pfiddvat odseparovanou a zahudténou syrovatku do tvarohu.

Podstata technického fe$eni

Vyty€eného cile je dosaZeno zafizenim na vyrobu tvarohu podle technického Fedeni, jehoz pod-
stata spoCiva v tom, Ze na odvadéci potrubi tvarohu je napojeno ptivadéci potrubi zahuiténé sy-
rovatky.

Pfivadéci potrubi zahudténé syrovatky je zpravidla vyusténo ze zafizeni reversni osmozy.

Zafizeni reversni osmézy je zpravidla napojeno na piivod nezahugiéné syrovatky ze tvarohového
separatoru.

Do piivadéciho potrubi zahudténé syrovéitky je vétiinou zafazen davkovad.

Timto provedenim je umoZnéno do tvarohu odvédéného z tvarohového separatoru v maximalni
hem latek potfebnych k vyZivé lidského organizmu, Nezahuiténa syrovétka je vétdinou zahuiténa
v zafizeni reversni osmézy a odchazi do pfivadéciho potrubi zahuiténé syrovatky a dale do od-
vadéciho potrubi tvarohu vyvedeného z tvarchového separatoru. Odloudena voda je ze zafizeni
reversni 0smozy odvadéna k daldimu pouziti nebo do odpadu.

Ptehled obrazku na vykrese

Zatizeni na vyrobu tvarohu podle technického feseni je schematicky zndzoméno na piilozeném
vykrese.




10

CZ 22449 Ui

Ptiklad provedeni technického feSeni

Jak je zndzornéno na vykrese, piivodni potrubi 4 zakysaného mléka koagulatu je pfivedeno do
tvarohového separdtoru 1. Ze tvarohového separdtoru 1 je ve spodni ¢asti odvedeno odvadéci
potrubi 5 tvarohu. Ve vrchni &asti je na tvarohovy separdtor 1 napojeno odvadéci potrubi 6 neza-
hu§téné syrovatky, napojené na zafizeni 2 reversni osmozy, napojené na privadéci potrubi 7 za-
husténé syrovatky, piivedené do odvadéciho potrubi 5 tvarohu, pfi¢emz pfed zadsténim do odva-
déciho potrubi 5 tvarohu je do odvadéciho potrubi 7 zahudiéné syrovatky viloZen davkovac 3.

Zakysané mléko je ptivedeno pivodnim potrubim 4 zakysaného miéka do tvarohoveho separato-
ru 1, kde je odstiedéno a odstfedény produkt, kierym je tvaroh, se odvadi ze spodni Casti tvaro-
hového separatoru 1 odvadécim potrubim 5 tvarohu. Odstfedéna nezahusténa syrovatka se odva-
di z vrchni ¢asti tvarohového separatoru 1 odvad&cim potrubim 6 nezahusténé syrovatky do zafi-
zeni reversni osmézy 2, kde je nezahusténa syrovatka zahu$téna a odseparovana voda je odvede-
na odvadécim potrubim 8§ vody do odpadu nebo k daldimu pouZiti. Zahust€na syrovatka je odva-
déna privadécim potrubim 7 zahusténé syrovétky pies davkova¢ 3 do odvadéciho potrubi 5 tva-
rohu. Tvaroh se zahudténou syrovatkou je potom zaveden ke konenému zpracovani.

NAROKY NA OCHRANU

1. Za#izeni na vyrobu tvarohu, opatfené tvarohovym separatorem (1), ze kterého je vyusténo
odvadéci potrubi (5) tvarohu a také odvadéci potrubi (6) nezahusténé syrovatky, vyzna fu-
jici se tim, e naodvadéci potrubi (5) tvarohu je napojeno ptivadéci potrubi (7) zahu&téné
syrovatky.

2. Zatizeni podle naroku 1, vyzma&ujici se tim, Zeptivadéci potrubi (7) zahusténé
syrovatky je vyusténo ze zafizeni (2) reversni osmozy.

3.  Zafizeni podle niroku 2, vyzna&ujici se tim, Ze zafizeni (2) reversni osmozy je
napojeno na pfivod nezahusténé syrovatky z tvarohového separatoru (1).

4.  Zatizeni podle narokii 1 az 3, vyzma&ujici se tim, Ze do pfivddéciho potrubi (7)
zahuiténé syrovatky je zafazen davkovac (3).

1 vykres
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