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(57)摘要

本实用新型公开了一种电烤箱温度控制装

置，所述电烤箱包括箱体、门组件、上电热装置和

下电热装置；所述上电热装置包括上部发热管，

所述下电热装置包括下部发热管，所述发热管的

数量大于等于2；所述箱体内的上部设有第一温

控器和第二温控器，所述第一温控器控制上部发

热管和下部发热管，所述第二温控器控制上部前

端发热管和下部前端发热管。本实用新型通过第

二温控器单独控制烤箱加热腔外侧的发热管，通

过控制外侧发热管的发热时间来实现对外侧食

物上色不均的补偿加热，以此来实现外侧食物上

色的色度逼近加热腔中心和内侧的着色度。
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1.一种电烤箱温度控制装置，所述电烤箱包括箱体和门组件，所述门组件设置于箱体

的前侧，门组件的下端与箱体转动连接，所述箱体内设有加热腔，所述加热腔内的上部设有

上电热装置，所述加热腔内的下部设有下电热装置，所述上电热装置包括上部发热管，所述

下电热装置包括下部发热管，其特征在于，

所述上部发热管和下部发热管的数量均大于等于2；所述上部发热管和下部发热管按

照与门组件的下端平行的方向依次从远离门组件的加热腔内侧排列到靠近门组件的加热

腔外侧，上部发热管中最靠近门组件的一组发热管为上部前端发热管，下部发热管中最靠

近门组件的一组发热管为下部前端发热管；所述箱体内的上部设有第一温控器和第二温控

器：所述第一温控器通过控制上部发热管和下部发热管的工作状态，实现对加热腔内侧温

度的控制；所述第二温控器通过控制上部前端发热管和下部前端发热管的工作状态，实现

对加热腔外侧靠近门组件区域的温度控制。

2.根据权利要求1所述的电烤箱温度控制装置，其特征在于，所述第一温控器设置于箱

体内的上部中间位置，所述第二温控器设置于箱体内的上部外侧靠近门组件的位置。

3.根据权利要求2所述的电烤箱温度控制装置，其特征在于，所述第一温控器和第二温

控器设置在同一高度。

4.根据权利要求1所述的电烤箱温度控制装置，其特征在于，所述第一温控器和第二温

控器为负温度系数热敏电阻温控器。

5.根据权利要求1所述的电烤箱温度控制装置，其特征在于，所述第二温控器只控制上

部前端发热管或只控制下部前端发热管或同时控制上部前端发热管和下部前端发热管。

6.根据权利要求1所述的电烤箱温度控制装置，其特征在于，所述第一温控器只控制上

部发热管或只控制下部发热管或同时控制上部发热管和下部发热管。

7.根据权利要求1所述的电烤箱温度控制装置，其特征在于，所述上部发热管和下部发

热管的数量分别介于2～4支。

8.根据权利要求7所述的电烤箱温度控制装置，其特征在于，所述上部发热管和下部发

热管的数量为各2支。

9.根据权利要求1所述的电烤箱温度控制装置，其特征在于，所述上部发热管和下部发

热管为直型管、M型管、U型管中的一种或2～4种混合搭配。

10.根据权利要求1所述的电烤箱温度控制装置，其特征在于，所述上部发热管和下部

发热管为不锈钢发热管、石英发热管、卤素管或碳素纤维发热管。
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一种电烤箱温度控制装置

技术领域

[0001] 本实用新型属于电烤箱技术领域，具体涉及一种电烤箱温度控制装置及方法。

背景技术

[0002] 目前市面普遍的电烤箱温度控制方式或装置主要有机械式和电子式两种。其中，

机械式主要由内置的双金属片机械温控器来实现对烤箱加热腔温度的相对控制，而电子式

烤箱的显著特点就是采用NTC(负温度系数热敏电阻)温控器来实现对加热腔温度的控制。

上述两种温控器对加热腔的温度的控制，主要都是以加热腔中心位置点为参考点，来实现

温度控制值的参考判断。专利CN202858874U公开了一个上下独立温度控制方法，此办法实

现对上下区域食物着色效果的烘烤差异(主要是通过单独控制上下发热管的发热时间长短

来实现)，但温控范畴还是以加热腔中心参考点作为温度衡量值，温控器还是主要控制上下

发热管的发热时间和通断来实现。但目前烤箱还有一个问题一直困扰着设计制作厂家，烤

箱靠门这一侧(也称外侧)，食物的着色比加热腔中心和后部的着色浅，从目前的经验和实

测来分析，造成这种问题的原因在于靠门这一侧因为门的主体是玻璃(方便消费者观察内

部的食物烘烤状态)，玻璃的透热性能大，导致了热量从玻璃这一侧散热到环境中；另外，还

由于门这一侧的密闭性差(门和加热腔留有间隙，尤其是不带密封圈的烤箱)，热量通过缝

隙处散失在环境中；由于上述因素的影响，导致了烤箱加热腔靠门这一侧的温度偏低，同时

热反射率低(金属的热反射率原高于普通玻璃的热反射率)，从而导致了门这一侧的食物上

色浅，影响了烘烤食物的出品一致性。

实用新型内容

[0003] 针对上述现有技术存在的技术问题，本实用新型的目的是提出一种技术改善方

案，通过在烤箱加热腔外侧的地方加多一个温控器来探测外侧的相对温度，得到一个温度

判断的参考值；同时，此外侧的温控器单独控制烤箱加热腔外侧的发热管(外侧的上管，下

管)，通过控制外侧发热管的发热时间来实现对外侧食物上色不均的补偿加热，从而达到外

侧食物上色的色度逼近加热腔中心和内侧的着色度。

[0004] 为达到上述目的，本实用新型提供的技术方案如下：

[0005] 一种电烤箱温度控制装置，所述电烤箱包括箱体和门组件，所述门组件设置于箱

体的前侧，门组件的下端与箱体转动连接，所述箱体内设有加热腔，所述加热腔内的上部设

有上电热装置，所述加热腔内的下部设有下电热装置，所述上电热装置包括上部发热管，所

述下电热装置包括下部发热管，

[0006] 所述上部发热管和下部发热管的数量均大于等于2；所述上部发热管和下部发热

管按照与门组件的下端平行的方向依次从远离门组件的加热腔内侧排列到靠近门组件的

加热腔外侧，上部发热管中最靠近门组件的一组发热管为上部前端发热管，下部发热管中

最靠近门组件的一组发热管为下部前端发热管；所述箱体内的上部设有第一温控器和第二

温控器：所述第一温控器通过控制上部发热管和下部发热管的工作状态，实现对加热腔内

说　明　书 1/4 页

3

CN 210784029 U

3



侧温度的控制；所述第二温控器通过控制上部前端发热管和下部前端发热管的工作状态，

实现对加热腔外侧靠近门组件区域的温度控制。

[0007] 所述门组件包括门框、内玻璃、外玻璃和门把手；电烤箱工作时，打开门组件放入

食物，然后关闭门组件进行食物烘烤。

[0008] 优选地，所述第一温控器设置于箱体内的上部中间位置，所述第二温控器设置于

箱体内的上部外侧靠近门组件的位置。

[0009] 优选地，所述第一温控器和第二温控器设置在同一高度。

[0010] 优选地，所述第一温控器和第二温控器为负温度系数热敏电阻温控器。第一温控

器包括第一温控器温度传感器，第二温控器包括第二温控器温度传感器。

[0011] 优选地，所述第二温控器只控制上部前端发热管或只控制下部前端发热管或同时

控制上部前端发热管和下部前端发热管的工作状态。

[0012] 优选地，所述第一温控器只控制上部发热管或只控制下部发热管或同时控制上部

发热管和下部发热管的工作状态。

[0013] 优选地，所述上部发热管和下部发热管的数量各介于2～4支。

[0014] 更优选地，所述上部发热管和下部发热管的数量为各2支。

[0015] 优选地，所述上部发热管和下部发热管为直型管、M型管、U型管中的一种或多种组

合。

[0016] 优选地，所述上部发热管和下部发热管为不锈钢发热管、石英发热管、卤素管或碳

素纤维发热管。

[0017] 本实用新型的工作原理如下：

[0018] 在实际应用中，当开始烘烤食物时，上部发热管和下部发热管全功率发热，对食物

进行加热烘烤，当加热腔达到设定温度，第一温控器接收到信号后，反馈给继电器，继电器

断开工作，上部发热管和下部发热管全部停止加热；此阶段，第二温控器检索前端区域的温

度并反馈信号给控制板上的IC，对上部和下部的前端发热管进行单独控制加热，以此来补

偿门组件这侧因为热辐射和热传导散失的热能，进行补偿加热，加热到内设给定的参考温

度后，上部和下部的前端发热管停止加热；然后温度开始下降(因为食物热吸收和热能的散

失)，温度下降到内置设定的误差值后，第一温控器接收到信号，反馈给继电器，继电器吸

合，上部发热管和下部发热管继续加热；以此为一个周期循环，周而复始的按上述的控制逻

辑运行。设定的工作时间到达后，机器停止运行，取出食物。

[0019] 与现有技术相比，本实用新型的有益效果：

[0020] 现有技术的电烤箱温控器主要是控制上下发热管的整体发热通断时间，并且也可

以实现对单独上部发热管，或下部发热管的发热时间的控制，但其温度的控制参考值为加

热腔内部虚拟中心的参考值。而本实用新型通过在烤箱加热腔外侧的地方加多一个温控器

来探测外侧的相对温度，得到一个温度判断的参考值，同时，此外侧的温控器单独控制烤箱

加热腔外侧的发热管(外侧的上管，下管)；通过控制外侧发热管的发热时间来实现对外侧

食物上色不均的补偿加热，以此来实现外侧食物上色的色度逼近加热腔中心和内侧的着色

度。
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附图说明

[0021] 图1是本实用新型的内部结构示意图。

[0022] 图2是本实用新型应用于烘烤曲奇时的示意图。

[0023] 图3是食物放置示意图。

[0024] 在图1和图2中包括有：

[0025] 1——箱体

[0026] 2——上部前端发热管

[0027] 3——第一温控器温度传感器

[0028] 4——第二温控器温度传感器

[0029] 5——加热腔

[0030] 6——下部前端发热管

[0031] 7——门组件

[0032] 8——曲奇饼

具体实施方式

[0033] 为了使本实用新型的目的、技术方案及优点更加清楚明白，以下结合具体实施例

以及附图，对本实用新型进一步详细说明，但本实用新型要求的保护范围并不局限于实施

例。

[0034] 实施例1：

[0035] 一种电烤箱温度控制装置，所述电烤箱包括箱体1和门组件7，所述门组件7设置于

箱体1的前侧，门组件7的下端与箱体1转动连接，所述箱体内设有加热腔5，所述加热腔5内

的上部设有上电热装置，所述加热腔5内的下部设有下电热装置，所述上电热装置包括上部

发热管，所述下电热装置包括下部发热管；

[0036] 所述上部发热管和下部发热管均为两支直型发热管，所述两支直型发热管按照与

门组件下端平行的方向依次从远离门组件的加热腔5内侧排列到靠近门组件的加热腔5外

侧，上部发热管和下部发热管中最靠近门组件的一支发热管为前端发热管；所述箱体内的

上部设有第一温控器和第二温控器：所述第一温控器通过控制上部发热管和下部发热管的

工作状态，实现对加热腔5内侧温度的控制；所述第二温控器通过控制上部前端发热管2和

下部前端发热管6的工作状态，实现对加热腔5外侧靠近门组件7区域的温度控制。

[0037] 所述第一温控器设置于箱体内的上部中间位置，所述第二温控器设置于箱体内的

上部外侧靠近门组件的位置，第一温控器和第二温控器设置在同一高度。

[0038] 所述第一温控器和第二温控器为负温度系数热敏电阻温控器。第一温控器包括第

一温控器温度传感器3，第二温控器包括第二温控器温度传感器4。

[0039] 所述第二温控器只控制上部前端发热管2或只控制下部前端发热管6或同时控制

上部前端发热管2和下部前端发热管6的工作状态。

[0040] 所述第一温控器只控制上部发热管或只控制下部发热管或同时控制上部发热管

和下部发热管的工作状态。

[0041] 所述上部发热管和下部发热管还可以是M型管或U型管。

[0042] 所述上部发热管和下部发热管为不锈钢发热管、石英发热管、卤素管或碳素纤维
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发热管。

[0043] 使用本实用新型制作一盘曲奇饼干，步骤如下：

[0044] 1.将曲奇饼干均匀铺满烤盘；

[0045] 2.设置曲奇的烘烤温度和时间，如：设置上下火180度，时间20分钟；

[0046] 3.启动烤箱，并先让烤箱空烤预热，达到所需的温度后，开烤箱门，然后放入曲奇

(如图3所示)，并开始正式烘烤；

[0047] 4.烤箱对曲奇进行烘烤，上部发热管、下部发热管全功率发热，对食物进行加热烘

烤，当加热腔达到温度，第一温控器接收到信号后，反馈给继电器，继电器断开工作，上部发

热管和下部发热管全部停止加热；此阶段，第二温控器检索前端区域的温度并反馈信号给

控制板上的IC，进行对上部和下部的前端发然管进行单独控制加热，以此来补偿门组件这

侧因为热辐射和热传导散失的热能，进行补偿加热，加热到内设给定的参考温度后，上部和

下部的前端发热管停止加热；然后温度开始下降(因为食物热吸收和热能的散失)，温度下

降到内置设定的误差值后，第一温控器接收到信号，反馈给继电器，继电器吸合，发热管继

续加热；以此为一个周期循环，周而复始的按上述的控制逻辑运行；

[0048] 5.设定的工作时间到达后，机器停止运行，取出曲奇，整盘曲奇着色均匀一致。

[0049] 实施例2：

[0050] 与实施例1相比，所述上部发热管为两支M型发热管，下部发热管为两支U型发热

管，其他结构与实施例1相同。

[0051] 根据上述说明书的揭示和教导，本实用新型所属领域的技术人员还可以对上述实

施方式进行变更和修改。因此，本实用新型并不局限于上面揭示和描述的具体实施方式，对

实用新型的一些修改和变更也应当落入本实用新型的权利要求的保护范围内。此外，尽管

本实用新型书中使用了一些特定的术语，但这些术语只是为了方便说明，并不对本实用新

型构成任何限制。

说　明　书 4/4 页

6

CN 210784029 U

6



图1

图2

说　明　书　附　图 1/2 页

7

CN 210784029 U

7



图3

说　明　书　附　图 2/2 页

8

CN 210784029 U

8


	BIB
	BIB00001

	CLA
	CLA00002

	DES
	DES00003
	DES00004
	DES00005
	DES00006

	DRA
	DRA00007
	DRA00008


