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OZET

CEKIRDEK KAHVEDEN ANINDA TURK KAHVESI ICECEGINI HAZIRLAMA
YONTEMI VE OTOMATIK CEKIRDEK TURK KAHVESI SISTEMiI MAKINESI

Bu bulus, geleneksel usule uygun Tiirk Kahvesi igecegini yeni ve farkli bir sekilde sunan
Kavrulmus Cekirdek Kahveden Aninda Tiirk Kahvesi Igecegini Hazirlama Ydntemi ve bu
yeni yontem ile Taze Cekilmis Cekirdek Kahveden Aninda Tiirk Kahvesi Icecegini otomatik
olarak hazirlayan Otomatik Cekirdek Tiirk Kahvesi Sistemi Makinesi ile ilgilidir. Bu bulus
sayesinde Tiirk Kahvesi igeceginin Aninda Taze Cekilmis Cekirdek Kahveden hazirlanmasi
imkan1 sunulmakta ve bdylece Tiirk Kahvesi i¢ceceginin en yliksek seviyede aroma, nefaset ve
lezzete sahip olmasi saglanmaktadir. Keza biitiin islemlerin, Otomatik Cekirdek Tiirk Kahvesi
Sistemi Makinesi tarafindan otomatik bir sekilde yapilmasindan &tiirii de enfes Tiirk Kahvesi

iceceginin herkes tarafindan kolayca hazirlanip keyifle tiiketilmesi miimkiin olmaktadir.
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ISTEMLER

1. Bulus, “Cekirdek Kahveden Aninda Tiirk Kahvesi Icecegini Hazirlama Yontemi’’

olup 6zelligi; Tiirk Kahvesi i¢ecegini hazirlamak i¢in Aninda Ogiitiilen Taze Cekilmis

Kavrulmus Cekirdek Kahve kullanilmasi ile karakterize edilmesidir.

Bulus, “Otomatik Cekirdek Tiirk Kahvesi Sistemi Makinesi” olup 6zelligi; en temel

halinde,

- Cekirdek kahve haznesi (13) icerisindeki kavrulmus ¢ekirdek kahvelerden
arzulanan miktarin taze ogitiiliip ¢ekildigi ve otomatik olarak Cezveye (5)

aktarildigi Kahve degirmeni (14) sistemi,

- Toz seker haznesi (10) igerisindeki toz sekerinden arzulanan miktarin otomatik

olarak Cezveye (5) aktarildigi Dozaj iinitesi (11) sistemi,

- Soguk su haznesi (9) igerisindeki soguk suyun arzulanan miktarmin Su sayaci (7)
ile hassas ol¢iilerek ve otomatik bir sekilde Su fiskiyesi (6) vasitasiyla Cezveye (5)

aktarildigi Su pompasi (8) sistemi,

- Termal tabani (4) olan Cezvenin (5) yerlestirildigi ve Cezvenin (5) i¢erisindeki
taze ¢ekilmis kahve + seker + soguk su karisiminin altindaki Isitic1 element (3),
Termostat (2) ve tepesindeki Pisirme sensorii (12) vasitasi ile otomatik kontrollii

pisirildigi Cezve yuvasi (1) sistemi,
icermesidir.

Istem 1°deki “Cekirdek Kahveden Aninda Tiirk Kahvesi i¢ecegini Hazirlama
Yontemi” olup 6zelligi; Tiirk Kahvesi igeceginin biitiinlesmis Kahve Degirmeni (14)
iceren Istem 2°deki “Otomatik Cekirdek Tiirk Kahvesi Sistemi Makinesi” ile otomatik

bir sekilde hazirlanmasi ile karakterize edilmesidir.

Istem 2°deki “Otomatik Cekirdek Tiirk Kahvesi Sistemi Makinesi” olup &zelligi;
Cekirdek kahve haznesinin (13) altina monte edilmis ve bu haznenin i¢erisindeki
Kavrulmus Cekirdek Kahveden arzulanan miktarin Tiirk Kahvesi yapmaya uygun ince

kivamda 6giitiiliip aninda taze ¢ekildigi Kahve degirmenine (14) sahip olmasidir.

Istem 2°deki “Otomatik Cekirdek Tiirk Kahvesi Sistemi Makinesi” olup 6zelligi; Toz

seker haznesinin (10) alt kisminda, 6zel burgu seklinde yapilmis aparati bulunan ve
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bunun bir motor tarafindan belirli bir siire dondiiriilmesi suretiyle bir porsiyon sekerin

disar1 aktarildigi Dozaj tinitesine (11) sahip olmasidir.

Istem 2°deki “Otomatik Cekirdek Tiirk Kahvesi Sistemi Makinesi” olup dzelligi;
Soguk su haznesinin (5) ¢ikisina yerlestirilmis 6zel yapim Su pompasi (8) ve hattan
gecen su miktarini 6lgen Su sayaci (7) ile suyu homojen bir sekilde Cezvedeki (5) toz

kahvenin iizerine akitan Su fiskiyesinden (6) olusan sisteme sahip olmasidir.

Istem 2°deki “Otomatik Cekirdek Tiirk Kahvesi Sistemi Makinesi” olup dzelligi; iist
kisminda Kahve degirmeni (14) tarafindan taze ¢ekilmis kahvenin dokiildigii kapr ile
Dozaj tinitesi (11) tarafindan porsiyonlanmis toz sekerin dokiildiigii kap: ve
porsiyonlanmis soguk suyun akitildig: Su fiskiyesi (6) ile Cezvenin (5) igerisindeki
kahvenin pigsme derecesini gozetleyen Pisme sensorii (12) ve alt kisminda ise Isitict
element (3) ile 1sinin kontrol edildigi Termostat (2) bulunan ve biitiin bu aparatlar ile
Cezvenin (5) fonksiyonel bir sekilde yerlestigi bicimde dizayn ve imal edilmis olan

Cezve yuvasina (1) sahip olmasidir.

. Bulus, “Otomatik Cekirdek Tiirk Kahvesi Sistemi Makinesi” ile otomatik bir sekilde

“Cekirdek Kahveden Aninda Tiirk Kahvesi Icecegini Hazirlama Yontemi” olup

ozelligi;

- Kullanicinin, bir fincan Tiirk Kahvesi hazirlamak i¢in ilgili grubun 1 fincan kahve
butonuna ve ardindan seker seviyesi butonuna basmasi,

- Kullanicinin bastigi kahve butonun programlanmis siiresi boyunca Kahve
degirmeninin (14) aktif olmas1 ve Cekirdek kahve haznesinden (13) igerisine
dokiilen kavrulmus c¢ekirdek kahveyi aninda taze ¢ekip porsiyonlanmis olarak
Cezve yuvasi (1) iizerindeki kapidan Cezveye (5) aktarmasi,

- Es zamanli olarak segilen seker seviyesi butonunun programlanmis siiresi boyunca
Dozaj iinitesinin (11) aktif olmas1 ve Toz seker haznesinden (10) bir porsiyon toz
sekeri Cezve yuvasi (1) lizerindeki kapidan Cezveye (5) aktarmasi.

- Ardindan Su pompasinin (8) aktif olmasi ve Soguk su haznesindeki (9) soguk
suyu, Su sayaci (7) ve Su fiskiyesi (6) lizerinden Cezvenin (5) icerisindeki taze
cekilmis toz kahve ve seker karisiminin {izerine aktarmaya baslamasi ve
programlanmis soguk su miktarina erisilmesiyle birlikte Su sayacinin (7) sinyal
verip Su pompasini (8) pasif edip soguk su akis1 durdurmasi ve bdylece bir

porsiyon soguk suyun Cezveye (5) aktarilmis olmasi,
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- Soguk su akiginin durmasiyla birlikte Isitict elementin (3) hemen aktiflesip
Cezvenin (5) igerisindeki taze ¢ekilmis kahve + seker + soguk su karigimini
1sitmaya baslamasi ve es zamanli olarak Cezve yuvasina (1) entegre edilmis olan
Pigme sensorii (12) ile Termostatin (2) senkronize bir sekilde galisip Cezvenin (5)
icerisindeki Tiirk Kahvesinin pisme derecesini ve kopiik seviyesini stirekli bir
sekilde kontrol etmeleri,

- Ana kumanda tarafindan Tiirk Kahvesinin milkemmel bir sekilde kopiikli olarak
pistiginin teyit edilmesiyle birlikte Isitic1 elementin (3) pasif edilip pisme isleminin
sonlandirilmasi ve kullanicinin, gorsel ve akustik olarak Tiirk kahvesi icecegin
hazir oldugu yoniinde haberdar edilmesi,

- Kullanicinin, Cezveyi (5) Cezve yuvasindan (1) ¢ikartarak icerisindeki biitiin
karisimi telvesiyle birlikte fincana doldurarak servis etmesi,

- Kullanicinin, Cezveyi (5) temizledikten sonra bir sonraki kullanim i¢in Cezve

yuvasina (1) yerlestirmesi,
adimlan ile karakterize edilmesidir.

Istem 8’deki yontem ile calisan “Otomatik Cekirdek Tiirk Kahvesi Sistemi Makinesi”

olup 6zelligi; 1 veya 1’den ¢ok gruplu olarak imal edilebilmesidir.

Istem 8’deki yontem ile ¢alisan “Otomatik Cekirdek Tiirk Kahvesi Sistemi Makinesi”
olup 6zelligi; her grubunun ayri ayr1 1 veya 1’den ¢ok fincan Tiirk Kahvesini ayni

anda yapabilecek kapasitede olmasidir.
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TARIFNAME

CEKIRDEK KAHVEDEN ANINDA TURK KAHVESI ICECEGINI HAZIRLAMA
YONTEMI VE OTOMATIK CEKIRDEK TURK KAHVESI SISTEMiI MAKINESI

Teknik Alan:

Bu bulus, geleneksel usule uygun Tiirk Kahvesi i¢ecegini yeni ve farkli bir sekilde sunan
Kavrulmus Cekirdek Kahveden Aninda Tiirk Kahvesi Icecegini Hazirlama Yontemi ve bu
yeni yontem ile Taze Cekilmis Cekirdek Kahveden Aninda Tiirk Kahvesi Icecegini otomatik
olarak hazirlayan Otomatik Cekirdek Tiirk Kahvesi Sistemi Makinesi ile ilgilidir.

Teknigin Bilinen Durumu:

Geleneksel usulde Tiirk Kahvesi icecegini hazirlamak icin Kavrulmus Ve Ogiitiilmiis Kahve
kullanilmaktadir. S6z konusu Kavrulmus Ve Ogiitiilmiis Kahveden bir miktar Cezvenin
igerisine konulmakta ve lizerine 6l¢egine gore Soguk Su ilave edilmektedir. Arzuya gore
Cezveye bir miktar seker de ilave edilebilmektedir. Daha sonra Cezve, atesin lizerine
konularak pisirilmeye baslanmaktadir. Atesin iizerindeki Cezve siirekli olarak gozetilmekte ve
igerisindeki su, seker, kahve karisiminin pismesi gozlenmektedir. Kahvenin kopiiriip
kabarmasinin ardindan Cezve atesten alinarak pisirme islemi sonlandirilmaktadir. Ardindan
Cezvenin igerisindeki biitlin kahve, telvesi ile birlikte fincana bosaltilarak i¢ilmek tizere servis

edilmektedir.

Geleneksel usulde Tiirk Kahvesi igecegini hazirlamaya yonelik biitiin islemler manuel olarak
yapilmakta ve dnemli derecede maharet gerektirmektedir. Biitlin islemlerin manuel olarak
yapilmasindan 6tiirii Tiirk Kahvesi i¢ecegini hazirlamak oldukga zordur. Bununla birlikte
Tiirk Kahvesi i¢ecegini hazirlayan kisinin olduk¢a maharetli olmasi da gereklidir. Bu
ozelliklerinden dolay1 Tiirk Kahvesi, maalesef herkes tarafindan kolayca hazirlanip

tiketilememektedir.

Tiirk Kahvesi i¢ceceginin hazirlanmasindaki zorlugu hafifletmek maksadiyla iiretilmis
piyasada baz1 Tiirk Kahvesi Makinesi modelleri mevcuttur. S6z konusu bu Tiirk Kahvesi
Makinesi modellerinden en gelismis olani su sekilde ¢aligmaktadir; Kullanici, makine
Cezvesinin igerisine el yordami ile manuel olarak bir miktar Kavrulmus Ve Ogiitiilmiis Toz

Kahve koymaktadir. Arzuya gore Cezveye bir miktar seker de manuel olarak ilave

1
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edilebilmektedir. Daha sonra kullanici bu cezveyi makinedeki yuvasina yerlestirmekte ve
calistirma butonuna basmaktadir. Makine, lizerindeki su haznesinden yeterli miktardaki soguk
suyu cezveye aktarmakta ve ardindan pisirme islemini otomatik kontrollii olarak
gerceklestirmektir. Pisirme isleminin tamamlanmasiyla birlikte kullaniciy1 uyarmakta ve
kullanic1 Cezveyi yuvasinda ¢ikartmak suretiyle igerisindeki kahveyi, telvesiyle birlikte
fincana bosaltip servis etmektedir. Bu makineler, Tiirk Kahvesi hazirlama prosediiriindeki
Cezveye soguk su koyma ve pisirme adimlarin1 otomatik bir sekilde gerceklestirerek siirece
onemli katki saglamaktadirlar. Ancak, Tiirk Kahvesi hazirlama prosediiriiniin; Kavrulmus ve
Ogiitiilmiis Toz Kahveyi cezveye koyma, bu Toz Kahvenin uygun miktarini ayarlama,
arzulanan seker miktarini ayarlayip cezveye koyma, cezveyi yuvasina yerlestirme, cezveyi

temizleme ve benzeri birgok adimlari ise halen manuel olarak yapilmak zorundadirlar.

Diger taraftan, Tiirk Kahvesi igecegini hazirlamak igin tiiketicilerin Kuru Kahveciden veya
marketlerden bir ambalaj i¢erisinde Kavrulmus ve Cekilmis Toz Kahve alip kullanmalar1
gereklidir. Bilindigi {izere, Kavrulmus Kahve 6giitiildiikten sonra hizla bayatlamaya baslar ve
kisa zaman igerisinde aromasini ve nefasetini kaybeder. Bu durum, enfes bir fincan Tiirk
Kahvesi igmek isteyen tiiketiciler i¢in maalesef ciddi bir risk olusturmaktadir ve cogu zaman
tiikketicilerin Tiirk Kahvesinden keyif alamamalarina sebep olmaktadir. Piyasada, Tiirk
Kahvesi tiiketicilerine Kavrulmus ve aninda Taze Cekilmis Kahveden hazirlanmis Tiirk

Kahvesi i¢ecegini sunabilecek bir sistem heniiz mevcut degildir.

Oysa, Espresso Kahve ile Espresso Bazli Kahveleri hazirlamak i¢in Kavrulmus Cekirdek
Kahveyi aninda 6giiterek Taze Cekilmis Kahve kullanmak imkani mevcuttur. Piyasada,
cekirdek kahveden tam otomatik bir sekilde Espresso Kahve veya Espresso Bazli Kahveler
hazirlayabilen makineler bulunmaktadir. S6z konusu bu Tam Otomatik Espresso Bazli Kahve
Makineleri, su sekilde ¢alismaktadirlar; kullanici igecek butonuna bastiktan sonra ¢ekirdek
kahve haznesinin altinda bulunan degirmen bir siireligine ¢alisarak bir porsiyon ¢ekirdek
kahveyi taze ¢ekerek demleme iinitesine aktarmaktadir. Makine, demleme {initesindeki
¢ekilmis kahvenin {izerinden basingli sicak su ge¢irip siizerek altindaki kabin igerisine bir
fincan Espresso Kahve hazirlamaktadir. Makine, otomatik bir sekilde demleme tinitesinde
kalan posay1 ¢op kabina atip tiniteyi temizleyip bir sonraki kullanima hazir hale getirmektedir.
Oldukga gelismis olan bu makineler, bu sekilde hazirladiklar1 Espresso Kahveye; siit, siit
koptigi, sicak su, kakao ve benzeri ilaveler yaparak degisik sunumlar1 olan onlarca Espresso
Bazli Kahveyi tam otomatik bir sekilde hazirlayabilmektedirler. Bu makineler, Espresso Bazl

Kahveyi biitiin prosesleri ile birlikte tam otomatik olarak hazirlamaktadirlar. Aninda taze
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¢ekilmis kahve kullanmak suretiyle de miikemmel aroma ve lezzet saglamaktadirlar. Ancak,

bu imkan Tiirk Kahvesi i¢ecegi i¢in maalesef mevcut degildir.

Biitiin bu tespitlerden anlasilacagi {izere piyasada Tiirk Kahvesi i¢ecegini, Kavrulmus
Cekirdek Kahveyi aninda 6giiterek Taze Cekilmis Kahveden hazirlayan bir yontem olmadigi
gibi Tiirk Kahvesi igecegini biitiin prosesleri ile birlikte tam otomatik olarak hazirlayacak bir

sistem veya makine de heniiz yoktur.

Mevcut sunum yontemlerinin ve mevcut makinelerin getirdigi ¢oziimlerin yetersizlikleri ve
yeteneklerinin kisitl olmalar1 nedeniyle bulus konusu Cekirdek Kahveden Aninda Tiirk
Kahvesi Igecegini Hazirlama Yontemi ve Otomatik Cekirdek Tiirk Kahvesi Sistemi Makinesi
gelistirilmistir. Bu bulus, yukarida bahsedilen gereksinimleri karsilayan, mevcut teknigin tiim
dezavantajlarin1 ortadan kaldiran ve ilave bazi avantajlar getiren Cekirdek Kahveden Aninda
Tiirk Kahvesi Icecegini Hazirlama Yéntemi ve Otomatik Cekirdek Tiirk Kahvesi Sistemi

Makinesi ile ilgilidir.

Bulusun Amaci:

Bu bulusun amaci, geleneksel usule uygun Tiirk Kahvesi igecegini aninda 6giitiilen Taze
Cekilmis Kavrulmus Cekirdek Kahveden kolayca hazirlayip sunabilecek, yeni ve farkli bir

Tiirk Kahvesi sunum bi¢imi gergeklestirmektir.

Bu bulusun bir diger amaci, Tiirk Kahvesi i¢ecegini aninda dgiitiilen Taze Cekilmis
Kavrulmug Cekirdek Kahveden kolayca hazirlayip sunabilecek prosesin yontemini ve

sistemini gergeklestirmektir.

Bu bulusun bir diger amaci, Tiirk Kahvesi icecegini aninda 6giitiilen Taze Cekilmis
Kavrulmus Cekirdek Kahveden biitiin prosesleri ile birlikte otomatik bir sekilde hazirlayip
sunabilecek Otomatik Cekirdek Tiirk Kahvesi Sistemi Makinesini gergeklestirmektir.

Bu bulusun bir diger amaci, Tiirk Kahvesi igeceginin aninda 6giitiilen Taze Cekilmis
Cekirdek Kahveden biitiin prosesleri ile birlikte otomatik bir sekilde hazirlayip sunabilecek
Otomatik Cekirdek Tiirk Kahvesi Sistemi Makinesinin siirekli ve seri bir sekilde
kullanilmasina imkan saglayacak otomatik sistemlerini ve ilgili aparatlarini

gerceklestirmektir.
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Sekillerin Aciklamasi:

Bu bulusun amacina ulagmak i¢in gerceklestirilen Cekirdek Kahveden Aninda Tiirk Kahvesi
Iceceginin Hazirlanmas1 Yéntemi ve Otomatik Cekirdek Tiirk Kahvesi Sistemi Makinesinin

prensip semasi ekli sekilde gdsterilmistir.

Sekil-1: Bulus konusu Otomatik Cekirdek Tiirk Kahvesi Sistemi Makinesinin ¢alisma

prensibi semasidir.

Sekillerdeki Referanslarin Aciklamasi:

Sekillerdeki pargalar numaralandirilmis olup, agiklamalari asagida verilmektedir.

Cezve yuvasi,
Termostat,
Isitic1 element,
Termal taban,
Cezve,

Su fiskiyesi,
Su sayaci,

Su pompast,

© © N o g bk~ w0 DR

Soguk su haznesi,

[EEN
o

. Toz seker haznesi,

[EEY
[EEY

. Dozaj tinitesi,

[EEN
N

. Pisme sensorti,

. Cekirdek kahve haznesi,

e
W

. Kahve degirmeni.

Bulusun Aciklamasi:

Mevcut Tiirk Kahvesi icecegini sunum yonteminin sakincalar1 ve tasidigi dezavantajlar,
Teknigin Bilinen Durumu béliimiinde ayrintili bir sekilde tespit edilmistir. Bu sakincalarin
temel sebebi Tiirk Kahvesini hazirlama islem adimlarindan ¢gogunun bireyler tarafindan
manuel olarak ve amatorce yapilmasidir. Keza, Tiirk Kahvesini hazirlamak i¢in kullanilan
Toz Kahvenin 6nceden 6giitiilmiis olmasi sebebiyle hizla bayatlayip nefasetini kaybetmesi de

ciddi bir dezavantajdir.
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Bulusumuz konusu Cekirdek Kahveden Aninda Tiirk Kahvesi Icecegini Hazirlama Yéntemi
ile Tiirk Kahvesi icecegini hazirlamak i¢in Aninda Ogiitiilen Taze Cekilmis Cekirdek Kahve
kullanilmaktadir. Bu yontem sayesinde taze ¢ekilmis kahvenin aroma, nefaset ve lezzetine en
azami seviyede ulasilabilmektedir. Keza, taze 6giitiilen kavrulmus kahvenin ortama yaydigi
koku da Tiirk Kahvesi keyfinin artmasina ayrica katki saglamaktadir. S6z konusu olan bu
yontem asagida ayrintilar1 verilen Otomatik Cekirdek Tiirk Kahvesi Sistemi Makinesi
(Sekil.1) isimli bulusumuzun, biitiinlesmis Kahve Degirmeni (14) igermesi sayesinde

miimkiin olmaktadir.
Bulus konusu Otomatik Cekirdek Tiirk Kahvesi Sistemi Makinesi, en temel halinde;

- Cekirdek kahve haznesi (13) igerisindeki kavrulmus ¢ekirdek kahvelerden arzulanan
miktar1 taze 6giitlip ¢eken ve otomatik olarak Cezveye (5) aktaran Kahve degirmeni
(14) sistemi,

- Toz seker haznesi (10) igerisindeki toz sekerinden arzulanan miktar1 otomatik olarak
Cezveye (5) aktaran Dozaj tinitesi (11) sistemi,

- Soguk su haznesi (9) igerisindeki soguk suyun arzulanan miktarint Su sayaci (7) ile
hassas Glgerek ve otomatik bir sekilde Su fiskiyesi (6) vasitasiyla Cezveye (5) aktaran
Su pompasi (8) sistemi,

- Termal tabani (4) olan Cezvenin (5) yerlestirildigi ve Cezvenin (5) icerisindeki taze
cekilmis kahve + seker + soguk su karigimini altindaki Isitici element (3), Termostat
(2) ve tepesindeki Pisirme sensorii (12) vasitasi ile otomatik kontrollii pisiren Cezve

yuvasi (1) sistemi,
icermektedir.

Cekirdek kahve haznesi (13), plastik veya cam veya metal veya benzeri malzemeden mamul
ve kullanici tarafindan kavrulmus ¢ekirdek kahve ile doldurulan 6zel sekilde yapilmis bir
kaptir. Bu Cekirdek kahve haznesinin (13) altina monte edilen Kahve degirmeni (14) ise
arzulanan miktardaki kavrulmus ¢ekirdek kahveyi, Tiirk Kahvesi yapmaya uygun ince

kivamda 6giitlip aninda taze ¢ceken 6zel yapilmis bir kahve ogiitiiciisiidiir.

Toz seker haznesi (10), plastik veya cam veya metal veya benzeri malzemeden mamul 6zel
sekilde yapilmis bir kaptir. Bu Toz seker haznesinin (10) alt kisminda, 6zel burgu seklinde
yapilmis aparati olan ve bunun bir motor tarafindan belirli bir siire dondiiriilmesi suretiyle bir

porsiyon sekeri disar1 aktaran Dozaj iinitesi (11) bulunmaktadir.
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Soguk su haznesi (9), plastik veya cam veya metal veya benzeri malzemeden mamul ve
kullanici tarafindan manuel olarak veya su sebekesinden otomatik olarak soguk su ile
doldurulan 6zel sekilde yapilmis bir kaptir. Soguk su haznesinin (5) ¢ikisina yerlestirilmis
0zel yapim Su pompasi (8) ve hattan gecen su miktarini dlgen Su sayaci (7) ile suyu homojen

bir sekilde Cezvedeki (5) toz kahvenin tizerine akitan Su fiskiyesi (6) bulunmaktadir.

Cezve (5), plastik veya cam veya metal veya benzeri malzemeden mamul ve altinda Termal

tabani (4) bulunan 6zel sekilde yapilmis bir kaptir.

Cezve yuvasinin (1) iist kisminda Kahve degirmeni (14) tarafindan taze ¢ekilmis kahvenin
dokildiigii kapi ile Dozaj tinitesi (11) tarafindan porsiyonlanmis toz sekerin dokiildiigi kap1
ve porsiyonlanmis soguk suyu akitan Su fiskiyesi (6) ile Cezvenin (5) icerisindeki kahvenin
pisme derecesini gozetleyen Pisme sensorii (12) bulunmaktadir. Cezve yuvasinin (1) alt
kisminda ise Isitic1 element (3) ile 1s1y1 kontrol eden Termostat (2) bulunmaktadir. Cezve
yuvasi (1) biitiin bu aparatlar ile Cezvenin (5) fonksiyonel bir sekilde yerlesecegi bicimde

dizayn ve imal edilmis 6zel bir aparattir.

Yukarida agiklanan yontem, sistem, iinite, aparat ve parcalar 6zel bir elektrikli sistem veya

kumanda elektronigi tarafindan senkronize bir sekilde kontrol ve kumanda edilmektedirler.

Bulus konusu Otomatik Cekirdek Tiirk Kahvesi Sistemi Makinesi, bir fincan Tirk kahvesini

asagidaki su adimlar1 igeren yontem ile hazirlamaktadir;

- Kaullanicy, ilgili grubun 1 fincan kahve butonuna ve ardindan seker seviyesi butonuna
basar,

- Kullanicinin bastig1 kahve butonun programlanmus siiresi boyunca Kahve degirmeni
(14) aktif olur ve Cekirdek kahve haznesinden (13) igerisine dokiilen kavrulmus
¢ekirdek kahveyi aninda taze ¢ekip porsiyonlanmis olarak Cezve yuvasi (1) tizerindeki
kapidan Cezveye (5) aktarir.

- Es zamanl olarak segilen seker seviyesi butonunun programlanmis siiresi boyunca
Dozaj tinitesi (11) aktif olur ve Toz seker haznesinden (10) bir porsiyon toz sekeri
Cezve yuvasi (1) lizerindeki kapidan Cezveye (5) aktarir.

- Ardindan Su pompasi (8) aktif olur ve Soguk su haznesindeki (9) soguk suyu, Su
sayaci (7) ve Su fiskiyesi (6) lizerinden Cezvenin (5) igerisindeki taze ¢ekilmis toz
kahve ve seker karigiminin tizerine aktarmaya baslar. Programlanmis soguk su

miktarmna erisilmesiyle birlikte Su sayaci (7) sinyal verip Su pompasini (8) pasif
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ederek soguk su akisi durdurur ve bdylece bir porsiyon soguk su Cezveye (5)
aktarilmis olur.

- Soguk su akisinin durmastyla birlikte Isitici element (3) hemen aktif olarak Cezvenin
(5) igerisindeki taze ¢ekilmis kahve + seker + soguk su karigimini 1sitmaya baglar. Es
zamanli olarak Cezve yuvasina (1) entegre edilmis olan Pigme sensorii (12) ile
Termostat (2) senkronize bir sekilde calisarak Cezvenin (5) icerisindeki Tiirk
Kahvesinin pisme derecesini ve kdpiik seviyesini siirekli bir sekilde kontrol ederler.

- Ana kumanda tarafindan Tiirk Kahvesinin miikemmel bir sekilde koptikli olarak
pistiginin teyit edilmesiyle birlikte Isitic1 element (3) pasif edilerek pisme islemi
sonlandirilir. Kullanici, gorsel ve akustik olarak Tiirk kahvesi i¢cecegin hazir oldugu
yoniinde haberdar edilir.

- Kullanici, Cezveyi (5) Cezve yuvasindan (1) ¢ikartarak igerisindeki biitiin karigimi
telvesiyle birlikte fincana doldurarak servis eder.

- Kullanici, Cezveyi (5) temizledikten sonra bir sonraki kullanim i¢in Cezve yuvasina

(1) yerlestirir.

Otomatik Cekirdek Tiirk Kahvesi Sistemi Makinesi, 1 gruplu olarak imal edilebilecegi gibi
1°den ¢ok gruplu olarak da imal edilebilir. Keza, Otomatik Cekirdek Tiirk Kahvesi Sistemi
Makinesinin her grubundan sadece 1 fincan Tiirk Kahvesi hazirlanabilecegi gibi farkli
butonlar vasitasiyla her grupta ayni anda birden fazla sayida fincan Tiirk Kahvesi hazirlamak

da mimkiindiir.

Bulusun Sanayive Uygulanma Bicimi:

Yukarida bahsedilen dezavantajlara ve problemlere basarili bir sekilde ¢6ziim getiren ve yeni
bir iirlin olarak piyasaya arz edilecek olan Otomatik Cekirdek Tiirk Kahvesi Sistemi
Makinesi, diger makineler gibi iiretilebilecek bir iiriindiir. Keza, yukarida bahsedilen teknik
problemlere basarili sekilde ¢oziim getiren ve bulusumuz konusu Otomatik Cekirdek Tiirk
Kahvesi Sistemi Makinesinde kullanilacak olan Kavrulmus Cekirdek Tiirk Kahvesi de diger

kahveler gibi iiretilebilecek bir lirlindiir.
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