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Opis wynalazku

Przedmiotem wynalazku jest urzadzenie do formowania makaronu.

Znane jest z opisu patentowego KR20170133856 urzadzenie do formowania réznych ksztatéw
pocietych makaronéw majgcych rowek. Na cylindrycznej powierzchni obu watkéw do wytwarzania ma-
karonu sg ostrza tak, ze wyciSniety makaron ma klinowe rowki na gérnej i dolnej powierzchni.

Znana jest z opisu KR101462833 krajarka do wytwarzania réznych makaronéw. Bardziej szcze-
gotowo, krajarka do makaronu jest zainstalowana na zwyklym urzgdzeniu do wytwarzania makaronu,
ktére jest uzywane do wytwarzania makaronu o jednolitym ksztatcie i rozmiarze. Krajarka do makaronu
umozliwia wytwarzania makaronéw, ktére majg rézne trojwymiarowe ksztatty i r6zne rozmiary. Osoba
moze tatwiej trzymaé makaron w ksztaicie tréjwymiarowym pateczkami. Ponadto makaron wycinany
przez krajarke do makaronu ma wyttaczane powierzchnie. Obcinak do makaronu zawiera: watek obro-
towy napedzany silnikiem; pierwszy watek, drugi watek i rowek formujacy.

Urzadzenie wediug wynalazku charakteryzuje sie tym, ze sgsiednie bruzdy na segmentach sg
sko$ne wzgledem siebie, tworzgc pola miedzy krawedziami bruzd w ksztatcie trapezéw na przemian
usytuowanych, w bruzdach, ponizej osi watkéw, po ich wewnetrznej stronie, sg dwa grzebieniowe od-
sklepiacze, zamocowane na listwach przymocowanej do podstaw.

Korzystnie bruzdy sg naciete w ré6znych odstepach.

Korzystnie bruzdy majg ré6zng szeroko$¢, ktéra jest zmienna na catej jej dtugosci.

Korzystnie wzér bruzd na parach segmentach wspétpracujgcych ze sobg jest jednakowy.

Korzystnie Sciany boczne bruzd sg skoéne, w kierunku do osi watkéw.

Korzystnie krawedzie bruzd na fragmencie segmentu tworzg pola prostokatne.

Urzadzenie wedtug wynalazku dzieki konstrukcji umozliwia uzyskiwanie, w tym samym procesie
produkcji, jednoczesnie makaronu o zréznicowanym ksztaicie i wymiarach, tak by przypominat on ma-
karon domowy ciety nozem. Zadna maszyna dotychczas nie dawata mozliwosci otrzymywania maka-
ronu o zréznicowanych wymiarach w tym samym procesie. Znane maszyny pozwalajg uzyskaé¢ makaron
w sposéb powtarzalny o jednakowym i regularnym ksztatcie.

Przedmiot wynalazku jest pokazany w przyktadowym wykonaniu na rysunku, na ktoérym
fig. 1 przedstawia widok urzgdzenia z géry, fig. 2 przekrdj wzdtuzny przez watki formujgce po linii A-A,
fig. 3 uproszczony przekréj poprzeczny urzadzenia, fig. 4 przekréj wzdtuzny segmentu, fig. 5 szczegoét
wierzchotkow segmentéw w powiekszeniu, fig. 6 widok segmentu od czota, fig. 7 fragment rozwiniecia
powierzchni segmentu, fig. 8 widok odsklepiacza, a fig. 9 widok odsklepiacza z boku.

W dwéch réwnolegtych podstawach 1 sg utozyskowane watki 2 i 3, ktére sg sprzegniete za po-
Srednictwem kot zebatych 4. Na watkach 2 i 3 sg osadzone segmenty 5§ i 5a z nacietymi bruzdami 6 i 6a.
Wierzchotki bruzd 6 i 6a majg w rozwinieciu ksztatt trapezu oraz prostokgta o zmiennej szerokosci.
Bruzdy 6 i 6a majg rézne odstepy. Segmenty 5, majgce otwory z rowkami wieloklinowymi 15 osadzone
na pierwszym watku 2 posiadajg bruzdy 6 takie same jak bruzdy 6a wspétpracujgcych segmen-
téw 5a osadzonych na drugim watku 3. Sciany boczne 7 bruzd 6 i 6a majg kat zbiezny ku osi wat-
kow 2i 3, w celu tatwiejszego usuwania produkowanego wyrobu. Na czotach segmentéw 5 i 5a sg
otwory 8 dla pozycjonowania segmentéw 5§ wzgledem 5a tak, aby zapewnic katowg jednolito$¢ ich usta-
wienia. Mozliwa jest zmiana potozenia poszczegélnych par segmentéw 5 i 5a przekrecajac je obwodowo
wzgledem siebie o0 kgt pod jakim sg naciete rowki wieloklinowe 15, w wyniku czego uzyskuje sie jeszcze
wieksze zréznicowanie produktu. Segmenty 5 i 5a na watkach 2 i 3 sg ustabilizowane nakretkami 9. Do
podstaw 1 sg przymocowane za posrednictwem $rub 10 dwie listwy 11, do ktérych przykrecone sg
wkretami 12 odsklepiacze 13 i 13a posiadajgce zeby réwne najmniejszej szerokosci rowka segmentéw
5 i ba. Odsklepiacze 13 majg fazowane zeby 14, ustawione ponizej osi watkow, ktére umieszczone
w kazdej bruzdzie 6 i 6a zapewniajg usuwanie nitek cietego makaronu z segmentéw 5 i 5a. Pod kasetg
znajduje sie ndz, ktéry odcina na odpowiednig dtugosé powstaty makaron.

Zastrzezenia patentowe

1. Urzadzenie do formowania makaronu posiadajgce dwa wyciskajgce waiki, na ktérych sg na-
fozone segmenty z bruzdami formujgcymi makaron, znamienne tym, ze sasiednie
bruzdy (6) i (6a) na segmentach (5) i (ba) sg skosne wzgledem siebie, tworzgc pola miedzy
krawedziami bruzd (6) i (6a) w ksztaicie trapezéw na przemian usytuowanych, przy czym
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w bruzdach (6) i (6a), ponizej osi watkéw (2) i (3), po ich wewnetrznej stronie, sg dwa grzebie-
niowe odsklepiacze (13), zamocowane na listwach (11) przymocowanych do podstaw (1).

. Urzadzenie do formowania makaronu wedtug zastrz, 1, znamienne tym, ze bruzdy (6) i (6a) sg
naciete w roznych odstepach.

. Urzadzenie do formowania makaronu wedtug zastrz. 1, znamienne tym, ze bruzdy (6) i (6a) majg
rézng szerokos$¢, ktéra jest zmienna na catej dtugosci.

. Urzadzenie do formowania makaronu wedtug zastrz. 1, znamienne tym, ze wz6r bruzd
(6) i (6a) na wspétpracujacych wzajemnie parach segmentéw (5) i (5a) jest jednakowy.

. Urzadzenie do formowania makaronu wedtug zastrz. 1, znamienne tym, ze Sciany boczne
(7) bruzd (6) i (6a) sg sko$ne w kierunku do osi watkéw (2) i (3).

. Urzadzenie do formowania makaronu wedtug zastrz. 1, znamienne tym, ze krawedzie bruzd
(6) i (6a) na fragmencie segmentu (5) i (6a) tworzg pola prostokatne.

Rysunki
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