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Proteinové derivaty pochadzajiice z krvi, surovin obsa-
hujucich krvné proteiny a hemoglobin, presnejiie opra-
cované globinové produkty a sposob pripravy tychto
produktov. Opracované globfnové produkty maju izo-
elektricky bod pri pH niZSom neZ 5,5, konkrétne v roz-
sahu 3 aZ 5,5, vyhodne 4 aZ 5; obsah Zeleza niZ3f neZ 1
000 ppm; pomer His : Lys v rozsahu 0,6 aZ 1,5; obsah
tyrozinu najmenej 0,5 % hmotn.; obsah metioninu naj-
menej 0,5 % hmotn; obsah lyzinu najmenej 5 % hmotn.
Postup pripravy opracovanych globinovych produktov
zahftia stupeit alkalického spracovania vychodiskového
materiélu pri pH nad 12 a stupeil oxidacie vzniknutého
produktu pri pH pod 12 a teplote do 50 °C.
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Opracované globinové produkty a spésoby pripravy
Oblast techniky

Vyndlez sa dotyka novych proteinovych produktov a spbsobov
ich pripravy. Konkrétne sa dotyka novych derivatov krvnych
proteinov, surovin obsahujicich krvné proteiny a hemoglobin,

presneijsie opracovanych globinovych produktov.
Vyndlez sa @alej dotyka spésobu vyroby tychto produktov.

Dotera-jsSi stav techniky

SpracovateIské zariadenia spracovdvaji velké mnoZstvo jatoc-
nej krvi. Tu sa z krvi vyrédbajd suSené krvné produkty a primdrne
sa ' ;uZivaja do kfmnych zmesi pre dobytok, alebo sa frakcionaciou
ziskava krvnd plazma a pouZiva sa do réznych druhov potravindr-
skych vyrobkov. Hlavny podiel cennych proteinov v hemoglobinovej
frakcii vSak doteraz sliZi len ako prisada do Zivo&iSnej stravy,
pretoZe pre potravinérske GGely minoritné mnoZstvo hemoglobinu
spésobuje‘ neziadtce tmavé zafarbenie, neprijemny zdpach a
prichut. DalSimi faktormi, ktoré obmedzuja pouzitie krvnych
pr: ‘uktov v potravindrstve a dokonca aj v Zivo&iZne]j potrave je
vysoxy obsah Zeleza a nevyhovujice funkcéné vlastnosti.

V predoSlych rokoch boli vykondvané mnohé pokusy na odstra-
nenie Zeleza z Xkrvi a krvnych frakcii, najmd z hemoglobinovej
frakcie, a na odfarbenie produktu.

Dansky patent &. 5508/86 opisuje spdsob vyroby odfarbeného
hemoglobinu pozostéavajici 2z mechanického rozdrvenia krvnych
buniek, adjustdciou pH na 1 aZ 2 kyselinou a pridanim' 1 aZ 5 %
hmot./obj. oxidaéného ¢&inidla, konkrétne peroxidu vodika za
pritomnosti uhlovodikového derivdtu obsahujiceho diénolové
skupiny, ako je napr. kyselina askorbova. Po oxidécii a
odstréneni vedYajSich produktov ako sG zvySky bunkovych tiel a
hemovej skupiny sa ziska proteinovd frakcia.

Eurépsky patent 148 114 opisuje spdsob vyroby odfarbeného
hemoglobinu zahrfiujGoi spracovanie krvi proteolytickym enzgmom
pri pH 3,5 aZ & veddci na denaturdciu globinovych retazcov a
spristupnenie hémovych skupin voé&i pésqpeniu oxidaénych ¢inidiel.

US patent 4 180 592 opisuje odqgrbenie krvi pésobenim nad-



bytku, napr. 3 aZ 6 % hmot. oxidacného ¢&inidla, napr. peroxidu
vodika, pricdom nadbyto&né mnoZstvo peroxidu sa odstrdni dalSim
pridavkom krvi.

Opisané postupy smeruji na odstrénenie hémovych skupin z
globinovej frakcie, na urovni surovej krvi alebo hemoglobinovej
frakcie.

CieTom zndmych postupov je zmiernenie chutiovych, pachovych a
farebnych nedostatkov produkovanych proteinov odstrdnenim Zeleza
/hémovej frakcie z produktov. Znédme postupy sG vSak stale
nedokonalé, pretoZe spotrebovavaji veTké mnozZstvd oxidacnych
&inidiel, ¢&o predraZuje vyrcbu a hlavne ovplyviiuje vlastnosti
proteinového produktu vplyvom oxiddcie aminokyselin obsahujacich
siru ako Jje cystin, cystein, histidin a metionin, a/alebo
pozZaduji prilid drahé adjuvans, Xktoré maja rieSit nedostatky
postupu. Zname postupy vedi k proteinovym produktom, ktoré z
hYadiska chuti, z&pachu a farby nemajG optimdlne vlastnosti alebo
nie s funkcné.

1e odlisny spdsob pristupu k spracovaniu hemoglobinovych
frakcii je znamy z EP 0 460 219. Tento patent opisuje opracovany
hemoglobin obsahujici menej.nei 2 mg Zeleza v 1 g produktu, ktory
je gr - ~tom alkalického a nésledne oxidacného spracovania.

velmi vAaZnym nedostatkom zna&mych globinovych proteinovych
produktov je izoelektricky bod v rozsahu 6 az 7, t.j.
izoelektricky bod ‘hemoglobinu. Tento fakt vyznamne ovplyviiuje
vyuZitie dostupnych krvnych proteinov a globinovych proteinovych
produktov v potravindrstve. V izoelektrickom bode je rozpustnost
proteinov vePmi nizka a potravindrske vyrobky maji oby&ajne pH Vv
rozsahu 5 aZz 9. Konkrétne opracované mdsové vyrobky maji pH 5,5
az 7,0.

Podstata vynélezu

UGéelom predkladaného vyndlezu je  poskytnutie novych
globinovych proteinovych produktov s vlastnostami a charagteris—
tikami, aké nie siG v doterajSom stave techniky znéme. Predkladané
globinové proteinové produkty sa jemné, bezfarebné, ich
rozpustnost, emulgaénd kapacita, emulznd stabilita a'!chopnost
viazat vodu sa pribliZuje vlastnostiam kazeinatom, konk;étne tzv.
t'yysoko viskéznych® kazeinatov a inych funkénych proteinoy, napr.



s6jovych izol&tov.

Vyndlez poskytuje novy proteinovy produkt definovany ako
opracovany globinovy produkt s hodnotou izoelektrického bodu
nizSou ako 5,5.

Vyhodnym rysom opracovanych globinovych produktov predkla-
daného vyndlezu je obsah Zeleza niZSi neZ 1000 ppm, vyhodne niZsi
neZz 500 ppm.

Daldim vyhodnym rysom opracovanych globinovych produktov
predkladaného vyndlezu je Jjedna alebo niekolko z nasledovnych
charakteristik:

- pomer His:Lys je v rozsahu 0,6 aZ 1,5, vyhodne 0,8 az 1,0,

obsah tyrozinu je najmenej 0,5 % hmot.,

obsah metioninu je najmenej 0,5 % hmot.,

obsah lyzinu je najmenej 0,5 % hmot.,

NajvyhodnejSie opracované globinové produkty predkladaného
vyndlezu maja izoelektricky bod v rozsahu 4 aZ 5.

NajvyhodnejSie opracované globinové produkty predkladaného
vyndlezu dalej maji aminokyselinové zloZenie vyhovujlice nasledov-
nym rozsahom (vyjadrené ako hmotnostné percentél vzhYadom na
celkovi hmotnost éminokyselin pritomnych v pfoteinovom produkte:

Asp + Asn 12,00 - 13,50
Glu + Gln 8,50 - 9,50

Thr 3,00 - 4,00
Ser 4,50 - 5,50
Gly 4,50 - 5,50
Ala 8,30 - 9,30
Cys 0,60 - 0,90
" Met 0,60 - 0,90
Val '9,90 - 10,90
Ile 0,50 - 0,60
Leu 13,90 - 14,90
Tyr 0,80 - 2,50
Phe 6,80 - 7,80
Arg 3,80 - 14,80
His 6,50 - 7,50
Lys 6,50 - '9,00 ,
Pro 3,00 - 0

100,00



DalSim predmetom predkladaného vyndlezu je poskytnutie
nového postupu na spracovanie krvi a materidlov” obsahujacich
krvné proteiny, ktory nezahrifiuje nevyhody doterajsSich postupov a
ktorého vysledkom si Jemné, bezfarebné proteinové produkty,
ktorych rozpustnost, emulgaénd kapacita, emulzna stabilita a
schopnost viazat vodu sa bliZi vlastnostiam kazeinatov, konkrétne
tzv. "vysoko viskéznych" kazeinatov a inych funkénych proteinov,
napr. séjovych izoléatov.
DalSim predmetom predkladaného vynalezu je postup umoZiiujici
maximdlnu elimindciu Zeleza z krvi alebo z globinove]j proteinovej
frakcie, postu, ktory pri dalSom potravindrskom vyuZiti
nespdésobuje nevhodny zdpach alebo chut pri vyrobkoch, ktory
zachovdva maximdlnu nutriénd hodnotu globinovych proteinovych
produktov vdaka obmedzenej oxiddcii aminokyselin (ktoré sa
peroxidom vodika Tahko oxxidujd) a ktory umoZiiuje pripravit
globinovy proteinov§ produkt s funkénymi vlastnostami pripomina-
jacimi vlastnosti kazeinatov, t.j. so schopnostou viazat vodu,
vysokou rozpustnostou v rozsahu pH 5 az 9, s vynikajtcou
emulgaénou kapacitou a emulznou stabilitou. .
Vyndlez poskytuje postup na vy}obu opracovanych globinov z
vychodzich surovin ako s krv, suroviny obsahujGce krvné proteiny
a hemoglobin, postup zahriiujici stupefi alkalického spracovania
vychodzieho materidlu a stupeifi oxiddcie vzniknutého produktu,
pricom
- alkalické spracovanie sa vykondva pri pH 12, vyhodne
vysSie ako 12,5, pri teplote do 50 °C, vyhodne pri teplo-
te okolia alebo aj niZSej, napr. pri 15 °C a

- oxid4cia sa vykondva pri pH niZSom neZ 12, vyhodne v roz-
sahu 9 aZ 12, najvyhodnej$ie 10,5 a pri teplote do 50 °C,
vyhodne pri teplote okolia.

Adjustécia pH na poZadovani hodnotu pri stupni alkalického
spracovania sa vykondva pridanim hydroxidu aménneho alebo inej
alkdlie do vodnej suspenzie, silné alkdlie napr. hydroxid sodny,
draselny alebo vapenaty, je vhodné pouZit zriedené.

Predkladany postup je dobré vykondvat na nie prilis
koncentrovanej suspenzii proteinov. Je preto vhodné vychodziu krv
alebo hemoglobinovi frakciu zriedit vodou v pomere 1:10.

Alkalické spracovanie sa vykondva najmenej 10 min. v zavis-
losti na poZadovanej hodnote izoeYektrického bodu vysledného



globinového proteinového produktu.

PodTa vyhodného uskutocnenia predkladaného postupu sa stupefi
alkalického spracovania vykondva pri pH vysSom neZ 12, pocas
najmenej 15 min., vyhodne aZ 2 hod.

PodY¥a iného vyhodného uskutoénenia predkladaného postupu sa
stupefi oxid&cie vykondva pridanim oxidacného ¢inidla, vyhodne
peroxxidu vodika poc&Cas 0,1 aZ 24 hod., vghodne najmenej 30 min.,
najvyhodnejsSie 60 aZ 90 min..

Pri pouZiti peroxidu vodika, najvyhodnejSieho oxidacéného
&inidla, je vhodné volit rychlost priddvania v rozsahu 0,01 az
500 1 H O_ na 1000 1 reakéného média za 1 hod..

Pri takychto miernych oxida&nych podmienkach obtiaZne
prich&ddza k oxid&cii globinového proteinu a zjavne len selektivne
prebieha oxiddcia védzby hému na globin pri uvo¥neni skupiny
obsahujtGcej Zelezo, ktord Jje potom Tahko odstriniteInad yo
suspenzie vychodzieho materidlu, napr. filtrdciou, centrifugéciou
alebo na iontomenici.

Alternativne oxida&né ¢&inidlo moZno volit zo skupiny
obsahujicej peroxid vodika, pero@(id vapnika, peroxid draslika,
kyslik, ozén, nitraty a pod., voTYba oxida¢ného éinidla sa vsSak
musi riadit zamySPanym pouZitim konkrétneho globinového
proteinového produktu. Pokial je produkt pripravovany na potravi-
nirske Gdely, je najvfhodnejd3im oxidaénym ¢&inidlom peroxid
vodika.

Pod¥a vyhodného uskutoénenia predkladaného postupu nasleduje
po vysSie uvedengch stupfioch &alsi stupeni, a to odstréanenie
zloZiek obsahujGcich Zelezo. Vhodné siG postupy ako napr. ultra-
filtracia, iontovda vymena alebo filtrécia, sedimentacia alebo
centrifugdcia po pridani latok obsahujGcich dvojmocné ionty ako
napr. Ca®"*. |

Po odstraneni zloZiek obsahuijlcich Zelezo vznik& suspenzia
globinovych proteinov pozbavend hnedého Zeleza. Tato suspenziu
moZno pripadne eSte v nasledujicom stupni odfarbit oxxidaénym
dinidlom ako je peroxid vodika s koncentréciou 0,01 aZ 500 1 H O,
na 1000 1 proteinovej suspenzie pri teplote 5 aZ 150 °C poCas 1 s
a? 28 hod., vyhodne pri 140 ©°C poéas 2 s. V takto miernych
podmienkach neprichddza k oxiddcii esencidlnych aminokyselin ako
je metionin a naslednému poSkodeniu proteinu.

V dal&om stupni moZno roztok globinovy proteinov susit,
napr. suSenim pri rozpraSovani za vzniku praSka fglebo este dalej



Cistit selektivnym vyzrdZanim globinového proteinu zniZenim pH
suspenzie k izoelektrickému bodu globinového proteinu a
premyvanim precipitétu.

Oxidécia vdzby Zeleza na hémovad skupinu v druhom stupni
pripravy sa pod¥a vyhodného uskutocénenia predkladaného vyndlezu
vyhodne vykonava pri teplote niZzSej ako 50 °C, aby neprich&adzalo
k vyznamnejSiemu naruSeniu proteinu ako takému.

PodIa predkladaného vyndlezu moZno proteinovy produkt
ziskat!, izolovat a @&alej purifikovat filtrdciou (vratane
diafiltrdcie, membrénovej filtrdcie, véakuovej filtracie, ultra-
filtrdcie, at&.), dekantdciou, centrifugdciou, atd@., a izolovany
globinovy produkt moZno pripadne dalej suSit napr. suSenim vo
fluidnom  16Zku, 1lyofilizaciou, rozpraSovanim, at&.. TTieto
techniky sa vykondvaji 2zndmymi ©postupmi a na beZnych
zariadeniach.

Vyhodne sa globinové proteiny eSte (@&alej purifikuja
selektivnym zriZanim proteinu z proteinovej suspenzie zniZenim pH
suspenzie k izoelektrickému bodu proteinu a izolaciou
precipitdtu. Precipitdt moZno este niekoTkokrat premyvat a
vysuéiﬁ zndmymi postupmi.

Na suspenziu proteinovych produktov sa vyhodne nechi pésobit
roztok enzymu kataldzy, ktord hydrolyzuje rezidudlny peroxxid
vodika na vodu a Kkyslik. Tento stupefi sa uskutoéiiuje pred
filtrdciou, suSenim alebo zr&zanim, aby neprich&dzalo k oxid&cii
aminokyselin, najmd v ©pripade zamy$faného potravindrskeho
vyuZitia globinového proteinového produktu.

Produkt moZno ziskat a/alebo distribuovat ako roztok alebo
suspenziu (v kvapalnej forme alebo zmrazeny), ako koncentrét,
vysuSeny aj v inej vhodnej znémej formeL

Vyndlez alej zahrfiuje stréaviterné produkty obsahujtce
predkladané proteinové produkty a/alebo krvné derivaty pripravené
predkladanym postupom.

Dalej je vyndlez podrobnejSie vysvetleny na prikladoch,
ktoré vSak slGZia len ako ilustricia a uviddzané Xkonkrétne
podrobnosti v Ziadnom pripade vyndlez nevymedzuijG.



Priklady uskuto€nenia vyndlezu

Priklad 1

Spracovanie hemoglobinoves] frakcie postupom podla predkladaného
vyndlezu.

1 hmot. diel hemoglobinovej frakcie Xkrvi z o$ipanej bol
dispergovany v 7 hmot. dieloch vody pri 15 ©°C. pH zmesi bolo
upravené na 12,5 roztokom hydroxidu sodného s koncentrdciou 28 ?
a zmes bola udrZzovand pri uvedenom pH a 15 °C poas 2 hod..

pH zmesi bolo potom zniZené na 10,5 roztokom (3 mmol.l1™?)
H_SO,.

pH bolo na hodnote 10,5 udrZované 1 hod. pri laboratérnej
teplote za postupného priddvania peroxidu vodika do celkového
mnoZstva 0,5 hmot. dielov H O, na 1 hmot. diel hemoglobinu.
Pripravend suspenzia bola &alej rozdelend ultrafiltr&ciou na
globinovy proteinovy roztok a cast obsahujicu Zelezo. Globinova
proteinova suspenzia bola dalej odfarbend pridavkom 0,01 hmot.
dielu H O, na 1 hmot. diel hemoglobinu a zahriatim na 140 °C na
dobu 4 s.

odfarbeny globinovy proteinovy roztok sa nechal reagovat s
kataldzou (neutralizédcia peroxidu vodika) a globinovy protein bol
izolovany centrifugdciou po Gprave PpH odfarbeného globinového
proteinového roztoku zbaveného Zeleza na hodnotu izoelektrického
bodu, t.j. pH 4,5.

VyzraZany globinovy protein bol premyvany a znovu rozpusteny
zalkalizovanim zmesi pridavkom NaOH na pH 7. Opracovany globinovy
produkt bol potom vysuéenﬁ rézpraéovacim postupom a ziskany Vo
forme bieleho prasku.

Priklad 2
opracovany globinovy produkt predkladaného vyndlezu

Chemick& anal§za opracovaného globinového produktu pripraveného v
priklade 1:

Obsah proteinov (Kjeldahl-N 6,25) na suchom materidli: 90-90 %



Obsah popola: 3 - 10 %

Tuk: 0,5 - 1,5 % N
pH (10% roztok): 7 - 9

Rozpustnost (1% roztok): >99 %

Obsah Fe: < 500 ppm

Aminokyselinové zloZenie globinového  produktu je uvedené Vv
tabuTke 1 (stipec 4) a porovnané s typickymi komerénymi
produktami.

Tabul¥ka 1

Aminokyselinové zloZenie globinového produktu Vv porovnani s
typickymi komer&nymi produktami:

plazma hemogl. krv globin Na-kazeindt séja izol.

Aso/Asn 10,4 12,1 11,7 13,3 7,5 12,7
Thr . 7,0 3,6 4,3 3,7 4,9 4,2
Ser 7,3 4,4 5,1 5,2 6,3 5,6
Glu/Gln 13,8 8,9 10,0 9,2 23,1 20,4
Gly 3,6 4,9 4,6 5,0 2,1 4,6
Ala 4,9 9,0 8,1 8,9 3,2 4,6
Ccys 3,1 o,8 1,3 0,9 0,4 1,4
val 7,3 10,1 9,5 10,4 7,1 5,2
Met 1,2 0,8 ©0,9 0,8 2,9 1,4
Ile 3,1 0,6 1,2 0,6 5,7 5,0
Leu 9,5 13,9 12,9 14,5 10,0 8,5
Tyr 5,2 ' 2,3 3,0 1,4 6,1 : 3,4
Phe 5,5 7,3 6,9 17,3 5,5 5,4
Lys 9,2 9,3 9,3 7,5 8,5 7,0
His 3,0 7,5 6,5 6,9 3,1 2,8
Arg 5,8 4,3 4,7 8,4 3,9 7,9

100,0 100,0 100,0 100,0  100,0 100,0

Viskozita 15% disperzie globinového produktu z prikladu 1
bola merand pri 20 °C na Brookfieldovom viskozimetri s tffom 4,
pri 0,3 ot/min, a zistend hodnota 10-20 000 g cm—*sec™™ (v po-



rovnani s hodnotou 15 000 g cm™*sec™ pre vysoko viskézne
kazeindty alebo pre s6jové izolaty). -

Priklad 3

Emulgacnd kapacita a stabilita emulzie opracovaného globinového
produktu podTa predkladaného vynalezu.

Emulgaénd Xkapacita opracovaného globinového produktu podZTa
predkladaného vyndlezu 2z prikladu 1 Jje ilustrovand na priprave
emulzie protein/voda/tuk.

Typick4d emulzia za studena bola pripravend zmieSanim 457
hmot. dielov ZivociSneho tuku, 457 hmot. dielov vody, 46 hmot.
dielov globinu z prikladu 1 a 1 az 20 hmot. dielov chloridu
sodného.

Typickd emulzia za tepla bola pripravend zmieSanim 467 hmot.

dielov ZivocisSneho +tuku, 467 hmot. dielov vody, 46 hmot. dielov
gloki'.. 2 prikladu 1 a 1 aZ 20 hmot. dielov chloridu sodného.
' Uvedené mnozstva zodpovedaja hmotnostnému pomeru
protein/voda/tuk pre emulziu za studena 1)7/7 a pre emulziu za
ter:- 1/10/10, ¢o dobre koreSponduje s hodnotami pomerov pre
studené emulzie 2zo sé6jového izoldtu resp. vysoko viskézneho
kazeindtu (1/5/5 resp. 1/7/7) a ‘teplej emulzie (1/6/10 resp.
1/5/5), ako bolo namerané podT¥a "L'Encyclopedie de charcuterie,
J.C.Frentz, Soussana, 1982".

Zahriatie emulzii obsahujGcich globinovy produkt z prikladu
1 na 100 aZ 120 °C na dobu 1 hod. neovplyvni ich stabilitu.

Priklad 4 a 5

‘StravitelIné produkty obsahuijtce globinové produkty podIa
predkladaného vyndlezu.

Opracované midsové vyrobky boli pripravené podla vSeobecnych
postupov opisanych v "L'Encyclopedie de charcuterie, J.C.Frentz,
Soussana, 1982". MnoZstvad s udavané v hmotnostnych pomeroch.
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Priklad 4

Priprava "Paté" - pasStéty

ZloZenie: bravéova pecen :
vl&ény tuk :

celé vajcia
mlieko (60 °C) :
globin
cibula

primesy a
prisady

Primesy a prisady: nitritova sol
bylinky
polyfosfaty

300
480
50
120
10
10

30

1000

kys. askorbova :

dextréza

Postup pripravy:

18

OO o v O

Peceii, globin, vajcia, cibula,

polyfosfdty a dextréza sa daji do kr&jada/mixéra v uvedenom
poradi. Krdjaé 3je udrZovany v chode pokym nevznikne

emulzia. Potom sa pridd vlaény tuk, mlieko (60 °C) a kyselina

~askorbova rozpustena vo vode.

Mdsovd emulzia sa naplni do naddob a vari sa pri 80 °C.

V¢sledky ochutn&vacieho testu:

Pastéta ma dobrd chut, vdéfiu aj farbu a prakticky ju nemoZno
0dliSit od pastéty obsahujicu kazeinat sodny.

bylinky,

nitritova
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Priklad 5

Priprava "Stasburskych" péarkov.

ZloZenie: ocistené chudé mdso (bravcové) : 190
o&istené chudé midso (hovadzie) : 190
tvrdy tuk : 110
1i¢ko (bravcové) : 130
Yad : 190
1/7/7 tukova emulzia
s globinom (priklad 2) : 150
primesy a prisady : 40
1000

=
®

Primesy a prisady: nitritova sol
polyfosfaty

dextréza

kys. askorbov&'
laktéza
&éierne korenie

-
W

&ervenozlta hned

koriander

Serveny pigment :

oo
o =D P MO O WWw

cesnak

Postup pripravy:
VSetky zloZky sa daja do krédjaca/mixéra v uvedenom poradi.
Misovd emulzia sa naplni do prirodzenych &rievok a umiestni
do parnej komory (50 °C) na 1 hod., nasleduje vyidenie pri 55 °C
1 hod. a var v parnej komore pri 75 ©C 20 min.

Vysledky ochutndvacieho testu:
Parky majd vynikajGcu chut, véfiu aj farbu a prakticky ich
nemozno odlisit od parkov obsahujicich kazein&t sodny.
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Priemyselnd vyuZiteInost

~

Vyndlez prindSa novy typ opracovanych globinovych produktov
priemyselne vyuZiteInych v potravindrstve aj ako sGéast krmiv pre
zvieratd. Predkladané opracované globinové produkty majd pre
potravindrske GEely vhodni chut, vdéifiu aj farbu.
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PATENTOVE NAROKY

-

1. Opracovany globinovy produkt, vy zna ¢ u jadci s a
t ¥ m, Ze mi izoelektricky bod pri pH niZsim neZ 5,5.

2. Opracovany globinovy produkt podIa naroku 1,
vyznaé&uijGci sa tym Ze md obsah Zeleza
nizsi nez 1000 ppm.

3. ‘Opracovany globinovy produkt podXa naroku 1,
vyznadédujaaci sa t ¥ m, Ze mad pomer His : Lys
v rozmedzi 0,6 az 1,5.

3, Opracovany globinovy produkt podXa naroku 1,
vyznacéujaGceci sa t ¥y m, Ze m& obsah tyrozinu
najmenej 0,5 % hmot.

5. ‘Opracovany globinovy produkt podIla naroku 1,
vyznadéujaci sa t§m Ze md obsah metioninu
najmenej 0,5 % hmot.

6. Opracovany globinovy produkt podlXa naroku 1,
vyznadujaGceci sa tygm Ze méd obsah lyzinu
najmenej 5 % hmot.

7. Opracovany globinovy produkt podla naroku 1,
vyznadéujidci sa tym Ze ma izoelektricky
bod pri pH v rozsahu 3 aZ 5,5, vyhodne 4 az 5.

8. ‘Opracovany globinév? produkt podla naroku 1,
vyznadéujtaci sa tym Ze ma
-~ izoelektricky bod pri pH v rozsahu 4 aZ 5;

- obsah Zeleza niZ$i neZ 1000 ppm;
- pomer His : Lys v rozsahu 0,6 aZ 1,5;

obsah lyzinu najmenej 5 % hmot.;

obsah tyrozinu najmenej 0,5 % hmot.;
obsah metioninu najmenej 0,5 % hmot.;

W A~
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Postup na vyrobu opracovanych globinov z vychodzich surovin
ako s Xkrv, suroviny obsahuijlice krvné proteiny a
hemoglobin, vy znaéu jaci s a t ym Ze zahriiuje
stupeii alkalického spracovania materidlu a stupefl oxid&acie
vznikutého produktu, pricom
- alkalické spracovanie sa vykondva pri pH nad 12 a teplote
do 50 °C
- oxidacia sa vykonava pri pH niZ€im neZ 12 a teplote
do 50 °C

Postup podla ndroku 9, vy znacuijaceci sa ty¥n,
Ze zahriiuje eSte dalSi stupefi pri ktorom sG odstrafované
zloZky obsahujice Zelezo.

Postup podTa ndroku 9, vy znacujiaci sa ty¥ymn,
Ze stupeinl alkalického spracovania sa vykondva pri pH nad 12
pocas 15 min.

Postup pod¥a ndroku 9, vy znacujtaci s a t ¥ m,
Ze stupefi oxida¢ného spracovania sa vykondva v Case
najmenej 30 min.

StrdaviteIny vyrobok, vy znacéu jiaci sa tym Ze
obsahuje opracovany globin pod¥Ya ktoréhokoIvek z n&rokov 1
az 8.

P¥rayiteIny vyrobok, vy znaéujiaci sa tym Ze

_oheihuije opracovany globin pripraveny podYa postupu

ktoréhokoTvek z narokov 9 az 11:
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