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Zpisob vyroby potravindfské vldkniny

(57) Resenf se tykd zptsobu vyroby potra-
vindiské vldkniny z fepnych fizkl. Uvede~
ného G&elu se dosdhne tim, 2e se fepné Fiz-
ky zbavi zbytkd cukru a rozpustnych solil
proprdnim v pitné vodé&, provede se dezin-~
fekce a bélenf{ roztoky peroxidu vodiku ne-
bo persterilu nebo ozonizaci p¥ipadné pou-
ze dezinfekci parou nebo ozdfenim, Lisové-
nim a ndslednym susenim se odstranuje vo-
da, aZ obsah vlbhkosti klesne pod 10 % hmot.
Potravindtfskd vldknina umoZnuje nahradit
vldkninovy deficit v soufasné lidské vyZive.
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Vyndlez se tykd zplsobu vyroby vldkniny pro potravinédfskeé pouZit{.

Vldknina je duleZitou sloZkou v lidské vyzivé. V postupu civiliza€niho procesu a zmé-
ndch v lidské vy?ivé se obsah vlakniny ve stravé postupn& sniZovsl. V posledni dobé& bylo do-
k4zdno, e nedostatek vldknité sloXky ve stravé je nejen prifinou Eastych potiif tréviciho
traktu, ale je i pfiginou vzniku nékterych choraob. Chyb&jici vlékninu ve stravé je tedy tle-
ba doplnit dodate&nym ptidavkem specidln& vyrobené potravindtské vldkniny.

V1dknina je ve v&t3{ nebo men3i mife obsalena ve vsech rostlindch, av8ak jejl ziskdnt
v potfebné koncentrované formé je bud obtiZné, nebo neekonomické. Krom& toho musi ziskand
vldknina vyhovovat potravindfskym poZadavkim z hlediska zdravotnf nezdvadnosti.

Jednim z mofnych zdrojd vlékniny jsou vyslazené Ffepné fizky, které obsahujl aZ 67 %hmot.
dietn{ vlskniny a a% 22%hmot. pektinovych l&tek, okolo 10 %hmot. biflkovin. Vysoky obsah'pfi-
tomnych pektinovych ldtek pGsobf vyznamné pfi rozkladu tuk( a sacharidt, tzn. sniZuje obsah
cholesterolu v krvi.

PE¥imé vyuziti repnych ¥izkd neni v3ak moné, protoZe obsahujf velké mnoZstvi vody,
zbytkavy cukr, rozpustné soli a podléhaji snadno baskteridlnimu znedi¥té&ni{. Kromg& toho je
v mnoha pfipadech nevyhovujic{ jejich zbarveni. Je proto nutno ¥izky zbavit zbytkového cuk-
ru, rozpustnych soli, odstranit pfipadnou bakterislnf kontaminaci, provést dezinfekci, bé-
leni vldkniny a kone&n® odstran&ni pfebytetné vlhkosti.

Dosud znémé postupy podle US pat. 4451489 se fizky promichdvajf v 0,005 aZ 0,5M roz-
toku metabisulfidu sodného pro zamezeni dalliho tmavnutf, po promyti vodou a odstfed&ni se
potom odstranujf barvici slo’ky a zédpach 70 a% B0 % obj. isopropanolem. Tento postup, vzhle-
dem k uZit{ isopropanolu je ekonomicky ndro&ny.

Podstata vyndlezu spotivd ve zplsobu vyroby potravindfské vlidkniny z Fepnych Fizkd ja-
ko vychozi suroviny. Rizky se promyji &istou pitnou vodou, &im¥% se zbavi zbytk( cukru a roz-
pustnych solf, sni2{ se mikrobidlni kontaminace a b&len{ se dosdhne vyprénim v 0,5 aZ 3,0 %
bﬁji roztoku peroxidu vodiku nebo v 0,01 aZz 0,05 % obj. persterilu. Oezinfekci a odbarveni je
mo2no provést také ozonizaci, samostatnou dezinfekci lze také provést parou nebo ozdfenim zdro-
jem & z4feni 60Co. Po dezinfekci peroxidem nebo persterilem se provede vyprdni vldkniny &is-
tou pitnou vodou. Takto ziskand hmota se zbavi pfebyteiné vody vylisovénim a koneéné& se hmo-
ta susf v su3drn& horkym vzduchem s teplotou do 200 0C, pridemZ teplota v sufené vrstvé ne-
smi prestoupit 110 ¢,

Hlavni vyhoda poZ?iti cukrovarskych ¥izkd a zplsobu podle tohoto vyndlezu je v tom, Ze
vyslazené fizky majl vysoky obsah vlédkniny a pektinovych ldtek, jejich zastoupeni je odpovi-
dajici poZadavku na kone&né sloZen{ z hlediska obsahu vldkniny a pektinovych ldtek. Zplsob je
vyrobné velmi jednoduchy pfi zabezpe&eni vZech hygienicko-potravindtskych poZadavkd. Zposob
provedeni je ukdzdn v nédsledujicich ptikladech.

Pffiklad 1

Vyslazené fepné rizky z extraktoru obsahujic{ max. 0,4 % hmot, sacharosy se vypirajl poc do-
bu 30 minut trojndscbnym mnoZstvim (hmot.) &isté vody obsahujfci 0,05 % obj.persterilu. Voda
z f1{zkG se zced{ a potom se Fizky zbavi ptebytedné vody vylisovénim. Rizky se znovu promyvajf
po dobu 30 minut vodou v mnoZstvi 150 % na objem Ffzk&., Hmota se zbavi prebyte&né vody zce-
zenim a vylisovdnim na obsah su3iny 22 % hmot. a ndsledn& se su3{ v horkovzduiné sugdrn& tak,
aby teplota v su3ené vrstvé se pohybovala do 110 ¢, teplota sugiciho vzduchu je 200 oC, aZ
obsah vlhkosti klesne pod 10 % hmot. susiny.

Priklad 2

Vyslazené fepné rizky z extrakioru se rozmichajl s 3ndsobnym hmotnostnim mnoZstvim &isté vo-
dy obsahujici 3 % obj. peroxidu vodiku. Po 30 minutdch se voda zced{ a hmota se zbavi dal3i
vody lisovdnim. Suseni se provadi horkym vzduchem o teplot& 60 °¢,

P¥iklad 3

Vyslazené fepné fizky z extraktoru se rozmichajf{ s 3ndsobnym hmotnostnim mnoZstvim Eisté
vody, smés voda-Ifizky vstupuje do ozoniza&ni jednotky, kde je sycena ozonem v mnoZstvi 10 g
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ozonu na litr sm&si po dobu 15 minut. Potom je prebyte&nsd voda zcezena a hmota je déle 1i-
sovéna na sudinu min. 22 % hmot. a nédsledng suSena horkym vzduchem ptfi teplotg 150 Cc.

Priklad &
Vyslazené fepné ffzky z extraktoru se rozmichajl s 3nédsobnym hmotnostnim mnoZstvim &isté vo-

dy, smés voda-fizky se zcedl a hmota se steriluje parou p¥i teplot# 130 °C. Hmota je dédle 1li-
sovéna na sudinu 22 % hmot. a nésledn& suZena horkym vzduchem pti teploté 90 °C.

PEiklad 5

Vyslazené fepné fizky z extrakitoru se rozmichajf{ s 3n4sobnym hmotnostnim mnoistvim &isté vo-
dy. Po 30 minutdch se pfebytetnd voda zcedf a hmota se ndsledn& lisuje k odstrangni vody na
min. susinu 22 % hmot. Suseni se provdd{ horkym vzduchem o teplotd 130 °c. Hotovy produkt

Je ozatovién & z4renim 60C0 v dévce AkGy.

PREDMET VYNALEZU

1. Zptsob vyroby potravind¥ské vldkniny z vyslazenych Fepnych Ffizkd, vyznadujici se tim,
Ze vyslazené tepné rizky se promy3j{ &istou vodou, mikrobidlni kontaminace se odstranuje de-
zinfekc{ peroxidem vodiku, persterilem nebo ozonizacf za sou&asného b&leni, popfipad® pa-
rou nebo zdrenim# bez b&liciho u&inku, déle se promyj{ &istou vodou, hmota se vylisuje a su-
$1 v su¥4rng pri 60 az 200 O¢ s teplotou ve vrstvé max. 110 OC, tim? se obsah vlhkosti snizi
pod 10 % hmot. susiny.

2. Zptsob podle bodu 1, vyznadujici se tim, Ze dezinfekce k odstran&ni mikrobidlni kon-
taminace a b&lenf vldkniny se provdd{ roztokem peroxidu vodiku o koncentraci 0,5 a% 3,0 % obj.

3. IpGsob podle bodu 1, vyznadujic{ se tim, Ze dezinfekce k odstranéni mikrobidlnf kon-
taminace a b&leni vlédkniny se provdd{ roztokem persterilu o koncentraci 0,01 a% 0,05 % obj.

4, Zptsocb podle bodu 1, vyznadujici se tim, Ze dezinfekce k odstran&ni mikrobidlni kon-
taminace a b&len{ vldkniny se provdd{i ozonizaci, tj. pUsobenim ozonu v mnoZstvi 5 a% 15 g
ozonu na litr smé&si voda-tizky. :

5. Zpusob podle bodu 1, vyznadujic{ se tim, Ze dezinfekce k odstran&n{i mikrobidlni kon-
taminace se provdd{ po promyt{ ff{zkl parou, tj. plsobenim pdry o teplotd 110 a% 130 °c.

6. Zptsob podle bodu 1, vyznadujici{ se tim, Ze dezinfekce k odstiranén{ mikrobidlni kon-
taminace se prové&d{ u usu3ené hmoty z4dfenim & zdrojem 6000 v ddvce 2 aZz 4 kOy.
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