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Wynalazek niniejszy ma na celu utrzy-
manie pasteryzowanego mleka w stanie
stodkim.

Okazuje sie, ze przy urzadzeniach mle-
czarni, skladajacych sie z reguly z prze-
grzewacza, oddzielacza, aparatu do pastery-
zowania i chlodnicy, mleko ogrzane w apa-
racie do pasteryzowania i bezposrednio skie-
rowane do chlodnicy jest niedostatecznie
trwale. Wiadomo bowiem, ze nalezy mleko
po wyijéciu z pasteryzatora pozostawié dzia-
laniu jego wlasnego ciepta tam osiagnietego,
a dopiero potem ostudzié. Urzadzenia uzy-
wane w tym celu dzialaja w ten sposéb,
ze mleko musi czas jaki$ postaé, zanim sie
zacznie chlodzié. Aby to osiagnaé przy po-
mocy niezbyt wielkich zbiornikéw, zapro-
ponowano mechaniczne urzadzenie, zapo-
moca ktérego zbiorniki napelniaja sigi wy-
prézniaja samoczynnie, gdy mleko juz jaki$
Okreslony przeciag czasu postoi. Urzadze-

nie to sklada sie z pewnej liczby ustawio-
nych obok siebie i na sobie komér, ktére
przez dzialanie mechanicznie obracajacej
sie zasuwki, od czasu do czasu sie lgcza
tak, ze mleko w kazdej komorze, najpierw
w najwyzszej, podczas pewnego przeciggu
czasu pozostaje w spokoju i splywa w pew-
nych odstepach czasu czesciowo z wyzszych
komér do nizszych, poprzednio opréznio-
nych. Aparat ten jednak wymaga nietylko
mechanicznej silty do poruszania, ale jest
tez trudnym do oczyszczenia.

Wynalazek niniejszy przeciwnie polega
na pojeciu, ze bez wielkich zmian w urza-
dzeniu mleczarni, bez skomplikowanych
mieszadel, bez znacznego ochladzania i hez
aparatdw, wymagajacych mechanicznej ob-
stugi, mozina osiggnaé znacznie dluzsze
utrzymanie mleka pasteryzowanego w sta-
nie stodkim, i ze nie potrzeba pasteryzowa-
nego mleka pozostawiaé nastgpnie w spo-
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koju”lecz, ' ze réwnie dobre rezultaty maja,
miejsce, jezeli mleko znajduje sie w ruchu.
Urzadzenie podlug niniejszego wynalazku
odznacza sig tem, ze zbiornik, ktéry zawxera
mleko w celu poddania go dzialaniu ]ego wla-
snego ciepla, przedstawia nieprzerwany prze-
wod, przez ktéry, doprowadzane w jednym
~kongu, mleko przeglywa ciagly mstrumie-
“niem,. a*by odplywac; di‘auglm koncem w ilo$ci
odpowuda]a,cej doplywom Przy. takiem
urzadzeniu nalezy dbaé o to, aby czas
trwania ogrzewania byl mniej wiecej jedna-
kowy dla wszystkich czasteczek mleka i aby
one wszystkie byly réwnomiernie utrzymane
w temperaturze dziatania. Dlatégo nalezy uni-
kadé wiréw i pradéw, wskutek ktérych niektore
czgsteczki mleka moglyby predzej przepty-
waé z miejsca przyptywu do miejsca od-
ptywu. Wazna jest w tym celu kilkakrot-
na zmiana kierunku ptyngcego mleka, gdy
np. przewod jest podzielony na osobne, z so-
ba polaczone komory, najlepiej o poprzeéz-
nym przekroju prostokatnym, Lktére sa
ustawione jedne na drugich, przyczem po-
taczenie pomiedzy poszczegdlnemi komorami
jest tak urzadzone, Ze strumien mleka prze-
bywa droge zygzakowata lub wezowa. Dla
unikniecia wiréw i martwych katéw lub
wstrzymujacych ruch mleka zakatkéw,
w ktorych cze$ci mleka moglyby sie za
dlugo zatrzymywad, komora nie powinna

byé za wysoka w stosunku do' ogdlnego’

przekroju poprzecznego, a doplyw mleka
urzadza sig korzystnie na dole w jednym
koncu kazdej komory, odptyw za$ na gorze

z drugiego konca tak, ‘ze strumien mleka

przeplywa poszczegdlne komory, ustawione

ria’ sobie,
strumieniem zdolu do gory.

nieprzerwanym zygzakowatym

Rysunek przedstawia przyklad urzadze-

nia do wykonania sposobu:

Fig. 1 przedstawia przekr6j podtuziny,
a fig. 2 przekroj poprzecZny tego urza-
dzenia.

Przéw6d do przeplywania mleka sklada
sig .tutaj z pewnej ilosci lezacych na sobie

komér 4,61,82,i t.d., w tym wypadku o przekro-
ju prostokatnym. Mleko wyptywajace z apa-
ratu do pasteryzowania wplywa do najniz-
szej komory 4 u dolu, w jednym jej koncu
przez rurg @, napelnia ja powoli, nastepnie
wyplywa przez waski otwér w pokryciu
komery do komory 64!, przeplywa ja w prze-
ciwnym kierunku, i dalej dostaje sie przez
taki sam otwor w pokrywie komory &! do
komory &% stamtagd w ten sposéb do 43,
6% &> i 8% Podlogi u kazdej z komor sa
celowo do odptywu nachylone i moga byé
gladkie lub taliste. Z najwyzszej komory &8,

ktora jest otwarta, lub luzno przykryta po-

krywa, splywa mleko przez, otwér nad
dnem do rury odplywajacej &, skad przez
rure ¢ zapomoca pompy dostaje. sie do
chtodnicy. Kazda z komér 8! - 4%, albo co
druga z nich, jest zaopatrzona przy dnie
odplywowemi otworami /!— /3, zamknietemi
zwyklemi kranami g!—pg3 przy pomocy
ktorych poszczegélne komory moga byé
oprozniane oddzielnie do przewodu wioda-
cego do. ‘pompy. W celu udogodnienia
i ulatwienia czyszczenia poszczegélnych ko-
mor, moga sie one skladaé z oddzielnych,
postawionych jedna na drugiej, skrzynek,
przymocowanych do siebie gumowemi
wkladami i érubami $ciskajacemi. Dno dru-
giej skrzynki tworzy przykrycie pierwszej 4,
dno trzeciej — przykrycie drugiej i t. d.
Aby uniknaé promieniowania ciepla mozna
$ciany komor w dowolny sposdb, np. przez
pokrycie z drzewa, izolowaé tak, aby spa-
dek temperatury mleka w czasie przepty-
wania byl jak najmniejszy. Dla unikniecia
ochtodzenia mleka, wplywajacego na po-
czatku procesu ogrzewa sig przed uzyciem
cale urzadzenie w przyblizéniu do tempera-
tury pasteryzatora, co mozina z latwoscia
wykonaé, wprowadzajac - pare, przyczem
réwnoczesnie niszczy si¢ znajdujace sie w ko-
morach bakterje.

Przekrdj poprzeczny komér, -przez ktére

mleko przeptywa, oraz ich dlugosé i ilodé,
zalezy od ilo$ci mleka i od czasu .trwania’
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_procesu, ktéry -wedlug praktycznych do-
$wiadczen trwa 20 — 30 min. Zasadnicza
rzecza przy odmierzaniu pojemnosci jest,
azeby szybko$¢ pradu mleka byla mozliwie

.jak najmniejsza i aby strumien mleka nie
byt bardzo gleboki, aby z jednej strony nie

mieszalo si¢ w poszczegélnych komorach
mleko $wiezo naplywajace z dawniej tam
bedacem, z drugiej ‘strony dla utrzymania
w calym przekroju strumienia mleka réwno-
miernej temperatury. .

Wynalazek ten nie ogranicza sie tylko
do opisanego sposobu wykonania. Mozna
uzywac¢ przewodoéw o innym przekroju po-
przecznym, np. rur o przekroju okraglym
lub owalnym, ktére zestawia sie réwniez
zygzakowato lub spiralnie. Mozna tez ko-
listo ustawia¢ komory, gdzie mleko na zmia-
ng przez otwory na obwodzie i w $rodku
doplywa i odptywa. W kazdym razie jest
wskazanem prowadzenie mleka przez prze-
wéd zdolu do géry, ho przez to zapobiega
sie najskuteczniej zmieszaniu poszczegélnych
czesci mleka.

Urzadzenie puszcza sie w ruch w na-
stepujacy sposdb,

Mleko, wplywajace dotem do przewodu,
napelnia go prawie zupelnie i potem stale
odplywa przez &, odpowiednio do przyply-
wu przez a. Przeplywajaca ilo$é tak sie
przytem reguluje, aby osiagnaé okreslony
przedtem czas przeptywania np.20—30 min.
Gdy wszystko mleko odplynie z pastery-
zatora, to odplyw z.gérnego konca prze-
wodu tez naturalnie ustaje,. podczas gdy
przewod jest jeszcze napelniony mlekiem.
Mleko przy ujéciu przewodéw znajdowato
si¢ pod wplywem ciepla w przeciagu prze-
pisanego czasu, podczas gdy mleko znajdu-
igce sie u wejcia do przewodu jeszcze nie
podlegalo dostatecznie wplywowi ciepla.
Dlatego dzieli sie przewdd na okreslona
ilos¢ grup, ktére mozna oddzielnie oprdz-
nia¢. Przy opisanem urzgdzeniu kazde dwie
komory tworza taka grupe. Gdy mleko
przestanie przeplywaé¢ i gdy znajdujace

si¢ w komorach 4*.i 45 mlegko do$é diugo
bylo pod dzialaniem ciepla, .(;préinia sie te
komory przez rure  odplywowa g3 do rury
od pompy e. W czasie, potrzebnym _do
oprézﬁienia komér 6% i 4%, pozostaje mleko
w nizszych komorach dalej pod dzialaniem
ciepta. Po opréznieniu komér 6% i 6° czas
oddzialywaunia ciepla na mleko, znajdujace
sie w komorach 4?2 i 43 byl wystarczajacy
tak, ze i te komory mozna opréznié¢ przy
pomocy kranu g'. Potem oprdznia sie le-

zace nizej komory & i 6 przez /' i .

W ten sposdb mozna osiagngd. to, ze pousta-
niu przeptywu mleka takze i mleko pozo-
stale w przewodzie mozna poddaé temu sa-
memu dzialaniu ciepta co i mleko, ktére
odptyneto.

Urzadzenie to nadaje sie nietylko do
oddzialywania ciepta na mleko, ale i na
inne ptyny.

Zastrzeienia patentowe,.

1. Urzadzenie do zachowania w stanie
slodkim mleka pasteryzowanego przez dal-’
sze dzialanie w zbiorniku, gdzie mleko za-
trzymuje si¢ w temperaturze mozliwie zbli-
zonej do temperatury pasteryzatora, zna-
mienie nieprzerwanym przewodem przez
ktc')fy mleko, wplywajace jednym konicem
ciaglym strumieniem przeplywa, i z ktore- -
go odptywa drugim konicem zaleznie od
przyptywu. :

2. Urzadzenie wedlug zastrzezenia 1
tem znamienne, Ze przewdd, przez ktéry
mleko przeptywa, tak jest urzadzony, ze
kierunek ruchu strumienia mleka mozna
kilkakrotnie zmieniad.

3. Urzadzenie wedlug zastrzezenia 1
tem znamienne, ze przewdd sklada sie
z wiekszej ilosci plytkich komoér stosownie
do ogdlnego poprzecznego przekroju.

4. Urzadzenie wedlug zastrzezenia 1
tem znamienne, ze przewdd utworzony jest
z kilku komér, ustdawionych jedna na dru-
giej, w ktérych doptyw mleka jest urza-



dzony w jednym koncu u dolu, a odplyw
w drugim koncu u géry.

5, Urzadzenie wedlug zastrzezenia 1
tem znamienne, 2e cato$é¢ urzadzenia, przez

ktére mleko przeplywa, jest podzielona na
osobne odcinki, z ktérych kazdy mozna od-
dzielnie oprézniaé przez otwory wyplywowe,
zamykane stosownie do potrzeby kranami.

Rohstoff-Trocknungs-Gesellschaft m. b. H.

Zastepca: M. Kryzan,

rzecznik patentowy.
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