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Sposób utrwalania ciekłych środków spożywczych,
jak moszczów, win i miodów pitnych
Patent trwa od dnia 1 sierpnia 1961 r.

Dotychczas ciekłe środki spożywcze takie jak
moszcze, wina, imiody pitne utrwala się sposo¬
bami, któro moiżna ująć w trzy grupy: sposoby
utrwalania mechaniczne (filtrami bakteriolcgicz-
nyimi), fizyczne (np. pasteryzacją, odwodnie¬
niem, naświetleniem) i chemiczne (np. anty-
septykami, metabolitami).
Moszcze, soki owocowe i słabsze wina utrwa¬

la się dotąd między innymi przez dodatek dwur
tlenku siairki, który jednak wpływa ujemnie na
jakość produktu i na zdrowie konsumenta.
Moszcze utrwalone dwutlenkiem siarki słabo

podlegają późniejszej fermentacji z drożdżami,
00' wymaga albo odpędzenia antyspektyku przez
gotowanie moszczu, albo stosowania drożdży tak
zwanych suiLfi/towych.

Podlane niedogodności techniczne usuwa spo¬
sób według wynalazku. Polega on na tym, że
do ciekłych środków spożywczych jak wina,
moszcze i miody pitne wprowadza sdę na okres
przejściowy sole miedzi np. CuSOą, 5H20 w ilo¬
ści co najmniej 50 mgCu/1.

Moszcz w ten sposób utrwalony może być poó-
diany późniejszej fermentacji po usunięciu mie¬
dzi za pomocą klarowania błękitnego, brunatne¬
go lub branatno-błękitnegc*, które powoduje do¬
datkowo cześciowie sklarowanie moszczu lub po*
wstałego z miegO' wina.
Wino utrwalone sposobem według wynalazku

przed zabutelkowaniiem należy również pozba¬
wić miedzi na drodze klarowania błękitnego,
brunatnego lub brunatno-błękitnego, co również
wpływa na jego klarowność, trwałość i stabil¬
ność.

Zastrzeżenie patentowe

Sposób utrwalania ciekłych środków spożyw¬
czych, jak moszczów, wtin i miodów pitnych,
znamienny tym, że środki te traktuje się solą
miedzi w ilości co najmniej 50 mgCu/1, po czym
przed stosowaniem! ich do dalszego przerobu lub
spożycia usuwa się tę sól w znany sposób.

Roman Majchrzak

1441. RSW „Prasa", Kielce.
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