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la un procedeu de stabilizare a vinului materie
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Descriere:

Inventia se referd la industria vinicold, si anume la un procedeu de stabilizare a vinului materie
prima contra tulburdrilor cristaline.

Este cunoscut procedeul de stabilizare a vinurilor materie prima contra tulburérilor cristaline, care
consta in aceea cd vinurile instabile, care prezintd, ca reguld, solutii suprasaturate ale sérurilor tartrice,
sunt supuse tratdrii cu frig cu mentinere indelungatd la temperaturi joase, ce permite eliminarea
surplusului de sdruri tartrice dupa formarea si sedimentarea precipitatului cristalin [1].

Procedeul cunoscut are unele dezavantaje. El necesita rdcirea vinurilor pand la temperaturi joase,
deseori apropiate de punctul lor de inghet, si mentinerea lor la aceste temperaturi timp indelungat, pana
la formarea, cresterea si eliminarea cristalelor sarurilor tartrice. Dezavantajele majore ale procedeului
descris sunt legate de faptul cd eliminarea surplusului de sdruri tartrice se efectueaza in doud procese
consecutive. Primul si cel mai lent este procesul de formare a germenilor cristalelor, iar al doilea, mai
rapid, este cresterea pe baza germenilor a cristalelor mari. Eliminarea cristalelor (prin sedimentare,
filtrare sau centrifugare) este posibild doar incepand cu careva dimensiuni critice, care permit aceasta.

Este cunoscut, de asemenea, procedeul de stabilizare a vinurilor contra tulburdrilor cristaline, care
consta in ricirea vinurilor, introducerea in vinurile ricite a germenilor de cristale ale sarurilor tartrice cu
dimensiuni determinate, pastrarea pand la stabilirea echilibrului cu cristalizarea surplusului de saruri
tartrice din vinurile reci pe suprafata germenilor de cristale, cresterea si eliminarea cristalelor [2].

Prin aceasta procedeul de stabilizare a vinurilor poate fi accelerat ca rezultat al excluderii perioadei
lente de formare a germenilor de cristale, precum si datoritd suprafetei mari de cristalizare. Durata
tratdrii cu frig poate fi considerabil micsoratd, si in unele cazuri poate constitui doar cateva ore. Aldturi
de avantajele vadite ale procedeului descris, el are si careva neajunsuri. Procedeul presupune intro-
ducerea in vinuri a germenilor de cristale exogeni. Aceasta necesitd pregitirea speciald a acestor
germeni prin formarea lor artificiald sau colectarea din vinurile tratate cu frig, purificarea, uscarea,
mdruntirea, pastrarea si dozarea. Reusita procedeului depinde de mai multi factori, printre care sunt
originea (structura cristalind si puritatea) si dimensiunile germenilor de cristale. Cresterea cristalelor
poate sa fie efectuatd numai pe baza germenilor de sdruri tartrice cu structura caracteristicd ori apropiata
mediului din care se cristalizeaza. Impuritatile si necorespunderea structurii cristaline a germenilor
impiedica procesul, inhiband cresterea lor. Viteza de cristalizare este proportionald cu suprafata de
contact a germenilor cu vinurile ricite, fapt ce necesitd o tamizare si divizare minutioasd a cristalelor,
dimensiunile cdrora trebuie si fie optime (mici — pentru o suprafatid de contact mare $i mari — pentru
sedimentare rapidd).

Mai este cunoscut procedeul de stabilizare a vinurilor materie primd contra precipitirii sarurilor
tartrice, care prevede divizarea lor in doud pérti inegale, ricirea lor separatd, formarea germenilor de
cristalizare 1n partea mai micd prin aditionarea unui aditiv (a sarurilor de potasiu), omogenizarea si
mentinerea totalitatii vinului la frig cu separarea ulterioara a cristalelor din vinul stabilizat, care permite
eliminarea necesititii folosirii cristalelor exogene a sirurilor tartrice si diminuarea considerabild a
cheltuielilor [3].

Totodatd, procedeul mentionat nu este lipsit de neajunsuri, si in primul rdnd necesitatea unei
calificatii inalte a personalului la realizarea lui, precum si imposibilitatea folosirii lui pentru intreaga
gamad de vinuri, mai ales a celor cu aciditate scizutd.

Problemele pe care le rezolvd inventia propusd sunt largirea limitelor de utilizare a procedeului
pentru toatd gama de vinuri si simplificarea realizarii lui.

Problemele sunt solutionate prin aceea ca procedeul propus prevede racirea vinului, formarea
germenilor de cristale ale sérurilor tartrice la introducerea agentilor de cristalizare, agitarea intensiva,
mentinerea vinului récit si eliminarea cristalelor. Germenii de cristale ale sdrurilor tartrice se formeaza
in una sau mai multe zone cu concentratie sporitd a agentilor de cristalizare, create prin introducerea
acestora in vinul rdcit, totodata in calitate de agenti de cristalizare se utilizeazd acid tartric si/sau
bicarbonat de potasiu in cantitate de 0,1...1,0 g/de. In vinul cu pH-ul mai mare de 3,5 se introduce
acid tartric, in vinul cu pH-ul mai mic de 3,3 — bicarbonat de potasiu, iar in vinul cu pH-ul cuprins in
intervalul 3,3...3,5 se introduc ambii agenti de cristalizare.

Rezultatul consta in formarea germenilor cristalelor sarurilor tartrice (cel mai important si lung
proces) direct in vinul instabil récit, indiferent de compozitia lui chimica (aciditatea, concentratia de
saruri, concentratia de coloizi protectori). Formarea microcristalelor are loc ca rezultat al concentratiilor
sporite (concentratii de suprasaturare) ale ionilor de potasiu si ionilor tartrici, create in zonele
neomogene ale vinurilor ricite datoritd introducerii in ele a aditivilor - acid tartric, bicarbonat de potasiu
ori amestecul lor in functie de aciditatea activa (pH).

Dispersarea microcristalelor formate (endogene) in zonele neomogene din tot volumul vinului si
pastrarea vinurilor ricite permite cresterea lor rapidd pand la dimensiuni care pot fi separate din vinul
stabilizat. Cantititile de aditivi adiugate in vinurile ricite (0,1...1,0 g/dm’) sunt stabilite in functie de
concentratie §i asigurd formarea cristalelor cu dimensiunile si suprafata optimale, cat si pastrarea
echilibrului fizico-chimic in vinurile tratate.
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4

Cantititile de aditivi mai mici de 0,1 g/dm® duc la formarea concentratiei scizute de microcristale,
ce diminueazd considerabil viteza globala de crestere si lungeste termenul de pastrare la frig, necesar
pentru atingerea stabilitatii.

Cantititile de aditivi mai mari de 1,0 g/dm® duc la formarea concentratiei ridicate de microcristale,
care, desi au vitezd globald de crestere ridicatd, diminueazd considerabil dimensiunile lor finale §i pot
crea dificultati la separarea lor ulterioard din vinul tratat. Folosirea aditivilor in cantititi mai mari de 1,0
g/dm® poate duce si la riscul destabilizirii coloidale a vinurilor tratate in rezultatul modificirii
substantiale a aciditatii active a lor.

Realizarea procedeului propus permite crearea conditiilor optimale de stabilizare cristalind pentru
toatd gama vinurilor, indiferent de ionii care sunt predominanti pentru echilibrul fizico-chimic si
organoleptic.

Luand in considerare aciditatea activd (pH) optimald pentru echilibrul fizico-chimic si stabilitatea
vinurilor, cuprinsd intre 3,3 si 3,5, in vinurile cu aciditatea din acest interval este folosit amestecul de
acid tartric cu bicarbonat de potasiu, in asa fel, ca acest echilibru s fie maximal péstrat.

Pentru vinurile cu surplus de sdruri (pH-ul mai mare de 3,5) este folosit acid tartric, iar pentru
vinurile acide (pH-ul mai mic de 3,3) este folosit bicarbonat de potasiu, ce permite partial ajustarea
acestui echilibru in ele.

Esenta inventiei constd in aceea c¢i germenii cristalelor sdrurilor tartrice se formeazi in zonele cu
concentratie sporitd a agentilor de cristalizare in vinurile récite, create prin introducerea in ele a
acidului tartric si/sau a bicarbonatului de potasiu, cat si prin faptul ¢ aditionarea acidului tartric este
efectuatd in vinurile cu pH-ul mai mare de 3,5, aditionarea bicarbonatului de potasiu este efectuatd in
vinurile cu pH-ul mai mic de 3,3, iar in vinurile cu pH-ul de la 3,3 p4na la 3,5 se aditioneazi atat acid
tartric, cat si bicarbonat de potasiu. Cantitdtile de acid tartric, bicarbonat de potasiu ori amestecul lor se
stabilesc in limitele 0,1...1,0 g/drnS.

Realizarea procesului de stabilizare a produselor vinicole contra tulburdrilor cristaline nu este
evidentd din cunostintele generale. Reiesind din aceasta inventia datd corespunde criteriului activitate
inventiva.

Procedeul se efectueaza in felul urmator.

Vinurile, destinate stabilizdrii contra tulburarii cristaline, se ricesc pand la temperaturile reco-
mandate: de la -2°C pénd la -5°C pentru vinurile naturale si de la -4°C pani la -8°C pentru vinurile
speciale.

In volumul vinurilor récite sunt create zone neomogene prin addugarea in ele a aditivilor — acid
tartric si/sau bicarbonat de potasiu, care sunt alesi in functie de aciditatea activd a vinurilor (pH).
Crearea zonelor neomogene este efectuatd prin aditionarea aditivilor in fluxul vinurilor (cazul tratarii
continue cu frig) sau prin aditionarea directd a aditivilor in rezervoarele cu vinuri ricite fard
amestecarea volumului lor (cazul tratarii periodice cu frig).

Acidul tartric se introduce in vinurile cu pH-ul mai mare de 3,5, iar bicarbonatul de potasiu in
vinurile cu pH-ul mai mic de 3,3, iar in vinurile cu pH-ul de la 3,3 p4na la 3,5 se aditioneazi atat acid
tartric, cit si bicarbonat de potasiu.

Cantititile de acid tartric si/sau bicarbonat de potasiu, suficiente pentru stabilizarea vinurilor cu
modificarea minimald a echilibrului fizico-chimic, se determind preliminar prin testari de laborator.
Cantititile optimale ale agentilor de cristalizare sunt stabilite in limitele 0,1...1,0 g/dm®. Pentru
majoritatea cazurilor cantitatea agentilor de cristalizare este de 0,5 g/dm®.

Datoritd temperaturii joase si concentratiilor ridicate (suprasaturate) de ioni, create artificial in
zonele neomogene ale vinurilor, are loc formarea intensivd a germenilor de cristale (endogene) cu o
crestere rapidd ulterioard. Dupd formarea microcristalelor in aceste zone, totalitatea vinurilor este
omogenizatd prin amestec, iar microcristalele formate sunt dispersate in tot volumul vinului ricit.
Cresterea cristalelor este insotitd de o diminuare a concentratiei sarurilor tartrice din produs, care si
duce la stabilizarea lui contra tulburdrilor cristaline. Dupa cresterea cristalelor sarurilor tartrice pana la
dimensiunile la care pot ciddea in precipitat sau pot fi captate prin metodele cunoscute (filtrare,
centrifugare etc.), si, evident, dupd atingerea in vinurile réicite a stabilititii contra tulburarilor cristaline,
cristalele sunt eliminate.

Exemple de realizare a inventiei

Exemplul 1

Vinul materie primd natural alb sec ,,Rkatiteli”, nestabil la tulburdri cristaline, in cantitate de 2,8
dm?®, a fost supus tratirii cu frig in conditii de laborator prin ricirea lui pani la temperatura de -3°C i
mentinerea ulterioard la aceastd temperaturd. Tindnd cont de aciditatea activd sporitd a vinului (pH
2,9), in vinul récit a fost introdus la o injectare bicarbonat de potasiu in cantitate de 0,28 g (0,1 g/de).

Dupa un repaus de 2 ore vinul récit a fost amestecat intensiv pand la omogenizarea microcristalelor
formate in volum, apoi a fost ldsat in repaus pentru stabilizare la frig. Testat dupa 12 ore de pastrare la
frig, vinul tratat s-a manifestat ca stabil contra tulburdrilor cristaline (T3=7,5°C). Cristalele sarurilor
tartrice din vinul stabilizat au fost eliminate prin filtrare la temperatura refrigerdrii si pastrarii.

in calitate de probe de control, acelasi vin materie primd a fost supus tratirii cu frig fird
aditionarea aditivilor (C1) si cu adiugarea a 2 g/dm’ de bitartrat de potasiu (C2). Testate dupd 12 ore de



10

15

20

25

30

35

40

45

50

55

60

MD 4047 B1 2010.06.30

mentinere la frig, mostra C1 manifestd instabilitate cristalind (T=10,5°C), iar mostra C2 — stabilitate
cristalind la limitd (T,=8,5°C).

Exemplul 2

Vinul materie primd natural alb sec ,,Muscat”, nestabil la tulburiri cristaline, in cantitate de 1,4
dm?®, a fost supus tratirii cu frig in conditii de laborator prin ricirea lui pani la temperatura de -4°C i
mentinerea ulterioard la aceastd temperaturd. Tindnd cont de aciditatea activa scizutd a vinului (pH 3,6)
in vinul ricit a fost introdus la o injectare acid tartric in cantitate de 1,4 g (1,0 g/dm?®).

Dupa un repaus de 4 ore vinul ricit a fost amestecat intensiv pand la omogenizarea microcristalelor
formate in volum, apoi a fost lasat in repaus pentru stabilizare la frig. Testat dupd 18 ore de pastrare la
frig, vinul tratat s-a manifestat ca stabil contra tulburirilor cristaline (T=6,5°C). Cristalele sirurilor
tartrice din vinul stabilizat au fost eliminate prin filtrare la temperatura refrigerarii si pastrarii.

fn calitate de probe de control, acelagi vin materie primi a fost supus tratirii cu frig fird aditionarea
aditivilor (C1) si cu adiugarea a 2 g/dm’ de bitartrat de potasiu (C2). Testate dupd 18 ore de mentinere
la frig, mostra C1 manifestd instabilitate cristalind (T=11,5°C), iar mostra C2 — instabilitate cristalind
(Ts=10,5°C) si instabilitate coloidald (opal).

Exemplul 3

Vinul materie prima special alb alcoolizat tare ,,Prometeu”, nestabil la tulburdri cristaline, in
cantitate de 1,4 dm®, a fost supus tratirii cu frig in conditii de laborator prin ricirea lui pand la
temperatura de -6°C si mentinerea ulterioard la aceastd temperaturd. Tinind cont de aciditatea activd
echilibratd a vinului (pH 3,35), in vinul ricit a fost creatd o zond neomogend prin injectarea amestecului
de acid tartric si bicarbonat de potasiu (1:1) in cantitate de 0,7 kg (0,5 g/dm?).

Dupa un repaus de 3 ore vinul ricit a fost amestecat intensiv pand la omogenizarea microcristalelor
formate in volum, apoi a fost ldsat in repaus pentru stabilizare la frig. Testat dupd 24 ore de pastrare la
frig, vinul tratat s-a manifestat ca stabil contra tulburdrilor cristaline (T3=9,5°C). Cristalele sarurilor
tartrice din vinul stabilizat au fost eliminate prin filtrare la temperatura refrigerarii si pastrarii.

In calitate de probe de control, acelasi vin materie prim3 a fost supus tratirii cu frig firs aditionarea
aditivilor (C1) si cu adiugarea a 2 g/dm’ de bitartrat de potasiu (C2). Testate dupd 24 ore de mentinere
la frig, mostra C1 manifest3 instabilitate cristalind (T5=14,5°C), iar mostra C2 — instabilitate cristalind
(Ts=13,5°C) si instabilitate coloidald (opal).

Exemplul 4

Vinul materie prima pentru spumante (natural alb sec), nestabil la tulburdri cristaline, in cantitate de
2800 dal, a fost supus récirii in flux cu mentinerea ulterioard intr-un vas termoizolat la temperatura de -
3°C. Tinand cont de aciditatea activd sporitd a vinului (pH 3,1), in fluxul vinului ricit a fost introdus
lent intr-o singuri injectare bicarbonat de potasiu in cantitate de 7,0 kg (0,25 g/dm?).

Dupa umplerea vasului termoizolat gi amestecarea intensiva a vinului tratat, vinul ricit a fost lisat
in repaus pentru stabilizare la frig.

Testat dupd 12 ore de pastrare la frig, vinul tratat s-a manifestat ca stabil contra tulburdrilor
cristaline. Cristalele sdrurilor tartrice din vinul stabilizat au fost eliminate prin filtrare la temperatura
refrigerdrii §i pastrarii.

Exemplul 5

Vinul materie prima natural rosu sec ,,Cabernet”, nestabil la tulburéri cristaline, in cantitate de 2800
dal, a fost supus ricirii cu mentinerea ulterioard intr-un vas termoizolat la temperatura de -5°C. Tinand
cont de aciditatea activa echilibratd a vinului (pH 3,45) si aciditatea titrabild, in volumul vinului récit
din vasul termoizolat a fost creatd o zond neomogena prin introducerea lentd a amestecului de acid
tartric i bicarbonat de potasiu (1:2) in cantitate de 14,0 kg (0,5 g/dm®). Dupi amestecarea intensivi a
continutului termoizolat, vinul tratat a fost ldsat in repaus la frig pentru stabilizare.

Testat dupd 18 ore de pastrare la frig, vinul s-a manifestat ca stabil contra tulburérilor cristaline.
Cristalele sarurilor tartrice din vinul stabilizat au fost eliminate prin filtrare la temperatura refrigerdrii si
pastrarii.

Exemplul 6

Vinul materie primd special rosu alcoolizat de desert, nestabil la tulburdri cristaline, in cantitate de
2800 dal, a fost supus récirii in flux cu mentinerea ulterioard intr-un vas termoizolat la temperatura de -
6°C. Tinand cont de aciditatea activd scizutd a vinului (pH 3,7), in volumul vinului ricit a fost creatd o
zond neomogend prin introducerea lentd in vas intr-o singurd injectare a acidului tartric in cantitate de
14,0 kg (0,5 g/dm®). Dupi un repaus de 3 ore, continutul vasului termoizolat a fost supus amestecrii
intensive, iar vinul omogen récit a fost lasat in repaus.

Testat dupd 24 ore de pastrare la frig, vinul s-a manifestat ca stabil contra tulburédrilor cristaline.
Cristalele sarurilor tartrice din vinul stabilizat au fost eliminate prin filtrare la temperatura refrigerdrii si
pastrarii.
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(57) Revendiciri:

Procedeu de stabilizare a vinului materie prima contra tulburdrilor cristaline, care prevede ricirea
vinului, formarea germenilor de cristale ale sarurilor tartrice la introducerea agentilor de cristalizare,
agitarea intensivd, mentinerea vinului rdcit si eliminarea cristalelor, caracterizat prin aceea ca
germenii de cristale ale sdrurilor tartrice se formeaza in una sau mai multe zone cu concentratie sporitd
a agentilor de cristalizare, create prin introducerea acestora in vinul ricit, totodata in calitate de agenti
de cristalizare se utilizeazi acid tartric si/sau bicarbonat de potasiu in cantitate de 0,1...1,0 g/dm’; in
vinul cu pH-ul mai mare de 3,5 se introduce acid tartric, in vinul cu pH-ul mai mic de 3,3 — bicarbonat
de potasiu, iar in vinul cu pH-ul cuprins in intervalul 3,3...3,5 se introduc ambii agenti de cristalizare.
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consultate:

P - document publicat inainte de data depozit, dar
dupd data prioritdtii invocate

A - document care defineste stadiul anterior
general

T - document publicat dupd data depozitului sau
a prioritatii invocate, care nu apartine stadiului
pertinent al tehnicii, dar care este citat pentru a
pune in evidenta principiul sau teoria pe care se
bazeazd inventia

E - document anterior dar publicat la data
depozit national reglementar sau dupa
aceasta data

X - document de relevanta deosebitad: inventia
revendicatd nu poate fu consideratd noud sau
implicand activitate inventiva cand documentul este
luat de unul singur

L - document care poate pune in discutie data
prioritatii invocate sau poate contribui la
determinarea datei publicarii altor divulgari
sau pentru un motiv expres ( se va indica
motivul)

Y - document de relevanta deosebitd: inventia
revendicata nu poate fu considerata ca implicand
activitate inventiva cdnd documentul este asociat
cu unul sau mai multe alte documente de aceiasi
naturd, aceasta combinatie fiind evidenta pentru o
persoand de specialitate

O - document referitor la o divulgare orala,
un act de folosire, la 0 expunere sau orice altd
divulgare

& - document care face parte din aceiagi familie
de documente

Data finalizarii documentarii 2010.03.18

Examinatorul DUBASARU Nina
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